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Practicas Externas

Explora las salidas profesionales de tus estudios

www.etsiaab.upm.es



http://www.etsiaab.upm.es/
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Interés de las practicas

Estudiantes Empleadores

e Introduccion a e Obtencion de e Dedicar
la vida colaboradores tiempo de sus
profesional para soportey empleados

e Desarrollar ayuda para
competencias e Seleccionar formaros.
técnicas, (formar)
transversales futuros

y especificas empleados
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Competencias mas valoradas por los
empleadores

Informe sobre competencias adicionales requeridas a los ingenieros por las
empresas espafnolas
Instituto de Ingenieria de Espana, 2018
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Relacidon con la empleabilidad

e 20,46% encuentran empleo a
través de las practicas
universitarias

e 11,41% encuentran empleo a
través de practicas no
universitarias

e 63,43% efectividad

Barometros de empleabilidad y empleo universitarios, 2017
WWWw.oeeu.orq



http://www.oeeu.org/
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Practicas Externas

Clase de entidad colaboradora

: A Eree R para las practicas externas
Numero de: curriculares
Estudiantes 338 117
Entidades 164 77
Colaboradoras
. Institucion
Empresas privadas 106 77 es publicas; Err_uprgsas
. rivadas;
Tutores Profesionales 267 62 28 P a1
Profesores 124 4
ETSIAAB-
UPM; 32

Curso 17-18
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Numero de alumnos en practicas segun titulacion y tipo de
entidad colaboradora
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* Practicas curriculares:

e actividades académicas integradas como asignaturas de
caracter optativo en el plan de estudios y forman parte del
expediente académico (evaluables) de los estudiantes

e Practicas extracurriculares:

* no forman parte del plan de estudios (suplemento europeo al

titulo). Remuneradas
e Compatibles con la vida académica

 Maxima dedicacion a las practicas
e Alumnos de Grado: 25 h/semana,
Master segunda mitad 35 h/semana
* 900 h/curso
e 1800 h por titulacion
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e Créditos optativos (n2 méaximo de ECTS practicas segln
titulacion)
e Minimo 3 ECTS

e Entre 30y 40 h de trabajo/ECTS
e Se pueden matricular a lo largo del curso
e Evaluables por comision de titulacion.
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N2 maximo

fitulacion de créditos
Biotecnologia 15
Ciencias Agrarias y Bioeconomia 12
Ingenieria Agricola 2010 18

Ingenieria Agricola 2017
Ingenieria Agroambiental

Ingenieria Alimentaria

o OO OO O

Ingenieria y Ciencia Agrondmica

Tecnologia de las Industrias Agrarias y Alimentarias 30
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A través del COIE

https://www.coie.upm.es/#
e Registrarse en el portal de con 120 ECTS aprobados
practicas seleccionando la
titulaciéon de la ETSIAAB
en la que estas
matriculado

e Estudiantes de movilidad:
Programas de movilidad
ETSIAAB

e Cambio de perfil si ya esta
registrado



https://www.coie.upm.es/
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e Curriculum:
* Es la informacion por la que te pueden seleccionar
e Especificar la titulacion y curso
e Destacar aguellos aspectos que te interesan
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e Carta de motivacion
e General en la que se valoren las practicas en si

e Especifica para una practica concreta en la que se destaca
tu preparacion para la misma.

e Debe ir dirigida al tutor profesional, no al académico
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Tutor Profesional de practicas

La entidad colaboradora en la que se realicen las practicas asignara al estudiante un tutor profesional, que sera su principal figura de

referencia durante las mismas. Dicho tutor sera un profesional de la entidad, con los conocimientos necesarios y la experiencia suficiente para
realizar una tutela efectiva.

El tutor profesional dirigira la actividad del estudiante conforme a lo previsto en el proyecto formativo e informara a la Universidad sobre la
marcha de las practicas. Una vez finalizada la estancia de practicas, elaborara el informe final segtin el modelo normalizado (adjunto en la web).



Practicas Externas

’ ¢ ’ E.T.S. INGENIERIA AGRONOMICA,
We engineer LL]CB, Food and Environment ALIMENTARIA Y DE BIOSISTEMAS

Contactar directamente con empresas que te interesan
(puedes preguntar en oficina de practicas si ya hay
convenio)

Solicitar en la oficina que se busque una practica similar a
alguna que se haya realizado previamente.

Contactar con profesores del area que te interesa y
preguntarles por practicas en empresas, contactos etc.

Revisar la oferta de practicas a menudo
* No esperar al momento en que quieres empezar
e Busqueda tediosa (no facil en la plataforma)
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Interés en la tematica y en las actividades definidas en el
proyecto formativo

Criterios formativos y/o la proyeccion de las practicas

La remuneracion no debe ser el criterio de seleccion de las
practicas. Tampoco la cercania, sencillez.

Aplica a las que te interesan. Después, revisa si la empresa
te ha seleccionado, si contacta contigo o si ya esta ocupada
la plaza

Una vez que la empresa te selecciona, tu debes validarla
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e Convenio especifico entre el alumno -
la empresay la UPM, en el que se
define el proyecto formativo

e Tutor profesional o externo (en la
empresa)

e Tutor académico, profesor de la UPM
e Estudiante

e Convenio marco de cooperacion
educativa entre la UPM y la empresa
para ofertar la practica
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* Imprimir 4 copias del convenio especific
(empresa u oficina de practicas).

e Conseguir todas las firmas

* En Secretaria de Alumnos matricularse
de los ECTS de practicas que indica el
convenio

e Suscribir el seguro de movilidad
y practicas (on-line)

e Entregar las 4 copias convenio,
matricula en Oficina de practic
se puede comenzar la practica
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* Una vez firmados los convenios vosotros tenéis que
defender vuestros intereses
e Deben ser compatibles con la vida académica

e Sitenéis problemas nos los comunicais (via mail,
teléfono etc.)

* Sino se ajustan a lo estipulado en el convenio o alguna
de las partes no cumple la normativa de practicas
(caracter formativo), se pueden rescindir
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e Estudiante:

e Informe final del estudiante con un
formato e indice definido

e Descripcion resumida de la formacion
obtenida en las practicas, mas que las
actividades.

e Esla principal fuente de informacién de la
practica para el tutor académico y
comision

e Texto cuidado

e Cuestionario de autoevaluacion
(encuesta objetiva con opcidon multiple)
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* Informe del tutor profesional (encuesta multi-opcion, on-line)
e Informe del tutor académico (encuesta multi-opcién, on-line)

e Entrevista por la comision de practicas de la titulacion (5
miembros)

e Descripcion de la practica y defensa o explicacidon de lo que aparece en
el informe final.

e Evaluacion del estudiante, de la practica y de la empresa
* Unos 10 a 15 minutos

Toda la informacion en:



http://www.etsiaab.upm.es/Estudiantes/Pr%C3%A1cticas%20Externas%20Curriculares?id=3d1a45ec1cfe3510VgnVCM10000009c7648a____&fmt=detail&prefmt=articulo

Practicas Extracurriculares
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e Gestionadas directamente por el COIE

 Una vez seleccionados por la empresa, la validacion del COIE no
se realizara hasta que hayais enviado el seguro.

 Sila practica extracurricular tiene un proyecto formativo
relacionado con vuestra titulacion se firma otro convenio
especifico para validarla como curricular.







E.T.S. INGENIERIA AGRONOMICA,
ALIMENTARIA Y DE BIOSISTEMAS



	Número de diapositiva 1
	Número de diapositiva 2
	Número de diapositiva 3
	Número de diapositiva 4
	Número de diapositiva 5
	Número de diapositiva 6
	Número de diapositiva 7
	Número de diapositiva 8
	Número de diapositiva 9
	Número de diapositiva 10
	Número de diapositiva 11
	Número de diapositiva 12
	Número de diapositiva 13
	Número de diapositiva 14
	Número de diapositiva 15
	Número de diapositiva 16
	Número de diapositiva 17
	Número de diapositiva 18
	Número de diapositiva 19
	Número de diapositiva 20
	Número de diapositiva 21
	Número de diapositiva 22
	Número de diapositiva 23
	Número de diapositiva 24
	Número de diapositiva 25

