
Curso 2026-2027
Convocatoria ordinaria 2º semestre
L M X J V S D

28-may 29-may 30-may

1º curso
Química aplicada ala Ing 
Alimentaria

2º curso

3º curso
Tec. Emergentes de 
conservación y envasado

4º curso
31-may 01-jun 02-jun 03-jun 04-jun 05-jun 06-jun

1º curso  Matemáticas II Nutrición Humana 1º

2º curso
Mec. Materiales y anál. 
Estructural Principio de Economía

Producc de materias 
primas de origen vegetal 2º

3º curso
Gestión de la calidad y 
segur. alimentaria Análisis de alimentos 3º

4º curso
Diseño de nuevos 
alimentos Robótica agroindustrial

Gestión y 
aprovechamiento de 
residuos 4º

07-jun 08-jun 09-jun 10-jun 11-jun 12-jun 13-jun

1º curso
Física aplic. Ing 
Alimentaria

Taller de procesado de 
alimentos

Geología, Edaf., y 
Climatología

2º curso  Estadística
Microbiología
 Alimentaria

3º curso Ingeniería del calor   Ingeniería del frío

4º curso
Tecnología de aceites y 
grasas

Logística y gestión de 
stocks

Marketing y gestión de 
ventas

14-jun 15-jun 16-jun 17-jun 18-jun 19-jun 20-jun
1º curso
2º curso Geomática

3º curso
Estructuras de hormigón 
y acero

4º curso
Tecnología de zumos y 
vegetales

Grado en Ing. Alimentaria
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