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1. Datos descriptivos de la titulaciéon y composicién de la COA

1.1 Datos descriptivos de la titulacion

Titulacién 20IA - Grado en ingenieria alimentaria
Numero de expediente (RUCT) 2503450

Universidad Universidad Politécnica de Madrid

Centro 20 - Etsi Agron??mica, Aliment. Y Biosistemas
Numero de créditos 240 ETCS

Numero de cursos 4

Idioma Castellano

* El motivo por el que algunas palabras no estan acentuadas a lo largo del informe: nombre de la titulacién,
centro, etc., es debido a que los datos que se muestran proceden de la base de datos institucional AGORA, la
cual no permite almacenar caracteres con tilde en algunos casos.

1.2 Composicion de la Comisién de Ordenacién Académica (COA)

Presidente

Carmen Lopez Diaz

Representante de alumnos

Sebastian Alexander Martinez Gornisiewicz

Representante del personal administrativo y de
servicios *

Maria Inmaculada Duran Reyes

Vocales

Mercedes Florez Garcia

Maria Antonia Bafiuelos Bernabe
Eva Cristina Correa Hernando
Antonio Dionisio Morata Barrado
Jose Maria Fuentes Pardo

Iris Loira Calvar

* En algunos centros no esta incluido el Representante del personal administrativo y de servicios.
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2. Valoracion académica de la titulacion en los aspectos relativos tanto a la
coordinacion horizontal y vertical como a la adquisicion de los resultados
de aprendizaje

2.1 Valoracién de la coordinacion docente de acuerdo con la informacién contenida en
los Informes de Asignatura, los Informes de Semestre y en las actas de la Comision de
Ordenacion Académica (COA)

Satisfactorio

No han existido problemas significativos ni en la coordinacion horizontal de primer, segundo, tercer y cuarto curso,
ni en la coordinacioén vertical del grado.

Las reuniones de coordinacion horizontal se convocan al principio y al final de cada semestre. Las de principio de
semestre tienen por objetivo la planificacién de las actividades docentes, la coordinacion de practicas de
laboratorio (formacion de grupos, fechas y horarios, etc.) y la planificacion de las pruebas de evaluacion
progresiva. Las reuniones de final de cada semestre abordan el desarrollo de las asignaturas, la coordinacion
entre las mismas, la relacion entre créditos y carga de trabajo de los alumnos, la implementacién de las medidas
acordadas, entre otros aspectos. Todas las reuniones de coordinacién horizontal resultaron muy Utiles para
identificar y plantear soluciones a los problemas de aprendizaje con los alumnos, segin queda reflejado en las
actas recogidas en el proceso de coordinacion de las ensefianzas PR/CL/001. Los resultados de estas reuniones
se debatieron en las reuniones de Coordinacion Vertical con el fin de implementar las medidas adecuadas para la
mejora continua de la Titulacion, siendo trasladadas finalmente al PR/ES/001 Plan Anual de Calidad. La
coordinacién vertical es fundamental, ya que reduce los solapamientos y favorece la continuidad del aprendizaje
entre los conocimientos mas béasicos y los méas aplicados. Ademas, resulta muy enriquecedora la opinién de los
alumnos transmitida por los delegados de curso y el delegado de titulacion a los coordinadores correspondientes.

Durante el curso 2024-2025 se realizaron 2 reuniones de coordinacién vertical, los dias 18 de diciembre de 2024 y
17 de julio de 2025. Ademas, se realizé una reunion el dia 11 de junio con el fin de coordinar los contenidos de las
asignaturas Quimica aplicada a la Ingenieria Alimentaria (2° semestre), Nutricibn Humana (2° semestre) y
Bioquimica (3er semestre), pues tradicionalmente los alumnos y profesores venian manifestando solapamiento
entre parte de su contenido.

Ademas de las reuniones de coordinacioén, tanto la coordinadora de grado como las de curso han mantenido
contacto constante con los coordinadores de asignaturas por medio del correo electrénico. Para mejorar la
coordinacién vertical y horizontal, también se dispone de un espacio en la plataforma Moodle para cada uno de los
cursos, en los que se publica la planificacién de las préacticas, las actividades destinadas a adquisicion de
competencias transversales, los viajes, pruebas de evaluacién continua, conferencias, y todo aquello considerado
de interés por los coordinadores de curso y de grado.

Segun el contenido de los informes realizados por los coordinadores de las asignaturas y de curso, que se
recogen en el PR/ES/003 Proceso de seguimiento interno de titulos oficiales, se considera que la coordinacion
académica se ha desarrollado de forma correcta. Se valora positivamente el nimero de reuniones y se considera
que las asignaturas y cursos estan adecuadamente coordinados, prestando especial atencion al calendario de
examenes finales, pruebas de evaluacion progresiva, practicas de laboratorio y otras actividades.

De los informes de asignatura del curso 2024-2025 derivan 4 propuestas a la Comision Vertical procedentes de las
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siguientes asignaturas: Nutricibn Humana, Produccion de Materias Primas de Origen Vegetal, Elementos de
Edificacion y Geotecnia y Técnicas Emergentes de Conservacion y Envasado. Las propuestas de mejora
planteadas por los coordinadores coinciden en sefialar la importancia de una base formativa solida para garantizar
un aprendizaje adecuado en las asignaturas del plan de estudios. Estas recomendaciones se centran en reforzar
los requisitos previos de conocimientos, detectar y atender carencias individuales y mejorar el nivel de acceso al
grado.

2.2 Valoracioén de la adquisicion de los resultados de aprendizaje por parte de los
estudiantes, de acuerdo con el contenido de los Informes de Asignhatura

Satisfactorio
Grado de adquisicion de los resultados de aprendizaje

En su reunion de 29 de mayo de 2023, la Comisién de Calidad del Centro acordd aprobar la propuesta de
reasignacion de competencias transversales (CT) en las asignaturas de los Grados en Biotecnologia, Ingenieria
Alimentaria, Ingenieria Agricola, Ingenieria Agroambiental, Ciencias Agrarias y Bioeconomia, y en el Master
Universitario en Ingenieria Agrondmica. En virtud de dicho acuerdo se designaron, para cada competencia
transversal, las "Asignaturas Punto Control" como aquellas en las que se verifica la formacion y evaluacion de
dicha CT. Por tanto, estas asignaturas deben recopilar evidencias de las actividades formativas y de evaluacion
relacionadas con dichas CTs, para su consideracién en los sistemas de acreditacion de la calidad del Centro.

El grado en Ingenieria Alimentaria dispone de 17 "Asignaturas Punto Control" en las que se evallan una o varias
de las 9 CT establecidas por el centro. Durante el curso 2024-2025 se pusieron en marcha nuevos sistemas para
facilitar el trabajo y la evaluacion de las CT en dichas asignaturas, no habiéndose detectado problemas en el
empleo de estas herramientas.

Segun la informacién transmitida por los coordinadores de asignatura y de curso, recogida en los informes de
asignatura y de semestre, de manera general, se puede considerar satisfactorio el grado de adquisicion de las
competencias generales, especificas y trasversales contempladas en la Memoria de Verificacién, por parte de los
estudiantes.

Con respecto a los resultados de aprendizaje, en conjunto, los coordinadores muestran un grado de satisfaccion
moderado, con una valoracién positiva alli donde las tasas de rendimiento y éxito se sitlan en niveles aceptables o
altos, especialmente en asignaturas con buena participacion y seguimiento continuado. No obstante, en
practicamente todos los semestres aparecen asignaturas con resultados claramente inferiores a lo esperado, ya
sea por bajo rendimiento, elevado absentismo o carencias formativas previas del alumnado, lo que lleva a varios
coordinadores a manifestar una satisfaccion parcial o insuficiente. Aunque la mayoria considera que los
estudiantes que superan las asignaturas adquieren adecuadamente las competencias previstas, existe una
percepcion recurrente de que los resultados podrian mejorar si se redujeran las lagunas de base, se incrementara
la asistencia y se reforzara la implicacién del alumnado.

En lo relativo a las competencias asociadas al sello de certificacién ABET, y segin la memoria presentada a ABET
en el afio 2023, en el curso 2024-2025 se analizaron los resultados obtenidos durante los dos cursos académicos
previos en los SO2 y SOB6, obteniéndose valores por encima de los propuestos en todas las asignaturas en que se
evaluaron. No se proponen modificaciones de la forma de evaluacion de dichos SO.

Grado de cumplimiento de las propuestas de mejora previstas para el curso 2024-2025
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Las principales propuestas de mejora del grado relacionadas con la adquisicion de los resultados de aprendizaje
de los alumnos tienen que ver con el grado de asistencia y el fraude académico.

Con respecto a la lucha contra la falta de asistencia a las clases, los coordinadores de asignaturas, cursos y
titulacion y la Subdirectora de Ordenacién Académica contintan realizando llamamientos continuos a los alumnos
para que asistan a clase, y motivando a los profesores para que a su vez motiven a los alumnos en el aula.

Otro de los problemas detectados es el fraude en las pruebas de evaluacion mediante la utilizacion de aparatos
tecnoldgicos, lo que es un problema extendido y objeto de debate tanto en la ETSIAAB como en toda la UPM. En
diferentes ambitos de la UPM se estan promoviendo medidas para combatir el problema. Desde la titulaciéon se ha
decidido incrementar el grado de vigilancia en los exdmenes y ser mas estrictos a la hora de controlar el material o
dispositivos al alcance de los estudiantes durante las pruebas de evaluacién.

Considerando las propuestas de mejora establecidas en el seno de las distintas asignaturas, de los informes de
asignatura y semestre del curso 2024-2025 derivaron 18 propuestas de mejora, realizadas el curso anterior. De
estas, se implantaron 11, la mayor parte de las cuales versaban sobre la necesidad de mejorar el nivel de
conocimientos previos y mejorar los rendimientos académicos. Las medidas adoptadas pasaron por reforzar el
tiempo de dedicacion por medio de tutorias o de aumento de horas de docencia, modificar la forma de evaluacion
o mejorar el material aportado a los alumnos. En la mayor parte de los casos el resultado ha sido de mejoria, como
minimo leve. Las 7 propuestas de mejora planteadas pero no implantadas en su mayor parte no se pudieron
ejecutar por no disponer de capacidad para tomar las soluciones propuestas. Entre estas estan obligar a cursar
determinadas asignaturas en Bachiller, impedir la matriculacién de un nimero alto de créditos o aumentar las
horas semanales de imparticion de la asignatura.
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3. Valoracién general de los resultados de la titulacidon en este curso de
acuerdo con la informacién contenida en los anexos

3.1 Admision (Ver Anexo 1)

Satisfactorias

La oferta de plazas para el curso objeto de valoracion ha sido de 130, con 40 solicitudes en primera opcion y 420
en segunda o sucesivas opciones. El nimero de admitidos ascendié a 138. Finalmente, el nimero de matriculados
de nuevo ingreso es de 93.

El nimero de plazas ofertadas disminuyé desde las 143 de los cursos 2020-2021, 2021-2022 y 2022-2023 y los
150 del curso anterior, a un valor de 130. La tasa de cobertura de admisién disminuyd a su vez en este curso
académico, pasando de 132,67% a 106,15%. Sin embargo, dado que la oferta de plazas ha sido menor que en los
cursos anteriores, la tasa de cobertura de la titulacién se mantuvo en un 71,54%, del orden de los cursos
anteriores. La nota del tltimo admitido fue de 6,26 (1,19 puntos por encima de la del curso 2023-2024) y la nota
media de 8,26 (0,35 puntos superior a la del afio precedente). Aunque la matricula no cubre el total de plazas
ofertadas, la coordinacién del grado considera que la cifra es adecuada para asegurar la calidad de los procesos
de ensefianza, destacando muy positivamente el aumento en las notas minima y media del nuevo alumnado.
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3.2 Tasas de resultados de titulacion (Ver Anexo 3)

Satisfactorias

La tasa de rendimiento de la titulacion para el curso 2024-2025 alcanza un 59,59%, lo que supone un incremento
respecto al curso anterior (56,34%) y consolida la tendencia ascendente iniciada en 2022-2023. Aun asi, el valor
contindia por debajo de los niveles observados en los cursos 2021-2022 y 2020-2021, cuando se super6 el 60%.
Todo apunta a que los resultados comienzan a estabilizarse tras varios afios de oscilaciones significativas.

La tasa de abandono de primer curso para la cohorte 2021-2022 se sitla en 15,31%, ligeramente inferior a la del
afio previo (18,28%), sensiblemente inferior a la de los tres cursos anteriores y claramente por debajo del umbral
del 25% establecido en la Memoria de Verificacion. Esta evolucién confirma que el abandono temprano se
mantiene en valores bajos y con tendencia a disminuir.

En cuanto a la tasa de abandono segin RD 1393/2007, la cohorte 2021-2022 presenta un valor del 26,53%,
inferior al registrado en la cohorte 2020-2021 (31,82%) y dentro de la variabilidad esperable para titulaciones con
tamarfios de cohorte reducidos.

La tasa de eficiencia de la promocion para el curso 2024-2025 es del 76,11%, lo que supone un descenso
respecto al curso anterior (79,77%) y se mantiene por debajo de los valores excepcionalmente altos de 2021-2022
y 2020-2021 (88,42% y 94,26% respectivamente). Como en afios previos, conviene interpretar estos datos con
cautela, dado que el numero de alumnos de promocién sigue siendo reducido y pequefias variaciones pueden
producir cambios porcentuales amplios. Serd necesario disponer de mas promociones completas para consolidar
una tendencia fiable.

Las tasas de eficiencia de la titulacion reproducen practicamente el mismo patron, ya que los egresados
considerados son en gran medida los mismos que los de promocion. En este caso, la eficiencia pasa de 80,73%
en 2023-2024 a 76,63% en 2024-2025, manteniéndose en valores elevados y coherentes con la evolucion
reciente.

La tasa de graduacion continda siendo muy baja. Para la cohorte 2021-2022, el valor es del 0%, ya que ningln
estudiante ha finalizado en el tiempo previsto ni en un curso adicional. Esta situacién se repite en los Gltimos afios,
con cifras que rara vez superan el 10% y con un namero muy reducido de alumnos que completan sus estudios en
los plazos establecidos. Este indicador sigue siendo uno de los principales puntos de atencion de la titulacion.

El nimero de egresados de la titulacién en el curso 2024-2025 es de 24.

En conjunto, los resultados pueden considerarse razonablemente satisfactorios, especialmente en lo relativo a las
tasas de abandono, que se mantienen en niveles moderados, y a las tasas de eficiencia, que contindan siendo
altas pese a las oscilaciones derivadas del tamafo de las cohortes. No obstante, sigue siendo necesario reforzar
las acciones orientadas a mejorar la tasa de rendimiento, con el objetivo de acercarla al 70%, y abordar la muy
baja tasa de graduacion, que refleja dificultades persistentes para completar los estudios en los plazos previstos.
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3.3 Tasas de resultados de asignaturas

Satisfactorias

En base a las tasas académicas de asignaturas por semestre se observa:

La tasa de rendimiento en convocatoria ordinaria oscila entre valores muy bajos en los primeros semestres (por
ejemplo, en torno al 22-32% en el semestre 1 segun el curso) y muy elevados en los Ultimos (superiores al 85-96%
en el semestre 8). Como en cursos anteriores, los semestres 1 y 4 concentran los valores més reducidos, mientras
gue los semestres avanzados (7 y 8) mantienen tasas consistentemente altas. Se aprecia variabilidad notable
entre cursos, especialmente en el semestre 1, que pasa de valores moderados a incrementos significativos en
2024-2025. Si se tienen en cuenta las dos convocatorias, los valores se incrementan bastante, siendo la mejora
mayor cuanto menor es el valor de la tasa de rendimiento. En el curso 2024-2025 estuvieron comprendidos entre
44,35y 91,69%.

La tasa de éxito presenta un rango amplio. En el curso 2024-2025 alcanz6 valores desde 37,95 hasta 91,52% en
convocatoria ordinaria, correspondiendo estos valores a los semestres 4 y 8 respectivamente. Los semestres 7y 8
mantienen tasas de éxito muy elevadas y estables a lo largo de los cursos. En los semestres iniciales se observan
fluctuaciones importantes entre cursos, coherentes con cambios en el absentismo y en la participacién en
evaluacion. Cuando se consideran las convocatorias ordinaria y extraordinaria, los valores pasan en todos los
casos del 50%.

La tasa de absentismo en convocatoria ordinaria oscila entre valores muy bajos en los semestres finales
(alrededor de 5% en los semestres 7 y 8) y valores elevados en semestres intermedios e iniciales (hasta 26,31%
en el semestre 3). El absentismo tiende a disminuir progresivamente a medida que avanza la titulacion, con
minimos sistematicos en los semestres 7 y 8.

En algunos semestres (especialmente 3, 4 y 6) se observan oscilaciones fuertes entre cursos. En el curso
2023-2024 se unificé el criterio de contabilizacion de los alumnos no presentados, considerando como tales a
aquellos que no se han presentado a ninguna de las pruebas de evaluacion. Debido a que esta modificacion es
bastante reciente, se hace dificil realizar una comparativa retrospectiva en cuanto a las tasas de éxito y
absentismo.

De los informes de asignatura se pueden desprender algunas observaciones:

1. En el primer semestre todas las tasas de rendimiento aumentaron con respecto al curso anterior. Cabe destacar
la asignatura "Expresion Grafica", que paso de tener la peor tasa de rendimiento (8,76%) en el curso 2023-2024 a
tener la mas alta del semestre (61,33%) en el curso 2024-2025, coincidiendo con un cambio del profesorado. En el
segundo semestre se observa también una mejoria en los resultados con respecto al curso anterior, con excepcion
de la asignatura "Geologia, Edafologia y Climatologia”. Las tasas de absentismo se sitdan entre un 5y un 30%.

2. En segundo curso, 5 asignaturas tienen tasas de rendimiento por debajo del 30% en convocatoria ordinaria.
Destaca la caida de resultados de la asignatura "Calculo Numérico y Programacion”, que solia alcanzar valores de
cerca del 70 y hasta el 80%, y en el curso 2024-2025 ha bajado hasta el 10,53% (con tasa de éxito del 31%). La
asignatura "Producciéon de Materias Primas de Origen Vegetal" alcanzé sus peores resultados en 2024-2025
(17,86%). "Mecéanica de Materiales y Andlisis Estructural" ha incrementado ligeramente sus resultados (de 7,6 a
11,46% de tasa de rendimiento con una tasa de éxito de 18,97%).

3. En tercer curso, la asignatura "Elementos de Edificacion y Geotecnia" experimentd una fuerte caida de la tasa
de rendimiento de 37,21 a 12,88%, manteniéndose las demas asignaturas en valores muy similares a afos
anteriores. Destaca negativamente la asignatura de "Estructuras de Hormigon y Acero" que mantiene la tasa de
rendimiento por debajo del 10% y tiene una tasa de éxito especialmente baja (9,36%).
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4. Las tasas en cuarto, especialmente en el octavo semestre, se mantienen elevadas y similares a las de cursos
anteriores, excepto en las asignaturas "Procesos y Tecnologia en la Industria de Cereales" y "Procesos y
Tecnologia en la Industria Lactea", que experimentan descensos de las tasas de rendimiento desde valores de
50-60% hasta el 38%.

De forma global, se valoran satisfactoriamente las tasas de rendimiento académico del conjunto de asignaturas del
plan de estudios, lo que no excluye el que se insista en la necesidad de intentar mejorar de forma sustancial las
tasas de rendimiento académico de las asignaturas con valores mas bajos, y disminuir las tasas de absentismo,
por su efecto negativo para el resto de la titulacion en lo relativo a la adquisicion de competencias por parte de los
alumnos y en los futuros valores de tasas de graduacién y éxito del grado.
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4. Valoraciéon del cumplimiento de lo establecido en la memoria de
verificacion y sus posteriores modificaciones aprobadas, en el caso de que
las hubiera

4.1 Calidad de la docencia
4.1.1 Analisis del estado de implantacién del proceso de Seguimiento

Implantado

El Grado en Ingenieria Alimentaria esta adscrito a la Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondémica,
Alimentaria y de Biosistemas. Este centro ha obtenido la Acreditacion Institucional, por resolucién de fecha 29 de
octubre de 2025, de la Comisién de Verificacion y Acreditacion de Planes de Estudios del Consejo de
Universidades. Por lo que dispone de certificacion de la implantacion de su Sistema de Aseguramiento Interno de
Calidad.

En dicho Sistema de Aseguramiento Interno de Calidad (en adelante SAIC) se recoge el PR/ES/003 Proceso de
Seguimiento de Titulos Oficiales, que se ha desarrollado desde el momento de la implantacion de la titulacion,
usando la herramienta GAUSS como repositorio de documentos tales como guias de aprendizaje, informes de
asignatura, semestre y titulacion. Previo a la cumplimentacion de los informes de semestre y titulacion se llevan a
cabo las correspondientes reuniones de coordinacién horizontal y vertical del grado, ya que estas comisiones son
las encargadas de la realizacion de dichos informes, segun se recoge en el Manual de Calidad del centro. Las
Actas de todas las reuniones de coordinacion estan recogidas en uno de los anexos del PR/CL/001 Proceso de
Coordinacion de las Ensefianzas y las propuestas de mejoras recogidas en el informe de titulacion se trasladan al
plan anual de calidad del centro, recogido en el PR/ES/001.

En el curso 2024-2025 se han aprobado 49 informes de asignaturas de un total de 50 asignaturas que se han
impartido, lo que supone un 98%. El informe de la asignatura "Disefio de Nuevos Alimentos” fue cumplimentado,
pero el Coordinador de la Titulacion no pudo validarlo dentro del plazo. Se han aprobado el 100% de los informes
de semestre.

Se han celebrado 3 reuniones de coordinacion en las siguientes fechas: 18 de diciembre de 2024, 11 de junio de
2025y 17 de julio de 2025.
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4.1.2 Analisis de los resultados obtenidos en el proceso de Seguimiento

Satisfactorios

El seguimiento ha sido continuo a través de la Subdireccion de Ordenacién Académica en temas docentes; la
Subdireccion de Calidad y Acreditaciones en temas de acreditacién y recopilacion de evidencias a aportar al
sistema documental; coordinadores de asignaturas, coordinadores de curso y coordinadores de titulacion, en
temas de coordinacion académica; delegados de curso y de grado que asisten a las reuniones de coordinacién
trasladando todo lo que acontece en el aula y los problemas que se puedan presentar en representacion de los
estudiantes.

En el curso 2024-2025 se recibieron en el buzén de quejas, sugerencias y felicitaciones 2 sugerencias y 1
felicitacion acerca del grado en Ingenieria Alimentaria. La felicitacion esta relacionada con actividades de docencia
y las sugerencias por otros motivos ajenos a la docencia. Todas las incidencias han sido respondidas y cerradas.

4.1.3 Analisis del estado de implantacion del proceso de evaluacion del profesorado

Implantado

La evaluacion de la calidad docente del profesorado de la Universidad Politécnica de Madrid se lleva a cabo a
través del Programa Docentia 2.0.

La UPM acredit6 su nuevo procedimiento por la Fundacion Madri+d y ANECA en junio de 2019 y fue aprobado por
el Consejo de Gobierno de 26 de septiembre de 2019. Ha sido modificado parcialmente en tres ocasiones, la
Gltima modificacién parcial aprobada en el Consejo de Gobierno de 28 de noviembre de 2024.

Dentro del Sistema de Aseguramiento Interno de Calidad se corresponde con el PR/SO/007 Proceso DOCENTIA-
UPM. En la actualidad, esta abierta la quinta convocatoria (curso 2023-2024). Debemos tener en cuenta, que una
buena parte de la calificaciéon otorgada a cada PDI participante en la convocatoria procede de los resultados de las
encuestas de evaluacion docente realizadas a los estudiantes, por cada una de las asignaturas en la que esté
matriculado.

Dicha encuesta se estructura en tres partes. La primera contiene preguntas sobre el alumno, la segunda sobre el
profesor y la tercera sobre la asignatura.

Para la recogida de datos se hacen dos pases en el curso académico, uno por semestre, que coinciden con las
tres Ultimas semanas del periodo lectivo de cada asignatura.
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4.1.4 Analisis de los resultados obtenidos en el proceso de evaluacion del profesorado

Satisfactorios

En relacién con los resultados de las encuestas de satisfaccion de los estudiantes, la satisfaccion global de los
alumnos con los profesores de la titulacion en el curso 2024-2025 fue de 6,43 (escala de 0 a 10), lo que esta
ligeramente por encima de la media para la UPM (6,42) y se mantiene con respecto al curso anterior. Ademas, los
alumnos del grado valoran positivamente los métodos didacticos empleados por los profesores para favorecer el
aprendizaje de las asignaturas (6,55), la complementacién de explicaciones teéricas con aspectos practicos (6,82)
y la coordinacion adecuada entre docentes para evitar solapamientos entre asignaturas (6,65). La nota media que
los alumnos del grado en Ingenieria Alimentaria dan a las metodologias empleadas en las ensefianzas es de 6,65.
Estos valores son del orden de los de afios anteriores y similares a los valores medios de la UPM, aunque se
observa una muy ligera tendencia a la baja con respecto al curso anterior. Aun asi, se puede concluir que los
alumnos valoran positivamente el esfuerzo de los profesores en la mejora de la docencia.

En lo relativo a la calidad de la docencia, hay que destacar la participacion del profesorado del grado en Ingenieria
Alimentaria y del resto de titulaciones impartidas en la ETSIAAB en Proyectos de Innovacion Educativa. Los
Ultimos datos indican que en la ETSIAAB hay registrados 21 grupos de innovacién educativa (GIES), uno mas que
el curso anterior. A esto hay que sumar otro mas en que participan profesores de la escuela, pero que esta
adscrito a otro centro.

En el curso 2024-2025 son diecisiete los proyectos de innovacion educativa coordinados por profesores de la
Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica, Alimentaria y de Biosistemas (ETSIAAB) que han obtenido
financiacion. De estos proyectos dos corresponden a "Aula Invertida", uno a "Gamificacién educativa”, cinco a "
Aprendizaje basado en retos. Desing Thinking", tres a "Aprendizaje basado en investigacion”, seis a "Inteligencia
Artificial aplicada a la educacion".

La evaluacion de la labor docente del profesorado por el programa DOCENTIA-UPM tiene abierta su convocatoria
del curso 2023-2024, y de momento no tenemos datos oficiales sobre los resultados. Sélo sabemos que han
solicitado la evaluacidn 28 profesores de la ETSIAAB (10 mujeres, 18 hombres). Los ultimos datos que tenemos
son de la convocatoria 2022-2023 en la que solicitaron la evaluacion 53 profesores de la ETSIAAB (29 mujeres, 24
hombres), de los cuales 7 alcanzaron la calificacion de excelente, 36 la de sobresaliente y 7 la de notable. La
puntuacion media obtenida es de 95,32 sobre 100. En la convocatoria 2021-2022 participaron 45 profesores de la
ETSIAAB (24 mujeres, 21 hombres) de los cuales 40 alcanzaron la calificacion de excelente, 3 de notable y 2
satisfactorio. La puntuacibn media obtenida es de 95,59 sobre 100. El andlisis evidencia un alto nivel de
desempefio por parte del profesorado, destacando la mayoria por su excelencia en la labor docente. Ademas, la
alta participacion en el proceso refuerza la importancia otorgada a la evaluacion como herramienta de mejora
continua.
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4.2 Practicas externas
4.2.1 Analisis del estado de implantacién del proceso de practicas externas

Implantado

El Proceso de Gestion de Practicas Externas (PR/CL/003), aprobado en marzo de 2019, se encarga de regular la
elaboracion de la oferta de préacticas externas y la gestion de éstas en las titulaciones de la ETSIAAB.

La ETSIAAB dispone desde el curso 2015-2016 de su propia Oficina de Practicas, coordinada actualmente por la
Adjunta a la Direccion para Practicas, Empleabilidad y Relaciones con Empresas, encargada de la gestion de las
practicas externas. La titulacién tiene asignado un coordinador de practicas, y ha constituido una comisién de
evaluacion de practicas externas formada por la Adjunta a la Direccién, el Coordinador de practicas del Grado y
varios profesores de la titulacién. Dicha comisién, elabora actas de todas sus reuniones, que se recogen como
evidencias del proceso.

La documentacion a cumplimentar por el/a alumno/a, el tutor profesional y el tutor académico una vez concluidas
las practicas incluye informes finales y cuestionarios de satisfaccién realizados por las tres partes. En el curso
2023-2024 se ha puesto en marcha el portal de practicas para la gestion de estas, que incluye el proceso de
entrega de documentacién y firmas digitales de alumno, tutores académico y profesional, adjunta a la direccion y
representante del Vicerrectorado. Todo ello ha permitido racionalizar, aumentar y mejorar la oferta de préacticas
externas a los alumnos, a la vez que simplificar los tramites a realizar.

Segun la Memoria de Verificacion, las practicas externas se pueden realizar en todo tipo de empresas privadas y
entidades publicas, incluida la propia Universidad, donde los estudiantes pueden ejercer actividades relacionadas
con su titulacién. El estudiante puede optar entre practicas curriculares, integradas como una asignatura de la
titulacion de caracter optativo (de 3 a 6 ECTS), o practicas extracurriculares.
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4.2.2 Analisis de los resultados del proceso de practicas externas

Satisfactorios

De acuerdo con la informacion facilitada por la Oficina de Practicas de la ETSIAAB, el numero de alumnos del
Grado de Ingenieria Alimentaria que han realizado practicas externas durante el curso 2024-2025 han sido un total
de 59: 19 como précticas curriculares y 39 como extracurriculares; lo que supone un aumento de 17 alumnos con
respecto al curso anterior. Las practicas curriculares fueron realizadas en empresas privadas (13) y en entidades
publicas (4 en Universidad, 2 en Ministerio de Agricultura y 1 en CSIC). Las practicas extracurriculares se
realizaron en su totalidad en empresas privadas. La duracién media de las practicas fue de 214,7 y 364,7 horas
(curriculares y extracurriculares respectivamente). En las practicas curriculares, los alumnos realizaron una media
de 5,52 ECTS. Ello equivale a una ratio de 38,9 h/ECTS. Hay que tener en cuenta que el maximo nimero de
ECTS por el que se pueden convalidar las horas de practicas, de acuerdo con la memoria de verificacion del titulo
es de 6 ECTS.

Las entidades en las que se han realizado su practicas externas los alumnos del grado son: AEGON, Alcohol
Distilling House, S.L., Campofrio S.A., Codan S.A. (4), Cooperativas Agroalimentarias de Espafia, Crestas La
Galeta, Instituto de Economia Geografia y Demografia (CSIC), Cuétara S.L. (3), Dominio de Echauz, DSM
Nutritional Products lberia, S.A., Fontecha Framit Industries SL., Food Experts (2), Foster Food Espafia, S.A.,
Gestion Integral del Suelo, S.L. (6), Harinas Garcia Del Valle S.A., Heineken-Espafia, HEMAV(5), Isomed
Diganostics S.L. (2), Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (2), Mureda Alimentacion S.L., Nutreco Animal
Nutrition Iberia S.A.U., Syngenta Espafia S.A (2), Tetra Pak Envases S.A. (2), Tradipan S.L.U. (6), Universidad
Politécnica de Madrid (4), Vertiv Spain, S.A. y Yaba (2)

En cuanto a las practicas curriculares, en el informe final, tanto el tutor profesional como el tutor académico y el
alumno realizan una valoracion de las practicas. La encuesta a los alumnos permite la valoraciéon del grado de
adquisicion de competencias personales (6 items), competencias técnicas (9 items) y competencias contextuales
(6 items). La encuesta fue cubierta por 18 estudiantes, valorando con méas de 4,6 sobre 5 todas las competencias
adquiridas, siendo la capacidad peor valorada la de liderazgo y toma de decisiones (4,61 sobre 5). Ademas,
evaluaron el interés formativo de las practicas, dando la menor calificacién (4,44 sobre 5) a la relacion
complementaria entre la practica y la formaciéon académica adquirida en el grado. La valoracion global de la
practica desarrollada adquirié una calificacion de 4,83 sobre 5. Los alumnos, en general, consideran la actividad
como muy satisfactoria y enriquecedora para su proceso formativo.

Ademas, 19 alumnos realizaron la valoracion del programa de practicas, dando valores entre 0 y 10. Todos los
aspectos relacionados con el propio programa tuvieron una valoracion por encima de 9, y el grado de satisfaccion
personal con las practicas fue valorado con un 9,47. En cuanto a la gestion de las practicas, los alumnos
consideran que la atencién y gestion de la Oficina de Practicas Externas ha sido adecuada, correspondiendo la
peor valoracién a la coordinacién entre los tutores académico y profesional de las practicas, con una puntuacion
de 9,11 sobre 10. La valoracién de la plataforma de practicas por parte de los alumnos ha mejorado
considerablemente respecto al curso anterior (9,26 frente a 7,42)

Los tutores profesionales evaluaron el nivel de adquisicién y desarrollo de competencias de los estudiantes del
grado durante el curso 2024-2025, con valoraciones de 1 a 5. Todas las competencias fueron evaluadas por
encima de 4. Destaca como menor valoracion la competencia de liderazgo (4,26 sobre 5), y las competencias
mejor valoradas fueron el compromiso ético y valores (4,86) y la puntualidad (4,79). La calificacién final de los
tutores profesionales sobre las préacticas fue de 9,08 sobre 10.

Con respecto a las practicas extracurriculares, en una encuesta realizada a 27 alumnos, estos valoran de forma
muy positiva el programa formativo de las practicas (4,55 puntos sobre 5). Consideran que las actividades
realizadas tuvieron relacidn con los estudios prestados (4,44 sobre 5), y autovaloran su grado de desempefio en el
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desarrollo de competencias con valores comprendidos entre 4,41 (capacidad técnica general) y 4,79 (capacidad
para trabajar de forma auténoma). Consideran que poseen una formacion académica adecuada en relacion con
las actividades a desarrollar en las practicas (8,78 sobre 10) y que las practicas les han permitido adquirir y
desarrollar competencias relacionadas con su titulacién (8,63 sobre 10). Su grado de satisfaccién personal con las
practicas es de 8,89 sobre 10. El funcionamiento de la plataforma y la atencion recibida en la Oficina de Practicas
reciben puntuaciones de 8,19 sobre 10.

Se dispone ademés de los resultados del estudio de satisfaccion de estudiantes de grado en Ingenieria
Alimentaria para el curso 2024-2025. En el ambito 7, correspondiente al programa de practicas externas y
movilidad de los estudiantes, estos valoran con un 6,54 (frente a 6,31 de media de la UPM) la informacion que el
centro ofrece sobre los programas de practicas externas, y valoran con un 7,76 (frente a 7,00 de media UPM) el
cumplimiento de sus expectativas sobre los programas de practicas externas. Ademas, valoran con un 6,85 (frente
a 6,60 de media de la UPM) los programas de practicas externas y de movilidad de los estudiantes. Las
valoraciones mejoran ligeramente las correspondientes al curso anterior.

De todo ello se desprende la buena valoracion de todas las partes implicadas en la realizacion de las practicas.

4.3 Movilidad
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4.3.1 Analisis del estado de implantaciéon del proceso de movilidad

Implantado

El SAIC de la ETSIAAB tiene establecidos e implantados como procesos de gestion de movilidad el PR/CL/004
Proceso de movilidad "out" y PR/CL/005 Proceso de movilidad "in".

En el centro, la Oficina de movilidad, coordinada por la Subdirectora de Movilidad e Internacionalizacién, es quien
se encarga de informar, tramitar, gestionar y dar apoyo a los estudiantes que deseen realizar movilidad
internacional.

Cada titulacién tiene asignado un coordinador de movilidad y en el centro existe la Comisién de Movilidad,
compuesta por: la Subdirectora de Movilidad e Internacionalizacién, el Secretario Académico y los coordinadores
de movilidad de titulaciones de grado y del master habilitante "Master Universitario en Ingenieria Agronémica”, que
se retinen periédicamente para aprobar los acuerdos de aprendizaje y tratar cualquier tema relativo al intercambio
de estudiantes. Los coordinadores de movilidad supervisan los programas de las asignaturas obligatorias que
solicitan ser reconocidas, para comprobar que aproximadamente el 80% de las competencias son comunes. En
caso de duda los coordinadores consultan con los profesores y el Departamento encargado de la docencia.
Finalmente, la comisién decide el reconocimiento en base a la informacién disponible, manteniendo criterios
comunes entre las distintas titulaciones.

Tanto los acuerdos universitarios como las solicitudes de movilidad, los acuerdos de aprendizaje, etc., se tramitan
a través de la plataforma MOVEONA4.

En el curso 2024-2025 la ETSIAAB tenia firmados 216 acuerdos bilaterales con Universidades de 42 paises lo que
da lugar a mas de 400 plazas de movilidad. La distribucién es la siguiente:

Europa: 140 Universidades con convenios de 25 paises

América: 67 Universidades con convenios de 12 paises

Asia: 9 Universidades con convenios de 5 paises

La mayoria de estas Universidades pertenecen al programa erasmus (65 %)
Erasmus: 140 universidades con convenio de 25 paises

Bilaterales: 64 universidades con convenio de 16 paises

Magalhaes: 12 universidades con convenio de 7 paises
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4.3.2 Analisis de los resultados del proceso de movilidad

Satisfactorios

Durante el curso 2024-2025 solicitaron movilidad para realizar sus estudios por el programa Erasmus 2
estudiantes de Ingenieria Alimentaria, una para el primer semestre y otra para todo el curso. Solicitaron como
primer destino Wageningen y Praga, respectivamente, pero a la primera se le asigné Viena ya que otros
estudiantes con mejor expediente habian solicitado la misma universidad. Ambas renunciaron, la primera indica
gue por motivos académicos y la segunda porque consigue un contrato de trabajo. Esta Gltima esta actualmente
(curso 25-26) realizando movilidad en Praga.

Se dispone de los resultados de estudios de satisfaccion de estudiantes de titulacion para el curso 2024-2025. En
el ambito 7, correspondiente al programa de practicas externas y movilidad de los estudiantes, estos valoran con
un 6,86 (frente a 6,56 de media de la UPM) la informacién que el centro ofrece sobre los programas de movilidad
de estudiantes, y valoran con un 7,08 (frente a 6,95 de media UPM) el cumplimiento de sus expectativas sobre los
programas de movilidad. Ademas, valoran con un 6,85 (frente a 6,60 de media de la UPM) los programas de
practicas externas y de movilidad de los estudiantes.

4.4 Satisfaccion de los colectivos implicados en el titulo

4.4.1 Analisis de la implantacién del proceso de medida de la satisfacciéon de los colectivos implicados en
el titulo (estudiantes, profesores, personal de administracion y servicios, egresados y empleadores)

Implantado

A través del PR/SO/008 Proceso de Sistema de Encuestacién UPM, se regula la realizacién de encuestas a los
distintos colectivos: estudiantes, profesores, personal técnico y de administracion de servicios, egresados y
empleadores; y se establece el calendario de encuestacion.

El objetivo de dicho proceso es describir el sistema de realizacién de estudios y andlisis, que la UPM realiza sobre
diferentes aspectos clave de la Universidad, bajo los criterios de transparencia, eficacia y eficiencia, con el objetivo
ultimo de: Rendir cuentas a la sociedad, proporcionando informacién sobre el grado de cumplimiento de los fines
gue le han sido encomendados, la calidad de los servicios que ofrece y su mejora continua y proporcionar
informacion necesaria para la toma de decisiones, a todos los agentes intervinientes en la gestion y el despliegue
de los procesos de la actividad universitaria.

El Observatorio Académico de la Universidad es el encargado de lanzar los cuestionarios a los distintos colectivos,
procesar las respuestas y enviar los informes correspondientes a cada una de sus Escuelas.

En el caso de los estudiantes, las encuestas se lanzan a la finalizacién de cada curso académico, sobre mayo o
junio, obteniendo los informes de estas en noviembre. Estos informes se elaboran a nivel global y a nivel de
titulacién para los Grados, Masteres y Doctorados que se imparten en la Escuela.

Las encuestas del PDI se lanzan con una periodicidad bienal. Los ultimos informes recibidos en el centro son de
enero de 2025. Uno de ellos, a nivel de Escuela y otro por cada una de las titulaciones de Grado y de Master
adscritas a la misma. Antes de la elaboracion de los cuestionarios, el Observatorio Académico de la Universidad
consulta con la Direccion de la Escuela por si quiere enviar preguntas propias sobre el centro, para aprovechar el
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lanzamiento de la encuesta y obtener informacion méas concreta sobre la satisfaccion del PDI que desempefia su
actividad en la Escuela.

Las encuestas del PTGAS se lanzan con una periodicidad bienal. El dltimo informe es de septiembre de 2025, y
mide la satisfaccion del PTGAS que desarrolla su labor en la Escuela.

En el caso de los egresados se realizan estudios de insercion laboral de titulados de Grado y de titulados de
Master con una periodicidad anual. Los dltimos informes son de marzo de 2025 (https://www.etsiaab.upm.es/Calid
ad/Encuestas/Alumnos%20Egresados/Estudio%20de%20Inserci%C3%B3n%20Laboral%20en%202014-15),
correspondientes a los egresados de Grado y a los egresados de Master en la ETSIAAB, en el curso 2022-2023.
Existe también un informe sobre insercién laboral de los titulados de Doctorado en la Escuela en 2019, 2020 y
2021, correspondiente a febrero de 2023.

La UPM dispone de un estudio de 2017 sobre informacion aportada por el colectivo de Empleadores. Ademas, el
grado dispone de un Consejo Asesor, en el que participan los distintos colectivos involucrados en la titulacion,
entre ellos también egresados y empleadores. En las reuniones de este consejo se recaba informacion sobre la
opinion de los empleadores acerca de varias cuestiones del titulo.

Todos estos informes estan publicados en la pagina web de la Escuela atendiendo a lo establecido en el
PR/ES/004 Publicacion de la Informacién.

4.4.2 Analisis de los resultados de la satisfaccion de los colectivos implicados en el titulo (estudiantes,
profesores, personal de administracion y servicios, egresados y empleadores)

Satisfactorios
Satisfaccion de estudiantes

Se dispone de los datos de la encuesta de satisfaccion de los estudiantes de Grado en Ingenieria Alimentaria del
curso 2024-2025, realizada por el Observatorio Académico de la UPM, que consta de 38 preguntas agrupadas en
8 &mbitos, con una escala de valoracién de 1 a 10. El nimero de respuestas obtenidas en esta encuesta ha sido
de 120, superior al nimero de respuestas necesarias para inferir resultados con significancia estadistica (61
estudiantes) de un total de 565 matriculados en el Grado. La tasa de patrticipacion fue de 21%.

En el Ambito 1. Metodologias de las ensefianzas (3 items) se obtiene una media de 6,65 frente al 6,76 de media
de la UPM. Los resultados de los 3 items son muy similares, con valores entre 6,54 y 6,82. Tras una tendencia de
dos cursos académicos al alza, este es el segundo curso en que este valor disminuye, y por primera vez se
encuentra por debajo de la media de la UPM, que por el contrario ha aumentado con respecto al curso anterior.

Ambito 2. Evaluacion del aprendizaje. (5 items) 7,05/7,22 de media UPM. El valor también disminuye ligeramente
por segundo curso consecutivo, mientras que el de la UPM aumenta, situandose por encima. Destaca en este
ambito la satisfaccion de los estudiantes con la aplicacién de los criterios de evaluacion establecidos en las guias
de aprendizaje.

Ambito 3. Sistemas de orientacion profesional de los estudiantes (3 items): 6,80/6,70 media UPM, con una subida
con respecto al curso previo, que consolida una tendencia al alza. Los estudiantes valoran especialmente las
actividades de orientacion profesional que se han llevado a cabo.
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Ambito 4. Sistema de alegaciones, reclamaciones y sugerencias (3 items), 6,06/6,09 media UPM. Se observa una
ligera disminucioén del valor del grado y un incremento del valor medio de la UPM.

Ambito 5. Recursos materiales y servicios (6 items): 7,46/7,48 media UPM. A pesar de la buena valoracion, se
observa de nuevo una disminucion del valor del grado y un incremento del valor de la UPM, lo que hace que
practicamente se igualen. Los alumnos destacan positivamente la adecuacion de los servicios de biblioteca y
Moodle.

Ambito 6. Informacion ofrecida por la UPM (7 items): 7,65/7,64 media UPM. El valor se incrementa desde el curso
anterior. Destaca positivamente la valoracién del sistema de acceso y admision, con un 8,29.

Ambito 7. Programas de practicas externas y de movilidad de los estudiantes (4 items): 6,85/6,60 media UPM.
Mejora la valoracién con respecto al curso anterior, especialmente con respecto a los programas de practicas
externas.

Ambito 8. Sistemas de apoyo y orientacion al estudiante (3 items): 6,30/6,65 media UPM, con un descenso
significativo por segundo afio consecutivo.

Los estudiantes valoran con un 7,69 (frente a un 7,51 del curso pasado) su satisfaccion con el titulo que estan
cursando, con un 8,00 las practicas externas, con un 7,31 el ser estudiante UPM y con un 6,43 el profesorado.
Todos los resultados obtenidos por los alumnos del grado son muy similares a los de la media UPM excepto en su
valoracion de las préacticas que es sensiblemente superior.

Se observa que en varios ambitos ha habido un pequefio descenso de los resultados frente a un pequefio
aumento en el cémputo global de la UPM, lo que parece indicar que los resultados del grado se estan
aproximando a los valores medios.

Estos datos han servido para confeccionar el Plan anual de Calidad del centro con el objetivo de implementar
mejoras en su valoracion.

Satisfacciéon de PDI

Se dispone de los datos de la Encuesta de Satisfaccion de todo el PDI asignado a la ETSIAAB, realizada por el
Observatorio Académico de la UPM con fecha de publicacion enero de 2025, que consta de 59 preguntas
agrupadas en 9 ambitos, con una escala de valoracion de 1 a 10. La encuesta fue cumplimentada por 108
miembros de PDI sobre 277, valor superior a las 55 respuestas necesarias para poder inferir resultados
significativos. La tasa de participacion fue de 39%.

Ambito 1. Coordinacién y organizacion académica (4 items): 7,23/6,78 media UPM. El valor es superior al de la
media de la UPM y se ha incrementado en 0,2 puntos sobre el curso anterior. Destaca positivamente la
satisfaccion con el funcionamiento de la coordinacién académica del centro.

Ambito 2. Medios y recursos (5 items): 6,52/6,73 media UPM. Aunque el valor contintia por debajo de la media de
la UPM, se ha incrementado con respecto al curso anterior.

Ambito 3. Apoyo a la docencia (5 items): 6,49/6,48 media UPM. Se observa también un incremento con respecto
al curso anterior.

Ambito 4. Apoyo a la investigacion (5 items) 5,75/5,87 media UPM. El valor, de los méas bajos de la encuesta, se
mantiene practicamente constante. Destaca que los profesores valoran negativamente (4,57) el apoyo
administrativo de la UPM al profesor en tareas investigadoras.

Ambito 5. Calidad de titulos y del centro (8 items): 7,04/6,44 media UPM. Hay un incremento de 0,3 puntos con
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respecto al curso anterior.

Ambito 6. Formacion y apoyo al profesorado (5 items) 7,48/7,28 media UPM. Ademas de estar por encima del
valor medio UPM, se observa también incremento.

Ambito 7. Politicas sociales y de sostenibilidad (7 items): 6,17/5,97 media UPM, también con tendencia al
incremento.

Ambito 8. Politica institucional de la UPM (10 items): 5,57/5,20 media UPM. Los valores aumentan ligeramente con
respecto al curso precedente.

Ambito 9. Docencia o gestion del doctorado (4 items): 6,35/5,43 media UPM. Existe un ligero descenso.
Valoracion global (4 items): 7,58/7,25 media UPM.

En la mayor parte de los ambitos, los profesores de la ETSIAAB muestran mas satisfaccion que la media de la
UPM, y la valoracion global es positiva y con tendencia al alza.

Se dispone ademas de los datos de la Encuesta de Satisfaccion del PDI que imparte docencia en el grado en
Ingenieria Alimentaria, realizada por el Observatorio Académico de la UPM y publicada en enero de 2025, que
consta de 3 preguntas, con una escala de valoraciéon de 1 a 10. La encuesta fue cumplimentada por 31 miembros
de PDI sobre 98, valor inferior a las 41 respuestas necesarias para poder inferir resultados significativos.

Pregunta 1. La coordinacién docente y la distribucion de las actividades durante el semestre es adecuada:
8,17/8,02 media UPM.

Pregunta 2. Considero que mi(s) asignatura(s) se esta(n) desarrollando de acuerdo a la Memoria de Verificacién
en cuanto a competencias adquiridas por los estudiantes y resultados de aprendizaje: 8,42/8,79 media UPM.

Pregunta 3. En general, estoy satisfecho con mi labor docente en el titulo: 8,45/8,79 media UPM.

Los profesores que imparten docencia en el grado se muestran muy satisfechos del desarrollo de su docencia y de
la coordinacién docente.

Satisfaccion de PTGAS

Se dispone de los datos de la Encuesta de Satisfaccion del personal de administracion y servicios de la ETSIAAB,
realizada por el Observatorio Académico de la UPM, que consta de 40 preguntas agrupadas en 7 ambitos, con
una escala de valoracion de 1 a 10. Los ultimos datos disponibles son de septiembre de 2025. Realizaron la
encuesta 54 PTGAS de un total de 166 que pertenecen a la ETSIAAB, siendo la tasa de participacion de un
32,5%. El numero de respuestas obtenidas fue mayor del minimo para poder inferir resultados significativos.

Los resultados son los siguientes:

Ambito 1. Acceso y promocion (5 items): 4,10/3,99 media UPM.

Ambito 2. Evaluacion y reconocimiento (3 items): 6,32/6,19 media UPM.

Ambito 3. Formacion (4 items): 5,43/5,25 media UPM.

Ambito 4. Recursos materiales (4 items) 6,53/6,75 media UPM.

Ambito 5. Servicios (7 items): 6,42/6,12 media UPM.
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Ambito 6. Informacion (4 items) 6,61/5,90 media UPM.
Ambito 7. Puesto de trabajo (7 items): 7,11/6,96 media UPM.
Valoracion global (6 items): 7,05/7,07 media UPM.

Todos los resultados se encuentran aproximadamente en la media de la UPM, siendo, por lo general, bajos. Sin
embargo, se observa un incremento en casi todos los ambitos con respecto a la del curso anterior, y en todos los
ambitos con respecto a la encuesta realizada tres cursos académicos antes. Ese incremento es considerable,
siendo en muchos casos de una unidad. Esto hace que la valoracion global del PTGAS haya aumentado
aproximadamente medio punto desde la Ultima encuesta. Estos incrementos son muy significativos en un colectivo
que, por lo general, es el que muestra menos satisfaccion.

Satisfaccion de egresados

Como consecuencia de los procesos de mejora continua que indica el sistema de acreditacion ABET, durante el
curso 2021-22 se puso en marcha en el grado en Ingenieria Alimentaria una encuesta destinada a las personas
recién egresadas con el fin de conocer su satisfaccion con distintos aspectos relacionados con el grado. Entre las
preguntas planteadas en dicha encuesta, los egresados deben indicar su grado de conformidad con la siguiente
afirmacién: "Mi formacién de grado me ha preparado adecuadamente para utilizar mis habilidades y técnicas para
resolver problemas y afrontar condiciones de estrés con creatividad, iniciativa, método adecuado y pensamiento
critico".

En el curso 2024-25 han respondido a la encuesta 22 egresados, de los cuales el 54,5% ha contestado
"Totalmente de acuerdo”, el 40,9% "Algo de acuerdo" y el 4,5% "Ni de acuerdo ni en desacuerdo”. Las respuestas
"Algo en desacuerdo” y "Totalmente en desacuerdo” no han sido elegidas por ninguno de los encuestados. Se
puede concluir que el 95,5% de los egresados estd satisfecho, en menor o mayor grado, con la formacion
alcanzada durante sus estudios de grado y considera que sus expectativas profesionales de futuro son positivas.

Ademas, el Observatorio Académico de la UPM publicé, con fecha de marzo de 2025, un estudio de insercidn
laboral de los titulados de grado en la ETSIAAB en el curso 2022-2023. Este estudio recoge el resultado de una
encuesta contestada por 96 egresados de un total de 225, con lo que se supera el umbral de 53 respuestas
necesarias para poder inferir resultados. De él se desprende que aproximadamente el 80% de los egresados esta
trabajando, y de los que no trabajan, solo la mitad estan buscando trabajo de forma activa. Los egresados valoran
con un 6,48 sobre 10 (frente a 5,97 del total de la UPM) su satisfaccién con la formacién practica recibida, y con
un 7,28 (7,12 total UPM) su satisfaccion con la formacion tedrica. El grado de satisfaccién con la titulacion cursada
es de 7,55 sobre 10.

Por dltimo, la Oficina de Empleo de la ETSIAAB elaboré una encuesta de empleo a los egresados de los cursos
2021-2022 a 2023-2024, obteniéndose un 21% de respuestas de los egresados contestados. En ellas se indica
gue, en noviembre de 2024, el 61% de los egresados estaban trabajando y el 14% estaban buscando empleo. El
resto continuaba estudios o preparaba oposiciones. El 73% de los egresados que tenian trabajo lo consiguieron en
menos de 6 meses, un 48% de ellos de forma inmediata. EI 70% de los encuestados opinaron que su formacion
tedrica es suficiente (>4 sobre 5) para el desempefio laboral, con un grado de satisfaccion medio de 3,78. Sin
embargo, en el caso de la formacion practica estos resultados disminuyeron al 33% (media de 2,99 sobre 5).
También se consideran ligeramente mejor preparados en las competencias especificas que en las transversales.
Por Gltimo, el grado de satisfaccion de los estudiantes con su titulacion fue de 3,8. En preguntas de respuesta
abierta, los egresados manifestaron que modificarian el plan de estudios para incorporar materias como hidraulica
y termodinamica, herramientas de programacion y mas practicas en empresas.

Satisfaccion de empleadores

Como consecuencia de los procesos de mejora continua que indica el sistema de acreditacion ABET, durante el
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curso 2021-22 se puso en marcha un sistema de encuestas para conocer la adecuacion de los objetivos
educativos de la titulacion, dirigida a los distintos colectivos implicados en el titulo (egresados, empresas,
estudiantes, profesores...). La pregunta a los empleadores sobre su conformidad con la afirmacién "Mi formacion
de grado me ha preparado adecuadamente para utilizar mis habilidades y técnicas para resolver problemas y
afrontar condiciones de estrés con creatividad, iniciativa, método adecuado y pensamiento critico" arroja un valor
de 9,4 sobre 10 como media de las 8 respuestas recibidas.

En febrero de 2017, el Observatorio Académico de la UPM publicé un informe sobre el estudio a empleadores de
la UPM. Se realizaron encuestas a 242 empresas empleadoras de titulados de la UPM. De ellas, el 5,8% eran del
area de tecnologias agroforestales y medioambientales y 23,1% de tecnologias industriales, y solo el 3,9% sobre
ingenieria agroalimentaria. Las empresas valoran con un 8,5 sobre 10 su satisfaccion global con los titulados UPM
del area de las tecnologias agroforestales y medioambientales. En particular, valoran con un 7,57 sus
conocimientos practicos, con un 8,00 sus conocimientos tedricos y con un 8,50 su capacidad de desarrollo
profesional. Aunque se mencionan areas de mejora como los conocimientos practicos, la comunicacion o los
idiomas, el balance general es ampliamente favorable y refleja una alta confianza en la formacion recibida por los
titulados de la UPM.

4.5 Orientacién e Insercion laboral
4.5.1 Analisis del estado de implantacién del proceso de orientacidn e insercion laboral de los egresados

Implantado

Se lleva a cabo segun los procesos PR/CL/002 Acciones de Orientacién y Apoyo al Estudiante y el PR/CL/006
Orientacion a Insercion Laboral del SAIC de la ETSIAAB. En la Escuela se llevan a cabo muchas actividades
orientadas a fomentar la empleabilidad de sus estudiantes y egresados. A lo largo del curso 2024-2025 se
realizaron 90 eventos organizados por personal de la ETSIAAB relacionados con la empleabilidad en el que
estuvieron implicadas 155 empresas y 344 ponentes. La oficina de empleo y el gabinete de comunicacion de la
Escuela se esfuerzan para dar la maxima difusion a estos eventos. Ademas se recibieron 73 ofertas de trabajo
directamente en la Oficina de Empleo.

En comparacién con el curso 2023-2024, se observa un incremento de 16 eventos (de 74 a 90) y un ligero
aumento de las empresas implicadas (de 151 a 155). Asimismo, el numero de ponentes se incrementd de forma
notable (de mas de 230 a 344).

Ademas, la UPM cuenta con el Centro de Orientacion y Empleo (COIE) que se ocupa de informar y orientar a los
egresados sobre sus posibilidades de insercién laboral. La Unidad de Empleo del COIE ha desarrollado en su
pagina web (www.coie.upm.es) el portal "UPMPLEQ" donde los estudiantes y titulados se inscriben para tener
acceso a las ofertas recibidas on-line (ofertas de empresas, foros de empleo, convocatorias de becas, oferta
publica de empleo, planes de formacion que incluyen cursos sobre técnicas de busqueda de empleo, seminarios
para jévenes emprendedores, programas internacionales de empleo, etc).
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4.5.2 Analisis de los resultados de orientacion e insercion laboral de los egresados

Satisfactorios

En el momento de elaboracion de este informe no se tienen datos disponibles sobre la satisfaccion de los
egresados en el curso 2024-2025 con la empleabilidad porque ain no se ha enviado la encuesta.

En el mes de noviembre de 2024 se envié la encuesta de empleo a los egresados de los cursos 2021-2022 al
2023-2024 que no se habian borrado de la base de datos de envios de ofertas, obteniéndose un 21% de
respuestas de los egresados contestados. En ellas se indica que, en noviembre de 2024, el 61% de los egresados
estaban trabajando y el 14% estaban buscando empleo. El resto continuaba estudios o preparaba oposiciones. El
73% de los egresados que tenian trabajo lo consiguieron en menos de 6 meses, un 48% de ellos de forma
inmediata. El 70% de los encuestados opinaron que su formacion teérica es suficiente (>4 sobre 5) para el
desempefio laboral, con un grado de satisfaccién medio de 3,78. Sin embargo, en el caso de la formacién practica
estos resultados disminuyeron al 33% (media de 2,99 sobre 5). También se consideran ligeramente mejor
preparados en las competencias especificas que en las transversales. Por Ultimo, el grado de satisfaccion de los
estudiantes con su titulacién fue de 3,8. En preguntas de respuesta abierta, los egresados manifestaron que
modificarian el plan de estudios para incorporar materias como hidraulica y termodindmica, herramientas de
programacion y mas practicas en empresas.

Se dispone de los datos de un informe sobre la insercién laboral de los egresados de la ETSIAAB del curso
2022-2023, elaborado por el Observatorio Académico de la UPM. A la encuesta que dio origen al informe,

respondieron 96 alumnos de 225 titulados del centro, por lo que la encuesta tiene valor estadistico. Se trata de 19
preguntas agrupadas en 4 epigrafes, con puntuaciones de 1 a 10.

Valoracion del trabajo (6 items): 8,41 centro ETSIAAB/8,40 UPM.

Competencias (grado en el que seria necesario mejorar la formaciéon en competencias) (3 items): valor medio de
5,00 centro ETSIAAB/5,54 UPM.

Informacién (4 items): valor medio de 6,68 centro ETSIAAB/6,44 UPM.

Satisfaccion (6 items): valor medio 6,68 centro ETSIAAB/6,56 UPM.

En general, se puede decir que los egresados de la ETSIAAB consideran que su trabajo es acorde con el nivel de
estudios del grado. Por otra parte, es mejorable la informacién ofrecida por la UPM sobre la descripcion de los
titulos, el personal académico, los medios materiales y el Sistema de Garantia Interna de Calidad, aunque la
valoracion se ha incrementado considerablemente desde el curso anterior. De esta encuesta también se
desprende que la UPM debe mejorar el apoyo y orientacion durante la integracion de los egresados en el mercado
laboral (puntuacion de 5,00 sobre 10).

El tltimo informe de insercién laboral realizado por la Universidad Politécnica de Madrid se publicé en el afio 2023
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y recoge las encuestas realizadas a 1.179 titulados en estudios de Grado en el curso académico 2020-21, lo que
supone el 29,45% del universo observado. Del total de las encuestas realizadas, 75 fueron de egresados de la
Escuela de Ingenieria Agrondmica, Alimentaria y de Biosistemas, lo que supone un 30,36% de encuestados sobre
el universo. Estas encuestas, realizadas mediante entrevista telefonica (metodologia: proceso CATI), reflejan que
el 76,34% de los titulados de Grado en el curso 2020-21 cuentan con un empleo remunerado (un 1,24% mas que
el afio anterior). De ellos un 68,30% son hombres y un 31,70% son mujeres. El 85,60% trabaja en la Comunidad
de Madrid. De los que no trabajan en la Comunidad de Madrid, el 66,80% lo hace en Espafia y el 33,20% fuera de
Espafia. Del total de desempleados (23,66%), un 43,37% estan buscando trabajo de forma activa. Aunque no se
dispone de resultados particularizados por titulacion, la encuesta a nivel global de la UPM refleja una alta
valoracion en la satisfaccion con el empleo obtenido (8,27 puntos sobre una escala de 10), asi como con la
titulacién cursada en la UPM (7,16 puntos sobre la misma escala mencionada). De la misma manera se valora
positivamente la concordancia entre el nivel de estudios y el empleo (7,66 puntos) y como el haber obtenido el
titulo en la UPM ha influido positivamente para conseguir el trabajo.

Los resultados del estudio de satisfaccion de estudiantes de grado en Ingenieria Alimentaria para el curso
2024-25, en el ambito 3, indican que los alumnos valoran con un 6,80 sobre 10 (frente a 6,70 de media en la UPM)
los sistemas de orientacion profesional de los estudiantes. Consideran que la universidad y/o el centro presentan
suficientes ofertas de empleo y/o actividades de orientacién profesional (6,67 sobre 10), que estas son adecuadas
al perfil de sus estudios (6,91 sobre 10) y que dichas actividades han cubierto sus expectativas (6,83 sobre 10).
Todos los valores han sido superiores a los del curso anterior, lo que refleja una mejoria en esta area.

4.6 Sistema de quejas, sugerencias y felicitaciones
4.6.1 Analisis de laimplantacién del sistema de quejas, sugerencias y felicitaciones

Implantado

Se ha desarrollado a través del PR/SO/006 Proceso de Gestion de Quejas, Sugerencias y Felicitaciones,
utilizando una plataforma transversal de la Universidad denominada Apolo.

En la pagina web de la Escuela hay un acceso directo al Buzon de Quejas, Sugerencias y Felicitaciones situado
en la esquina superior derecha QSF. A través de este buzén, los alumnos, profesores, personal técnico y de
administracion y servicios, 0 publico en general, puede exponer las quejas, sugerencias y felicitaciones
relacionadas con el funcionamiento de los servicios del centro, asegurandose de que cada una de ellas es tratada
por la unidad organizativa adecuada y que el interesado puede conocer el estado de gestién y la resolucion de
estas.

La Subdireccion de Calidad y Acreditaciones de la ETSIAAB, se encarga de asegurar la trazabilidad del proceso,
mediante el registro de todas las comunicaciones llevadas a cabo con todos los intervinientes. Ademas, cada afio,
en la memoria de actividades del centro, se recoge un analisis de la actividad gestionada a través de buzon. Esta
memoria se publica en la pagina web, reforzando asi la transparencia del proceso.
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4.6.2 Analisis de los resultados del sistema de quejas, sugerencias y felicitaciones

Satisfactorios

En el Buzdén QFS de la ETSIAAB, a lo largo del curso 2024-2025 se han recibido tres comunicaciones en el Grado
de Ingenieria Alimentaria, correspondientes a dos sugerencias (no relacionadas con la docencia) y a una
felicitacion relacionada con la docencia (organizacion docente/coordinacion/instalaciones implicadas en la
actividad docente). Estas incidencias estan cerradas y fueron respondidas en un plazo minimo, segun lo
establecido en el PR/SO/006.

El nimero de comunicaciones ha descendido considerablemente desde los cursos anteriores. Es especialmente
remarcable que las quejas han descendido de 7 (curso 2021-22) a 2 (curso 2022-23), a 1 (curso 2023-24) y
ninguna en este curso académico.

Los resultados del estudio de satisfaccion de estudiantes de grado en Ingenieria Alimentaria para el curso
2024-2025, en el ambito 4, reflejan que los estudiantes valoran con un 6,06 sobre 10 (frente a 6,09 de la media de
la UPM) los sistemas de alegaciones, reclamaciones y sugerencias. Los medios para plantear una sugerencia,
gueja o reclamacién les parecen adecuados a sus necesidades (6,33 sobre 10), han quedado satisfechos con las
soluciones recibidas (5,68 sobre 10) y el tiempo de respuesta les ha parecido adecuado (6,20 sobre 10).

El resultado del estudio de satisfaccion del PDI de la Escuela, de enero de 2025, refleja una valoraciéon de 6,97
sobre 10 (frente a un 6,37 de la media de la UPM) al funcionamiento del Buzén de quejas, sugerencias y
felicitaciones.

El resultado del estudio de satisfaccion del PTGAS de la Escuela, de septiembre de 2025, refleja una valoraciéon
de 5,84 sobre 10 (frente a un 5,78 de la media de la UPM) al sistema implantado para formular sugerencias,
recomendaciones y quejas.

La informacion refleja un funcionamiento muy sélido y estable del Buzon QFS, con un descenso continuado de
guejas hasta llegar a cero en 2024?2025 y valoraciones positivas tanto de estudiantes como de PDI y PTGAS,
todas ellas en linea o por encima de la media de la UPM.
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5. Analisis de las propuestas de mejora de cursos anteriores

5.1 Andlisis de las mejoras propuestas en cursos anteriores.

Propuesta 1

Problema que se detectd

Falta de orientacion profesional en los ultimos cursos del grado

Descripcion de la Propuesta
de mejora

Se prevé organizar seminarios o charlas de antiguos alumnos de la titulacion
para conocer sus trayectorias profesionales

¢Ha sido implantada?

Si

Valoracion de su eficienciay
viabilidad o razén de la no
implantacién

La implantacién de esta propuesta se ha llevado a cabo de forma parcial. En
el seno de algunas asignaturas se invité a antiguos alumnos y a otros
profesionales del sector (Robdtica Industrial), que respondieron a las
cuestiones de los alumnos sobre sus trayectorias profesionales.

Se prevé para el siguiente curso académico retomar esta propuesta e
incrementarla con la implantacién de mentorias por parte de profesionales.

Propuesta 2

Problema que se detectd

Los alumnos solicitan mas viajes de estudios a empresas de la industria
alimentaria, como complemento a su formacion

Descripcion de la Propuesta
de mejora

Se establece como objetivo aumentar los viajes de estudios: un viaje en el
segundo semestre de segundo curso, y un viaje por semestre en tercery
cuarto curso

¢Ha sido implantada?

Si

Valoracion de su eficienciay
viabilidad o razén de la no
implantacién

En el curso académico 2024-2025 se aumentaron los viajes de estudios a
empresas. En tercer y cuarto curso se realizaron visitas en el primer y
segundo semestre. No obstante, se debe trabajar en la mejora del grado de
compromiso de los estudiantes en la asistencia a las actividades a las que
se inscriben.

Propuesta 3

Problema que se detect6

Los coordinadores de asignaturas tienen dificultades en disefiar actividades
para el trabajo y evaluacion de competencias transversales

Descripcion de la Propuesta
de mejora

Se prevé organizar talleres de formacion de profesorado impartidos por
profesionales que trabajen en el desarrollo de competencias transversales

¢Ha sido implantada?

Si

Valoracion de su eficiencia y
viabilidad o razén de la no
implantacién

Durante el curso 2024-2025 las Subdirecciones de Ordenacion Académica y
de Calidad y Acreditaciones organizaron varios talleres destinados al PDI,
con el fin de mejorar el disefio de actividades de trabajo y evaluacion de
varias competencias transversales (por ejemplo, creatividad). Estos talleres
tuvieron muy buena aceptacién por parte del profesorado.
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Propuesta 4

El proceso de evaluacion, almacenamiento y custodia de evidencias de las
Problema que se detect6 competencias SO de ABET no esta sistematizado, quedando en manos de
los coordinadores de asignaturas

Descripcion de la Propuesta Se pretende sistematizar el proceso de evaluacion de competencias SO (tipo
de mejora de documentacion, forma de almacenamiento y custodia de datos)

¢Ha sido implantada? Si

Desde la coordinacion del grado y la Subdireccién de Calidad y
Acreditaciones se establecié un sistema de plantillas de documentos en
carpetas compartidas para la unificacién de la documentaciéon y su
almacenamiento y custodia.

Valoracion de su eficienciay
viabilidad o razon de la no
implantacién

Propuesta 5

El Consejo Asesor de la titulacién ha identificado carencias en la formacién
de temas especificos (inteligencia artificial, disefio higiénico...)

Descripcion de la Propuesta Se pretende organizar talleres o seminarios impartidos por profesionales
de mejora sobre temas concretos

Problema que se detect6

¢Ha sido implantada? No

No se han realizado talleres especificos sobre los temas indicados en la
Valoracion de su eficienciay| propuesta, aunque desde la Subdireccién de Ordenacion Académica se
viabilidad o razén de la no vienen organizando seminarios semanales sobre temas de interés de las
implantacién distintas titulaciones de la escuela, impartidos por el profesorado y por
profesionales de los distintos sectores.
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6. Fortalezas y debilidades de la titulacion

6.1 Fortalezas de la titulacion

El grado en Ingenieria Alimentaria destaca por su soélida orientacion hacia un sector industrial estratégico para la
economia espafiola como es el sector alimentario, segundo en importancia a nivel nacional y tercero en la UE, y
por la doble capacitacion en Tecnologia de Alimentos e Ingenieria que reciben sus egresados, lo que les abre el
acceso a perfiles profesionales altamente demandados, desde técnicos de calidad hasta ingenieros de proyectos.
En este contexto, el titulo presenta una elevada empleabilidad y una valoracion muy positiva por parte del sector,
tal como reflejan los estudios de empleadores de la UPM, reforzada ademas por la colaboracion activa de un
Consejo Asesor. Asimismo, la titulacibn mantiene una relacion fluida con empresas y entidades del ambito
alimentario, lo que facilita practicas, visitas y oportunidades de insercién laboral.

Como caracter distintivo, el grado en Ingenieria Alimentaria impartido en la Escuela Técnica Superior de Ingenieria
Agrondmica, Alimentaria y de Biosistemas tiene a su disposicion unas instalaciones diferenciadoras en la docencia
en el sector alimentario: el centro experimental Rodriguez Delbecq, constituido por una bodega y una queseria a
escala semiindustrial. Ademas la Escuela dispone de otras instalaciones piloto en industrias carnicas y derivadas
de cereales (cerveceria, panificacién). También se ponen a disposicion de los alumnos otros equipos de
tecnologias novedosas como la impresiéon 3D de alimentos. Estas instalaciones y equipos se emplean para el
desarrollo de clases practicas y proyectos de investigacion, pero ademas se emplean para promover, apoyar y
realizar actividades I1+D+i y de transferencia tecnoldgica.

La titulacion destaca por su impulso continuado a la innovacion y al aprendizaje aplicado, promoviendo la
participacion del estudiantado en concursos y eventos de referencia como Ecotrophelia, UPMMUN o el
SummerCamp de AECOC. Como muestra del reconocimiento externo alcanzado, un equipo de cuarto curso
obtuvo el 3er Premio Ecotrophelia Espafia 2025 con el proyecto BUBBLE PRO, en el marco de una competicion
orientada al desarrollo de nuevos productos alimentarios eco-innovadores.

En el plano organizativo, constituyen fortalezas la alta cualificacién del PDI y PAS, la amplitud de recursos
disponibles (laboratorios, campos de experimentacion, bibliotecas, tecnologia) y el compromiso del profesorado
con la innovacién docente. Todo ello ha contribuido a la obtencién y renovacion de acreditaciones internacionales
de prestigio, como ABET y EUR?ACE, y se ve reforzado por la solidez del Sistema de Aseguramiento Interno de la
Calidad de la ETSIAAB, que garantiza un seguimiento riguroso del titulo.
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6.2 Debilidades de la titulacion

Entre las debilidades del titulo destaca la heterogeneidad en los conocimientos de entrada del estudiantado de
primer curso. Para mitigar este aspecto, se esta realizando un esfuerzo especifico de difusion del grado entre
estudiantes de bachillerato a través de AULA y otros medios, y se estan implementando medidas de apoyo como
Punto de Inicio y tutorias grupales orientadas a reducir desigualdades formativas.

También se considera una debilidad la tasa de abandono en primer curso, si bien se mantiene por debajo del valor
previsto en la memoria de verificacion (25%). A ello se suma el absentismo y la tendencia negativa observada en
algunas tasas de rendimiento, asi como la baja tasa de graduacién: de media, Unicamente dos estudiantes
finalizan en el curso previsto, y en la Gltima cohorte ninguno lo ha logrado.

Otro aspecto preocupante, compartido con el conjunto de la universidad, es el incremento del fraude académico
relacionado con el uso de dispositivos electrénicos y con una menor observancia de los principios de honestidad.

Finalmente, persiste cierta falta de conocimiento del titulo por parte del sector empresarial, lo que limita el pleno
aprovechamiento de las oportunidades profesionales de los egresados.
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7. Propuestas de mejora para los cursos académicos siguientes

7.1 Propuestas de mejora fundamentales a adoptar en los cursos académicos siguientes

Propuesta 1

Los alumnos solicitan mas viajes de estudios a empresas de la industria

Problema detectado . . L
alimentaria, como complemento a su formacion

Breve descripcion de la | Se establece como objetivo aumentar los viajes de estudios: un viaje en el segundo
Propuesta de mejora semestre de segundo curso, y un viaje por semestre en tercer y cuarto curso

Colaboracion entre coordinadores de asignaturas, coordinadores de curso y
coordinador de titulacion

Agentes responsables

Grado de prioridad Medio

Propuesta 2

Problema detectado Falta de orientacion profesional en los ultimos cursos del grado
Breve descripcion de la | Se prevé organizar seminarios o charlas de antiguos alumnos de la titulacion para
Propuesta de mejora conocer sus trayectorias profesionales

Agentes responsables Coordinadores de asignaturas, de curso y de titulacién
Grado de prioridad Bajo

Propuesta 3

El Consejo Asesor del grado en Ingenieria Alimentaria no se retine con la
periodicidad establecida en su creacién

Breve descripcion de la | Se prevé reactivar el Consejo Asesor con reuniones de periodicidad anual, y
Propuesta de mejora renovar su estructura

Agentes responsables Subdireccion de Calidad y Acreditaciones, coordinador de la titulacion
Grado de prioridad Medio

Problema detectado

Propuesta 4

Los estudiantes se encuentran desorientados a la hora de abordar el comienzo de
sus carreras profesionales

Se pretende activar un programa de Mentoring en que distintos profesionales de la
industria alimentaria puedan asesorar a los alumnos del grado que asi lo soliciten
acerca del desarrollo de sus carreras profesionales y la blusqueda de empleo

Subdireccion de Orientacion Académica, Subdireccion de Calidad y Acreditaciones,
coordinador de la titulacion

Problema detectado

Breve descripcion de la
Propuesta de mejora

Agentes responsables
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Grado de prioridad Medio

Propuesta 5

Los egresados manifiestan falta de conocimientos especificos sobre ambitos
especializados

Breve descripcion de la | Se prevé organizar cursos y seminarios sobre ambitos especializados como la
Propuesta de mejora inteligencia artificial

Agentes responsables Coordinacion de la titulacion, coordinadores de curso
Grado de prioridad Bajo

Problema detectado
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ANEXO 1: Datos de seleccion y admision de estudiantes
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Al.1. Tablaresumen del proceso de seleccion y admision de estudiantes

Oferta de plazas 130
N° de solicitudes en primera opcién en el proceso de preinscripcion 40
N° (_1e SO!iCiFL,JdeS en segunday sucesivas opciones en el proceso de 420
preinscripcion

N° de admitidos 138
N° de alumnos que inician estudios en primero (con sé6lo matricula en primero)* 93
N° de alumnos de nuevo ingreso por preinscripcion 94
N° de alumnos de nuevo ingreso por preinscripcion en primera opcion 32
N° de alumnos de promocion 91
Nota minima de admision a la titulacion (de los admitidos) 6.26
Nota media de admision a la titulacién (de los admitidos) 8.26

* En el caso de titulos que forman parte de un doble grado, este indicador puede no ser preciso.

Al.2. Tasa de cobertura de admision *

Relacién porcentual entre el nimero de alumnos admitidos y las plazas ofertadas para estudiantes de nuevo

ingreso en la titulacion.

Curso Oferta de Plazas N° de alumnos admitidos Tasa Cobertura (%)
2024-25 130 138 106.15
2023-24 150 199 132.67
2022-23 143 194 135.66
2021-22 143 176 123.08
2020-21 143 164 114.69

* Esta tasa no es estandar, pero se utiliza para valoracion.
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A1.3. Tasa de cobertura de la titulaciéon

Relacién porcentual entre el nimero de alumnos que inician estudios en primero y las plazas ofertadas para
estudiantes de nuevo ingreso de la titulacién.

Curso Oferta de Plazas N® 2;3'3;:;2?} gl:it;lgr'glan Tasa Cobertura (%)
2024-25 130 93 71.54
2023-24 150 116 77.33
2022-23 143 118 82.52
2021-22 143 102 71.33
2020-21 143 100 69.93
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ANEXO 2: Perfil de los alumnos matriculados

A2.1. Matriculados y egresados en el curso objeto del presente informe de titulacion

Curso objeto del presente informe de titulacion NUimero
N° de alumnos matriculados en la titulacion 564
N° de alumnos de promocidn* matriculados por primera vez 91
Egresados 24

* Alumnos de promocién: Alumno que, no habiendo estado previamente matriculado en la UPM, inicia sus
estudios en una titulacién en primero y procede de alguna de estas vias de acceso: Pruebas de Acceso a la
Universidad o equivalentes, Formacion Profesional o equivalentes o mayores de 25 afios.

Alumnos cuyo curso mas alto en el i Alumnos cuyo curso més bajo en el que i
gue estan matriculados es: HLiere estan matriculados es: P

1° curso 105 1° curso 277

2° curso 142 2° curso 194

3° curso 105 3° curso 53

4° curso 212 4° curso 39

5° curso -- 5° curso --
Otros -- Otros 1
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ANEXO 3: Tasas de resultados académicos de la titulacion por curso

académico

A3.1. Tasa de rendimiento de latitulacién (para el curso objeto del informe)

Relacion porcentual entre el nimero de créditos superados y el numero total de créditos matriculados en cada
curso académico en la titulacion.

Curso N° créditos superados | N° créditos matriculados | Tasa de Rendimiento (%)
2024-25 16920 28394.2 59.59
2023-24 15730 27920.78 56.34
2022-23 14559 26074 55.84
2021-22 14761 24229 60.92
2020-21 14595 22739 64.18

A3.2. Tasa de abandono del primer curso (segun fundacion Madri+d)

Relacién porcentual entre los estudiantes de una cohorte de entrada C matriculados en la titulacién en el curso
académico X, que no se han matriculado en dicha titulacién en los cursos X+1 y X+2 y el niUmero total de
estudiantes de la cohorte de entrada C que se matricularon en la titulacién en el curso académico X.

"c" N° de alumnos de|N° de alumnos de|N° de alumnos de
Cohortede |N°de alumnos dejnuevo ingreso nojnuevo ingreso no| nuevo ingreso Ablgzi::de
entrada nuevo ingreso en| matriculados en | matriculados en | que abandonan .
el curso X* el curso X+1 el curso X+2 en 1° curso primer curso (%)

2021-22 98 15 20 15 15.31
2020-21 93 17 28 17 18.28
2019-20 114 19 30 19 16.67
2018-19 72 16 18 16 22.22
2017-18 74 17 20 17 22.97

* En el caso de los titulos de Grado, no se trata de los alumnos de nuevo ingreso, sino de los alumnos de

promocion.
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A3.3. Tasa de abandono (segun RD 1393/2007) *

Relacién porcentual entre el nimero total de estudiantes de una cohorte de nuevo ingreso que debieron obtener
el titulo el aflo académico anterior** y que no se han matriculado ni en ese afio académico ni en el anterior.

La tasa de Abandono de la Ultima cohorte de entrada es aproximada, debido a que se tienen en cuenta los
datos del curso actual, que al no haber finalizado podrian variar ligeramente con los datos de matriculacion del
segundo semestre.

Aliment. y Biosistemas

N° de alumnos de
nuevo ingreso no
matriculados en el

N° de alumnos de

N° de alumnos de nuevo ingreso no

Tasa de Abandono

Cohorte de entrada | nuevo |ngrei2*en el curso matriculados en el RD 1393/2007 (%)
curso X curso
X+num_cursos_plan
1 X+num_cursos_plan
2021-22 98 26 28 26.53
2020-21 93 31 35 31.82
2019-20 114 35 39 21.25
2018-19 72 0 0 21.25
2017-18 74 0 0 32.72

* En determinadas titulaciones, los datos de la cohorte de entrada varian debido al traslado de alumnos que se
produce entre titulaciones del centro. Esto puede dar lugar a aparentes contradicciones, pero la tasa final que
se muestra en la Gltima columna se considera correcta.

** En titulaciones de un sélo curso académico, se consideran los alumnos que no se han matriculado en los dos
cursos académicos siguientes al afio de imparticién de la titulacién.

*** En el caso de los titulos de Grado, no se trata de los alumnos de nuevo ingreso, sino de los alumnos de
promocion.
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Relacién porcentual entre el nimero total de créditos del plan de estudios de los que debieron haberse
matriculado a lo largo de sus estudios el conjunto de egresados* de un determinado afio académico y el nimero
total de créditos en los que realmente han tenido que matricularse.

Alumnos de promocién: Alumno que, no habiendo estado previamente matriculado en la UPM, inicia sus
estudios en una titulacién en primero y procede de alguna de estas vias de acceso: mayores de 25 afios, COU,

Selectividad de COU, Selectividad de LOGSE o Formacion Profesional de segundo grado.

N° de créditos

N° créditos

Cohorte de N° de egresados de tedricos de los matriculados de los | Tasa de Eficiencia
graduacién promocion** alumnos de alumnos de de la Promocion (%)
promocion promocion
2024-25 22 5238 6882 76.11
2023-24 20 4788 6002 79.77
2022-23 26 6324 8521 74.22
2021-22 11 2643 2989 88.42
2020-21 2 460 488 94.26

*El conjunto de los egresados a tener en cuenta son los considerados de promocién para las titulaciones de
Grado y los alumnos que inician en primero para las titulaciones de Master.

*Alumnos de promocién: Alumno que, no habiendo estado previamente matriculado en la UPM, inicia sus
estudios en una titulacién en primero y procede de alguna de estas vias de acceso: mayores de 25 afios, COU,

Selectividad de COU, Selectividad de LOGSE o Formacion Profesional de segundo grado.
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A3.5. Tasa de eficiencia de la titulacion
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Relacién porcentual entre el nimero total de créditos superados del plan de estudios a lo largo de sus estudios
en el conjunto de egresados de un determinado afio académico y el nimero total de créditos en los que
realmente han tenido que matricularse.

En este caso, se consideran todos los graduados.

Cohorte de N° de créditos N° créditos Tasa de Eficiencia
. N° de egresados* L .

graduacion tedricos matriculados (%)
2024-25 24 5718 7462 76.63
2023-24 22 5224 6471 80.73
2022-23 30 7179 9532 75.31
2021-22 12 2859 3222 88.73
2020-21 2 460 488 94.26

*En este caso, se consideran todos los egresados.

A3.6. Tasa de graduacioén de la titulacion *

Porcentaje de estudiantes que finalizan la ensefianza en el tiempo previsto en el plan de estudios o en un afio
académico mas en relacién a su cohorte de entrada.

o [0}
N° de alumnos de N d? alumnqs que .N (.je TS Tasa de Graduacién
Cohorte de entrada . finalizan en tiempo [finalizan en un curso
nuevo ingreso** . R . (%)
previsto mas al previsto***

2021-22 98 0 0 0.00
2020-21 93 2 3 5.13
2019-20 114 2 6 6.89
2018-19 72 2 6 11.11
2017-18 74 2 6 10.81

* En determinadas titulaciones, los datos de la cohorte de entrada varian debido al traslado de alumnos que se
produce entre titulaciones del centro. Esto puede dar lugar a aparentes contradicciones, pero la tasa final se

considera correcta.

** En el caso de los titulos de Grado, no se trata de los alumnos de nuevo ingreso, sino de los alumnos de

promocion.

*** En el Gltimo curso mostrado, puede suceder que en la Tasa de Graduacion calculada falten “los alumnos
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que finalizan en un curso mas al previsto” y que por lo tanto sea incompleta, pero se ha preferido incluirla para
gue se pueda considerar ese dato en el andlisis.
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ANEXO 4: Tasas de resultados académicos de las asignaturas por semestre
y curso academico

La tasa de cada semestre se ha calculado del siguiente modo:

N
(tasa_asig(i) -n? creditos(i) - n® matriculados(i))
=1

]

N
Z:(ng creditos(i) - n® matriculados(i))

=1
A4.1. Tasa de rendimiento

Relacién porcentual entre el n° de alumnos aprobados y el n® de alumnos matriculados.

Convocatoria Ordinaria:

Semestre * 2021-22 2022-23 2023-24 2024-25
1 28.49 32.00 22.86 39.38
2 55.33 44.28 45.66 47.06
3 56.89 52.88 46.72 46.69
4 29.57 27.34 28.82 30.43
5 43.21 38.20 47.19 45.77
6 63.56 50.88 53.88 48.08
7 80.69 63.06 70.41 67.72
8 96.94 90.21 91.54 87.08

*Se refiere a la ordenacion numérica que reciben los semestres incluyendo todas las asignaturas organizadas
en su secuencia temporal.
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INFORME ACADEMICO DE LA TITULACION

Etsi Agrondémica,
Aliment. y Biosistemas

Semestre 2021-22 2022-23 2023-24 2024-25
1 48.49 46.79 41.13 55.62
2 61.81 52.35 53.01 58.56
3 64.58 60.76 57.13 56.56
4 43.75 43.36 41.77 44.35
5 58.83 50.89 64.24 59.52
6 69.18 55.74 60.81 55.82
7 89.56 83.61 83.26 79.75
8 97.73 92.91 95.75 91.69

*En los titulos en los que se imparte docencia de las asignaturas en los dos semestres, debe tenerse en cuenta
esta circunstancia en la interpretacion de las tasas.

A4.2. Tasa de éxito

Relacion porcentual entre el n° de alumnos aprobados y el n® de alumnos presentados.

Convocatoria Ordinaria:

Semestre 2021-22 2022-23 2023-24 2024-25
1 37.63 42.96 28.35 46.85
2 70.93 61.87 59.96 57.56
3 70.33 62.57 56.28 60.78
4 39.24 34.09 36.84 37.95
5 49.30 50.58 53.59 52.18
6 73.59 61.11 59.40 54.73
7 85.68 68.38 74.02 71.51
8 97.96 97.14 93.70 91.52
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Relacion porcentual entre el n° de alumnos aprobados y el n® de alumnos presentados.

Convocatoria Ordinaria y extraordinaria*:

PR/ES/003

PROCESO DE SEGUIMIENTO DE
TITULOS OFICIALES

ANX-PR/ES/003-03
INFORME ACADEMICO DE LA TITULACION

Etsi Agrondémica,
Aliment. y Biosistemas

Semestre 2021-22 2022-23 2023-24 2024-25
1 59.66 58.34 48.32 63.18
2 75.81 68.28 65.12 69.41
3 74.35 69.94 64.77 66.68
4 55.60 51.51 50.36 52.68
5 66.52 58.82 69.50 64.59
6 79.06 66.36 65.98 62.30
7 93.30 88.27 86.11 81.95
8 98.73 98.88 97.97 94.53

*En los titulos en los que se imparte docencia de las asignaturas en los dos semestres, debe tenerse en cuenta
esta circunstancia en la interpretacion de las tasas.

A4.3. Tasa de absentismo

Relacién porcentual entre el n° de alumnos NO presentados y el n® de matriculados.

Convocatoria Ordinaria:

Semestre 2021-22 2022-23 2023-24 2024-25
1 25.83 25.55 19.34 16.97
2 22.82 29.81 24.98 18.22
3 19.40 16.13 14.93 26.31
4 31.44 25.44 28.01 24.89
5 15.73 25.34 11.06 12.88
6 17.63 24.48 8.36 10.96
7 6.48 8.75 5.01 4.70
8 1.02 7.22 231 4.97
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INFORME ACADEMICO DE LA TITULACION

Etsi Agrondémica,
Aliment. y Biosistemas

Semestre** 2021-22 2022-23 2023-24 2024-25
1 19.16 20.40 15.06 12.63
2 18.80 24.65 19.51 15.62
3 13.67 13.48 11.15 17.46
4 25.56 21.34 21.52 20.10
5 12.14 15.46 7.68 8.82
6 15.16 21.80 7.56 9.62
7 4.25 5.62 3.31 2.46
8 0.97 6.08 2.25 3.05

*Se consideran "NO presentados" a los alumnos que no se han presentado ni en la convocatoria ordinaria ni en

la extraordinaria.

**En |os titulos en los que se imparte docencia de las asignaturas en los dos semestres, debe tenerse en cuenta
esta circunstancia en la interpretacion de las tasas.
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ANEXO 5: Propuestas a la COA por parte de los Coordinadores de
asignatura

Las siguientes propuestas de mejora han sido elaboradas por los Coordinadores de Asignatura en los
respectivos Informes de Asignatura de la titulacion.

A5.1. Propuestas ala COA por parte de los Coordinadores de asignatura

Asignatura Propuesta
205000141 - Fisica General No se realizan propuestas
205000145 - Biologia Aplicada a la Ingenieria No se realizan sugerencias al respecto
Alimentaria
205000146 - Expresién Grafica No se realizan sugerencias al respecto.
205000149 - Produccidon de Materias Primas de Origen En algun caso puede haber alguna carencia mas o
Vegetal menos grande de conocimientos basicos que dificulten el

aprendizaje significativo, pero la incidencia es particular
en cada alumno.

Asi, en la encuesta inicial hecha a los alumnos, un 30%
de ellos tenian pendientes las asignaturas previas que
pueden considerarse que aportan conocimientos basicos
para esta asignatura.

205000150 - Produccion de Materias Primas de Origen No se realizan propuestas a la COA.
Animal
205000151 - Bioquimica Sin sugerencias
205000154 - Estructuras de Hormigon y de Acero No se realizan propuestas a la COA.
205000155 - Electrotecnia y Electrénica No se realizan propuestas a la COA.
205000157 - Proyectos No hay
205000161 - Valoracion de Empresas Agroalimentarias La coordinacion vertical se considera adecuada.

205000164 - Elementos de Edificacién y Geotecnia |[Recomendar a los alumnos que no se matriculen de esta
asignatura sin haber superado las asignaturas basicas
de "Fisica", "Matematicas" y "Mecanica de Materiales y
Analisis Estructural”, cuyos contenidos son necesarios
para abordar con éxito los
contenidos que en esta materia se tratan.

205000166 - Ingenieria del Frio Ninguna.
205000167 - Gestion y Aprovechamiento de Residuos No se realizan sugerencias.
205000168 - Instalaciones Eléctricas y Automatizacion Sin propuestas.
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205000169 - Operaciones Unitarias | No hay sugerencias
205000171 - Nutricion Humana - Mejora en el nivel de la seleccién de los alumnos que
se incorporan en los grados que se ofrece por ETSIAAB
- subir el corte de la nota para realizar Grados en
ETSIAAB
205000173 - Técnicas Emergentes de Conservaciony | No hay temas significativo, simplemente indicar que la
Envasado formacién de base en esta asignatura se asienta en
microbiologia y operaciones unitarias. Buenos resultados
en estas asignaturas favorecen la asimilacion de
contenidos y adquisicion de capacidades en la
asignatura.
205000174 - Gestion de la Calidad y Seguridad Ninguna.
Alimentaria
205000175 - Procesos y Tecnologia en la Industria La coordinacion vertical parece correcta y no es
Carnica necesario mas reuniones.
205000178 - Procesos y Tecnologia en la Industria No existen sugerencias
Lactea
205000183 - Tecnologia de Aceites y Grasas Sin propuestas sobre la coordinacion vertical.
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