GRADO
GRADO EN INGENIERIA ALIMENTARIA

FECHA ASIGNATURA HORA AULA/S
30-may. Mecanica de Materiales y Analisis Estructural 15:00 BO; B6; B7; B10
30-may. Disefio de nuevos alimentos 9:00 A6
31-may. Matematicas Il 9:00 BO; B6; B7
31-may. Anélisis de Alimentos 15:00 B6

3-jun. Quimica Aplicada a la Ingenieria Alimentaria 9:00 D21; D24-D25; D31; D32

3-jun. Gestidn de la Calidad y Seguridad Alimentaria 9:00 A4; A5
4-jun. Produccion de Materias Primas de Origen Vegetal 15:00 B6
4-jun. Gestidn y aprovechamiento de residuos 15:00 B7
5-jun. Taller de Procesado de Alimentos 9:00 A5
5-jun. Técnicas Emergentes de Conservacion y Envasado 9:00 A6; A8
6-jun. Estadistica 15:00 B7; B9; B10
6-jun. Tecnologia de aceites y grasas 15:00 A8
7-jun. Geologia, Edafologia y Climatologia 15:00 BO; B6
7-jun. Estructuras de Hormigdn y de Acero 9:00 BO; B6
7-jun. Logistica y gestion de stock 15:00 A6
10-jun. Microbiologia Alimentaria 15:00 B6; B7
10-jun. Tecnologia de zumos y vegetales 9:00 A6
11-jun. Fisica Aplicada a la Ingenieria Alimentaria 9:00 B6; B7
11-jun. Ingenieria del Frio 9:00 C1;C2
12-jun. Geomadtica 15:00 Aulas informatica 1i, 2iy 5i
12-jun. Midrketing y gestion de ventas 15:00 A8
13-jun. Nutricion Humana 9:00 BO; B6
13-jun. Ingenieria del Calor 9:00 D31; D32
14-jun. Principios de Economia 15:00 C1;,C2
14-jun. Robdtica agroindustrial 15:00 A8
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