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IMPRESO SOLICITUD PARA VERIFICACION DE TiTULOS OFICIALES
1. DATOS DE LA UNIVERSIDAD, CENTRO Y TITULO QUE PRESENTA LA SOLICITUD
De conformidad con €l Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por €l que se establece la organizacion de las ensefianzas universitarias y del procedimiento de

aseguramiento de su calidad.

UNIVERSIDAD SOLICITANTE CENTRO CcODIGO
CENTRO

Universidad Politécnica de Madrid Escuela Técnica Superior de Ingenieria 28053885

Agronémica, Alimentariay de Biosistemas

NIVEL DENOMINACION CORTA

M éaster Ingenieria Agrondémica

DENOMINACION ESPECIFICA

Méster Universitario en Ingenieria Agronémica por la Universidad Politécnica de Madrid

NIVEL MECES

3

RAMA DE CONOCIMIENTO AMBITO DE CONOCIMIENTO CONJUNTO

Ingenieriay Arquitectura Ingenieria quimica, ingenieria delos No
materiales e ingenieria del medio natural

CSV: 729291626255443056514659 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

NOMBRE Y APELLIDOS CARGO

FRANCISCO FLORENTINO AYUGA TELLEZ Subdirector de Investigacién, Doctorado y Pposgrado
NOMBRE Y APELLIDOS CARGO

FERNANDO JULIO VELA COSSIO Vicerrector de Planificacion Académicay Doctorado

NOMBRE Y APELLIDOS CARGO

JOSE MANUEL PALACIOS ALBERTI Director de la Escuela Técnica Superior de Ingenieria

Agronémica, Alimentariay de Biosistemas

2. DIRECCION A EFECTOS DE NOTIFICACION
A los efectos de la préacticade |laNOTIFICACION de todos los procedimientos relativos ala presente solicitud, las comunicaciones se dirigiran aladireccién que figure
en el presente apartado.

DOMICILIO CODIGO POSTAL MUNICIPIO TELEFONO
Paseo Juan X X111, 11 -Edificio C- 28040 Madrid 607894415
E-MAIL PROVINCIA FAX
fernando.vela@upm.es Madrid 913366212

3. PROTECCION DE DATOS PERSONALES

De acuerdo con lo previsto en laLey Orgénica 3/2018, de 5 de diciembre, de Proteccién de Datos Personales y garantia de los derechos digitales, se informa que los
datos solicitados en este impreso son necesarios para la tramitacion de la solicitud y podran ser objeto de tratamiento automatizado. La responsabilidad del fichero
automatizado corresponde al Consejo de Universidades. Los solicitantes, como cedentes de |os datos podran ejercer ante el Consejo de Universidades los derechos de

informacion, acceso, rectificacion y cancelacion alos que serefiere el Titulo 111 de la citada Ley Orgénica 3/2018, de 5 de diciembre.

El solicitante declara conocer los términos de la convocatoriay se compromete acumplir los requisitos de la misma, consintiendo expresamente la notificacién por
medios teleméticos a los efectos de lo dispuesto en el articulo 43 de laLey 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Comun de las Administraciones
Publicas.

En: Madrid, AM 22 de diciembre de 2023
Firma: Representante legal de la Universidad
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1. DESCRIPCION, OBJETIVOS FORMATIVOSY JUSTIFICACION DEL TiTULO
1.1-1.3 DENOMINACION, AMBITO, MENCIONESESPECIALIDADESY OTROSDATOSBASICOS

Identificador : 4314423

Fecha: 20/03/2024

NIVEL DENOMINACION ESPECIFICA CONJUNTO [CONVENIO CONV.
ADJUNTO
Méster Maéster Universitario en Ingenieria Agronébmicapor |No Ver Apartado 1:
laUniversidad Politécnicade Madrid Anexo 1.

RAMA

Ingenieriay Arquitectura

AMBITO

Ingenieria quimica, ingenieria de los materiales e ingenieria del medio natural

AGENCIA EVALUADORA

Fundacién para el Conocimiento Madrimasd

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

MENCION DUAL

No

1.4-1.9 UNIVERSIDADES, CENTROS, MODALIDADES, CREDITOS, IDIOMASY PLAZAS

UNIVERSIDAD SOLICITANTE

Universidad Politécnica de Madrid

LISTADO DE UNIVERSIDADES

CODIGO

UNIVERSIDAD

025

Universidad Politécnica de Madrid

LISTADO DE UNIVERSIDADES EXTRANJERAS

CODIGO

UNIVERSIDAD

No existen datos

CREDITOSTOTALES

CREDITOSDE COMPLEMENTOS
FORMATIVOS

CREDITOSEN PRACTICASEXTERNAS

120

0

12

CREDITOSOPTATIVOS

CREDITOS OBLIGATORIOS

CREDITOSTRABAJO FIN GRADO/
MASTER

24

72

12

1.4-1.9 Universidad Politécnica de Madrid
14-1.9.1 CENTROSEN LOSQUE SE IMPARTE

LISTADO DE CENTROS

Agronémica, Alimentariay de

Biosistemas

CODIGO CENTRO CENTRO CENTRO ACREDITADO
RESPONSABLE INSTITUCIONALMENTE
28053885 Escuela Técnica Superior de Ingenieria | Si No

1.4-1.9.2 Escuela Técnica Superior delngenieria Agrondmica, Alimentariay de Biosistemas
1.4-1.9.2.1 Datos asociados a centro

MODALIDADES DE ENSENANZA EN LAS QUE SE IMPARTE EL TITULO

PRESENCIAL

SEMIPRESENCIAL/HIBRIDA

A DISTANCIA/VIRTUAL

Si

No

No

PLAZAS POR MODALIDAD

75

NUMERO TOTAL DE PLAZAS

NUMERO DE PLAZAS DE NUEVO INGRESO PARA PRIMER CURSO

150

75
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IDIOMASEN LOS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

1.10 JUSTIFICACION

JUSTIFICACION DEL INTERESDEL TITULOY CONTEXTUALIZACION

Ver Apartado 1: Anexo 6.

INNOVACION DOCENTE

1.11-1.13 OBJETIVOS FORMATIVOS, ESTRUCTURAS CURRICULARES ESPECIFICASY DE

OBJETIVOS FORMATIVOS

1.11. Objetivos formativos

El Master ofrece una formacion integral enfocada a la adquisicion de los conocimientos y las competencias que habilitan para el ejercicio de la profe-
sién regulada de ingeniero agrénomo.

De acuerdo con la Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero, por la que se establecen los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios oficiales
gue habiliten para el ejercicio de la profesion de Ingeniero Agronomo para obtener el titulo, el estudiante debera haber adquirido las siguientes compe-
tencias:

. Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario y laindustria agroalimentaria, en
un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del
medio rural.

Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalacionesy |os equipos necesarios para el desempefio eficiente delas
actividades productivas realizadas en la empresa agroalimentaria.

Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesos y métodos empleados en las empresas y
organizaciones vinculadas al sector agroalimentario.

Capacidad para aplicar |os conocimientos adquiridos parala solucion de problemas planteados en situaciones nuevas, analizando la informacién proveniente del
entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar el proceso de toma de decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.
Capacidad para transmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando |os medios que |a tecnol ogia de comunicaciones permitay
teniendo en cuentalos conocimientos del publico receptor.

Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de decision complejos, con informacion

limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que actda
Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando a su actividad profesional los nue-
VOS conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, el desarrollo y lainnovacion.

1.11.b) Objetivos formativos de las menciones o especialidades

No procede ya que no hay especialidades ni menciones.

1.12. Estructuras curriculares especificas y justificaciéon de sus objetivos

No procede ya que no hay estructuras curriculares especificas.

1.13. Estrategias metodolégicas de innovacion docente especificas y justificacion de sus objetivos

En el desarrollo del Master, los profesores que imparten las distintas materias combinan metodologias consideradas mas clasicas con metodologias
de innovacion docente aplicadas a partes especificas del temario, como la gamificacion en el aula, el aprendizaje basado en retos, en problemas o en

proyectos, entre otras (para mas informacién sobre todas ellas se puede consultar https://innovacioneducativa.upm.es/guias-pdi). Todas las meto-
dologias docentes utilizadas en el Master se explican en detalle en el epigrafe 4.2 "Actividades y Metodologias Docentes".

A modo de ejemplo, las sesiones pueden estar estructuradas en una primera parte de transmision y revision de conocimientos. Tras esta primera par-
te, dichas sesiones se centran en estudios de casos practicos, propuestas de proyectos y aplicaciones directas a casos de estudio en el &mbito de la
ingenieria agraria. En muchos casos se aplican metodologias de aprendizaje basado en problemas o de aprendizaje basado en proyectos. Los alum-
nos, guiados por los profesores, ponen en practica de inmediato los conocimientos avanzados adquiridos y los consolidan mediante su aplicacion di-
recta en casos a resolver, casi siempre empleando herramientas informaticas en los ordenadores personales de los alumnos o del centro.

También se fomentan las visitas a explotaciones agropecuarias, instalaciones de empresas e industrias agrarias, en las que el alumno puede ver in si-
tu cémo se aplican las tecnologias y conversar con los usuarios finales sobre sus posibilidades, retos, necesidades y carencias.

Complementando estas visitas, se llevan a cabo visitas virtuales a invernaderos. Aunque no totalmente equivalentes a las presenciales, si permiten
una comprension clara del manejo sin necesidad de desplazamientos, lo cual es crucial en el caso del Méaster, dada la distancia a la zona de produc-
cién horticola mas importante de Espafia: Almeria, superior a 500 km. Con el respaldo de los técnicos especializados en las explotaciones de cultivos
bajo invernaderos y mediante el uso de una camara y de la plataforma Zoom, se lleva a cabo una visita virtual deteniéndose en los aspectos que se
consideran mas relevantes, y luego teniendo un debate con los técnicos.

3/43

0
Q
s
o
o
o
9
o
©
o
=
B2
c
(S
©
©
[
°
o)
(2
=
(%2}
o
=
e
@
c
[
ke
@
°
=}
O
©
)
3]
o
2
®
O
>
°
(&}
L
0
)
Qo
o)
s)
c
e
o
@
o
>
©
)
@
o
)
(2
=
(%2}
(o8
=
e
c
[3)
Q@
Q
@
o
=
=
o
>
]
o)
0
©
<
-
0
©
©
o
)
<
<
o)
©
I
©
I
©
-
»
N
)
N
~
>
[0}
O



https://innovacioneducativa.upm.es/guias-pdi
https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=729291626255443056514659

Identificador : 4314423 Fecha: 20/03/2024

GOBIERMC N TERIO
'% DiE ESPARA DE UNHVERRDADES.

Adicionalmente, otras sesiones cuentan con la participacién de expertos externos invitados, que aportan la vision empresarial y del sector productivo,
junto con sus necesidades y condicionantes reales.

Asimismo, se realizan visitas a ferias y congresos, como es el caso de la Fruit Atraction, destacada feria internacional del sector de frutas y hortalizas
que tiene lugar anualmente en Madrid. Este evento congrega a profesionales de la industria, incluyendo productores, distribuidores, exportadores y
otros participantes clave en el mercado de frutas y verduras. Durante la feria, se presentan las Gltimas innovaciones en productos, tecnologias y ser-
vicios vinculados al sector. La finalidad es que los estudiantes establezcan conexiones con el sector, ofreciéndoles la oportunidad de tener su primer
contacto con el entorno al cual la mayoria dedicara su trayectoria profesional.

También se participa en la convocatoria piloto de la UPM para prototipar experiencias de aprendizaje basadas en retos, integradas en las ensefian-
zas oficiales de Master, en el marco de los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) y desarrolladas por Comunidades EELISA (European Enginee-
ring Learning Innovation and Science Alliance). Esta experiencia de aprendizaje basado en retos esté implementandose desde el curso académico
2023-2024 con la intencién de continuar durante los sucesivos cursos académicos. Especificamente, el RETO propuesto en este curso se denomina
"El Rol de la Educacién ante el Reto Demogréfico en el Medio Rural (REDMER)".

Ademas, se ha implementado un juego de rol (gamificacion en el aula) para explicar las repercusiones del cambio climatico en el sistema alimentario
global a diferentes niveles. Esta actividad involucra a los estudiantes del Master en una simulacién de roles con el propésito de enriquecer el proceso
de ensefianza y aprendizaje sobre la interaccién entre el cambio climético y el sistema alimentario.

El objetivo de combinar metodologias docentes clasicas con innovadoras es alcanzar una transferencia de conocimientos efectiva, actualizada y prac-
tica. Este enfoque se enriquece alin mas con la contribucion simultanea de profesionales en activo del sector agrario, quienes aportan a la propuesta
formativa las demandas y realidades vigentes de dicho &mbito agricola.

Estas actividades se insertan en diferentes asignaturas del Master como mejoras en la docencia cléasica, pero no conllevan ningln tipo de reconoci-
miento especial al alumnado.

ESTRUCTURAS CURRICULARESESPECIFICASY ESTRATEGIASMETODOL OGICAS DE INNOVACION DOCENTE

1.14 PERFILESFUNDAMENTALESDE EGRESO Y PROFESIONESREGULADAS

PERFILES DE EGRESO

Ingeniero agronomo

HABILITA PARA EL EJERCICIO DE PROFESIONES REGULADAS Si

PROFESION REGULADA: Ingeniero Agrénomo
RESOLUCION Resolucién de 15 de enero de 2009, BOE de 29 de enero de 2009
NORMA Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero, BOE de 19 febrero de 2009

2. RESULTADOSDEL PROCESO DE FORMACION Y DE APRENDIZAJE

RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y DE APRENDIZAJE

CEL1 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en: Gestion de recursos hidricos:
hidrologia, hidrodinamica, hidrometria, obras e instalaciones hidraulicas. Sistemas de riego y drengje. Gestion de equipos
einstalaciones que se integren en los procesos y sistemas de produccion agroalimentaria. Construcciones agroindustriales,
infraestructurasy caminos rurales. Ordenacion y gestion del territorio agrario y laintegracion paisgjistica. Politicas agrariasy de
desarrollo rural. Estudio, intervencion y gestion. TIPO: Competencias

CE2 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en: Sistemas de produccién vegetal.
Sistemas integrados de proteccion de cultivos. Gestion de proyectos de investigacion y desarrollo de nuevas tecnologias aplicadas
alos procesos productivos vegetales: biotecnologiay mejoravegetal. Sistemas vinculados alatecnologia de la produccién animal.
Nutricién, higiene en la produccion animal. Gestion de proyectos de investigacién y desarrollo de nuevas tecnologias aplicadas a
los procesos productivos animales: biotecnologiay mejoraanimal. TIPO: Competencias

CE3 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en: Sistemas productivos de las industrias
agroalimentarias. Equipos y sistemas destinados a la automatizacion y control de procesos agroalimentarios. Gestion de lacalidad y
de laseguridad alimentaria, andlisis de alimentosy trazabilidad. TIPO: Competencias

CE4 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en: Los lenguajesy técnicas propias de
laorganizacion y direccién de la empresa agroalimentaria. Investigacion comercial. Marketing y sistemas de comercializacion de
productos agroalimentarios. Gestion logistica en el dmbito del sector. TIPO: Competencias

CES5 - Realizacion, presentacion y defensa, una vez obtenidos todos los créditos del plan de estudios, de un gercicio original
realizado individualmente ante un tribunal universitario, consistente en un proyecto integral de Ingenieria Agronémicade
naturaleza profesional en e que se sinteticen las competencias adquiridas en las ensefianzas. TIPO: Competencias

CGL1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar |os sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural. TIPO: Competencias

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalaciones y |os equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en |la empresa agroalimentaria. TIPO: Competencias
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CG3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacién en productos, procesosy
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas al sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar el proceso de toma de
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CG5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando |os medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor. TIPO: Competencias

CG6 - Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacién limitada, asumiendo |a responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que actlia. TIPO: Competencias

CG7/CT4 - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de forma auténoma o dirigida,
incorporando a su actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, el desarrolloy la
innovacion. TIPO: Competencias

CT1- Andlisisy sintesis: reconocer y describir los elementos constitutivos de una realidad y organizar lainformacion significativa,
aplicando el pensamiento critico, segln criterios preestabl ecidos adecuados a un propésito. TIPO: Competencias

CT2 - Resolucién de problemas: capacidad para describir, organizar y analizar los elementos constitutivos de un problema complejo
y disefiar estrategias que permitan alcanzar una solucién cientifico-técnica viable, considerando los condicionantes asociados a
problema. TIPO: Competencias

CT3 - Organizacién y planificacion: capacidad de establecer |os objetivos de un trabajo, experimento o proyecto profesional y
programar las actividades necesarias para su consecucion, determinando sus fasesy tiempo de gjecucion, asi como |os recursos
necesarios para acanzar el objetivo fijado. TIPO: Competencias

CT5 - Trabajo en equipo y liderazgo: capacidad para dirigir, coordinar, motivar e integrarse en equipos multidisciplinares de forma
activaen pro de la consecucion de objetivos comunes respetando € principio de igualdad de trato y no discriminacion en contextos
multiculturales e internacionales. TIPO: Competencias

CT6 - Comunicacion ora y escrita: capacidad para comunicar, ideas, problemas y soluciones, tanto a publico especiaizado como
no especializado en castellano y en inglés. TIPO: Competencias

CT7 - Creatividad: capacidad de disefiar un sistema, componente, proceso o experimento y de resolver de manera original
situaciones o problemas en el ambito cientifico-técnico. TIPO: Competencias

CT8 - Compromiso ético y profesional: capacidad de reconocer |os principios éticos para latoma de decisiones en el ambito
profesional, conociendo y aplicando la normativay considerando las implicaciones sociales, de salud y seguridad, ambientalesy
economicas. TIPO: Competencias

CT9 - Respeto al medio ambiente: capacidad para ofrecer soluciones compatibles con la conservacion del entorno de forma
responsable y sostenible y potenciar los beneficios que pueda generar la actividad profesiona en el @mbito medioambiental. TIPO:
Competencias

S5 - Evaluar, controlar y optimizar los procesos involucrados en los cultivos horticolas intensivos. TIPO: Habilidades o destrezas

S6 - Aplicar metodologias y tecnologias de la biotecnol ogia para la mejora vegetal. TIPO: Habilidades o destrezas

S7 - Disefiar planes de bioseguridad en explotaciones ganaderas, establecer planes de gestion de residuos ganaderosy aplicar
metodol ogias de calculo de dimensionamiento y control ambiental de alojamientos ganaderos. TIPO: Habilidades o destrezas

S8 - Disefiar eimplantar procesos de seleccidn de materias primas, el aboracion, conservacion y, envasado de alimentos; planesy
sistemas de control de calidad, normas de calidad y sistemas de seguridad alimentaria. TIPO: Habilidades o destrezas

S9 - Aplicar los instrumentos para realizar un diagnéstico externo e interno y evaluar las principales alternativas estratégicas de la
empresa para, en funcion de ello, tomar decisiones, y aplicar los instrumentos pararealizar y optimizar |as actividades logisticas de
la cadena de suministro. TIPO: Habilidades o destrezas

S10 - Redlizar unainvestigacion de mercadosy aplicar los instrumentos para realizar un plan de marketing y evaluar las principales
estrategias alternativas a plan de marketing. TIPO: Habilidades o destrezas

S11 - Recopilar, utilizar y analizar datos crucial es segiin metodol ogias estadisticas para la toma de decisiones en laingenieria
agronémica. TIPO: Habilidades o destrezas

S1 - Redlizar proyectos de Ingenieria Agrondmica, como edificacién agraria, silosy depdsitos, infragstructuras hidraulicasy
pequefios embal ses, riegos y drengjes, plantaciones, infraestructuras de gestién de residuos, incluyendo los estudios de seguridad y
salud y de impacto ambiental. TIPO: Habilidades o destrezas

S2 - Dimensionar el parque de maquinaria de una explotacién agricolay planificar el calendario y horario de trabajo de un grupo de
méquinas cuyas labores estén relacionadas entre si. TIPO: Habilidades o destrezas
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S3 - Elaborar un plan de ordenacion territorial en el medio rural y disefiar un sistema de gestion, de seguimiento y de evaluacion de
este. TIPO: Habilidades o destrezas

$4 - Disefiar medidas de politicaagrariay de desarrollo rural analizando sus efectos. TIPO: Habilidades o destrezas

K1 - Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio rural, abarcando la cienciay tecnologia vinculada alaingenieria
del riego, hidrologiay gestion de recursos hidricos, |os sistemas de gestion de tractores agricolas y maguinaria en instal aciones
agrarias, las edificaciones rurales, silos, depositos, pequefios embal ses, caminos rurales y otras obras auxiliares, asi como de las
metodol ogias de disefio, organizacion, desarrollo y €ecucion de las obras en los proyectos de Ingenieria Agronémica, Seguridad
y Salud en las fases de proyecto y obra, considerando |a problemaética socioecondmicay ambiental y sus retos actualesy futuros.
TIPO: Conocimientos o contenidos

K2 - Poseer conocimiento avanzado de los enfoques y herramientas para la planificacién del medio rural, asi como de los
condicionantes de la politica agraria, |a gobernanza de los mercados mundiales, los instrumentos de regulacion de |os mercados
agrarios aplicados tanto en la Unién Europea como en Espafia, junto con los mecanismos de la politica de Desarrollo Rural dela
Unién Europeay sus efectos. TIPO: Conocimientos o contenidos

K3 - Poseer conocimiento avanzado de los procesos de cultivos horticolas intensivos, la estructura, funcion y variabilidad de
genomas vegetal es, tecnologias para generar variabilidad genética, técnicas moleculares paraidentificarla, metodologias para
obtener organismos vegetal es modificados y editados genéticamente, su aplicabilidad en la produccion agroalimentariay areas
afines, asi como de |os aspectos |egal es basi cos de |a biotecnologiay mejora vegetal, para abordar eficazmente |os desafios en este
campo. TIPO: Conocimientos o contenidos

K4 - Poseer conocimiento avanzado sobre el dimensionamiento y € control ambiental de |os alojamientos ganaderos, asi como de
la estructura de costes de una explotacion ganadera analizando y evaluando |os resultados productivos de dichas expl otaciones.
TIPO: Conocimientos o contenidos

K5 - Poseer conocimiento avanzado de los procesos de transformacion en las industrias agroalimentarias, de los sistemas de control
de procesos y de gestion de calidad y seguridad alimentaria, incluyendo planesy sistemas de Control de Calidad y Seguridad
Alimentaria, asi como Normas de Calidad, con la capacidad de analizar diversas alternativas tecnol égicas de transformacion. TIPO:
Conocimientos o contenidos

K6 - Conocer € flujo de materiales en las actividades logisticas y €l proceso de direccién estratégica en la empresa agroaimentaria,
asi como aplicar las principales técnicas de investigacion de mercados y elaborar un plan de marketing. TIPO: Conocimientos o
contenidos

K7 - Poseer conocimiento avanzado de los conceptos bésicos de lainferencia estadistica, el andlisis de la varianza, 1os conceptos
relacionados con la correlacion lineal y el modelo de regresion lineal, asi como el interésy principales aplicaciones del andlisis
multivariable de datos, haciendo hincapié en su correctainterpretacion. TIPO: Conocimientos o contenidos

3. ADMISION, RECONOCIMIENTO Y MOVILIDAD
3.1 REQUISITOS DE ACCESO Y PROCEDIMIENTOS DE ADMISION

3.1. Requisitos de acceso y procedimiento de admision de estudiantes

3.1.a) Normativa y procedimiento general de acceso

El proceso de acceso y admision de los estudiantes al Master se realizara conforme a las pautas establecidas en el Real Decreto 822/2021, de 28 de
septiembre, por el que se establece la organizacion de las ensefianzas universitarias y del procedimiento de aseguramiento de su calidad, y siguien-
do el procedimiento general de acceso establecido por la Universidad Politécnica de Madrid para todos sus Masteres, que puede encontrarse en el si-
guiente enlace:

https://lwww.upm.es/sfs/Rectorado/Vicerrectorado%20de%20Alumnos/Informacion/Normativa/2022_23_Normativa%20Admision%20UPM
%20CG_05_22_y_01_23.pdf

En lo que respecta a los criterios de admisién aplicados en la UPM para el presente Master, se tienen en cuenta los siguientes criterios de admision
adicionales:

. Todos los estudiantes admitidos deberan acreditar estar en posesion de un certificado B2 de nivel en el idiomainglés para acceder al Méster, tal y como seindica
en el articulo 19 de laNormativade Admision delaUPM (https://www.upm.es/Estudiantes/NormativalLegislacion/NormasEspecificas/Grado).

. Los estudiantes admitidos a través de la via de acceso C del procedimiento de acceso de la Universidad Politécnica de Madrid y procedentes de uni-
versidades extranjeras deberan aportar un certificado de homologacion de sus estudios universitarios previos a la profesion regulada que permita el ac-
ceso directo al Méster habilitante en cuestion. En el caso del presente Master, la profesion regulada ala que debe dar acceso € titulo de incorpora-
cion al Méster eslade Ingeniero Técnico Agricola. (https://www.upm.es/Estudiantes/Estudios_Titulaciones/Estudios_Master/Admi-
sion?prefmt=articulo&fmt=detail&id=74caflee2885c510VgnVCM10000009c7648a, )

A continuacién, se detallan los sistemas de informacién previa a la matriculacién y el perfil y normativa de ingreso al Master.

Sistemas de informacion previa a la matriculacion

En la informacién sobre las vias y requisitos de acceso al titulo, se incluye el perfil de ingreso recomendado con la descripcién de las capacidades, co-
nocimientos previos, lenguas a utilizar en el proceso formativo y el nivel exigido en las mismas, que en este caso es el nivel de inglés B2.

Para la difusién de la informacién previa a la matriculacion, se dispone de los canales que se citan en las tablas 3.1y 3.2.
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Tabla 3.1. Sistemas de informacién previa a la matricula. Sistemas de informacién generales (de los que se responsabiliza el equipo de gobierno de la

UPM para todas sus titulaciones)
Tipo

Informacion sobre "Estudios y titulaciones' en el servidor Web dela
UPM

Informacion impresa sobre |as titulaciones ofertadas en la UPM

Conferencias sobre |as titul aciones of ertadas en laUPM

Identificador : 4314423

Canal dedifusion

Web ingtitucional

Distribucién en Centros de Ensefianza Media, feriasy salones de estu-
diantes

En Centros de Ensefianza Media, asociaciones, feriasy salones de estu-
diantes

Desarrollo

Permanente

Anua

Durante todos |os meses del curso académico

Tabla 3.2. Sistemas de informacién especificos para esta titulacion que son competencia de la ETSIAAB

Tipo
Informacién sobre "Estudios# en la p4gina Web de laETSIAAB

Informacion impresa sobre | as titulaciones ofertadas en laETSIAAB

Conferencias sobre |as titulaciones ofertadas en laETSIAAB

Jornadas de Puertas Abiertas (Individualesy Grupos)

Canal dedifusion
Internet

Distribucién en Centros de Ensefianza Media, feriasy salones de estu-
diantes

En Centros de Ensefianza Media, asociaciones, feriasy salones de estu-
diantes

En Centros de Ensefianza Media, asociaciones, feriasy salones de estu-
diantes

3.1.b) Criterios y procedimiento de admision a la titulacién

Perfil de ingreso

Actualizacién
Permanente

Anual

Durante todos los meses del curso académico

Durante todos |os meses del curso académico

Fecha: 20/03/2024

El estudiante que desee cursar los estudios de Méaster Universitario en Ingenieria Agronémica debera reunir unas aptitudes especificas, que habra ad-
quirido después de superar:

Grado en Ingenieria Agricola
Grado en Ingenieria Alimentaria
Grado en Ingenieria Agroambiental

Cuaquier otro titulo de grado que otorgue | as condiciones de acceso segiin la Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero de 2009 (BOE de 20 de febrero de 2009).

Se valorara que el estudiante que ingresa tenga las siguientes capacidades:

Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion, reforma, reparacién, conser-
vacion, demolicion, fabricacion, instalacién, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que por su naturaleza y caracteristicas queden com-
prendidos en la técnica propia de la produccién agricola y ganadera, la industria agroalimentaria y la jardineria y el paisajismo.

Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético, los limites impuestos por
factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones y las explotaciones agrarias, las industrias
agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo, con su entorno social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar
aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacién del medio ambiente.

Capacidad para dirigir la ejecucién de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones agrarias y espacios ver-
des y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencién de riesgos asociados a esa ejecucion y la direccion de equipos multidisciplina-
res y gestiéon de recursos humanos, de conformidad con criterios deontolégicos.

Capacidad para la redaccién y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones y tasaciones dentro del medio rural, la técnica propia
de la industria agroalimentaria y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo, tengan o no caracter de informes periciales para érganos
judiciales o administrativos, y con independencia del uso al que esté destinado el bien mueble o inmueble objeto de las mismas.

Capacidad para la redaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion de residuos de las industrias agroalimentarias,
explotaciones agricolas y ganaderas y espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo.

Capacidad para la direccién y gestién de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas, espacios verdes urbanos y/o
rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las
técnicas de marketing y comercializacién de productos alimentarios y plantas cultivadas.

Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnolégicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad de adaptacion a nuevas
situaciones o entornos cambiantes.

Capacidad de resolucién de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.
Capacidad de liderazgo, comunicacién y transmisién de conocimientos, habilidades y destrezas en los &mbitos sociales de actuacion.
Capacidad para la basqueda y utilizacion de la normativa y reglamentacion relativa a su &mbito de actuacion.

Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad del entorno humano y natu-
ral.

Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

Para aquellos alumnos que carezcan de alguna o varias de las capacidades mencionadas anteriormente y que de acuerdo con la orden CIN 325/2009
puedan acceder al Master, segun los apartados 4.2.2 y 4.2.3, la Comisién Académica del Centro definird, en su caso, los complementos formativos
gue le correspondan, que no podran superar el 20 por ciento del nimero total de créditos de la titulacion. Por esta razén, las carencias formativas no
pueden suponer mas de 24 ECTS para que el alumno sea admitido en el Méster.
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Con objeto de que no se produzcan diferencias en las condiciones de acceso al master entre los estudiantes que se incorporen por la via del aparta-
do 4.2.2 y del apartado 4.2.3 de la orden CIN/325/2009, para quienes lo hagan por la via del apartado 4.2.3 deberan acreditar, con la formacién previa
y los 24 ECTS de complementos formativos que se apliquen, el haber alcanzado las competencias del médulo de formacién basica y del médulo co-
mun a la rama, asi como las competencias de 48 ECTS de los ofertados en el médulo de tecnologia especifica de un titulo de grado que habilite para
el ejercicio de Ingeniero Técnico Agricola.

La Comisién Académica del Centro seréa el érgano encargado de la resolucién de las cuestiones planteadas en el proceso de admisién de estudiantes
al Master, depende del Director y esta formada por el Subdirector Jefe de Estudios, el Secretario Académico del Centro y miembros electos de Junta
de Escuela (Profesores y Estudiantes).

Requisitos de acceso y criterios de admisién

Es requisito para acceder a este Master Universitario en Ingenieria Agronémica, que habilita para el ejercicio de la profesion regulada de ingeniero
agrénomo, estar en posesion de un titulo de grado que cumpla lo dispuesto en la Orden CIN/325/2009, en su apartado 4.2, por la que se establecen
los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesién de ingeniero agrénomo:

Podréa acceder al méster, que habilita para el ejercicio de la profesién de ingeniero agrénomo, quien haya adquirido previamente las competencias que
se recogen en el apartado 3 de la Orden Ministerial por la que se establecen los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios oficiales que
habiliten para el ejercicio de la profesion de ingeniero técnico agricola y su formacién estara de acuerdo con la que se establece en el apartado 5 de la
antes citada Orden Ministerial.

Asimismo, se permitira el acceso al master cuando el titulo de grado del interesado acredite haber cursado el médulo de formacién basica y el médulo
comun a la rama agricola, aun no cubriendo un bloque completo del médulo de tecnologia especifica y si 48 créditos de los ofertados en el conjunto de
los blogues de dicho médulo de un titulo de grado que habilite para el ejercicio de ingeniero técnico agricola, de acuerdo con la referida Orden Ministe-
rial.

Igualmente, podran acceder a este master quienes estén en posesion de cualquier titulo de grado sin perjuicio de que en este caso se establezcan los
complementos de formacion previa que se estimen necesarios y estos no superen los 24 créditos establecidos legalmente.

Por otro lado, siempre que la normativa de acceso de la UPM lo recoja, y segln permite el Real Decreto 822/2021, se permitira el acceso al Master a
los estudiantes de Grado que no tengan mas de 9 ECTS y el Trabajo de Fin de Grado pendientes de superar. En el caso de los estudiantes proceden-
tes de Grado pertenecientes al PARS Ingeniero/a Agronomo/a los créditos pendientes podran suponer hasta 30 ECTS. Estas asignaturas pendientes
de superar no deberan poner en riesgo la consecucién de los resultados del aprendizaje correspondientes al Master universitario; al efecto, deberan
consistir en el TFG, practicas en empresa o asignaturas preferentemente optativas. Para cualesquiera otras asignaturas en ese cupo, el Centro res-
ponsable deber4 justificar, caso por caso, que sus resultados de aprendizaje expresados en la memoria de verificacion del Grado no comprometen los
de las asignaturas de las que se permita matricular de Master al o a la correspondiente estudiante.

En cualquier caso, durante el proceso de admisién, y segun se indica en el R.D. 822/2021, se priorizara a aquellas personas que tengan finalizado el
grado que les ha dado acceso al programa de Méaster. Como marca la Normativa de admision de la UPM (art 22), el Centro elaboraré y hara publicos
los criterios de valoracion de méritos y la seleccién de candidatos antes del inicio de las preinscripciones. (Aprobada por el Consejo de Gobierno en

su sesion de 26 de mayo de 2022, modificada parcialmente por Acuerdo del Consejo de Gobierno de 26 de enero de 2023; https://www.upm.es/sfs/
Rectorado/Vicerrectorado%20de%20Alumnos/Informacion/Normativa/2022_23_Normativa%20Admision%20UPM%20CG_05_22_y_01_23.pdf):

La normativa de admisién la Universidad Politécnica de Madrid contempla las vias de acceso a estos estudios que se sefialan a continuacion:

Via de acceso A: Egresados de la Universidad Politécnica de Madrid en titulaciones de grado desde las que se permite el acceso directo a la titulacion
de master.

Via de acceso B: Egresados de universidades, nacionales o extranjeras, en titulaciones de grado desde las que se permite el acceso directo a la titula-
cién de master.

Via de acceso C: Egresados en titulaciones de grado, cursadas en universidades nacionales o extranjeras, desde las que no se permite el acceso di-
recto a la titulacion de méster.

La oferta de plazas garantizara que a los estudios de Méaster Universitario en Ingenieria Agronémica puedan acceder egresados de todas aquellas titu-
laciones de grado a las que las érdenes ministeriales, acuerdos del Consejo de Universidades y las memorias verificadas de los planes de estudio les
permitan el acceso, con independencia de la universidad, escuela o facultad en la que se hubieran cursado estos estudios.

Para dar cumplimiento a lo estipulado en el punto anterior la Universidad Politécnica de Madrid fijard anualmente cupos para las distintas vias de acce-
S0 a estos estudios.

Los cupos para las distintas vias de acceso se organizaran de forma que se dé cumplimiento a lo que la legislacién vigente disponga en materia de
plazas de acceso para mayores de 25 afios, mayores de 40 afios, personas con minusvalia, titulados universitarios, y cualquier otro grupo de acceso
gue tenga regulados derechos de acceso a los estudios de master universitario en la legislacion vigente.

Admisién al Master Universitario

De acuerdo con los criterios generales de admision establecidos en el Real Decreto RD822/2021, se aplicara lo definido por la Universidad Politécnica
de Madrid en la #Normativa de Admision# a todos los alumnos que soliciten su admisién en un titulo ofertado por la universidad.

El criterio general de admision consiste en la seleccién de los alumnos con mejores expedientes hasta completar el cupo establecido, en la legislacion
mencionada, para cada una de las vias de acceso en ella definidas.

Con arreglo a lo expuesto, la ETSIAAB tiene definido, en su Sistema de Aseguramiento Interno de la Calidad (SAIC-UPM 2.1) el procedimiento PR/
CL/007 # PR Seleccién y Admisién de Estudiantes.

Los estudiantes que sean admitidos a través de la via de acceso C (egresados en titulaciones de grado desde las que no se permite el acceso directo
a la titulacion de Master universitario) no podran iniciar los estudios del Master hasta que realicen los complementos formativos que aseguren el cum-
plimiento de los requisitos exigidos para el acceso en las 6rdenes ministeriales, acuerdos del Consejo de Universidades y memoria verificada del plan
de estudios de la titulacion de Méaster.
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A los efectos anteriores, en el momento de su admisién la Universidad Politécnica de Madrid, a través del érgano de Gobierno que determine el centro
al que esté adscrito la titulacién correspondiente, especificara al estudiante los complementos formativos que debe superar para poder cursar las ma-
terias recogidas en el plan de estudios del Master.

Estos créditos no computaran a efectos de los que se deban superar para la obtencion del titulo de Master universitario, si bien seran objeto de trans-
ferencia de créditos en el expediente del estudiante.

Los apartados anteriores se entenderan asumiendo que es competencia del Vicerrectorado de Alumnos de la UPM el desarrollo y modificacion de la
normativa de admisién y matriculacion general de la Universidad.

Admisién de alumnos procedentes del PARS

El procedimiento de admisién al Master Universitario serd, en todo caso, el que determina genéricamente la Normativa de Admisién de la Universidad
Politécnica de Madrid, lo que garantiza el cumplimiento del apartado 4 de la disposiciéon adicional novena del RD 822/2021. En cualquier caso, queda
prohibida la reserva de plaza en los masteres implicados en PARS para aquellos/as estudiantes que lo cursen desde el Grado. Igualmente, cualquier

estudiante que curse un programa académico podra abandonarlo en cualquier momento, tanto si se encuentra matriculado en el titulo de Grado como
si lo esté en el titulo de Master Universitario.

Para la admisién al Master desde el Grado vinculado se requerird haber superado este Ultimo o encontrarse a falta de superar en él hasta 30 créditos
ECTS, tal como se establece en la disposicion adicional novena del RD 822/2021. Estas asignaturas pendientes de superar no deberan poner en ries-
go la consecucion de los resultados del aprendizaje correspondientes al Master universitario; al efecto, deberan consistir en el TFG, practicas en em-
presa o asignaturas preferentemente optativas. Para cualesquiera otras asignaturas en ese cupo de 30 ECTS, el Centro responsable de la imparticion
del correspondiente PARS debera justificar, caso por caso, que sus resultados de aprendizaje expresados en la memoria de verificacion del Grado no
comprometen los de las asignaturas de las que se permita matricular de Méster al o a la correspondiente estudiante.

Los estudiantes que dispongan del titulo universitario oficial de Grado tendran prioridad en la matricula en el Master, mientras que para la seleccién del
resto de estudiantes se podra establecer la prioridad hasta completar las plazas disponibles en el Master utilizando criterios que el Centro responsable
de la imparticion del programa determine y que publicard debidamente junto con el resto de informacién del PARS (oferta de plazas, plazos de admi-
sién, etc.).

Aquellos estudiantes que se encuentren cursando el Grado que forme parte del PARS, podran solicitar su acceso al mismo siempre que hayan supera-
do al menos 180 créditos ECTS del Grado. La solicitud se presentard, en tiempo y forma, durante los periodos que se habiliten especificamente para
ello. Una vez admitidos en el PARS, estos estudiantes podran solicitar su matriculacioén en el Master Universitario correspondiente cuando cumplan las
condiciones que establece la disposicion adicional novena del RD 822/2021.

3.2 CRITERIOSPARA EL RECONOCIMIENTO Y TRANSFERENCIAS DE CREDITOS

Reconocimiento de Créditos Cursados en Ensefianzas Superior es Oficiales no Univer sitarias

MINIMO MAXIMO

0 0

Adjuntar Convenio

Reconocimiento de Créditos Cursados en Titulos Propios

MINIMO MAXIMO

0 0

Adjuntar Titulo Propio

Ver Apartado 3: Anexo 2.

Reconocimiento de Créditos Cursados por Acreditacion de Experiencia Laboral y Profesional

MINIMO MAXIMO
0 0
DESCRIPCION

3.2. Criterios para el reconocimiento y transferencias de créditos

De acuerdo con el articulo 10 del RD 822/2021, la Universidad Politécnica de Madrid dispone de un sistema de
transferencia y reconocimiento de créditos, entendiendo como tales:

Reconocimiento: aceptacion por una universidad de los créditos que, habiendo sido obtenidos en unas ensefianzas
oficiales, en la misma u otra universidad, son computados en otras ensefianzas distintas a efectos de la obtencion
de un Titulo oficial.

Transferencia: hace referencia a la inclusién, en el expediente académico y en el Suplemento Europeo al Titulo, de
la totalidad de los créditos obtenidos en ensefianzas oficiales cursadas previamente, indistintamente de la universi-
dad, que no hayan conducido a la obtencién de un titulo universitario oficial.
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Reconocimiento de créditos cursados en otros titulos de la UPM

Se aplicara la #Normativa de Reconocimiento y Transferencia de Créditos de la Universidad Politécnica de Madrid#,
aprobada en la reunién del Consejo de Gobierno del 31 de enero de 2013, que puede ser consultada en la direccién
Web:

http://lwww.upm.es/sfs/Rectorado/Vicerrectorado%20de%20Alumnos/Convalidacio-
nes/normativa_recono_trans_creditos_20130131.pdf

El objeto de esta normativa es regular los procedimientos de reconocimiento y transferencia de créditos a aplicar en
las Titulaciones de Grado y Master de la UPM que formen parte de su oferta educativa dentro del EEES.

Estudiadas las competencias adquiridas con los créditos reconocidos, la Subdireccién designada por el Centro tras-
ladaré a cada estudiante el conjunto de asignaturas que, en su caso, debera cursar, asi como el conjunto de asigna-
turas que no podra computar por corresponder a créditos reconocidos de la titulacion de origen.

La Comision de Reconocimiento y Transferencia de créditos de la Universidad, previo informe de la Comision Aca-
démica de la Titulacién, evaluara las competencias adquiridas con los créditos aportados. En ningln caso se podra
realizar reconocimiento parcial de una asignatura.

Todos los créditos obtenidos por el estudiante en ensefianzas oficiales cursadas en cualquier universidad, los trans-
feridos, los reconocidos y los superados para la obtencion del titulo, seran incluidos en el expediente académico y
reflejados en el Suplemento Europeo al Titulo, regulado en el R.D. 1044/2003 de 1 de agosto.

Con objeto de facilitar la movilidad entre Universidades del EEES, deberéan incluirse en las certificaciones de titulos
oficiales que se expidan a los estudiantes los siguientes datos: &mbito del conocimiento al que se adscribe el titulo; y
por ser el caso de profesiones reguladas, referencia al acuerdo y orden en la que se establecen las condiciones del
plan de estudios y requisitos de verificacién; materias a las que se vincula cada asignatura y traduccion al inglés de
materias y asignaturas.

La UPM pondra en marcha una base documental, accesible para su consulta por los estudiantes que soliciten reco-
nocimiento de créditos, y que facilitara el tratamiento automatico de solicitudes realizadas en distintos momentos so-
bre las mismas materias en planes de estudios de origen y de destino.

La UPM hara publicos, con la debida antelacion, los plazos de solicitud de reconocimiento de créditos.

La UPM incluira en los expedientes académicos de sus estudiantes los créditos europeos que se acrediten como su-
perados, tanto en la propia UPM como en otras instituciones universitarias, y que no puedan ser objeto de reconoci-
miento en la titulacion de destino en esta Universidad.

Segun el articulo 33 k) de la Ley Orgéanica 2/2023, de 22 de marzo, del Sistema Universitario, los estudiantes tie-
nen derecho #al reconocimiento académico y a favorecer la compatibilidad de su participacién en actividades uni-
versitarias de mentoria, aprendizaje-servicio, Ciencia Ciudadana, culturales, deportivas, de representacién estu-
diantil, asociacionismo universitario, solidarias, de cooperacién y de creacion de nuevas iniciativas sociales y em-
presariales#. La UPM tiene establecida una normativa para el reconocimiento de créditos que sera de aplicacién
para esta titulacion. (https://www.upm.es/sfs/Rectorado/Vicerrectorado%20de%20Alumnos/Convalidacio-
nes/normativa_recono_trans_creditos_20130131.pdf)

El reconocimiento de créditos respecto a otras titulaciones de la UPM sera estudiado y definido por la Comisién de
Ordenacion Académica del Centro, estableciendo una tabla de adaptaciones. Todo ello sera efectuado cuando estén
definidos los Titulos de la UPM. En el caso de Titulos procedentes de otras universidades, sera estudiado por la cita-
da Comisién de manera particularizada.

Complementos formativos para el Master

Los alumnos provenientes de titulaciones que no tengan acceso directo al Master y necesiten complementos forma-
tivos pueden realizarlos cursando asignaturas en las titulaciones de grado de la ETSIAAB que dan acceso directo al
Master. Las carencias formativas admisibles son las que permitan ser subsanadas con un maximo del 20% del na-
mero total de créditos de la titulacion.

3.3MOVILIDAD DE LOSESTUDIANTES PROPIOSY DE ACOGIDA

3.3. Procedimientos para la organizacion de la movilidad de los estudiantes propios y de acogida

La ETSIAAB viene manteniendo, desde hace varios afios, una politica de intercambio de alumnos, profesores e investigadores con las mas prestigio-
sas Universidades de formacién superior en su &rea, con las que tiene firmados acuerdos de movilidad. Estos acuerdos se incluyen dentro de progra-
mas de movilidad nacionales (SICUE/SENECA) e internacionales: Europa (LLP/Erasmus), América Latina y Caribe (Magalhaes/ SMILE,...), Asia (Pro-
grama Hispano-Chino) y de acuerdos bilaterales especificos con paises todo el mundo, los cuales se rigen por las correspondientes convocatorias y
programas de ayuda a la movilidad financiados por entidades publicas y privadas.
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La ETSIAAB tiene firmados en la actualidad 204 acuerdos bilaterales con Universidades en 40 paises distintos, lo que da lugar a mas de 450 plazas
de movilidad. La mayoria de estas Universidades son europeas y pertenecen al programa Erasmus (60 %).

Tabla 3.4. Distribucién del nimero de acuerdos de intercambio de estudiantes por programas y paises

Programa N° Universidades con conve- = N° paises Continente Ne Universidades con conve- =~ N° paises
nios nios

Erasmus 124 23 Europa 118 24

Bilaterales 68 17 América 65 11

Magalhanes 12 6 Asa 17 5

Las plazas detalladas en estos acuerdos entran a formar parte de la oferta global de la ETSIAAB hacia los alumnos matriculados en titulaciones de
grado y master en el &mbito de la ingenieria agrondmica, por lo que esta politica se aplica a la titulacién de Master Universitario en Ingenieria Agroné-
mica.

Anualmente se desplazan al extranjero mas de 50 estudiantes de la ETSIAAB acogidos a programas de movilidad, y se recibe aproximadamente la
misma cifra de estudiantes extranjeros.

La estancia en un centro extranjero de ensefianza superior supone un claro beneficio personal, académico y social para el alumno, ya que potencia las
competencias adquiridas y le proporciona ventajas en términos de integracion profesional.

La planificacién de las ensefianzas contempla la posibilidad de que los estudiantes puedan obtener un determinado nimero de ECTS mediante es-
tancias en otros centros, de acuerdo con las #disposiciones generales sobre los masteres universitarios que habiliten para el ejercicio de profesio-
nes reguladas de la ingenieria asi como de otros masteres que sustituyan a titulaciones de sélo segundo ciclo con plan de estudios anterior al R.D.
1393/2007# aprobadas por el Consejo de Gobierno de la UPM el 26 de enero de 2012:

#Los planes de estudios de todas las titulaciones de méster universitario incluiran la posibilidad de realizar estancias en centros extranjeros, reconoci-
bles como créditos de la titulacion y liberando de cursar en la UPM el nimero de créditos extranjeros que se concrete en memoria verificada de la titu-
lacion#.

Las estancias de los estudiantes en otros centros nacionales y extranjeros se realizaran durante el segundo afio de la titulacién una vez superados al
menos 40 ECTS del primer afio y podra tener una duracién de uno o dos semestres.

La ETSIAAB tiene definido, en el Sistema Interno de Garantia de la Calidad, el procedimiento que se tendra en cuenta para la planificacién y la gestion
de la movilidad.

# PR Movilidad OUT (PR/CL/004)
# PR Movilidad IN (PR/CL/005)
La movilidad de estudiantes propios y de acogida para toda la Escuela es gestionada por la Oficina de Movilidad de la ETSIAAB:

https://www .etsiaab.upm.es/Estudiantes/Movilidad

4. PLANIFICACION DE LASENSENANZAS
4.1 ESTRUCTURA BASICA DE LASENSENANZAS
DESCRIPCION DEL PLAN DE ESTUDIOS

Ver Apartado 4: Anexo 1.

NIVEL 1: TECNOLOGIA Y PLANIFICACION DEL MEDIO RURAL
4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1

ECTSNIVEL1 20

NIVEL 2: INGENIERIA DEL MEDIO RURAL

4.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL: Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
12

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12
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NIVEL 3: Sistemasderiegoy gestion derecur

sos hidricos

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: Gestion de parques de maquinaria e instalaciones

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: Construcciones e infraestructurasr

urales

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CE1 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en: Gestion de recursos hidricos:
hidrologia, hidrodindmica, hidrometria, obras e instalaciones hidraulicas. Sistemas de riego y drengje. Gestion de equipos
einstalaciones que se integren en los procesos y sistemas de produccion agroalimentaria. Construcciones agroindustriales,
infraestructurasy caminos rurales. Ordenacion y gestion del territorio agrario y laintegracion paisgjistica. Politicas agrariasy de
desarrollo rural. Estudio, intervencion y gestién. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar |os sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural. TIPO: Competencias

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalaciones y 10s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en la empresa agroalimentaria. TIPO: Competencias

CG6 - Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioecondmico y natural en la que acttia. TIPO: Competencias
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CG7/CT4 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida,
incorporando a su actividad profesional 1os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrolloy la
innovacion. TIPO: Competencias

CT1- Andlisisy sintesis: reconocer y describir los elementos constitutivos de unarealidad y organizar lainformacion significativa,
aplicando el pensamiento critico, segun criterios preestabl ecidos adecuados a un proposito. TIPO: Competencias

CT5 - Trabajo en equipo y liderazgo: capacidad para dirigir, coordinar, motivar e integrarse en equipos multidisciplinares de forma
activaen pro de la consecucion de objetivos comunes respetando € principio de igualdad de trato y no discriminacion en contextos
multiculturales e internacionales. TIPO: Competencias

CT6 - Comunicacion ora y escrita: capacidad para comunicar, ideas, problemas y soluciones, tanto a publico especiaizado como
no especializado en castellano y en inglés. TIPO: Competencias

S1 - Realizar proyectos de Ingenieria Agronémica, como edificacion agraria, silosy depdsitos, infraestructuras hidraulicasy
pequefios embal ses, riegos y drengjes, plantaciones, infraestructuras de gestion de residuos, incluyendo los estudios de seguridad y
salud y de impacto ambiental. TIPO: Habilidades o destrezas

S2 - Dimensionar €l parque de maquinaria de una explotacion agricolay planificar el calendario y horario de trabajo de un grupo de
méguinas cuyas |abores estén relacionadas entre si. TIPO: Habilidades o destrezas

K1 - Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio rural, abarcando la cienciay tecnologia vinculada alaingenieria
del riego, hidrologiay gestion de recursos hidricos, |os sistemas de gestion de tractores agricolas y maguinaria en instalaciones
agrarias, las edificaciones rurales, silos, depdsitos, pequefios embal ses, caminos ruralesy otras obras auxiliares, asi como delas
metodol ogias de disefio, organizacion, desarrollo y gjecucidn de |as obras en los proyectos de Ingenieria Agrondémica, Seguridad
y Salud en las fases de proyecto y obra, considerando la problemética socioecondémicay ambiental y sus retos actualesy futuros.
TIPO: Conocimientos o contenidos

NIVEL 2: PLANIFICACION DEL MEDIO RURAL

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 8

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3

4 4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: ORDENACION Y PLANIFICACION DEL MEDIO Y DEL PAISAJE RURAL

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: POLITICA AGRARIA 'Y DESARROLLO RURAL

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3
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Identificador : 4314423 Fecha: 20/03/2024

E }ﬁ GOBIERNG INETERND
DE ESPANA ~ DE LNAVERUDADES
i

4
ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CEL1 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en: Gestion de recursos hidricos:
hidrologia, hidrodinamica, hidrometria, obras e instalaciones hidraulicas. Sistemas de riego y drengje. Gestion de equipos
einstalaciones que se integren en los procesos y sistemas de produccion agroalimentaria. Construcciones agroindustriales,
infraestructurasy caminos rurales. Ordenacion y gestion del territorio agrario y laintegracion paisgjistica. Politicas agrariasy de
desarrollo rural. Estudio, intervencion y gestion. TIPO: Competencias

CGL - Capacidad paraplanificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en €l sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rura. TIPO: Competencias

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente parafacilitar €l proceso de tomade
decisiones en empresas 'y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CGS5 - Capacidad para transmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnol ogia de comunicaciones permitay teniendo en cuentalos conocimientos del publico receptor. TIPO: Competencias

CG7/CT4 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida,
incorporando a su actividad profesional 1os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, el desarrolloy la
innovacion. TIPO: Competencias

CT5 - Trabajo en equipo y liderazgo: capacidad para dirigir, coordinar, motivar e integrarse en equipos multidisciplinares de forma
activaen pro de la consecucion de objetivos comunes respetando e principio de igualdad de trato y no discriminacion en contextos
multiculturales e internacionales. TIPO: Competencias

CT6 - Comunicacion ora y escrita: capacidad para comunicar, ideas, problemas y soluciones, tanto a publico especiaizado como
no especializado en castellano y en inglés. TIPO: Competencias

S3 - Elaborar un plan de ordenacion territorial en el medio rural y disefiar un sistema de gestion, de seguimiento y de evaluacion de
este. TIPO: Habilidades o destrezas

4 - Disefiar medidas de politicaagrariay de desarrollo rura analizando sus efectos. TIPO: Habilidades o destrezas

K2 - Poseer conocimiento avanzado de los enfoques y herramientas para la planificacién del medio rural, asi como delos
condicionantes de la politica agraria, la gobernanza de los mercados mundiales, los instrumentos de regulacion de los mercados
agrarios aplicados tanto en la Unién Europea como en Espafia, junto con los mecanismos de la politica de Desarrollo Rura dela
Unidn Europeay sus efectos. TIPO: Conocimientos o contenidos

NIVEL 1: TECNOLOGIA DE LA PRODUCCION VEGETAL Y ANIMAL
4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1
ECTSNIVEL1 22

NIVEL 2: PRODUCCION VEGETAL
4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

12

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: PRODUCCION HORTICOLA INTENSIVA

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3
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CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Obligatoria 6 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

NIVEL 3: BIOTECNOLOGIA Y MEJORA VEGETAL
4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Obligatoria 6 Semestral
DESPLIEGUE TEMPORAL
ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
6
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CE2 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en: Sistemas de produccion vegetal.
Sistemas integrados de proteccion de cultivos. Gestion de proyectos de investigacion y desarrollo de nuevas tecnol ogias aplicadas
alos procesos productivos vegetales: biotecnologiay mejora vegetal. Sistemas vinculados alatecnologia de la produccion animal.
Nutricién, higiene en la produccién animal. Gestion de proyectos de investigacion y desarrollo de nuevas tecnologias aplicadas a
los procesos productivos animales: biotecnologiay mejora animal. TIPO: Competencias

CGL1 - Capacidad paraplanificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en €l sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural. TIPO: Competencias

CG3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesos y
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente parafacilitar €l proceso de tomade
decisiones en empresas 'y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CG7/CT4 - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténomao dirigida,
incorporando a su actividad profesional |os nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, el desarrolloy la
innovacion. TIPO: Competencias

CT3 - Organizacién y planificacion: capacidad de establecer |os objetivos de un trabajo, experimento o proyecto profesional y
programar las actividades necesarias para su consecucion, determinando sus fasesy tiempo de gjecucion, asi como |os recursos
necesarios para acanzar el objetivo fijado. TIPO: Competencias

CT7 - Creatividad: capacidad de disefiar un sistema, componente, proceso 0 experimento y de resolver de manera original
situaciones o problemas en el ambito cientifico-técnico. TIPO: Competencias

S5 - Evauar, controlar y optimizar |os procesos involucrados en los cultivos horticolas intensivos. TIPO: Habilidades o destrezas

S6 - Aplicar metodologias y tecnologias de la biotecnol ogia parala mejora vegetal. TIPO: Habilidades o destrezas

K3 - Poseer conocimiento avanzado de los procesos de cultivos horticolas intensivos, la estructura, funcion y variabilidad de
genomas vegetal es, tecnologias para generar variabilidad genética, técnicas moleculares paraidentificarla, metodologias para
obtener organismos vegetal es modificados y editados genéticamente, su aplicabilidad en la produccion agroalimentariay areas
afines, asi como de |os aspectos |egal es basi cos de |a biotecnologiay mejora vegetal, para abordar eficazmente |os desafios en este
campo. TIPO: Conocimientos o contenidos

NIVEL 2: PRODUCCION ANIMAL
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4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

10

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: INGENIERIA DE LA PRODUCCION ANIMAL

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: GESTION DE LA PRODUCCION

ANIMAL

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CE2 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en: Sistemas de produccién vegetal.
Sistemas integrados de proteccion de cultivos. Gestion de proyectos de investigacion y desarrollo de nuevas tecnologias aplicadas
alos procesos productivos vegetales: biotecnologiay mejoravegetal. Sistemas vinculados a latecnologia de la produccién animal.
Nutricién, higiene en la produccion animal. Gestion de proyectos de investigacién y desarrollo de nuevas tecnologias aplicadas a

los procesos productivos animales: biotecnologiay mejoraanimal. TIPO: Competencias

CGL - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion

del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural. TIPO: Competencias

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, |os edificios, lasinstalaciones y |0s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en la empresa agroalimentaria. TIPO: Competencias

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de tomade

decisiones en empresas 'y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CGS5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando |os medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuentalos conocimientos del publico receptor. TIPO: Competencias
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CG7/CT4 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida,
incorporando a su actividad profesional 1os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrolloy la

innovacion. TIPO: Competencias

CT2 - Resolucién de problemas: capacidad para describir, organizar y anaizar |os elementos constitutivos de un problema complejo
y disefiar estrategias que permitan alcanzar una solucion cientifico-técnica viable, considerando los condicionantes asociados a

problema. TIPO: Competencias

CT9 - Respeto a medio ambiente: capacidad para ofrecer soluciones compatibles con la conservacién del entorno de forma
responsable y sostenible y potenciar |os beneficios que pueda generar la actividad profesional en el ambito medioambiental. TIPO:

Competencias

S7 - Disefiar planes de bioseguridad en explotaciones ganaderas, establecer planes de gestion de residuos ganaderosy aplicar
metodol ogias de calculo de dimensionamiento y control ambiental de alojamientos ganaderos. TIPO: Habilidades o destrezas

K4 - Poseer conocimiento avanzado sobre el dimensionamiento y el control ambiental de |os alojamientos ganaderos, asi como de
la estructura de costes de una explotacion ganadera analizando y evaluando |os resultados productivos de dichas explotaciones.

TIPO: Conocimientos o contenidos

NIVEL 1: TECNOLOGIASDE LASINDUSTRIASAGROALIMENTARIAS

4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1

ECTSNIVEL1

10

NIVEL 2: INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

10

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

4

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: SISTEMAS PRODUCTIVOS DE INDUSTRIASAGROALIMENTARIAS

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: GESTION DE LA CALIDAD Y DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6
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ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CES3 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en: Sistemas productivos de las industrias
agroalimentarias. Equiposy sistemas destinados a la automatizacién y control de procesos agroalimentarios. Gestion delacalidad y
de la seguridad alimentaria, andlisis de alimentos'y trazabilidad. TIPO: Competencias

CGL - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar |os sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural. TIPO: Competencias

CG4 - Capacidad para aplicar los conoci mientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar el proceso de toma de
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CG7/CT4 - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de forma auténoma o dirigida,
incorporando a su actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, el desarrolloy la
innovacion. TIPO: Competencias

CT9 - Respeto a medio ambiente: capacidad para ofrecer soluciones compatibles con |a conservacién del entorno de forma
responsable y sostenible y potenciar |os beneficios que pueda generar la actividad profesional en el ambito medioambiental. TIPO:
Competencias

S8 - Disefiar eimplantar procesos de seleccidn de materias primas, el aboracion, conservacion y, envasado de alimentos; planesy
sistemas de control de calidad, normas de calidad y sistemas de seguridad alimentaria. TIPO: Habilidades o destrezas

K5 - Poseer conocimiento avanzado de los procesos de transformacion en las industrias agroalimentarias, de los sistemas de control
de procesos y de gestion de calidad y seguridad alimentaria, incluyendo planesy sistemas de Control de Calidad y Seguridad
Alimentaria, asi como Normas de Calidad, con la capacidad de analizar diversas alternativas tecnol égicas de transformacion. TIPO:
Conocimientos o contenidos

NIVEL 1: GESTION Y ORGANIZACION DE EMPRESASAGROALIMENTARIAS
4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1
ECTSNIVEL1 10

NIVEL 2: ECONOMIA AGRARIA
4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 10

DESPLIEGUE TEMPORAL: Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
4 6

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

NIVEL 3: ORGANIZACION DE LA EMPRESA: DIRECCION Y LOGISTICA
4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Obligatoria 6 Semestral
DESPLIEGUE TEMPORAL
ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
6
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12
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NIVEL 3: INVESTIGACION DE MERCADOSY MARKETING

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CE4 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en: Los lenguajesy técnicas propias de
laorganizacién y direccion de la empresa agroalimentaria. Investigacion comercial. Marketing y sistemas de comercializacion de
productos agroalimentarios. Gestidn logisticaen el ambito del sector. TIPO: Competencias

CGL - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rura. TIPO: Competencias

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacién proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar el proceso de tomade
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CGS5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando |os medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor. TIPO: Competencias

CG7/CT4 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida,
incorporando a su actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, el desarrolloy la
innovacion. TIPO: Competencias

CT3 - Organizacion y planificacion: capacidad de establecer |os objetivos de un trabajo, experimento o proyecto profesional y
programar las actividades necesarias para su consecucién, determinando sus fases y tiempo de gjecucidn, asi como |os recursos
necesarios para acanzar el objetivo fijado. TIPO: Competencias

9 - Aplicar losinstrumentos pararealizar un diagndstico externo e interno y evaluar las principales aternativas estratégicas de la
empresa para, en funcion de ello, tomar decisiones, y aplicar los instrumentos para realizar y optimizar |as actividades logisticas de
la cadena de suministro. TIPO: Habilidades o destrezas

S10 - Redlizar unainvestigacion de mercados y aplicar los instrumentos para realizar un plan de marketing y evaluar las principales
estrategias alternativas a plan de marketing. TIPO: Habilidades o destrezas

K6 - Conocer el flujo de materiales en las actividades logisticas y €l proceso de direccién estratégica en la empresa agroaimentaria,

asi como aplicar las principales técnicas de investigacion de mercados y elaborar un plan de marketing. TIPO: Conocimientos o

contenidos

NIVEL 1: INTRODUCCION A LA INVESTIGACION

4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1

ECTSNIVEL1

5

NIVEL 2: INTRODUCCION A LA INVESTIGACION

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

5

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

5

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9
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Identificador : 4314423 Fecha: 20/03/2024
GOBIERNG INETERND
}ﬁ% DE ESPARA DE USAVERSIDADES
i

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

NIVEL 3: ESTADISTICA APLICADA A LA INGENIERIA AGRONOMICA
4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Obligatoria 5 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3

5

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG83 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesosy
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de
decisiones en empresas 'y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CT2 - Resolucién de problemas: capacidad para describir, organizar y anaizar |os elementos constitutivos de un problema complejo
y disefiar estrategias que permitan alcanzar una solucion cientifico-técnica viable, considerando |os condicionantes asociados a
problema. TIPO: Competencias

S11 - Recopilar, utilizar y analizar datos cruciales seglin metodol ogias estadisticas paralatoma de decisiones en laingenieria
agrondémica. TIPO: Habilidades o destrezas

K7 - Poseer conocimiento avanzado de los conceptos bésicos de lainferencia estadistica, el andlisis de la varianza, 1os conceptos
relacionados con la correlacion lineal y €l modelo de regresion lineal, asi como el interésy principales aplicaciones del andlisis
multivariable de datos, haciendo hincapié en su correctainterpretacion. TIPO: Conocimientos o contenidos

NIVEL 1. PROYECTOS
4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1
ECTSNIVEL1 5

NIVEL 2: PROYECTOS
4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 5

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
5

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

NIVEL 3: INGENIERIA DE PROYECTOS
4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Obligatoria 5 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3

5
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E Identificador : 4314423 Fecha: 20/03/2024
GOBIERNG INETERND

}ﬁ% DE ESPARA DE USAVERSIDADES

i

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalaciones y 10s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en |a empresa agroalimentaria. TIPO: Competencias

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente parafacilitar €l proceso de tomade
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CG5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnol ogia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor. TIPO: Competencias

CG6 - Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacién limitada, asumiendo |a responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioecondmico y natural en la que actlia. TIPO: Competencias

CT8 - Compromiso ético y profesional: capacidad de reconocer |os principios éticos para latoma de decisiones en el ambito
profesional, conociendo y aplicando la normativay considerando las implicaciones sociales, de salud y seguridad, ambientalesy
econdmicas. TIPO: Competencias

S1 - Redlizar proyectos de Ingenieria Agrondmica, como edificacion agraria, silosy depdsitos, infraestructuras hidraulicasy
pequefios embalses, riegos y drenajes, plantaciones, infraestructuras de gestion de residuos, incluyendo los estudios de seguridad y
salud y de impacto ambiental. TIPO: Habilidades o destrezas

K1 - Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio rural, abarcando la cienciay tecnologia vinculada alaingenieria
del riego, hidrologiay gestion de recursos hidricos, |os sistemas de gestion de tractores agricolas y maguinaria en instalaciones
agrarias, las edificaciones rurales, silos, depdsitos, pequefios embal ses, caminos ruralesy otras obras auxiliares, asi como delas
metodol ogias de disefio, organizacion, desarrollo y gjecucion de |as obras en los proyectos de Ingenieria Agrondémica, Seguridad
y Salud en las fases de proyecto y obra, considerando la problemética socioecondémicay ambiental y sus retos actualesy futuros.
TIPO: Conocimientos o contenidos

NIVEL 1. MATERIASOPTATIVAS
4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1

ECTSNIVEL1 36

NIVEL 2: MATERIASOPTATIVAS

4.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 24

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
12

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

12

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

NIVEL 3: AGRICUL TURA DE PRECISION

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 4 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
4
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ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: INNOVACIONESEN LA ELABORACION Y FORMULACION DE ALIMENTOS

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

4

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: INSTALACIONES DE SUMINIST

RO DE ENERGIA Y AUTOMATIZACION

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

4

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: MICROECONOMIA APLICADA

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

4

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: SISTEMAS DE CULTIVOSLENOSOS

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6
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ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: SOSTENIBILIDAD AMBIENTAL

EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

4

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: TECNICAS DE INVESTIGACION

SOCIAL

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

4

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: TECNICAS DE JARDINERIA

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: ELEMENTOSAVANZADOS DE MAQUINASAGRICOLAS

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

4

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9
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ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: GANADERIA DE PRECISION

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

4

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: ENFERMEDADES DE PLANTAS:

EMERGENCIASY NUEVASESTRATEGIAS DE CONTROL

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

4

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: AGRICULTURA Y DESARROLLO

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

4

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: SEMINARIOS DE INNOVACION

Y ORIENTACION PROFESIONAL

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

2

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

2

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

2

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12
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NIVEL 3: AGROGEOMATICA
4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Semestral
DESPLIEGUE TEMPORAL
ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
4
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

NIVEL 3: BIOENERGIA
4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Semestral
DESPLIEGUE TEMPORAL
ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
4
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

NIVEL 3: CREACION DE EMPRESAS
4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Semestral
DESPLIEGUE TEMPORAL
ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
4
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

NIVEL 3: DEGRADACION, CONSERVACION Y RECUPERACION DE SUELOS
4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Semestral
DESPLIEGUE TEMPORAL
ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
4
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

NIVEL 3: ECONOMIA Y POLITICA AMBIENTAL
4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3
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CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

4

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: GESTION DE LA CONTAMINAC

ION AGRARIA DIFUSA

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

4

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

NIVEL 3: GESTION DE RIESGOS

4.1.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

4

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CEL1 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en: Gestion de recursos hidricos:
hidrologia, hidrodinamica, hidrometria, obras e instalaciones hidraulicas. Sistemas de riego y drengje. Gestion de equipos
einstalaciones que se integren en los procesos y sistemas de produccion agroalimentaria. Construcciones agroindustriales,
infraestructurasy caminos rurales. Ordenacion y gestion del territorio agrario y laintegracion paisgjistica. Politicas agrariasy de
desarrollo rural. Estudio, intervencion y gestion. TIPO: Competencias

CE2 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en: Sistemas de produccién vegetal.
Sistemas integrados de proteccion de cultivos. Gestion de proyectos de investigacion y desarrollo de nuevas tecnologias aplicadas
alos procesos productivos vegetales: biotecnologiay mejoravegetal. Sistemas vinculados alatecnologia de la produccién animal.
Nutricién, higiene en la produccion animal. Gestion de proyectos de investigacién y desarrollo de nuevas tecnologias aplicadas a

los procesos productivos animales: biotecnologiay mejoraanimal. TIPO: Competencias

CE3 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en: Sistemas productivos de las industrias
agroalimentarias. Equipos y sistemas destinados a la automatizacion y control de procesos agroalimentarios. Gestion de lacalidad y

de laseguridad alimentaria, andlisis de alimentosy trazabilidad. TIPO: Competencias

CEA4 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en: Los lenguajesy técnicas propias de
laorganizacion y direccién de la empresa agroalimentaria. Investigacion comercial. Marketing y sistemas de comercializacion de

productos agroalimentarios. Gestion logistica en el dmbito del sector. TIPO: Competencias
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CGL1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar |os sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural. TIPO: Competencias

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalaciones y 10s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en |a empresa agroalimentaria. TIPO: Competencias

CG3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesos y
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos parala solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente parafacilitar €l proceso de tomade
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CG5 - Capacidad paratransmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor. TIPO: Competencias

CG6 - Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decisién compleos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que actda. TIPO: Competencias

CG7/CT4 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida,
incorporando a su actividad profesional 1os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrolloy la
innovacion. TIPO: Competencias

S5 - Evaluar, controlar y optimizar los procesos involucrados en los cultivos horticolas intensivos. TIPO: Habilidades o destrezas

S7 - Disefiar planes de bioseguridad en explotaciones ganaderas, establecer planes de gestion de residuos ganaderosy aplicar
metodol ogias de calculo de dimensionamiento y control ambiental de alojamientos ganaderos. TIPO: Habilidades o destrezas

S8 - Disefiar eimplantar procesos de seleccién de materias primas, elaboracion, conservacion y, envasado de alimentos; planesy
sistemas de control de calidad, normas de calidad y sistemas de seguridad alimentaria. TIPO: Habilidades o destrezas

S9 - Aplicar los instrumentos para realizar un diagnéstico externo einterno y evaluar las principales aternativas estratégicas de la
empresa para, en funcion de ello, tomar decisiones, y aplicar los instrumentos para realizar y optimizar |as actividades logisticas de
la cadena de suministro. TIPO: Habilidades o destrezas

S10 - Realizar unainvestigacion de mercadosy aplicar los instrumentos pararedlizar un plan de marketing y evaluar las principales
estrategias alternativas a plan de marketing. TIPO: Habilidades o destrezas

S1 - Redlizar proyectos de Ingenieria Agrondmica, como edificacion agraria, silosy depdsitos, infraestructuras hidraulicas y
pequefios embalses, riegos y drenajes, plantaciones, infraestructuras de gestion de residuos, incluyendo los estudios de seguridad y
salud y de impacto ambiental. TIPO: Habilidades o destrezas

S2 - Dimensionar el parque de maquinaria de una explotacion agricolay planificar el calendario y horario de trabajo de un grupo de
maéquinas cuyas |abores estén rel acionadas entre si. TIPO: Habilidades o destrezas

S3 - Elaborar un plan de ordenacion territorial en el medio rural y disefiar un sistema de gestion, de seguimiento y de evaluacion de
este. TIPO: Habilidades o destrezas

4 - Disefiar medidas de politicaagrariay de desarrollo rural analizando sus efectos. TIPO: Habilidades o destrezas

K1 - Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio rural, abarcando la cienciay tecnologia vinculada alaingenieria
del riego, hidrologiay gestion de recursos hidricos, |os sistemas de gestion de tractores agricolas y maguinaria en instalaciones
agrarias, las edificaciones rurales, silos, depositos, pequefios embal ses, caminos rurales y otras obras auxiliares, asi como de las
metodol ogias de disefio, organizacién, desarrollo y €jecucion de las obras en los proyectos de Ingenieria Agrondmica, Seguridad
y Salud en las fases de proyecto y obra, considerando |a problemética socioecondmicay ambiental y sus retos actualesy futuros.
TIPO: Conocimientos o contenidos

K2 - Poseer conocimiento avanzado de los enfoques y herramientas para la planificacién del medio rural, asi como delos
condicionantes de la politica agraria, la gobernanza de los mercados mundiales, los instrumentos de regulacion de los mercados
agrarios aplicados tanto en la Unidn Europea como en Espafia, junto con los mecanismos de la politica de Desarrollo Rura dela
Union Europeay sus efectos. TIPO: Conocimientos o contenidos

K3 - Poseer conocimiento avanzado de los procesos de cultivos horticolas intensivos, la estructura, funcion y variabilidad de
genomas vegetales, tecnologias para generar variabilidad genética, técnicas moleculares paraidentificarla, metodol ogias para
obtener organismos vegetales modificados y editados genéticamente, su aplicabilidad en la produccién agroaimentariay areas
afines, asi como de los aspectos |egal es basi cos de |a biotecnologiay mejora vegetal, para abordar eficazmente los desafios en este
campo. TIPO: Conocimientos o contenidos

K4 - Poseer conocimiento avanzado sobre el dimensionamiento y el control ambiental de |os alojamientos ganaderos, asi como de
la estructura de costes de una explotacién ganadera analizando y evaluando |os resultados productivos de dichas explotaciones.
TIPO: Conocimientos o contenidos
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K5 - Poseer conocimiento avanzado de los procesos de transformacion en las industrias agroalimentarias, de los sistemas de control
de procesos y de gestion de calidad y seguridad alimentaria, incluyendo planesy sistemas de Control de Calidad y Seguridad
Alimentaria, asi como Normas de Calidad, con la capacidad de analizar diversas alternativas tecnol égicas de transformacion. TIPO:
Conocimientos o contenidos

K6 - Conocer € flujo de materiales en las actividades logisticas y €l proceso de direccién estratégica en la empresa agroaimentaria,
asi como aplicar las principales técnicas de investigacion de mercados y elaborar un plan de marketing. TIPO: Conocimientos o
contenidos

NIVEL 1: TRABAJO FIN DE MASTER
4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1

ECTSNIVEL1 12

NIVEL 2: Trabajo Fin de Master

4.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER Trabgjo Fin de Grado / Méster

ECTSNIVEL 2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
12

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CES5 - Realizacion, presentacion y defensa, una vez obtenidos todos los créditos del plan de estudios, de un gercicio original
realizado individualmente ante un tribunal universitario, consistente en un proyecto integral de Ingenieria Agronémicade
naturaleza profesional en el que se sinteticen las competencias adquiridas en las ensefianzas. TIPO: Competencias

CGL1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar |os sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario
y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion
del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural. TIPO: Competencias

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalaciones y |os equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en |la empresa agroalimentaria. TIPO: Competencias

CG3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesos y
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente parafacilitar € proceso de tomade
decisiones en empresas 'y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CGS5 - Capacidad para transmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnol ogia de comunicaciones permitay teniendo en cuentalos conocimientos del publico receptor. TIPO: Competencias

CG6 - Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que acttia. TIPO: Competencias

CG7/CT4 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida,
incorporando a su actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, el desarrolloy la
innovacion. TIPO: Competencias

CT1- Andlisisy sintesis: reconocer y describir los elementos constitutivos de unarealidad y organizar lainformacion significativa,
aplicando el pensamiento critico, segln criterios preestabl ecidos adecuados a un proposito. TIPO: Competencias

CT2 - Resolucion de problemas: capacidad para describir, organizar y analizar los elementos constitutivos de un problema complegjo
y disefiar estrategias que permitan alcanzar una solucion cientifico-técnica viable, considerando |os condicionantes asociados a
problema. TIPO: Competencias
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CT3 - Organizacién y planificacion: capacidad de establecer |os objetivos de un trabajo, experimento o proyecto profesional y
programar las actividades necesarias para su consecucion, determinando sus fasesy tiempo de gjecucion, asi como |os recursos
necesarios para acanzar el objetivo fijado. TIPO: Competencias

CT6 - Comunicacion oral y escrita: capacidad para comunicar, ideas, problemasy soluciones, tanto a publico especializado como
no especializado en castellano y en inglés. TIPO: Competencias

CT7 - Creatividad: capacidad de disefiar un sistema, componente, proceso o experimento y de resolver de manera original
situaciones o problemas en €l ambito cientifico-técnico. TIPO: Competencias

CT8 - Compromiso ético y profesional: capacidad de reconocer |os principios éticos paralatoma de decisiones en el ambito
profesional, conociendo y aplicando la normativay considerando las implicaciones sociales, de salud y seguridad, ambientalesy
econdmicas. TIPO: Competencias

NIVEL 1. PRACTICASEXTERNAS
4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1
ECTSNIVEL1 12

NIVEL 2: PRACTICASEXTERNAS

4.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER Précticas Externas
ECTSNIVEL 2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
12

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

12

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente parafacilitar €l proceso de tomade
decisiones en empresas 'y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CG6 - Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacién limitada, asumiendo |a responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioecondmico y natural en la que actlia. TIPO: Competencias

CG7/CT4 - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de forma auténoma o dirigida,
incorporando a su actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, el desarrolloy la
innovacion. TIPO: Competencias

4.2 ACTIVIDADESY METODOL OGIASDOCENTES
ACTIVIDADES FORMATIVAS

Las actividades formativas contempladas son:

Presencial de aula (Teoria, problemas y casos). Esta modalidad combina conceptos basicos tedricos con aplicaciones practicas a través de problemas
y casos concretos, ofreciendo asi un enfoque integral para el aprendizaje.

Laboratorios, campo, etc. Actividad formativa que involucra laboratorios, trabajo de campo u otras experiencias practicas, es esencial para brindar a
los estudiantes una comprension mas profunda y aplicada de los conceptos tedricos aprendidos en las clases. Esta modalidad va méas alla de la teoria,
permitiendo a los estudiantes enfrentarse directamente a situaciones del mundo real y aplicar modelos y procedimientos de manera practica.

Otras actividades formativas: tutorias, seminarios, conferencias, visitas... Las actividades formativas adicionales, como tutorias, seminarios, conferen-
cias y visitas, se centran en la mejora del rendimiento académico de los estudiantes y en su orientacion profesional y personal. Estas actividades pro-
porcionan oportunidades para un aprendizaje méas personalizado y para abordar necesidades especificas de los alumnos.

Trabajos cooperativos. Estimulan la de colaboracién, comunicacion, liderazgo y resolucién de problemas, ademas preparan para integrarse laboral-
mente en equipos de trabajo multidisciplinares.
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Trabajo personal del alumno (bisqueda de informacién, realizacién de trabajos individuales y estudio). El trabajo personal del alumno permite a los es-
tudiantes asimilar conceptos generales y profundizar en sus matices, al mismo tiempo que fomenta el desarrollo de habitos de trabajo adecuados.

Evaluacion. La evaluacion puede tomar diversas formas y enfoques para abordar de manera integral la comprensién de los estudiantes. Desde la reali-
zacion de pruebas de evaluacion tradicionales, pasando por el uso de herramientas online, hasta la defensa oral de proyectos y trabajos realizados por
los alumnos, como puede ser el caso de la defensa oral publica del TFM. En el epigrafe 4.3 de esta memoria se detallan los sistemas de evaluacion.

METODOL OGIAS DOCENTES

4.2. Actividades y metodologias docentes
4.2.a.) Materias obligatorias y optativas

Las actividades formativas, metodologias del aprendizaje y sistemas de evaluacion utilizadas para conseguir las competencias establecidas en el titu-
lo, se lleva a cabo de manera presencial (clases teéricas, practicas, talleres, seminarios, tutorias, practicas externas,

) con apoyo de actividades y metodologias de trabajo auténomo que incluyen ensefianzas virtuales (b-learning, e-learning) y plataformas virtuales (Au-
la Web, Moodle,

Para impartir la docencia del Méaster propuesto, se pueden utilizan las siguientes estrategias metodoldgicas:

Metodologia clasica: leccién magistral (LM): Método expositivo consistente en la presentacion de un tema I6gicamente estructurado con la finalidad
de transmitir conocimientos y facilitar informacion organizada, siguiendo criterios adecuados a la finalidad pretendida. Centrado fundamentalmente en
la exposicion verbal por parte del profesor de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. El profesor asume el protagonismo en el proceso de
aprendizaje y utiliza diferentes tecnologias de apoyo en su actividad expositiva como son presentaciones, videos, etc. y realiza actividades formativas
de andlisis, reflexion, debates de la informacion proporcionada, etc.

Resolucién de ejercicios y problemas (REP): Consiste en el ejercicio, ensayo y puesta en practica de los conocimientos adquiridos previamente. El
alumno debe desarrollar e interpretar soluciones adecuadas a partir de la aplicacion de rutinas, férmulas o procedimientos para transformar la informa-
cién propuesta inicialmente. Se suele usar como complemento a la leccién magistral.

Aprendizaje basado en problemas (ABP): Método de ensefianza-aprendizaje cuyo punto de partida es un problema que, disefiado por el profesor, el
estudiante ha de resolver para desarrollar determinadas competencias previamente definidas.

Estudios de casos (EC): Adquisicion de aprendizajes mediante el andlisis intensivo y completo de un hecho, problema o suceso real con la finalidad de
conocerlo, interpretarlo, resolverlo, generar hipétesis, contrastar datos, reflexionar, completar conocimientos, diagnosticarlo y, en ocasiones, entrenar-
se en los posibles procedimientos alternativos de solucion.

Aprendizaje Basado en proyectos (ABP): Método de ensefianza-aprendizaje en el que los estudiantes llevan a cabo la realizacién de un proyecto en
un tiempo determinado para resolver un problema o abordar una tarea mediante la planificacion, disefio y realizacién de una serie de actividades y to-
do ello a partir del desarrollo y aplicacion de aprendizajes adquiridos y del uso efectivo de recursos. Exige utilizar un proceso adecuado de analisis y
recogida de informacion, planificar los procedimientos, estrategias y recursos necesarios, para el disefio y la elaboracion del producto, etc. En este pro-
ceso, los estudiantes deben aplicar los conocimientos, destrezas y competencias adquiridas y utilizar los recursos adecuados o disponibles. El profe-
sor actia como supervisor y asesor del trabajo de los estudiantes. Estos proyectos pueden realizarse en grupo o de manera individual.

Aprendizaje Basado en Retos (ABR): Se inicia con el planteamiento de una situacion problematica que, se intenta que conecte generalmente con si-
tuaciones reales de su entorno que constituyen un desafio. Los estudiantes buscan la solucién al problema. La caracteristica especifica de esta meto-
dologia consiste en que la situacién no es simulada sino real e implica buscar soluciones en un contexto real. Estas soluciones pueden implementarse
y evaluar su eficacia. Permite profundizar en los aprendizajes y aplicarlos al mundo externo a la universidad.

Aprendizaje cooperativo (AC): Enfoque interactivo de organizacién del trabajo en el aula en el cual los alumnos son responsables de su aprendizaje y
del de sus compafieros, trabajando de forma cooperativa para alcanzar los objetivos de grupo propuestos.

Gamificacion: Esta metodologia utiliza el juego como recurso motivador. En este caso, generalmente se disefian especificamente para una situacion
de aprendizaje. Suelen representar problemas que deben resolverse. Suelen utilizarse diferenciacién en niveles que se alcanzan tras traspasar distin-
tos retos o bien se obtienen recompensas tras la realizacién positiva de pruebas.

Aprendizaje a través del Aula Virtual (AV): Situacién de ensefianza- aprendizaje en las que a través de las TIC como sistema de comunicacion entre
profesor-alumno, se desarrolla un plan de actividades formativas integradas dentro del curriculum.

Ciclos de seminarios o ponencias, impartidas por profesores visitantes de reconocido prestigio y organizados en colaboracién con empresas, institucio-
nes publicas o centros de investigacion de reconocido prestigio.

Visitas formativas, en las que los estudiantes acompafiados de profesores y expertos visitan una empresa, instalacion, obra o feria y reciben informa-
cién especializada.

4.2.b.) Practicas académicas externas

En cumplimiento de los #Requisitos y recomendaciones para la implantacién de Planes de Estudio en la Universidad Politécnica de Madrid#, acorda-
dos por el Consejo de Gobierno de la UPM, se incluirdn Practicas Académicas Externas.

Estas tendran cardcter obligatorio con 12 ECTS. Podran consistir en practicas en universidades, centros de investigacion o empresas, entendiendo és-
tas en el sentido amplio que se recoge en la siguiente recomendacién del documento mencionado en el parrafo anterior:

Se recomienda considerar como practicas en empresa aquellas que se realicen en entidades inscritas en el registro mercantil, en entidades publicas
no universitarias, en oficinas y estudios de profesionales que realicen el ejercicio libre de la profesion, en fundaciones o entidades sin &nimo de lucro
cuyo trabajo esté vinculado con las titulaciones impartidas en la UPM y las que se desarrollen en alguno de los organismos del Parque Cientifico y

Tecnolégico de la UPM estando vinculadas a proyectos de I+D+i. Asimismo, se recomienda prever mecanismos en los planes de estudio para que, a
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propuesta de la Comisiéon de Ordenacién Académica, puedan ser acordadas por los érganos colegiados de Gobierno que tengan asignado el control
académico de la titulacion otras actividades realizadas por los estudiantes.

Las practicas se regiran por la Normativa de Practicas Académicas Externas, aprobada en Consejo de Gobierno de la UPM de 28 de febrero de 2013.
(http://www.upm.es/sfs/Rectorado/Vicerrectorado%20de%20Alumnos/COIE/Normativ aCOIE_20130228.pdf)

Ademas, durante el segundo afio del Master, los estudiantes podran realizar las Practicas Académicas Externas después de la finalizacion del periodo
lectivo del primer afio, en los meses de julio y agosto.

En el procedimiento seguido en la actualidad, las instituciones realizan las ofertas directamente a través del Centro de Orientacion e Informacion de
Empleo de la UPM (COIE-UPM), que controla todo el proceso y garantiza la equidad en la seleccién de alumnos. Se precisa la firma previa de un con-
venio de cooperacion educativa entre la institucion y el Centro. EI COIE-UPM mantiene una lista, constantemente actualizada, de las plazas ofertadas
por empresas u otras instituciones a alumnos de la UPM, para estancias de practicas.

La ETSIAAB tiene definido, en el Sistema Interno de Garantia de la Calidad, el procedimiento que se tendr& en cuenta para la planificaciéon y la gestién
de las Préacticas Académicas Externas: PR Practicas Externas (PR/CL/003).

4.2.c.) Trabajo Fin de Master

El Trabajo Fin de Master consistira en la realizacién, presentacion y defensa ante un tribunal universitario, una vez obtenidos el resto de créditos del
plan de estudios, de un ejercicio original realizado individualmente, consistente en un proyecto integral de ingenieria agronémica de naturaleza profe-
sional en el que se sinteticen las competencias adquiridas en las ensefianzas.

La composicién del tribunal y otros aspectos de la elaboracion, redaccién y el acto de defensa se realizaran de acuerdo a la Normativa del Trabajo Fin
de Master del Centro definida por la Comisién de Ordenacién Académica y en la que se incluye un anejo con criterios especificos para cada uno de los
masteres, aprobado por cada una de las comisiones académicas de cada Master.

4.3 SISTEMAS DE EVALUACION

4.3. Sistemas de evaluacién

4.3.a.) Evaluacién de las materias béasicas, obligatorias y optativas

De acuerdo con las estrategias metodoldgicas anteriores, las distintas pruebas de evaluacion contempladas que se pueden utilizar en el Master pro-
puesto para comprobar la adquisicién de conocimientos y competencias en cada una de las materias o asignaturas, son las siguientes:

4.1. Sistemas de evaluacién

4.3.a.) Evaluacién de las materias basicas, obligatorias y optativas

De acuerdo con las estrategias metodoldgicas anteriores, las distintas pruebas de evaluacién contempladas que se pueden utilizar en el Master para
comprobar la adquisiciéon de conocimientos y competencias en cada una de las materias o asignaturas, son las siguientes:

Elaboracién de trabajos académicos: Desarrollo de un trabajo escrito que puede abarcar desde trabajos breves y sencillos, hasta trabajos amplios y
complejos e incluso proyectos y memorias de caracter profesional.

Examen escrito (test, desarrollo y/o problemas)

Tipo test: Prueba escrita estructurada con diversas preguntas en los que el alumno no elabora la respuesta: sélo ha de sefialar la correcta o completar-
la con elementos muy precisos (p.ej. rellenar huecos).

Desarrollo o respuesta larga: Prueba escrita de tipo abierto o ensayo, en la que el alumno construye su respuesta con un tiempo limitado, pero sin ape-
nas limitaciones de espacio.

Respuesta corta: Prueba escrita cerrada, en la que el alumno construye su respuesta con un tiempo limitado y con un espacio muy restringido.

Ejercicios y problemas: Prueba consistente en el desarrollo e interpretacion de soluciones adecuadas a partir de la aplicacion de rutinas, formulas o
procedimientos para transformar la informacién propuesta inicialmente.

Memorias e informes de practicas: Trabajo estructurado cuya funcién es informar sobre los conocimientos y competencias adquiridos durante las prac-
ticas y sobre los procedimientos seguidos para obtener los resultados. Puede tener desde formato libre a seguir un guion estructurado o incluso res-
ponder a un cuestionario practicamente cerrado. Incluye la memoria de practicas externas.

Observacién/ejecucion de tareas y practicas: Estrategia basada en la recogida sistematica de datos en el propio contexto de aprendizaje: ejecucién de
tareas, practicas

Puede ser mediante cuestionarios y escalas de valoracion, registro de incidentes, listas de verificacion y/o rubricas que definan los niveles de dominio

de la competencia, con sus respectivos indicadores (dimensiones o componentes de la competencia) y los descriptores de la ejecucion (conductas ob-
servables).

Presentaciones orales y pésteres: Exposicion y/o defensa publica de trabajos individuales o en grupo para demostrar los resultados del trabajo realiza-
do e interpretar sus propias experiencias.

Proyectos: Situaciones en las que el alumno debe explorar y trabajar un problema practico aplicando e integrando conocimientos multidisciplinares.

4.3.b.) Evaluacion de las Practicas Académicas Externas

Para todo lo relacionado con la gestion, seguimiento y evaluacién de las Practicas Académicas Externas se seguira la normativa y procedimientos es-
tablecidos en la ETSIAAB, accesibles en: https://www.upm.es/Estudiantes/EmpleoPracticas/COIE

La normativa actual sobre la evaluacion de las Practicas Académicas Externas se encuentra en el siguiente enlace:
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https://lwww.upm.es/sfs/Rectorado/Vicerrectorado%20de%20Alumnos/COIE/NormativaCOIE.pdf

La evaluacién de las Practicas Académicas Externas se realizara mediante un tribunal de practicas, formado por el Subdirector de Practicas, Movilidad
y Empleabilidad de la ETSIAAB, el Coordinador de la titulacién, el Coordinador de précticas y dos profesores méas que impartan docencia en el Mas-
ter. El estudiante se sometera a una defensa publica frente al Tribunal al finalizar las préacticas. La calificacion final otorgada por el Tribunal tendré en
cuenta la exposicion y defensa de las practicas realizadas por el estudiante, asi como los informes emitidos por el tutor académico y el tutor profesio-
nal y la memoria final de practicas elaborada por el estudiante. En cualquier caso, ambos tutores realizaran un seguimiento continuo de la labor desa-
rrollada por el estudiante durante la realizacién de las practicas.

El tutor profesional incluird en el informe sus apreciaciones sobre el desempefio del estudiante valorando el nivel de adquisiciéon y desarrollo de com-
petencias personales, técnicas y contextuales, aportando una calificacion global.

El informe final del tutor académico incluird su valoracién con relacién al informe final presentado por el alumno, la adquisicién de nuevas competen-
cias y habilidades en relacion a su formacién académica, el grado de cumplimiento de los objetivos del programa formativo de practicas, asi como una
valoracion global de las practicas realizadas.

La memoria de practicas realizada por el estudiante describira el contexto en que se han realizado las practicas, las tareas llevadas a cabo, asi como
su planificacién. El estudiante aportara una reflexion acerca del cumplimiento de las competencias previstas en la realizacién de sus practicas, asi co-
mo de las dificultades encontradas o los principales aspectos positivos alcanzados.

4.3.c.) Evaluacién del Trabajo Fin de Méaster

El Trabajo Fin de Méster (TFM) sera evaluado por un tribunal formado por tres miembros, todos los cuales tendran voz y voto en la evaluacién. Los
miembros del Tribunal deberan ser profesores con titulo superior (nivel MECES 3) que pertenezcan a Departamentos con docencia en el Master. La
calificacion del Trabajo Fin de Master tendra en consideracion el informe emitido por el Tribunal con relacién al documento elaborado por el estudiante,
y la defensa y exposicion del Trabajo realizada por el estudiante frente al Tribunal. En ambos casos, se empleara una ribrica para la valoracion, en la
gue la calificacion final se obtendra como el valor medio de las calificaciones otorgadas por cada miembro del Tribunal. El tutor académico también va-
lorara el desempefio del estudiante haciendo llegar al tribunal un breve informe que consigne una valoracién global del trabajo realizado por el alumno.

El acto de defensa sera publico excepto cuando se haya aprobado el caracter confidencial del mismo a solicitud de la empresa u organismo donde se
haya realizado el Trabajo, y previa autorizacién de la Comisién Académica del Master. En ese caso, la solicitud de confidencialidad debera ser presen-
tada por el estudiante a la Comisién Académica del Master, y debera estar suficientemente motivada y justificada. La presentacién seré realizada por
el alumno, tras la cual, se abrird un turno para las preguntas y comentarios que el tribunal estime oportunos durante el tiempo méximo fijado en la nor-
mativa de TFM aplicable al Master.

El resto de cuestiones relacionadas con la presentacién del TFM, tribunales de evaluacién, defensa del TFM, archivo y custodia, se regira por la nor-
mativa de trabajos fin de Master de la ETSIAAB. La normativa actual se encuentra disponible en:

https://lwww.etsiaab.upm.es/Docencia/Masteres/Habilitante?fmt=detail&prefmt=articulo&id=53dcb78d13991610VgnVCM10000009c7648a,
4.4 ESTRUCTURAS CURRICULARES ESPECIFICAS
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5. PERSONAL ACADEMICO Y DE APOYO A LA DOCENCIA
PERSONAL ACADEMICO

Ver Apartado 5: Anexo 1.
OTROSRECURSOSHUMANOS

Ver Apartado 5: Anexo 2.

6. RECURSOSMATERIALESE INFRAESTRUCTURALES, PRACTICASY SERVICIOS

Justificacion de que los medios material es disponibles son adecuados: Ver Apartado 6: Anexo 1.
7. CALENDARIO DE IMPLANTACION

7.1 CRONOGRAMA DE IMPLANTACION

CURSO DE INICIO 2013

Ver Apartado 7: Anexo 1.
7.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

Los estudiantes que asi lo decidan voluntariamente podran solicitar el cambio de los actuales a los nuevos planes de estudio, estableciéndose siste-
mas que garanticen los derechos de los alumnos, de acuerdo con lo establecido en la Propuesta 232 del documento de Requisitos y Recomendacio-
nes para la implantacién de planes de estudio en la Universidad Politécnica de Madrid (Propuesta de la Comisién Asesora para la Reforma de los Pla-
nes de Estudios en la UPM, creada por acuerdo de Consejo de Gobierno de 27 de marzo de 2008).

En el caso del Master Universitario en Ingenieria Agronémica, la solicitud de reconocimiento/transferencia de créditos de asignaturas de su plan de
estudios no se podrd llevar a cabo hasta que el solicitante retina las condiciones de acceso al Master. La Comision de Ordenacion Académica de la
ETSIAAB estudiara cada una de las solicitudes y propondra a la Universidad Politécnica de Madrid una resolucién de reconocimiento/transferencia de
créditos, indicando las asignaturas que se le reconocen al estudiante en el caso de ser admitido en la nueva titulacién, hecho que estara condicionado
por la disponibilidad de plazas.

7.3ENSENANZAS QUE SE EXTINGUEN

cODIGO | ESTUDIO - CENTRO

8. SISTEMA INTERNO DE GARANTIA DE LA CALIDAD Y ANEXOS
8.1 SISTEMA INTERNO DE GARANTIA DE LA CALIDAD

ENLACE | http://www.etsi aab.upm.es/Calidad
8.2INFORMACION PUBLICA

8.1. Sistema Interno de Garantia de la Calidad

El Méster cumplira con el sistema interno de garantia de la calidad de la ETSIAAB, que puede consultarse en http://www.etsiaab.upm.es/Calidad.

El objetivo basico del Sistema de Aseguramiento Interno de Calidad (SAIC) de la ETSIAAB es garantizar la calidad de todas las titulaciones oficiales
gue imparte, revisando y mejorando, siempre que se considere necesario, sus programas formativos, basados en el cumplimiento de requisitos legales
y en la satisfaccion de las necesidades y expectativas de sus grupos de interés, a los que se tendra puntualmente informados. Los procedimientos del
SAIC permiten garantizar la recogida de informacién de forma continua y Gtil para la toma de decisiones y el andlisis de los resultados (del aprendizaje,
de la insercién laboral y de la satisfaccion de los distintos grupos de interés) para asegurar la mejora de la calidad y la eficiencia de los titulos, las acti-
vidades de investigacion y transferencia, las relaciones con agentes externos y los servicios a disposicién de la comunidad universitaria.

Los principales elementos del SAIC de la ETSIAAB son la Politica de Calidad que recoge la misién, la visién y los valores del Centro, el Manual de Ca-
lidad que recoge las estructuras y los procesos definidos para materializar la Politica de Calidad, y un Mapa de Procesos.

El actual Mapa de Procesos esta conformado por 31 procesos divididos en Estratégicos, Clave y de Soporte:
Estratégicos

PR Elaboracién y Revision del Plan Anual de Calidad (PR/ES/001)

PR Gestion de Titulos (PR/ES/002)

PR Seguimiento de Titulos Oficiales (PR/ES/003)

PR Publicacién de la Informacion (PR/ES/004)

PR Definicion de la Politica de P.D.l. (PR/ES/005)

PR Definicion de la Politica de P.A.S. (PR/ES/006)

PR Seguimiento de Programas de Doctorado (PR/ES/007)

Clave

PR Coordinacion de las Ensefianzas (PR/CL/001)
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8.2.

PR Acciones de Orientacién y Apoyo al Estudiantes (PR/CL/002)

R Practicas Externas (PR/CL/003)

PR Movilidad OUT (PR/CL/004)

PR Movilidad IN (PR/CL/005)

PR Orientacién Laboral (PR/CL/006)

PR Seleccion y Admision de Estudiantes (perfiles) (PR/CL/007)

PR Matriculacién (PR/CL/008)

PR Gestion de TFG/TFM (PR/CL/009)

PR Acceso de Estudiantes de Doctorado (PR/CL/010)

PR Admision de Estudiantes de Doctorado (PR/CL/011)

PR Seguimiento de Doctorando (PR/CL/012)

PR Acciones de Orientacién y Apoyo al Doctorando (PR/CL/013)

PR Tramites para la Defensa de la Tesis Doctoral (PR/CL/014)

PR Gestion de Ayudas a Investigadores en Formacién (PR/CL/015)
Soporte

PR Gestion del P.D.I. (PR/SO/001)

PR Gestion del P.A.S. (PR/SO/002)

PR Gestion de Servicios (PR/SO/003)

PR Gestion de Recursos Materiales(PR/SO/004)

PR Medicion de Satisfaccion e Identificacion de Necesidades (PR/SO/005)
PR Gestion de Quejas, Sugerencias y Felicitaciones (PR/SO/006)

PR DOCENTIA U.P.M. (PR/SO/007)

PR Sistema de Encuestacién UPM (Encuestas PAS, PDI, Alumnos, Egresados y Empleadores. (PR/SO/008)
PR Elaboracion, Revision y Actualizacion del Sistema Documental (PR/SO/009)

Medios para lainformacion publica

Todos los grupos de interés de la ETSIAAB son informados segun se recoge en el proceso #Publicacion de la Informacion PR/ES/0044#, y/o en las eta-
pas de otros procesos en los que intervienen dichos grupos gracias al flujo circular de informacion dentro del sistema, donde las entradas de un proce-
so (que pueden tener su origen en procesos del Centro, de la UPM o externos), tras la actuacién de ciertos agentes o grupos de interés, se transfor-
man en salidas del mismo.

La pagina web de ETSIAAB (www.etsiaab.upm.es) presenta para difusion general la Politica de Calidad, el Manual de Calidad, el Mapa de Procesos
y el Plan Anual de Calidad y sus correspondientes evaluaciones. Asimismo, se presenta también la documentacion relativa a los procesos de renova-
cién de acreditacion de los titulos y los informes con los resultados de dichos procesos.
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8.3 ANEXOS

Ver Apartado 8: Anexo 1.

PERSONASASOCIADASA LA SOLICITUD

RESPONSABLE DEL TITULO

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

00797036V JOSE MANUEL PALACIOS ALBERTI

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Avda. Puertade Hierro, 2 28040 Madrid Madrid

EMAIL MOVIL FAX CARGO

jose.pal aci os@upm.es 679302404 915434879 Director de laEscuela Técnica
Superior de Ingenieria
Agrondmica, Alimentariay de
Biosistemas

REPRESENTANTE LEGAL

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

02874596X FERNANDO JULIO VELA COSSIO

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Paseo Juan X X111, 11 -Edificio |28040 Madrid Madrid

C-

EMAIL MOVIL FAX CARGO

fernando.vela@upm.es 607894415 913366212 Vicerrector de Planificacion

Académicay Doctorado

El Rector de laUniversidad no es el Representante Legal

Ver Personas asociadas ala solicitud: Anexo 1.

SOLICITANTE

El responsable del titulo no es €l solicitante

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
052022237 FRANCISCO FLORENTINO |AYUGA TELLEZ

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Avda. Puertade Hierro 2 28040 Madrid Madrid

EMAIL MOVIL FAX CARGO
francisco.ayuga@upm.es 913365625 915434879 Subdirector de Investigacion,

Doctorado y Pposgrado

35/43

[}
Q
s
o
o
o
9
o
©
o
=
B2
c
(S
©
©
[
°
o)
(2
=
(%2}
o
=
e
@
c
[
ke
@
°
=}
O
@
8
3]
o
2
®
O
>
°
(&}
L
0
)
Qo
o)
s)
c
e
o
@
o
>
©
)
@
o
)
(2
=
(%2}
(o8
=
e
c
[3)
Q@
Q
@
o
=
=
o
>
]
o)
0
©
<
-
0
©
©
o
)
<
<
o)
©
I
©
I
©
-
»
N
)
N
~
>
[0}
O



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=729291626255443056514659

E Identificador : 4314423 Fecha: 20/03/2024
GOBIERNG INETERND
iﬁ_ DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

Apartado 1. Anexo 6
Nombre:1 10 Justificacion.pdf
HASH SHA1:BBEDBE1B92DBB61A52C9C62749CE71B7EB2967F5

Codigo CSV :729115624077221242352598
Ver Fichero: 1_10 Justificacion.pdf

(7]
Q
Q
o
o
c
kel
o
[
o
=
R
c
=
ko)
©
(0]
°
(0]
Y
=
(7]
Q
=
RS
®
c
[}
o
@®
el
S
(@]
]
8
[0}
o
f
©
(@]
>
p=t
o
2
7]
Q
Q
o
o
c
Ke]
(&)
[0}
o
=}
°
Q
[0
O
(0]
»
=
(7]
(o
=
RS
c
[0}
@
a
®
[¢]
=
=
(]
>
'
[o)]
0
(o]
<
—
o]
(o]
0
o
@
<
<
0
Ye]
N
©
N
©
-~
(o]
AN
(o]
N
~
>
)]
(@]

36/43



https://sede.educacion.gob.es/cid/729115624077221242352598.pdf
https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=729291626255443056514659

E Identificador : 4314423 Fecha: 20/03/2024
GOBIERNG INETERND
iﬁ_ DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

Apartado 4: Anexo 1
Nombre:4_Planificacion.pdf
HASH SHA1 :DAC7734E584D93994BC5B3DA 18E494B0856784B3

Codigo CSV :729230667744764993968525
Ver Fichero: 4_Planificacion.pdf

(7]
Q
Q
o
o
c
kel
o
[
o
=
R
c
=
ko)
©
(0]
°
(0]
Y
=
(7]
Q
=
RS
®
c
[}
o
@®
el
S
(@]
]
8
[0}
o
f
©
(@]
>
p=t
o
2
7]
Q
Q
o
o
c
Ke]
(&)
[0}
o
=}
°
Q
[0
O
(0]
»
=
(7]
(o
=
RS
c
[0}
@
a
®
[¢]
=
=
(]
>
'
[o)]
0
(o]
<
—
o]
(o]
0
o
@
<
<
0
Ye]
N
©
N
©
-~
(o]
AN
(o]
N
~
>
)]
(@]

37143



https://sede.educacion.gob.es/cid/729230667744764993968525.pdf
https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=729291626255443056514659

E Identificador : 4314423 Fecha: 20/03/2024
GOBIERNG INETERND
ﬁ_ DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

Apartado 5: Anexo 1
Nombre:5 Persona_1.pdf
HASH SHA1 :2B3934601F808BB1CC3D57AE2381FAESB163AECS

Caodigo CSV :729247535510301445522972
Ver Fichero: 5_Personal_1.pdf

CSV: 729291626255443056514659 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

38/43



https://sede.educacion.gob.es/cid/729247535510301445522972.pdf
https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=729291626255443056514659

E Identificador : 4314423 Fecha: 20/03/2024
GOBIERNG INETERND
ﬁ_ DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

Apartado 5: Anexo 2
Nombre:5 Personal_2.pdf
HASH SHA1 :FBES00C7BDDB08A 250BE91AB80071236189E2495

Codigo CSV :729247675776786739032880
Ver Fichero: 5_Personal_2.pdf

CSV: 729291626255443056514659 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

39/43



https://sede.educacion.gob.es/cid/729247675776786739032880.pdf
https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=729291626255443056514659

E Identificador : 4314423 Fecha: 20/03/2024
GOBIERNG INETERND
ﬁ_ DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

Apartado 6: Anexo 1
Nombre:6_Recursos.pdf
HASH SHA1:73DD2F1279AD6064B01EB3077D6808C72ED08941

Cadigo CSV :729000961444329403806056
Ver Fichero: 6_Recursos.pdf

CSV: 729291626255443056514659 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

40/ 43



https://sede.educacion.gob.es/cid/729000961444329403806056.pdf
https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=729291626255443056514659

E Identificador : 4314423 Fecha: 20/03/2024
GOBIERNG INETERND
ﬁ_ DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

Apartado 7: Anexo 1
Nombre:7_Calendario.pdf
HASH SHA1 :FB6154B38D0E33D687659B36B3F21CBA6708D4D8

Caodigo CSV :708089985861903739176598
Ver Fichero: 7_Caendario.pdf

CSV: 729291626255443056514659 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

41/ 43



https://sede.educacion.gob.es/cid/708089985861903739176598.pdf
https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=729291626255443056514659

E Identificador : 4314423 Fecha: 20/03/2024
GOBIERNG INETERND
iﬁ_ DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

Apartado Personas asociadas a la solicitud: Anexo 1
Nombre : Delegacion_Fernando Vela .pdf
HASH SHA1 :D525F7E042A C65A EE72D3ESFES0B 79B8FBF6E326

Caodigo CSV :708534866182904735924786
Ver Fichero: Delegacién_Fernando Vela .pdf

(7]
Q
Q
o
o
c
kel
o
[
e
=
R
c
=
ko)
©
(0]
°
(0]
Y
=
(7]
Q
=
RS
®
c
[}
o
@®
el
S
(@]
]
8
[0}
o
f
©
(@]
>
p=t
o
2
7]
Q
Q
o
o
c
Ke]
(&)
[0}
o
=}
°
Q
[0
O
(0]
»
=
(7]
(o
=
RS
c
[0}
@
a
®
[¢]
=
=
(]
>
'
[o)]
0
(o]
<
—
o]
(o]
0
o
@
<
<
0
Ye]
N
©
N
©
-~
(o]
AN
(o]
N
~
>
)]
(@]

4243



https://sede.educacion.gob.es/cid/708534866182904735924786.pdf
https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=729291626255443056514659

Fecha: 20/03/2024

1 4314423

Identificador

L i =

s9°'qob"uopesIuIWpE apas//:sdiy euepepniy Bladie) A plo/se qob uoloeonpa-apas)/:sdiy s S|qeoylaA - 65911 SIS0EYYSSZIZIL626ZL NSO

43/ 43


https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=729291626255443056514659

	IMPRESO SOLICITUD PARA VERIFICACIÓN DE TÍTULOS OFICIALES
	Apartado 1. Descripción, objetivos formativos y justificación del título
	Apartado 2. Resultados del proceso de formación y de aprendizaje
	Apartado 3. Admisión, reconocimiento y movilidad
	Apartado 4. Planificación de las enseñanzas
	Apartado 5. Personal académico y de apoyo a la docencia
	Apartado 6. Recursos materiales e infraestructurales, prácticas y servicios
	Apartado 7. Calendario de implantación
	Apartado 8. Sistema Interno de Garantía de la Calidad y anexos
	Personas asociadas a la solicitud


ASPECTOS SUBSANADOS EN LA MEMORIA DE VERIFICACION

A continuacién se presentan los cambios implementados en la Memoria de
Verificacion del Master Universitario en Ingenieria Agrondmica por la Universidad
Politécnica de Madrid, en respuesta al informe elaborado por la Fundacién para el
Conocimiento Madri+d (FECHA: 26/02/2024; ID TITULO: 4314423). Estos cambios se
han realizado para abordar los aspectos que deben ser modificados obligatoriamente
con el fin de obtener un informe favorable.

DIMENSION 1: DESCRIPCION, OBJETIVOS FORMATIVOS Y JUSTIFICACION DEL TiITULO

En el apartado de Procedimientos de consulta internos, se debe eliminar la referencia
al Anexo 1 que se incluia en la memoria de verificacién del titulo del 2009 y no en la
actual.

Se ha eliminado esta referencia que aparecia por error.

El presente titulo habilita para el ejercicio de la profesién regulada de Ingeniero
Agrénomo, cumpliendo para ello con la Orden CIN/325/2009, por lo que su orientacién
es profesional. Sin embargo, no incluye Practicas Académicas Externas obligatorias en
su plan de estudios. Se debe incorporar la materia Practicas Académicas Externas de
realizacion obligatoria para que la orientacion profesional del titulo se pueda expresar
correctamente, tal y como establece la Guia de Verificacién de la Fundacién Madri+d.

Se ha incorporado la materia Practicas Académicas Externas al Plan de Estudios con
caracter obligatorio (Epigrafe 4. Planificacion de las Ensefianzas).

Se menciona la aplicacion de estrategias metodolégicas de innovacién docente
especificas, por lo que se debe indicar cdmo se aplicaran o configuraran en el titulo
propuesto, asi como sefialar si habrd algun reconocimiento especifico de ellas (por
ejemplo, mediante la expediciéon de un documento acreditativo).

Se ha incorporado esta explicacion en el epigrafe 1.13. Estrategias metodoldgicas de
innovacion docente especificas y justificacion de sus objetivos. Se ha resefiado que no
se realizard ningun reconocimiento especifico.

DIMENSION 2. RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y DE APRENDIZAJE

Ademads de las competencias reguladas en la Orden CIN325/2009, la universidad afiade
otras competencias, conocimientos/contenidos y habilidades/destrezas que suman un
total de 54 Resultados de Aprendizaje, nimero excesivo para 120 ECTS del master. Se
recuerda a la universidad que debe garantizar que todos los RA desarrollados en cada
materia/asignatura deben ser evaluados en la misma. Deben reducirse, agruparse o
sinterizarse estos RA (excepto los regulados por la orden CIN), pues muchos de ellos se
veran ampliados en la descripcién del contenido en las fichas de las materias y para
evitar redundancias.

De forma mas concreta:
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POLITECNICA e | TARGAY ¢ ,

La CE3 y CE4 son la misma. Se debe formular la CE4 en base a la siguiente competencia
de la Orden CIN/325/2009: “Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y
aplicar tecnologia propia en los lenguajes y técnicas propias de la organizacion vy
direccion de la empresa agroalimentaria. Investigacién comercial. Marketing vy
sistemas de comercializacién de productos agroalimentarios. Gestidn logistica en el
ambito del sector”.

Algunas de las habilidades, como la S1, S2, S3, S4, S7, S8, S10 y S11, estan expresadas
en término de competencias.

Se ha hecho un esfuerzo por reducir, agrupar y sinterizar los resultados de aprendizaje,
qgue se han reducido significativamente (Epigrafe 2. Resultados del proceso de
formacion y de aprendizaje).

DIMENSION 3: ADMISION, RECONOCIMIENTO Y MOVILIDAD

Con objeto de que no se produzcan diferencias en las condiciones de acceso al Master
entre los estudiantes que se incorporen por la via del apartado 4.2.2 y del apartado
4.2.3 de la Orden CIN/325/2009, para quienes lo hagan por la via del apartado 4.2.3
deberdn acreditar, con la formacion previa y los 24 ECTS de complementos formativos
gue se apliquen, el haber alcanzado las competencias del médulo de formacién basica
y del médulo comun a la rama, asi como las competencias de 48 ECTS de los ofertados
en el mdédulo de tecnologia especifica, de un titulo de grado que habilite para el
ejercicio de Ingeniero Técnico Agricola.

Se ha incluido esta condicion en el epigrafe 3.1.b) Criterios y procedimiento de
admisién a la titulacién. Admision al Master Universitario.

DIMENSION 4: PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

Un master habilitante como el que se presenta es, légicamente, de caracter
profesionalizante. Como tal, debe incluir Practicas Académicas Externas obligatorias,
pues ademads el contenido minimo exigido por la orden CIN (regula 72 ECTS) da margen
suficiente para su inclusién en los créditos restantes. Debe modificarse el plan de
estudios para incluir dichas PAE’s obligatorias.

Se ha incorporado la materia Practicas Académicas Externas al Plan de Estudios como
actividad obligatoria (Epigrafe 4. Planificacidn de las Ensefianzas).

No se incluye informacion de los contenidos de las materias/asignaturas, solamente los
RA’s. Debe incluirse esta informacion para poder valorar su coherencia con los RA
asignados.

Se han incluido los contenidos de las asignaturas en las fichas (Epigrafe 4.1.b Plan de
estudios detallado).

Se debe aclarar la segunda modalidad para completar los 36 ECTS optativos de la
titulacién, ya que se hace referencia a las titulaciones mencionadas en un supuesto
“punto 2” que es desconocido.

La aparicion de “punto 2” era un error arrastrado al subir la informacion al aplicativo
del Ministerio. Se ha eliminado de la redaccion.
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Se debe hacer mencién a la denominacidn Practicas Académicas Externas, que es la
forma correcta de identificar las Practicas Externas.

Se ha corregido en todo el documento, Practicas Externas por Practicas Académicas
Externas.

Se deben incluir las fichas de todas las asignaturas que componen el plan de estudios,
incluyendo las optativas, en el apartado 4.1.b Plan de estudios detallado. La
informacién en la memoria debe estar completa y no es valido aportar una ficha vacia
de contenido y denominacién.

Se han incluido las fichas de las asignaturas optativas que eran las que no estaban
incluidas (Epigrafe 4.1.b Plan de estudios detallado).

En el apartado 4.2 se deben describir las actividades formativas que se proponen en la
titulacién, de forma similar a como se hace para las metodologias docentes.

Se han incluido en el epigrafe 4.2. Actividades y metodologias docentes, la descripcion
de las actividades formativas.

En el apartado 4.3 sélo se deben incluir los sistemas de evaluacién que se emplean en
la titulacion.

Se han suprimido los sistemas de evaluacién que actualmente no se emplean en la
titulacion.

DIMENSION 5: PERSONAL ACADEMICO

Las horas de dedicacion para las actividades docentes de las asignaturas de la Tabla 5.4
deben contemplar las horas destinadas a las actividades derivadas de la accién
docente del profesorado, incluyendo la preparacion de clases, clases presenciales,
disefio y revision de materiales, tutorias personales, sesiones sincronas e interactivas
de clases, grupos de trabajo, resolucién de casos, atencidon de chats y foros, sesiones
de problemas, correccidon de trabajos y pruebas, etc. Ademas, debe contemplar las
horas de dedicacién a la direccién de TFM vy la supervision de PAE, asi como los
desdobles necesarios de los grupos de practicas debido al elevado nimero de
estudiantes por curso.

Se ha corregido la Tabla 5.4. contemplando las horas destinadas a las actividades
derivadas de la accion docente del profesorado.

También se ha modificado la Tabla 5.3. Resumen del profesorado asignado a las
asignaturas del titulo.

En la Tabla 5.5, la especializacion del profesorado del master se debe demostrar
mediante las publicaciones correspondientes y/o la participacion en grupos de
investigacion. En el caso de los titulos profesionalizantes, como es el presente, esta
especializacién puede también expresarse en términos de experiencia profesional en
el nivel y en las acciones profesionales correspondientes. Por ello, para los profesores
gue no tengan sexenio vivo, su especializacion debe demostrarse mediante las 5
publicaciones mas importantes de los Ultimos 5 afios o0 mediante los correspondientes
méritos profesionales.
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: & 4 DE INGENIERIA AGRONOMICA

Se ha modificado las tablas Tabla 5.5. recogiendo la informacidn solicitada.

Se debe incluir la informacién del personal de apoyo para la realizacion de practicas de
laboratorio, asi como el porcentaje de su actividad laboral en que se dedicard al
presente titulo.

Se incluye la informacidn solicitada en la Tabla 5.6. Detalle del personal de apoyo para
la realizacion de practicas.

DIMENSION 6: RECURSOS PARA EL APRENDIZAJE: MATERIALES E
INFRAESTRUCTURALES, PRACTICAS Y SERVICIOS

Se debe hacer una descripcion de los laboratorios en los que se llevaran a cabo las
practicas de laboratorio del titulo.

Se describen de forma genérica los recursos de la Escuela. Debe indicarse
concretamente qué recursos son utilizados por la titulacién que se presenta.

Se concreta esta informacién en las tablas Tabla 6.2. Aulas docencia Master
Universitario en Ingenieria Agrondmica y Tabla 6.3. Espacios actividades de
laboratorio/practicas Master Universitario en Ingenieria Agrondmica.

CSV: 729115624077221242352598 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es
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POLITECNICA

1.10. Justificacion del interés del titulo

El titulo de Master Universitario en Ingenieria Agrondmica se ajusta a lo establecido en
el Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organizacion
de las enseflanzas universitarias y del procedimiento de aseguramiento de su calidad;
asi como la orden CIN/325/2009, de 9 de febrero, por la que se establecen los
requisitos que habilitan para ejercer de ingeniero agrénomo.

Experiencias anteriores de la Universidad en la imparticion de Titulos de
caracteristicas similares

La Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica, Alimentaria y de Biosistemas de
Madrid es heredera y aglutinadora de las Escuelas Técnica Superior de Ingenieros
Agrénomos y Universitaria de Ingenieria Técnica Agricola de Madrid. La primera es la
mas antigua y una de las mads prestigiosas escuelas de agronomia de Espafia. Fue
creada el 1 de septiembre de 1855, durante el reinado de Isabel Il. Desde entonces,
viene impartiendo ensefanzas universitarias relacionadas con la ingenieria
agrondémica. La segunda Escuela nace tras la Ley 2/1964, de 29 de abril, sobre
reordenacion de las Ensefianzas Técnicas por la que se creaban Escuelas de ensefianzas
técnicas. Ambas escuelas se unieron como se recoge en la Orden 2479/2014 de 31 de
julio de 2014 (BOCM de 19 de agosto), de la Consejeria de Educacién, Juventud vy
Deporte, por la que se autoriza la creacidn de la Escuela Técnica Superior de Ingenieria
Agrondmica, Alimentaria y de Biosistemas en la Universidad Politécnica de Madrid.

Por tanto, el centro lleva en 2023, 168 afios impartiendo titulaciones conducentes al
ejercicio de la profesidon de Ingeniero Agronomo, como la que se presenta en esta
memoria.

Demanda potencial del titulo y su interés para la sociedad

El M3aster sustituye a la titulacion de Ingeniero Agrénomo del plan 1996. El disefio del
Master propuesto da continuidad a las titulaciones de Grado en Ingenieria Agricola y
Grado en Ingenieria Alimentaria con habilitacidon para el ejercicio de la profesién de
ingeniero técnico agricola y a la de Grado en Ingenieria Agroambiental sin esa
habilitacién, pero con acceso directo al Master y ofrece una formacién integral
enfocada a la adquisicion de los conocimientos y las competencias que habilitan para
el ejercicio de la actividad profesional del ingeniero agrénomo.

En la Tabla 1.2. se muestran los datos de matriculacion y egresados en los ultimos 3
afos en los grados de la UPM que dan acceso directo a este Master.
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Tabla 1.1. Datos de matriculacion y egresados en los ultimos 3 aios en los grados de la UPM
gue dan acceso directo a este Master

Curso académico
Grados de la UPM que dan
. A 2019-20 2020-21 2021-22
acceso directo a este master
Matriculados| Egresados |Matriculados| Egresados |Matriculados| Egresados

Grado en Ingenieria Agricola 308 32 333 31 393 28
Grado en Ingenieria Alimentaria 432 39 462 39 487 40
Grado en Ing. Agroambiental 135 12 143 15 171 12

[+]
N® total de alumnos 875 83 938 85 1.051 80
matriculados/egresados

Fuente: Inteligencia Institucional, actualizado a noviembre de 2022

Como se puede ver en la tabla el nimero de egresados es estable, en torno a 80
alumnos. Esta es la fuente mas segura y fiable de posibles matriculados en el Master,
pero ademads cada afo hay una presencia destacada de alumnos procedentes de otras
universidades espafiolas con titulaciones de grado que habilitan para la profesién de
Ingeniero Técnico Agricola y que pueden ingresar al Master sin complementos
formativos.

En la Tabla 1.3. puede verse la evolucién de la matriculacion en el Master Universitario
en Ingenieria Agrondmica en los ultimos cursos:

Tabla 1.3. Datos de matriculacién de nuevo ingreso y total en los Ultimos afios en el Master
Universitario en Ingenieria Agrondmica

Matrlcul?d?s enel I\{Ias:ter Universitario 2019-20 2020-21 2021-22 2022-23
en Ingenieria Agrondmica

Nuevo ingreso 30 47 36 50
Total matriculados 112 148 173 109

Fuente: Inteligencia Institucional, actualizado a noviembre de 2022

Como se ve en esta tabla el porcentaje de alumnos de grado de la UPM que cursan el
Master esta en torno al 40%, teniendo en cuenta los alumnos de otras universidades
gue ingresan cada aio.

Se espera poder aumentar este porcentaje, y también que aumente el nimero de
alumnos egresados de los grados, por lo que la cifra de 75 alumnos de nuevo ingreso
parece perfectamente alcanzable.

Otro factor que considerar es la reciente aprobacién por la Universidad de los
Programas Académicos de Recorrido Sucesivo, en los que se oferta a los alumnos que
acceden a la universidad la posibilidad de estudios de Grado y Master integrados. El
Master Universitario en Ingenieria Agrondmica ha sido seleccionado para estos PARS,
por tratarse de un titulo con habilitacién para el ejercicio de una profesién regulada, y
el Grado asociado ha sido el de Ingenieria Agricola. La primera experiencia se ha
producido en el curso 2022/23 en el que se han ofertado 25 plazas que se han cubierto
en su totalidad, siendo mayor la demanda.
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POLITECNICA

En relacién con el interés para la sociedad del titulo cabe decir que la Universidad
Politécnica de Madrid tiene una clara y demostrada experiencia en la imparticién de
titulos similares a los masteres que habilitan para profesiones reguladas, puesto que
estos son los que sustituyen a las antiguas titulaciones en ingenieria superior y la UPM
es una universidad eminentemente técnica orientada a la formacién de ingenieros y la
que mas ingenieros ha formado en nuestro pais a lo largo de las ultimas décadas,
teniendo muchas de sus escuelas una antigliedad de mas de 150 aios. El hecho de que
exista una profesion regulada, con colegios y asociacion profesional, con atribuciones
profesionales exclusivas, integrada en una estructura nacional e internacional, avala
por si mismo el interés social de la titulacion.

En cuanto al aspecto econdmico del titulo, cabe destacar que el sector agroalimentario
supone mas del 9,2 % del PIB nacional aportando casi 100.000 millones de euros a la
economia espafiola, y ha generado 2,3 millones de empleos, el 11,5 % del total
nacional (Observatorio sobre el sector agroalimentario espafiol en el contexto
europeo. Informe 2021) lo cual justifica sobradamente su interés econémico para la
sociedad. Forman parte de este sector cerca de un milléon de explotaciones agrarias y
mas de 30.000 empresas dedicadas al procesado y transformacién de alimentos vy
bebidas. En Espana el porcentaje de PIB del sector es superior al de la media europea
(8,3%) vy es el tercer pais después de Francia y Alemania con relacidn a su contribucion
al sector en el conjunto de Europa. Ademds de la importancia estrictamente
econdmica, también es destacable la importancia estratégica del sector como lo
reconocen numerosos informes y declaraciones gubernamentales.

La demanda nacional de profesionales en esta rama de la ingenieria es creciente y
supera la oferta. También es una profesién de gran proyeccién internacional, tanto en
paises desarrollados como en vias de desarrollo.

Relaciéon de la propuesta con las caracteristicas socioecondmicas de la zona de
influencia del Titulo

Por lo que se refiere a las caracteristicas socioecondmicas de la zona de influencia,
aungue es cierto que el sector agricola no tiene un gran peso en la Comunidad de
Madrid, si lo tienen el sector industrial alimentario y la comercializacion de productos
agricolas y alimentarios. Asimismo, la ciudad de Madrid es un foco tecnolégico para
todas las empresas que dan servicio al sector agroalimentario (maquinaria, equipos,
instalaciones, etc.).

No obstante, la vocacion de los titulados en este Mdaster va mas alla del ambito de la
Comunidad Auténoma, extendiéndose por toda Espaia y fuera de nuestras fronteras.

Este ambito nacional e internacional estd favorecido por el amplio nimero de
profesores doctores que imparten docencia en el Master y que forman parte de
reconocidos grupos de investigacion, de innovacidn docente y de cooperacién
internacional y que participan en programas de doctorado, con una produccién
cientifica y de transferencia tecnolégica excelente (Ver epigrafe 5.2 Perfil detallado del
profesorado). También existen dos centros de investigacion liderados por profesores
de la ETSIAAB: Centro de Estudios e Investigacidn para la Gestién de Riesgos Agrarios
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(CEIGRAM) y Centro de Biotecnologia y Gendmica de Plantas (CBGP), con investigacion
puntera en sus campos correspondientes. Este contexto permite ofrecer a nuestros
alumnos una amplia variedad de lineas de especializaciéon y oportunidades para
participar en proyectos. También se ubica en la ETSIAAB el Centro de Innovacién en
Tecnologia para el Desarrollo Humano (itdUPM) de la Universidad y varios profesores
del Mdster estan en su comité de direccion. Este centro cataliza las actuaciones de la
Universidad en materia de desarrollo humano.

Los alumnos tienen la posibilidad de cursar asignaturas optativas dentro de alguno de
los masteres universitarios de especializacién que se imparten en la Escuela, pudiendo
finalizar sus estudios con doble titulacién con los masteres en Economia Agraria,
Alimentaria y de los Recursos Naturales y en Agricultura de Precisidén y tener acceso a
alguno de los cinco programas de doctorado que ofrece la ETSIAAB.

Asimismo, existe la posibilidad de doble titulacion con universidades extranjeras,
concretamente existen convenios de doble titulacion con la Universidad de Cranfield
(Reino Unido) en seis de sus masteres y con el lllinois Institute of Technology (USA) en
dos de sus masteres, lo que también avala la proyeccién internacional de los titulados.

Referentes Nacionales

Se ha tenido en cuenta la informacidn sobre los programas de Master Universitario en
Ingenieria Agrondmica que actualmente se ofertan en Espafia. En la Tabla 1.4. se
presentan estos titulos y su lugar de imparticion.

Tabla 1.4. Programas de MU en Ingenieria Agrondmica que se ofertan en Espafia

Universidad Créditos europeos | Plazas ofertadas
Politécnica de Madrid 120 75
Politécnica de Valencia 102 100
Santiago de Compostela 100 25
Politécnica de Cartagena 93 25
Cérdoba 92 65
Sevilla 92 30
Ledn 90 60
Valladolid 90 25
Lérida (interuniversitario) 90 27
Extremadura 90 25
Publica de Navarra 90 30
Zaragoza 90 40
La Rioja 90 20
Miguel Hernandez de Elche 90 35
Castilla La Mancha (Ciudad Real) 90 10
Castilla La Mancha (Albacete) 90 15
Catdlica de Avila 90 40
Salamanca 90 30
Almeria 90 65
Islas Baleares 90 15
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POLITECNICA

Referentes Internacionales

Para el disefio del Master se han tenido en cuenta los referentes externos y se ha
analizado la oferta realizada en Master, en el area de Ingenieria Agrondmica o
similares, por las principales universidades de Europa y de Estados Unidos. En las
Tablas 1.5. y 1.6. se presenta estos programas.

En un primer analisis, histéricamente las enseflanzas conducentes a la profesion de
Ingeniero Agronomo en Espafa tuvieron como fuente inspiradora las equivalentes en
Estados Unidos y en Francia. No es de extrafiar, por tanto, que con los légicos cambios
habidos en mds de un siglo, existan mds similitudes con estos dos paises que con otros
de nuestro entorno.

A dia de hoy, un anadlisis comparativo entre los estudios de Master en Estados Unidos y
Europa revela algunas diferencias significativas. La duracién de los programas de
master es inferior en Estados Unidos en comparacién con Europa, donde la mayor
parte de los programas son de 120 créditos. Cabe sefialar que, aunque con
excepciones, la mayor parte de programas en Europa siguen un esquema 3 +2 afios, y
con grados de 180 ECTS se puede tener acceso al Master.

Por otro lado, la tesis o trabajo fin Master tiene un peso importante dentro del
programa en la mayor parte de las universidades europeas analizadas y representa en
torno a 30 ECTS. Si bien en los programas de las universidades americanas analizadas
la realizacion de la tesis o trabajo fin de Mdster también representa en torno al 20%
del programa, ello representa entre 6-8 créditos-hora (equivalente a 12-16 ECTS).
Ademads, en algunas universidades americanas la realizacion de la tesis es opcional;
alternativamente el alumno puede decidir cursar mas créditos en asignaturas. En la
Universidad de lllinois en este caso se requiere ademas demostrar experiencia en
investigacidn, pero es poco usual que los alumnos cursen la opcién sin tesis.

Finalmente, también cabe destacar que en las Universidades europeas las practicas
externas forman parte del programa de Master, siendo incluso algunas veces
obligatorias para la obtencién del titulo. Por el contrario, en la mayor parte de los
programas de EE. UU. las practicas no se traducen en créditos del programa si bien hay
que destacar que en la mayor parte de las universidades se organizan “foros de
empleo” muy activos que facilitan la salida de los alumnos al mercado laboral.

En este contexto, el programa de Master propuesto por la ETSIAAB de la Universidad
Politécnica de Madrid presenta significativas fortalezas:

1. Su estructura de 120 ECTS permite garantizar una sélida formacién
genérica para todos los alumnos, cumpliendo las exigencias de la Orden
CIN 2009 y permite completar la formacién con una amplia oferta de
créditos en asignaturas optativas en el segundo afo.

2. La duracién y estructura del programa facilita ademds la movilidad
internacional de los alumnos y la posibilidad de realizar practicas externas
como parte del programa.

3. La experiencia investigadora de los distintos grupos de investigacién que
respaldan el programa y la sinergia con otros programas de Master que se
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POLITECNICA

Wil

ESCUELA TECNICA SURERIOR
W DE INGENIERIA AGRONOMICA
ALIMENTARIA Y DE TEMA

desarrollan en la ETSIAAB constituyen un gran atractivo y permiten ofertar
diversos campos de especializacién en dreas muy relevantes. El alumno
tiene la posibilidad de elegir y disefiar su curriculum de acuerdo con sus

intereses profesionales.

Tabla 1.5. Programas de Master, en el drea de Ingenieria Agrondmica o similares, por las
principales universidades de Europa

Programa

Lugar de imparticion

Master of Bioscience Engineering: Agro- and
Ecosystems Engineering

KU Leuven: Faculty of Bioscience Engineering
(Belgium)

Bioscience engineering: Agricultural Sciences

Gembloux Agro-Bio Tech - Université de Liege
(Belgium)

MAgrSc Agricultural Extension and Innovation

University College Dublin (Irland)

Agrarwissenschaften - Agrartechnik - Master
of Science

University of Hohnenheim (Germany)

Master in Agrosciences, Environment,
Territories, Landscape and Forest

Agrocampous Ouest (France)

Master in Biosystem Engineering

Wageningen University (Netherland)

Master of Science (MSc) in Agriculture

University of Copenhagen (Denmark)

Agricultural engineering MSc

Montpellier SupAgro (France)

Agricultural and Environmental Engineering

Cranfield University (U.K.)

Soil, Water And Environment

Swedish University of Agricultural Sciences
(Sweden)

MSc in Agricultural Engineering

Politecnico Milano (Italy)

International Agricultural Engineering

Bologna (ltaly)

Tabla 1.6. Programas de Master, en el drea de Ingenieria Agrondmica o similares, por las
principales universidades de Estados Unidos

Programa

Lugar de imparticion

Master of Science in Agricultural and Biological Engineering/ Master of
Science in Engineering Technology and Management for Agricultural
Systems

Illinois at Urbana Champaign

Master in Agricultural Engineering

University of Idaho

Master of Engineering in Biological and Agricultural Engineering

Texas A&M University

Master of Science in Agricultural and Biological Engineering (MS-ABE)

University of Purdue

Master of Science in Food, Agricultural and Biological Engineering

University of Ohio

Master in Agricultural and Biological Engineering

University of Florida

Master of Science in Biosystems Engineering

University of Arizona

Master of Science (M.S.) or Master of Engineering (M.Eng.) in
Biological Systems Engineering

University of California
(Davis)

Master in Agricultural and Biosystems Engineering

University of lowa

Master of Engineering (M.E.) or Master of Science (M.S.) in Biological
Systems Engineering

Virginia Tech Unversity

Master of Engineering (M.Eng.) in Biological and Environmental
Engineering

Cornell University
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Descripcidn de los procedimientos de consulta internos y externos utilizados para la
elaboracidn del Plan de Estudios

Las escuelas que se fusionaron en la ETSIAAB y la misma ETSIAAB una vez constituida
desarrollaron una serie de actuaciones, siguiendo un conjunto de procedimientos de
consulta internos y externos, a través de diversas comisiones y érganos de gobierno,
que garantizan que la propuesta del Plan de Estudios original y esta modificacién del
Plan de Estudios, proporcionen respuesta a la demanda de la sociedad y permitan
formar especialistas que afronten el nuevo reto de alimentar de forma sostenible a la
poblaciéon en un mundo cada vez mds poblado.

En el marco de la Conferencia de directores de Escuelas del area Agroforestal, se
participd en la elaboracién del Libro Blanco del Programa de Convergencia Europea de
ANECA: Libro Blanco de Titulo de Grado en Ingenierias Agrarias e Ingenierias
Forestales.

Posteriormente a la realizacién del Libro Blanco, representantes de la ETSIAAB han
seguido asistiendo a todas las reuniones de la Conferencia de directores de Escuela del
area Agroforestal, con el objetivo de definir las principales directrices en las
propuestas de nuevos titulos.

Procedimientos de consulta internos

Para la definicién de los Grados y del Master Universitario en Ingenieria Agrondmica se
consulté en varias ocasiones a las Juntas de Escuela de las extintas ETSIA y EUITA. Una
vez aprobado el mapa de titulaciones por el Consejo de Gobierno de la UPM se
formalizaron las comisiones encargadas de la elaboracién de los Planes de Estudios,
segln se establecidé en el Acuerdo anteriormente citado. En la Tabla 1.7. se muestra la
composicidon de la Comisién encargada de realizar la propuesta de la memoria del
Master Universitario en Ingenieria Agrondmica

Tabla 1.7. Comisién para la elaboracion de la propuesta de la memoria del Master
Universitario en Ingenieria Agrondmica

COMISION MASTER UNIVERSITARIO EN INGENIERIA AGRONOMICA

Nombre Departamento (en su momento)

Aurora Fraile Pérez (Coordinadora) |Biotecnologia

Jacinto Gil Sierra Ingenieria Rural

Isabel Bardaji de Azcarate Economia y Ciencias Sociales Agrarias

José Ramén Conde Garcia Produccién Vegetal: Fitotecnia

Carlos de Blas Beorlegui Produccién Animal

Enriqueta Garcia Mouton Matemdtica Aplicada a la Ingenieria Agrondmica
Fernando Calderdn Fernandez Tecnologia de Alimentos

M2 del Carmen Cartagena Causapé | Quimica y Analisis Agricola

Jesus Novillo Carmona Quimica y Analisis Agricola
Daniel Palmero Llamas Produccién Vegetal: Botanica
Eutiquio Gallego Vazquez Ciencia y Tecnologia Aplicadas a Ingenieria Técnica Agricola
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Para la definiciéon del Mdster Universitario en Ingenieria Agronémica se efectuaron
consultas a diferentes organismos y asociaciones externos como Libro Blanco de
ANECA sobre titulos de grado en ingenierias agrarias e ingenierias forestales (en
adelante LBA) y Conferencia de Directores de Escuela del drea Agroforestal. Asimismo,
se consulté al Consejo Superior de Colegios de Ingenieros Agrénomos y a la Asociacién
Nacional de Ingenieros Agrénomos.

En la Tabla 1.8. se muestran los procedimientos de consulta internos llevados a cabo
para la elaboracién de los nuevos Planes de Estudio.

Tabla 1.8. Procedimientos de consulta interno utilizados

CONSULTADOS "resultado"?|© P LU UL
(acuerdo, informe, ...) (sistematica, puntual)

Junta de Escuela / Facultad Sl Actas Sistematico
Comisién de Ordenacion S| Actas Sistematico
Académica del Centro
Consejos de Departamentos . L.
. . Sl Actas Sistematico
implicados
Comisién Sectorial

omision Sectoria NO Puntual

correspondiente de la UPM

Otras Comisiones de la UPM o

del Centro creadas con este fin:
Comisidn Intercentros Informes Sistematica
Grupos de trabajo (Comision A) 3
Otros grupos de Trabajo

Otros colectivos o grupos de PDI, Alumnos o PTGAS de la UPM (en su caso, detallar cuales)

1. PDI ETSIAAB Sl Informes Sistematica

Diferenciacion de titulos dentro de la misma universidad

El Titulo de Master Universitario en Ingenieria Agrondmica forma parte de un conjunto
de titulos ofertados por la UPM, en su mapa de titulaciones en el area de ingenieria
agronomica y forestal. El mas directamente relacionado es:

- Master Universitario en Ingenieria de Montes por la Universidad Politécnica de
Madrid

Asimismo, la ETSIAAB cuenta con una amplia oferta de estudios de posgrado en
distintas dreas de especializacidén con las que se establecen importantes sinergias:

- Master Universitario en Biotecnologia y Bioingenieria Vegetal (Biotecnologia
Agroforestal)

- Master Universitario en Biologia Computacional
- Master Universitario en Economia Agraria, Alimentaria y de los Recursos Naturales

- Master Universitario en Estrategias y Tecnologias para el Desarrollo: La
Cooperacién en un Mundo en Cambio

12
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- Master Universitario en Jardineria y Paisajismo

- Master Universitario en Planificacion de Proyectos de Desarrollo Rural y Gestidn
Sostenible (Agris Mundus)

- Master Universitario en Produccién y Sanidad Animal

- Master Universitario en Tecnologia Agroambiental para una Agricultura Sostenible
- Master Universitario en Agricultura de Precisién

- Master en Ingenieria Alimentaria Aplicada a la Salud

Las diferencias de las competencias y contenidos entre los masteres anteriormente
mencionados y el Master Universitario en Ingenieria Agrondmica superan
ampliamente el 40% establecido.

— Respecto al Master Universitario en Ingenieria de Montes sus competencias y
contenidos vienen definidos por una orden CIN diferente y por lo tanto el
perfil de acceso y el de los egresados es totalmente diferente al Master
Universitario en Ingenieria Agronémica.

— Respecto al resto de los masteres universitarios que se imparten en la
ETSIAAB la coincidencia de contenidos y competencias seria mucho menor
que en el supuesto anterior puesto que estos no estan sujetos a la orden CIN y
por lo tanto estos 60 ECTS obligatorios del Master Universitario en Ingenieria
Agrondmica son absolutamente diferenciadores.

Actuaciones emprendidas por la Universidad Politécnica de Madrid y procedimientos
de consulta asociados a éstas.

La UPM ha desarrollado las siguientes actuaciones:

- Comision Asesora del Rector para la reforma de las titulaciones. Esta
Comision elaboré en enero de 2008 un proceso de reforma a seguir en la
UPM, asi como la guia de referencia que ha de seguirse en cada
propuesta.

- Transformacion de la Comisién Asesora del Rector (Acuerdo Consejo de
Gobierno UPM marzo 2008) en Comisidn Asesora del Consejo de Gobierno
para la reforma de las titulaciones de la UPM y puesta en marcha de las
Comisiones Sectoriales entre las que se incluye la Comisidon del darea
Agroforestal. Este proceso concluyd en julio 2008 con la aprobacion en el
Consejo de Gobierno de la UPM del Mapa inicial de Titulaciones Oficiales,
en el que se incluyé el titulo Master Universitario en Ingenieria
Agrondmica adscrito a la ETSIAAB.

Para la aprobacion del Plan de Estudios propuesto, se siguié un procedimiento interno
desarrollado por la Universidad Politécnica de Madrid, de acuerdo con lo establecido
en sus propios Estatutos, que ha requerido:

Informe de la propuesta de asignacién de nuevas titulaciones emitido por todos los
departamentos que van a participar en la imparticion del Plan de Estudios (Articulo 59
de los Estatutos de la UPM).
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Informe favorable del proyecto de Plan de Estudios emitido por la Junta de Escuela de
las actualmente extintas ETSIA y EUITA de la UPM, una vez recibidos los informes de la
propuesta de asignacion de nuevas titulaciones de todos los departamentos (Articulo
54 de los Estatutos de la UPM y Acuerdo Intercentros).

Aprobacion de la propuesta de Plan de Estudios por el Consejo de Gobierno de la UPM,
a propuesta de la Junta de Escuela de la extinta ETSIA y elevacion de ésta al Claustro
Universitario para su conocimiento. (Articulo 46 de los Estatutos de la UPM).
Finalmente, aprobacion de la propuesta por el Consejo Social.

Procedimiento para la Modificacion de la memoria de verificacion

La propuesta de Modificacion en la Memoria de Verificacién del Master Universitario
en Ingenieria Agrondmica (MUIA) de la UPM e impartido en la Escuela Técnica Superior
de Ingenieria Agrondmica, Alimentaria y de Biosistemas (ETSIAAB), surge a raiz del
informe provisional para la renovacion de la acreditacion del MUIA y del Plan de
Mejora elaborado para subsanar los aspectos mencionados en dicho informe.

También permite ajustarse a los requerimientos establecidos en el Real Decreto
822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organizacion de las
ensefianzas universitarias y del procedimiento de aseguramiento de su calidad.

También se adapta la titulacidn a los requerimientos de la Ley Orgénica 2/2023, de 22
de marzo, del Sistema Universitario y los decretos que la desarrollan.

El Plan de Mejoras elaborado en respuesta a las valoraciones emitidas por el Comité de
Evaluacién de Acreditacion de Ingenieria y Arquitectura en el informe provisional para
la renovacion de la acreditacién del titulo de Master, recoge una seria de medidas cuyo
desarrollo implica una modificaciéon en la Memoria de Verificacién del Master. Estas
modificaciones que se dividen en “Modificaciones necesarias” y “Recomendaciones”
se resumen a continuacion:

Modificaciones necesarias:

Accidn correctora AC1- MN1: Elaboracién de una modificacidon de la memoria de
verificacion que incluya la supresidon de las especialidades. Proponer una
modificacion en la memoria de verificacion y suprimir las especialidades del titulo.

Accion correctora AC2- MN1: Elaboracidon de una modificacion de la memoria de
verificacion que incluya una nueva oferta de asignaturas optativas. La Comision
Académica de la titulacidon estudiarda una nueva oferta de asignaturas optativas,
basadas en las preferencias expresadas por los alumnos en los ultimos cursos, en la
matriculacion prevista en los préximos afios y en la coherencia de una titulacion sin
especialidades.

Accion correctora AC3- MN2: Modificar la memoria de verificacién para ofertar un
programa académico con recorrido sucesivo. Proponer una modificacién en la
memoria de verificacion para ofertar un programa que integre el Grado en
Ingenieria Agricola y el Master Universitario en Ingenieria Agrondmica, en linea con
la similar oferta de la Universidad Politécnica de Madrid para todos sus Masteres
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habilitantes de profesiones reguladas. Adaptacion de la oferta actual a la nueva
regulacion del RD 822/2021.

Accion correctora AC4- MN2: Elaboracion de una modificacién de la memoria de
verificacidn con la nueva estructura del plan de estudios sin superar en mas de un
20% los créditos ECTS previstos por curso en ninguna de las titulaciones. Las
Comisiones Académicas de las titulaciones de Grado en Ingenieria Agricola y
Master Universitario en Ingenieria Agrondmica estudiaran una nueva estructura de
los planes de estudio adaptada al nuevo programa académico vigilando que no se
superen los créditos ECTS previstos por curso en mas de un 20%.

Recomendaciones:

Accion correctora AC7-R3.1: Modificar la memoria de verificacidon para ofertar un
nimero de plazas de nuevo ingreso ajustado a la demanda real del titulo. La
Comisidon Académica de la titulacion analizara la evolucién real de la matricula de
alumnos de nuevo ingreso en el Master durante los Ultimos cursos para ajustar la
oferta de plazas a ésta. Se tendrd en cuenta también el posible impacto del
programa integrado Grado y Master que afecta a esta titulacién para fijar el nuevo
cupo.

Estas acciones correctoras junto con otras mas que no afectan a la memoria de
verificacién, fueron aprobadas por la Comisidon Académica del Master celebrada el 17
de diciembre de 2021 y posteriormente por la Junta de Escuela extraordinaria del 22
de diciembre de 2021.

Con fecha 1 de febrero de 2022 la Fundacion para el Conocimiento madri+d aprobd
definitivamente la renovacién de la acreditacién y el plan de mejoras, que incluye la
modificacion de la memoria de verificacidon que ahora se propone.

Desde ese momento se inicia el proceso de modificacion de la memoria de verificacion
de conformidad con las mejoras y recomendaciones expresadas anteriormente,
aungue tal como recomendaba la Fundacién para el Conocimiento madri+d en la
aprobacion de la renovacion de la acreditacién la Accion correctora AC1- MN1 se
adelanta a ese mismo afio y ya en el curso 2022/23 se suprimen las especialidades y se
reorganiza la oferta de optativas sin modificar la memoria de verificacién (es decir con
las mismas asignaturas sin agrupar y ofertando las mas demandadas por los alumnos).
Este proceso fue satisfactorio, reduciendo a 16 el niumero de optativas, con una
matricula entre 6 y 32 alumnos, con media de 18 alumnos por asignatura.

Estas modificaciones fueron aprobadas en el seguimiento especial de la Fundacidn
para el Conocimiento madri+d (Informe Provisional Especial Seguimiento de 26 de
octubre de 2023).

Se elabord una normativa conjunta para toda la Universidad Politécnica de Madrid
para la aplicacién de los Programas Académicos de Recorridos Sucesivos (PARS), que
ya se aplica en las solicitudes de los estudiantes que inician el Grado. Fue aprobada por
el Consejo de Gobierno de 28 de abril de 2022 y modificada en Consejo de Gobierno
de 7 de junio de 2022. Por tanto, esta normativa se ha tenido en cuenta en la
elaboracidén de esta modificacion de la memoria de verificacion.
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El borrador de la memoria ha sido elaborado por una comisiéon conjunta de miembros
de la direccion de la ETSIAAB (director, subdirectora Ordenacion Académica,
subdirectora de Calidad y Acreditaciones y subdirector de Investigacidn, Postgrado e
Internacionalizacion) y de la Comision Académica del Master (coordinador y secretaria
académica). Se han realizado consultas con todos los profesores coordinadores de las
asignaturas del Master, que han contribuido en diferentes apartados de esta memoria.
También se ha consultado con la Asociacién Nacional de Ingenieros Agronomos y con
el Colegio Oficial de Ingenieros Agronomos de Centro y Canarias.

La memoria que se presenta ha sido aprobada por la Comisién Académica del Master
Universitario en Ingenieria Agrondmica en su reunidn de 5 de diciembre de 2023, por
la Comisidn de Calidad de la ETSIAAB en su reunion de 12 de diciembre de 2023 (de la
gue son miembros los directores de Departamento de la ETSIAAB y los coordinadores
de las otras titulaciones) y posteriormente en Junta de Escuela de 14 de diciembre de
2023.
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POLITECNICA

4. PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS
4.1. Estructura basica de las enseianzas

Descripcion general del plan de estudios

La Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero, por la que se establecen los requisitos para la
verificacidon de los titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la
profesién de Ingeniero Agronomo determina la obligatoriedad de que los titulos de
master universitario que habiliten para el ejercicio de la profesion de ingeniero
agronomo dispongan de los mdédulos recogidos en la Tabla 4.1., con el contenido en
ECTS minimo expuesto.

Tabla 4.1. Contenido minimo de ECTS de los mddulos recogidos en la Orden CIN/325/2009

Modulo ECTS minimos
Tecnologia y Planificacién del Medio Rural 20
Tecnologia de la Produccion Vegetal y Animal 20
Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias 10
Gestidon y Organizacion de Empresas Agroalimentarias 10
Trabajo Fin de Master 12

Ademas, la normativa interna de la UPM establece la obligatoriedad de que los titulos
de madster universitario impartidos en esta Universidad, que habiliten para el ejercicio
profesional, tengan una carga docente total de 120 ECTS. Teniendo en cuenta todas
estas consideraciones, se ha propuesto el desarrollo de un plan de estudios cuya
estructura por tipo de materias es la que se expone en la Tabla 4.2.

Tabla 4.2. Desglose de créditos ECTS por tipos de materia en el Plan de Estudios

Tipo de Materia ECTS
Asignaturas Obligatorias 72
Asignaturas Optativas 24
Practicas Académicas Externas 12
Trabajo Fin de Master 12
Total 120

Como se desprende de la Tabla 4.3., la carga docente de los diferentes mddulos
mencionados en la Orden CIN de la titulacién se establece en 62 ECTS, ademas se
contemplan otros 10 ECTS que, igualmente, serdn comunes y obligatorios para todos
los estudiantes. Cinco de ellos se destinan al desarrollo de competencias estadisticas
de iniciacion a la investigacion y otros cinco a cubrir competencias especificas
relacionadas con la ingenieria de proyectos.
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POLITECNICA

Se propone una oferta de asignaturas optativas flexible, de manera que se pueda
responder de una manera agil a los cambios en las preferencias de los alumnos vy la
demanda del mercado laboral. La memoria de verificacidon incluye un listado de
asignaturas optativas que se ofertardn a los alumnos. Cada curso, con antelacion
suficiente, se encuestard a los alumnos sobre sus preferencias. La comisién académica
del Master seleccionara las asignaturas optativas mas convenientes, basandose en el
resultado de esta encuesta y la opinién de los departamentos. En cualquier caso, se
garantizara siempre una oferta suficiente para que exista una verdadera optatividad
por parte de los alumnos. Asi mismo, las asignaturas optativas ofertadas permitiran
reforzar los conocimientos, destrezas y competencias de la titulacién, aunque
l6gicamente su adquisicion se garantiza a través de las asignaturas obligatorias. Con
objeto de poder ofertar asignaturas nuevas que respondan a las necesidades
profesionales o los avances tecnoldgicos, y también eliminar aquellas asignaturas que
hayan quedado obsoletas o se consideren innecesarias, se podra modificar la oferta de
asignaturas optativas hasta un maximo de un 10% de los créditos ofertados. La
decisidon sobre estos cambios la tomara la comisidon académica del Master oidos los
departamentos afectados.

Las Practicas Académicas Externas serdn obligatorias y se realizaran preferentemente a
partir de la finalizacién del periodo lectivo del primer afio de estudios. La ETSIAAB
efectuard la seleccion de forma competitiva, en su caso, y plantearda exigencias
estrictas en cuanto al desarrollo de la estancia y la emisién de un informe final
obligatorio.

La equivalencia docente del Trabajo Fin de Master se establece en 12 ECTS con el
objetivo de reconocer suficientemente el tiempo de trabajo real dedicado por un
estudiante a este trabajo de naturaleza profesional. Asi, se debe tener en cuenta que
12 ECTS equivalen en la practica a 324 horas de trabajo del estudiante (27 horas/ECTS).
El Trabajo Fin de Master sera individual, pero tutelado por, al menos, un profesor. La
composicion del tribunal y otros aspectos de la elaboracién, redaccién y el acto de
defensa se realizardn de acuerdo con la Normativa del Trabajo Fin de Master del
Centro, definida por la Comisidon de Ordenacidon Académica.

(https://www.etsiaab.upm.es/sfs/ETSIAAB/Documentos%20ETSIAAB/MASTERES%20E
N%20LA%20ETSIAAB/Pdf/Normativa%20TFM ETSIAAB Final%20240122.pdf)

Para facilitar la formacién de un curriculum mads especializado, el alumno deberd
cursar 24 ECTS optativos. Se definen tres posibilidades diferentes para cursar estos
créditos. La primera seria cursando una seleccién de las asignaturas optativas que se
ofertan en el Master. La segunda posibilidad permite cursar la totalidad o parte de los
24 ECTS en asignaturas del resto de Masteres universitarios adscritos a la ETSIAAB.
Finalmente, los estudiantes podrian completar hasta 24 ECTS optativos dentro de
programas de movilidad en otras universidades nacionales o extranjeras con las que la
ETSIAAB tiene formalizados convenios de intercambio de alumnos.

En los dos ultimos casos, la Comisidon de Ordenacion Académica de la ETSIAAB
establecera los criterios exigibles para el reconocimiento de créditos optativos e,
igualmente, aprobara el reconocimiento de créditos definitivo a propuesta de la
Comisién Académica del Master.
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Los estudiantes obtendran 12 ECTS por la realizacién de Practicas Académicas
Externas.

En cuanto a la programacion en el tiempo de las ensefianzas, 60 ECTS de los mddulos
obligatorios se cursardn en los dos primeros semestres del titulo y el resto de
obligatorios y los correspondientes a la optatividad, las Practicas Académicas Externas,
y el Trabajo Fin de Mdster, en los semestres 32y 49,

Estructura del plan de estudios

En la Tabla 4.3., se resume el Plan de Estudios del Master Universitario en Ingenieria
Agrondmica de acuerdo con su estructura de modulos, tipos de materias y asignaturas.
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Tabla 4.3. Estructura del titulo en mddulos, materias y asignaturas

MODULO MATERIAS ASIGNATURAS ECTS | TIPO
Sistemas de riego y gestion de 4
recursos hidricos

INGENIERIA DEL MEDIO Gestidn de parques de 4
i RURAL magquinaria e instalaciones
PLANIFICACION DEL + | oo
infraestructuras rurales
MEDIO RURAL — R
Ordenacion y planificacion del 4
PLANIFICACION DEL medio y del paisaje rural
MEDIO RURAL Politica agraria y desarrollo
rural 4
. Produccién horticola intensiva 6
PRODUCCION VEGETAL - P -
. Biotecnologia y mejora vegetal 6
TECNOLOGIADE LA ) .,
. Ingenieria de la produccién
PRODUCCION animal 6 OB
VEGETALYANIMAL | PRODUCCION ANIMAL — I
Gestion de la produccion
animal 4
. Sistemas productivos de
TECNOLOGIAS DE LAS INDUSTRIAS industrias agroalimentarias 6
INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS i6 i o8B
AGROALIMENTARIAS Gest|9n de l? calldat.:l ydela 4
seguridad alimentaria
GESTION Y Organizacién de la empresa: 6
0 . direccién y logistica
ORGANIZACION DE ECONOMIA AGRARIA y, g OB
EMPRESAS Investigacion de mercados y 4
AGROALIMENTARIAS marketing
INTRODUCCION A LA |INTRODUCCION A LA Estadistica aplicada a la s OB
INVESTIGACION INVESTIGACION ingenieria agrondmica
PROYECTOS PROYECTOS Ingenieria de proyectos 5 | OB
TOTAL COMUN 72 OB
ASIGNATURAS OPTATIVAS 24 | op
PRACTICAS ACADEMICAS EXTERNAS 12 OB
TRABAJO FIN DE MASTER 12 | oB
TOTAL 120
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POLTECNICA

4.1.a) Resumen del plan de estudios

Durante el primer ano del master se cursaran 60 ECTS de moédulos obligatorios en dos
semestres de 30 ECTS cada uno. El tercer semestre, también de 30 ECTS, incluye dos
asignaturas obligatorias de 6 ECTS cada una, el resto hasta los 30 ECTS totales del
semestre, podrd cursarse como asignaturas optativas y realizando Practicas
Académicas Externas en su caso. El cuarto semestre se destina a la elaboracién del
Trabajo Fin de Master de 12 ECTS, a completar los créditos necesarios de asignaturas
optativas y, en su caso, a la realizacidn de las Practicas Académicas Externas (ver Tabla
4.4.).

Tabla 4.4. Resumen del plan de estudios (estructura semestral)

ANO 1
SEMESTRE 1 ECTS SEMESTRE 2 ECTS 8
Q
Produccidn horticola intensiva 6 |Biotecnologia y mejora vegetal 6 §>
o
. ., . Gestidn de parques de maquinaria e S
Ingenieria de la produccion animal 6 |. . parg g 4 g
instalaciones 2
., Construcciones e infraestructuras €
Ingenieria de proyectos 5 4 2
rurales P
ie]
Estadistica aplicada a la ingenieria 5 Ordenacién y planificacion del medio 4 3
agrondémica y el paisaje rural @
o . Sistemas de riego y gestién de <
Investigacion de mercados y marketing | 4 . Eove 4 g
recursos hidricos s
Politica agraria y desarrollo rural 4 | Gestidn de la produccion animal 4 §
= - - ()
Gestion de la calidad y la seguridad 4 o
. . (]
alimentaria g
TOTAL 30 |TOTAL 30 2
ke
ANO 2 %
SEMESTRE 3 ECTS SEMESTRE 4 ECTS '§
Sistemas productivos de industrias - . 5
135 proct 6 |Trabajo Fin de Master 12 3
agroalimentarias S
Organizacion de la empresa: Direccién ot . B
- 6 Créditos optativos. hasta 18 o
y logistica kS
(2]
Ly . *Prdcticas Académicas Externas (en =
*Créditos optativos, hasta 18 ( 12 2
su caso) =
*Practicas Académicas Externas (en su 12 g
caso) %
TOTAL 30 |TOTAL 30 £
*Las Practicas Académicas Externas pueden cursarse en el primer o segundo semestre, condicionando el =
resto de los créditos de materias optativas. §
g
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POLITECNICA

Programa académico con recorrido sucesivo

A partir del curso 2022-2023 se ha implantado un Programa Académico con Recorrido
Sucesivo de Ingeniero/a Agrénomo/a, que ha sido aprobado por la Fundacién para el
Conocimiento madri+d con fecha del 22 de junio del 2022. Este Programa Académico
sustituye al anterior, y sus caracteristicas bdsicas se describen a continuacion:

Denominacién del PARS: Programa de Ingeniero/a Agrénomo/a
Grado del PARS: Grado en Ingenieria Agricola
Master del PARS: Master Universitario en Ingenieria Agrondmica

El objetivo del programa es la especializaciéon profesional en el area de la ingenieria
agraria, al que los dos titulos pertenecen.

La denominacién del programa académico no induce a confusion con la habilitacion
profesional a la que conducen los titulos que la integran, ya que el nombre del PARS
coincide con la profesién regulada de Ingeniero/a Agronomo/a.

La secuenciacion en la obtencion del Programa Académico se realizaria siguiendo la
estructura de la Tabla 4.5.

Tabla 4.5. Programa Académico Recorrido Sucesivo

>
=1
o

Curso y titulacion
19 Grado
22 Grado
32 Grado
42 Grado
12 Master
292 Master

(N[ IWIN|E

Los alumnos deberdn entregar un Trabajo Fin de Grado y un Trabajo Fin de Master,
respectivamente, para finalizar los estudios correspondientes de Grado y Master.
Ambos trabajos podrdn estar vinculados, si asi lo desea el estudiante, si bien deberan
cumplir las condiciones especificas que apruebe la normativa desarrollada a tal efecto
por el Centro. En cualquier caso, el alumno deberd haber superado el Trabajo Fin de
Grado con antelacidn a la presentacidon del documento correspondiente al Trabajo Fin
de Master, y para la posterior defensa publica del mismo frente a un tribunal. En
cualquier caso, el alumno no podrd defender el trabajo correspondiente hasta que no
conste la superacion de los restantes ECTS de la titulacion de Grado o Master,
respectivamente. Los procedimientos para la elaboracién de los Trabajos Fin de Grado
y Fin de Master se regirdn por la normativa interna aprobada en el centro de
imparticion de las titulaciones, y sujeta asimismo a la normativa general de la
universidad con relacidon a los sistemas de evaluacién de ensefianzas oficiales.
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POLTECNICA

- DE INGENIERIA AGRONCMICA

ALIMENTARIA Y DE BIOSISTEMAS

4.1.b) Plan de estudios detallado

MODULO: Tecnologia y planificacién del medio rural

Materia: Ingenieria de medio rural

Asignatura: Sistemas de riego y gestion de recursos hidricos

Denominacién

Numero total de créditos ECTS
Tipologia

Organizacion temporal
Asignaturas (en su caso)

MATERIA/ASIGNATURA
Sistemas de riego y gestion de recursos hidricos
4
Obligatoria
Segundo semestre

Idioma Espafiol
Resultados del Conocimientos  K1. Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio rural,
proceso de abarcando la ciencia y tecnologia vinculada a la ingenieria del riego,

formacioén y del
aprendizaje

hidrologia y gestidn de recursos hidricos, los sistemas de gestion de
tractores agricolas y maquinaria en instalaciones agrarias, las
edificaciones rurales, silos, depdsitos, pequefios embalses, caminos
rurales y otras obras auxiliares, asi como de las metodologias de
disefio, organizacién, desarrollo y ejecucion de las obras en los
proyectos de Ingenieria Agrondmica, Seguridad y Salud en las fases
de proyecto y obra, considerando la problematica socioecondémica y
ambiental y sus retos actuales y futuros.

Habilidades y S1. Realizar proyectos de Ingenieria Agrondmica, como edificacion

destrezas

agraria, silos y depdsitos, infraestructuras hidraulicas y pequefios
embalses, riegos y drenajes, plantaciones, infraestructuras de
gestion de residuos, incluyendo los estudios de seguridad y salud y
de impacto ambiental.

Competencias Generales: CG2, CG6, CG7

Transversales: CT1 (evaluacién)
Especificas: CE1

Contenidos 1. Aspectos tecnoldgicos del riego en el marco de la gestion de los

recursos hidricos; 2. Proyecto y explotacién de una red en lamina
libre; 3. Proyecto y explotacién de una red a presién: 3.1 Calculoy
proyecto de la red, 3.2 Calculo, proyecto y explotacion de la estacion
de bombeo; 4. Hidrologia y la planificacion hidrolégica; 5. Recursos
hidricos superficiales; 6. Recursos hidricos subterraneos; 7. Gestidn

integral.
Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
con cardcter Presencial de aula (Teoria,
presencial problemas y casos) 32 32
Laboratorios, campo, etc. 10 10

Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 4 2
conferencias, visitas...

Trabajos cooperativos 8 0

Trabajo personal del alumno

(busqueda de informacion,

realizacion de trabajos
individuales y estudio)

Evaluacion

48 0
6 6
Total 108 48
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Sistemas de Evaluacion

Examen escrito (test,
desarrollo y/o problemas)

Ejercicios y problemas

Memorias e informes de
practicas

Total

MINIMO
50.0
20.0
20.0

90

&

A TECNICA SUPER

DE INGENIERIA AGRONCMICA

ALIMENTARIA'Y DE BIOSISTEMAS

MAXIMO

60.0

25.0

25.0

110
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POLTECNICA

Asignatura: Gestién de parques de maquinaria e instalaciones

Denominacién

MATERIA/ASIGNATURA

Gestidn de parques de maquinaria e instalaciones

Numero total de créditos ECTS 4
Obligatoria

Tipologia
Organizacion temporal

Segundo semestre

Asignaturas (en su caso)

Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Espafiol

Conocimientos

Habilidades y
destrezas

Competencias

K1. Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio rural,
abarcando la ciencia y tecnologia vinculada a la ingenieria del riego,
hidrologia y gestidon de recursos hidricos, los sistemas de gestion de
tractores agricolas y maquinaria en instalaciones agrarias, las
edificaciones rurales, silos, depdsitos, pequefios embalses, caminos
rurales y otras obras auxiliares, asi como de las metodologias de
disefio, organizacién, desarrollo y ejecucion de las obras en los
proyectos de Ingenieria Agrondmica, Seguridad y Salud en las fases
de proyecto y obra, considerando la problematica socioecondémica y
ambiental y sus retos actuales y futuros.

S2. Dimensionar el parque de maquinaria de una explotacion
agricola y planificar el calendario y horario de trabajo de un grupo de
magquinas cuyas labores estén relacionadas entre si.

Generales: CG1, CG6, CG7
Transversales: CT5 (evaluacion)
Especificas: CE1

Contenidos 1. Mejora de instalaciones; 2. Seleccién y remplazo de equipos; 3.
Analisis de costes; 4. Agricultura digital y gestion remota; 5. Sistemas
de guiado en tractores; 5. Navegacion y optimizacién de rutas; 6.
Sincronizacion de tareas; 7. Sintonizacion de tareas: control trafico
rodado; 8. ISOBUS para el control de tareas; 9. Aplicacion variable de
insumos; 10. Ahorro de combustible: estrategias de conduccién; 11.
Control de emisiones; 12. Electrificacion del tractor.

Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)

Presencial de aula (Teoria,
( 30 30

problemas y casos)

Laboratorios, campo, etc. 4 4

Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 6 6
conferencias, visitas...

Trabajos cooperativos 4 0

Trabajo personal del alumno

(busqueda de informacion,

realizacion de trabajos €0 0
individuales y estudio)
Evaluacion 4 4
Total 108 44
Sistemas de Evaluacion MINIMO MAXIMO
£ .
xamen escrito (test, 30 40
desarrollo y/o problemas)
EIabo'raFlon de trabajos 20 35
académicos
M?m.orlas e informes de 20 40
practicas
Total 70 115
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POLTECNICA

Asignatura: Construcciones e infraestructuras rurales

Denominacién

Numero total de créditos ECTS
Tipologia

Organizacion temporal
Asignaturas (en su caso)
Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

MATERIA/ASIGNATURA

Construcciones e infraestructuras rurales

4

Obligatoria

Segundo semestre

Espafiol

Conocimientos

Habilidades y

destrezas

Competencias

Contenidos

K1. Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio rural,
abarcando la ciencia y tecnologia vinculada a la ingenieria del riego,
hidrologia y gestion de recursos hidricos, los sistemas de gestion de
tractores agricolas y maquinaria en instalaciones agrarias, las
edificaciones rurales, silos, depdsitos, pequefios embalses, caminos
rurales y otras obras auxiliares, asi como de las metodologias de
disefio, organizacién, desarrollo y ejecucién de las obras en los
proyectos de Ingenieria Agronémica, Seguridad y Salud en las fases
de proyecto y obra, considerando la problematica socioeconémica y
ambiental y sus retos actuales y futuros.

S1. Realizar proyectos de Ingenieria Agrondmica, como edificacion
agraria, silos y depdsitos, infraestructuras hidrdulicas y pequefios
embalses, riegos y drenajes, plantaciones, infraestructuras de
gestion de residuos, incluyendo los estudios de seguridad y salud y
de impacto ambiental.

Generales: CG2, CG6

Transversales: CT6 (evaluacion)

Especificas: CE1

1. Edificacion agraria; 2. Silos y depésitos de hormigdn y de acero; 3.
Caminos Rurales; 4. Pequefios embalses de uso agricola.

Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
con cardcter Presencial de aula (Teoria, 40 40
presencial problemas y casos)

Laboratorios, campo, etc. 4 2

Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 4 2
conferencias, visitas...

Trabajos cooperativos 20 0

Trabajo personal del alumno

(busqueda de informacion,

realizacion de trabajos
individuales y estudio)

Evaluacion

Sistemas de Evaluacion

Examen escrito (test,

desarrollo y/o problemas)

Elaboracion de trabajos

académicos

Memorias e informes de

practicas

36 0
4 4
Total 108 48
MINIMO MAXIMO
60 80
15 30
10 15
Total 85 125
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' : ESCUELA TECNICA SUPER

- DE INGENIERIA AGRONCMICA

ALIMENTARIA Y DE BIOSISTEMAS

Materia: Planificacion del medio rural

Asignatura: Ordenacion y planificacion del medio rural y paisaje urbano

Denominacion

Numero total de créditos ECTS
Tipologia

Organizacion temporal
Asignaturas (en su caso)
Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Habilidades y

destrezas

Competencias

Contenidos

Materia/Asignatura
con caracter

Conocimientos

Actividades Formativas
Presencial de aula (Teoria,

MATERIA/ASIGNATURA

Ordenacidn y planificacion del medio y del paisaje rural

Obligatoria
Segundo semestre

Espafiol

K2. Poseer conocimiento avanzado de los enfoques y herramientas
para la planificacién del medio rural, asi como de los condicionantes de
la politica agraria, la gobernanza de los mercados mundiales, los
instrumentos de regulacién de los mercados agrarios aplicados en
tanto en la Unién Europea como en Espafia, junto con los mecanismos
de la politica de Desarrollo Rural de la Unién Europea y sus efectos.

S3. Elaborar un plan de ordenacién territorial en el medio rural y
disefiar un sistema de gestion, de seguimiento y de evaluacién de este.

Generales: CG1, CG5, CG7
Transversales: CT6 (evaluacion)
Especificas: CE1

1. Definiciones de ordenacidén del territorio; 2. El enfoque territorial en
la planificacion de las zonas rurales; 3. Mecanismos y normativa de
planificaciéon y ordenacidon del medio rural; 4. La planificacion del
desarrollo rural y la gestién del paisaje y los recursos naturales; 5.
Analisis del contexto de planificacién; 6. Técnicas y herramientas de
diagndstico territorial; 7. El analisis de problemas en planificacién
rural; 8. Los retos del problema del despoblamiento y del
envejecimiento; 9. La transicion y modernizacion del sistema
alimentario en las zonas rurales; 10. Los retos de la gestion del paisaje
y los recursos naturales en el medio rural y periurbano; 11. Fuentes de
informacidn territorial; 12. Técnicas de zonificacion; 13. Herramientas
de manejo de la incertidumbre; 14. Andlisis integrado de la
problematica; 15. Formulacién y andlisis de objetivos; 16. Medidas de
intervencién; 17. Categorias de ordenacion; 18. Programacion y
presupuestacion.

Horas totales Horas presenciales (8-12)

presencial problemas y casos) 20 20

Otras actividades formativas:

tutorias, seminarios, 10 5

conferencias, visitas...

Trabajos cooperativos 40 20

Trabajo personal del alumno

(bus.que.clla de informacién, 35 0

realizacion de trabajos

individuales y estudio)

Evaluacion 3 3
Total 108 48

Sistemas de Evaluacién MINIMO MAXIMO

Examen escrito (test, desarrollo

y/o problemas) ( 20 40

Elaboracion de trabajos

académicos J >0 60

Presentacion oral 10 20
Total 80 120
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POLTECNICA

‘ 2 ESCUELA TECNICA SUPER

- DE INGENIERIAAGRC

Asignatura: Politica Agraria y Desarrollo Rural

Denominacion

Numero total de créditos ECTS
Tipologia

Organizacién temporal
Asignaturas (en su caso)
Idioma

Resultados del
proceso de formacion
y del aprendizaje

MATERIA/ASIGNATURA

Politica Agraria y Desarrollo Rural

4

Obligatoria
Primer semestre

Espafiol

Conocimientos

Habilidades y

destrezas

Competencias

Contenidos

Materia/Asignatura
con caracter

Actividades Formativas
Presencial de aula (Teoria,

K2. Poseer conocimiento avanzado de los enfoques y herramientas
para la planificacion del medio rural, asi como de los condicionantes
de la politica agraria, la gobernanza de los mercados mundiales, los
instrumentos de regulaciéon de los mercados agrarios aplicados en
tanto en la Unidn Europea como en Espafia, junto con los mecanismos
de la politica de Desarrollo Rural de la Unién Europea y sus efectos.

S4. Disefiar medidas de politica agraria y de desarrollo rural analizando
sus efectos.

Generales: CG1, CG4, CG5

Transversales: CT5 (evaluacidn)

Especificas: CE1

1. La politica agraria. Objetivos y relacidn con otras politicas. Razones
histéricas que justifican la intervencién. Objetivos econémicos y no-
econdmicos; 2. La liberalizacion de la agricultura; 3. El Panel del
Cambio Climatico y su influencia en el disefio y aplicacion de politicas
agrarias; 4. Los inicios de la Politica Agraria Comun. Principios,
objetivos e instrumentos; 5. Las reformas de la PAC hasta el 2013; 6. La
PAC en el periodo 2014-2020: Caracteristicas generales y el nuevo
sistema de pagos directos; 7. La PAC en el periodo 2023-2027. Los
Planes Estratégicos; 8. La regulacion de los mercados. Instrumentos
tradicionales; 9. La mejora del funcionamiento de los mercados y de la
cadena de valor; 10. Intervenciones sectoriales; 11. La gestion de
riesgos; 12. Teoria y practica del enfoque de Desarrollo Territorial
Rural; 13. El futuro de la PAC.

Horas totales Horas presenciales (8-12)

presencial problemas y casos) 30 30

Otras actividades formativas:

tutorias, seminarios, 10 10

conferencias, visitas...

Trabajos cooperativos 20 0

Trabajo personal del alumno

(busqueda de informacion,

realizacidn de trabajos 40 0

individuales y estudio)

Evaluacion 8 8
Total 108 48

Sistemas de Evaluacion MINIMO MAXIMO

Examen escrito (test, desarrollo

y/o problemas) ( €0 80

Elaboracion de trabajos

académicos J 20 40
Total 80 120

n
Q
a
[e)
=
c
kel
o
©
&
5
B2
c
S
S
«
o)
o
o)
o
=
(%2}
o
=
=
©
c
©
o
©
o
3
®)
o
8
9]
o
2
©
(@]
>
B
(&}
o
0
5]
a
o)
o)
c
kel
o
@
o
>
°
3]
o)
kel
o)
(2
=
(%2}
(o
=
e
c
3}
@
Q
o
o
&2
=
o
>
\
0
IS4
0
0
©
o}
™
o}
o
<
©
~
<
<
N~
~
©
©
=
I
N
o2}
N
~
>
[0}
O




https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=729230667744764993968525



TEC

POLITECNICA

ALIMENTARIA'Y DE BIOSISTEMAS

MODULO: Tecnologia de la produccién vegetal y animal

Materia: Produccion vegetal

Asignatura: Produccion horticola intensiva

Denominacién

Numero total de créditos ECTS
Tipologia

Organizacion temporal
Asignaturas (en su caso)
Idioma

Resultados del
proceso de
formacioén y del
aprendizaje

MATERIA/ASIGNATURA

Produccidn horticola intensiva

6

Obligatoria

Primer semestre

Espafiol

Conocimientos

Habilidades y

destrezas

Competencias

Contenidos

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Actividades Formativas

Presencial de aula (Teoria,
problemas y casos)

K3.  Poseer conocimiento avanzado de los procesos de cultivos
horticolas intensivos, la estructura, funcién y variabilidad de genomas
vegetales, tecnologias para generar variabilidad genética, técnicas
moleculares para identificarla, metodologias para obtener organismos
vegetales modificados y editados genéticamente, su aplicabilidad en la
produccién agroalimentaria y areas afines, asi como de los aspectos
legales basicos de la biotecnologia y mejora vegetal, para abordar
eficazmente los desafios en este campo.

S5. Evaluar, controlar y optimizar los procesos involucrados en los
cultivos horticolas intensivos.

Generales: CG1, CG3, CG7
Transversales: CT3 (evaluacion)
Especificas: CE2

1. Introduccién a los cultivos horticolas intensivos; 2. Técnicas de
produccién con intervencion sobre la planta; 3. Semilleros horticolas e
injerto de hortalizas; 4. Disefio y manejo de invernaderos; 5. Disefio y
manejo de sistemas de cultivo sin suelo; 6. Plant Factory.

Horas totales Horas presenciales (8-12)

40 40

Laboratorios, campo, etc. 28 24

Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 4 4
conferencias, visitas...

Trabajos cooperativos 20 0

Trabajo personal del alumno

(busqueda de informacion,

realizacidn de trabajos
individuales y estudio)

Evaluacion

Sistemas de Evaluacién
Examen escrito (test,

desarrollo y/o problemas)

Elaboracion de trabajos

académicos

66 0
4 4
Total 162 72
MIiNIMO MAXIMO
70 80
20 30
Total 90 110
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POLTECNICA

Asignatura: Biotecnologia y mejora vegetal

Denominacién

Numero total de créditos ECTS
Tipologia

Organizacion temporal
Asignaturas (en su caso)

MATERIA/ASIGNATURA
Biotecnologia y mejora vegetal
6
Obligatoria
Segundo semestre

Idioma Espafiol
Resultados del Conocimientos = K3. Poseer conocimiento avanzado de los procesos de cultivos
proceso de horticolas intensivos, la estructura, funcion y variabilidad de
formacion y del genomas vegetales, tecnologias para generar variabilidad genética,
aprendizaje técnicas moleculares para identificarla, metodologias para obtener
organismos vegetales modificados y editados genéticamente, su
aplicabilidad en la produccién agroalimentaria y areas afines, asi
como de los aspectos legales basicos de la biotecnologia y mejora
vegetal, para abordar eficazmente los desafios en este campo.
Habilidades y S6. Aplicar metodologias y tecnologias de la biotecnologia para la

destrezas

mejora vegetal.

Competencias Generales: CG3, CG4, CG7

Transversales: CT7 (evaluacion)
Especificas: CE2

Contenidos 1. Genomas Vegetales y Mejora Genética Vegetal; 2. Marcadores

moleculares y su uso en Mejora Vegetal; 3. Produccién vy
aplicaciones de la Mejora Vegetal; 4. Modificacidn y edicidn genética

de cultivos.
Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
con cardcter Presencial de aula (Teoria,
presencial problemas y casos) 30 30
Laboratorios, campo, etc. 8 8

Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 8 8
conferencias, visitas...

Trabajos cooperativos 30 20

Trabajo personal del alumno

(busqueda de informacion,

realizacidn de trabajos 80 0
individuales y estudio)
Evaluacion 6 6
Total 162 72
Sistemas de Evaluacion MINIMO MAXIMO
Goarell ufo provemas) 30 50
Proyecto 30 40

Observacion/ejecucion de
tareas y practicas (talleres 5 10
bioinformaticos)

Respuesta corta (cuestionarios

sobre seminarios)

Memorias e informes de

practicas

5 10
10 20
Total 80 130
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POLTECNICA

Materia: Produccion animal

‘ 2 ESCUELA TECNICA SUPER

- DE INGENIERIAAGRC

Asignatura: Ingenieria de la produccién animal

MATERIA/ASIGNATURA
Denominacion Ingenieria de la produccién animal
Numero total de créditos ECTS 6
Tipologia Obligatoria
Organizacion temporal Primer semestre

Asignaturas (en su caso)

Idioma Espafiol

Resultados del Conocimientos
proceso de
formacion y del
aprendizaje
Habilidades y
destrezas

Competencias

K4. Poseer conocimiento avanzado sobre el dimensionamiento y el
control ambiental de los alojamientos ganaderos, asi como de la
estructura de costes de una explotacion ganadera analizando y
evaluando los resultados productivos de dichas explotaciones.

S7. Diseiar planes de bioseguridad en explotaciones ganaderas,
establecer planes de gestion de residuos ganaderos y aplicar
metodologias de cdlculo de dimensionamiento y control ambiental
de alojamientos ganaderos.

Generales: CG2, CG5, CG7

Transversales: CT2 (evaluacion)

Especificas: CE2

Contenidos 1. Organizacion y estructura de la produccidn avicola; 2. Planificacidn
y dimensionamiento en avicultura de carne; 3. Planificacion y
dimensionamiento en avicultura de puesta; 4. Organizaciéon y
estructura de la produccion porcina; 5. Planificacion y
dimensionamiento en porcicultura; 6. Psicrometria; 7. Transferencia
de calor y aislamiento térmico; 8. Produccion de calor y de vapor de
agua por los animales; 9. Balances de energia y de masa: necesidades
de ventilacion de alojamientos ganaderos; 10. Ventilacidon dindmica
de alojamientos ganaderos; 11. Ventilacion estatica de alojamientos
ganaderos; 12. Necesidades de calefaccion en alojamientos
ganaderos; 13. Refrigeracion de alojamientos ganaderos.
Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
con cardcter Presencial de aula (Teoria, 64 64
presencial problemas y casos)
Presencial de laboratorios, 4 4
campo, etc.
Trabajo personal del alumno
(busqueda de informacion,
R . 98 0
realizacion de trabajos
individuales y estudio)
Evaluacion 4 4
Total 170 72
Sistemas de Evaluacion MINIMO MAXIMO
Examen escrito (test,
( 95 100
desarrollo y/o problemas)
Ejercicios y problemas 0.0 5
Total 95 105
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Asignatura: Gestion de la produccién animal

Denominacién

MATERIA/ASIGNATURA
Gestion de la produccién animal

Ndmero total de créditos ECTS 4

Tipologia
Organizacion temporal

Obligatoria
Segundo semestre

Asignaturas (en su caso)

Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Espaiiol
Conocimientos K4. Poseer conocimiento avanzado sobre el dimensionamiento y el
control ambiental de los alojamientos ganaderos, asi como de la
estructura de costes de una explotacién ganadera analizando vy
evaluando los resultados productivos de dichas explotaciones.
Habilidades y S7. Disefiar planes de bioseguridad en explotaciones ganaderas,
destrezas establecer planes de gestion de residuos ganaderos y aplicar
metodologias de célculo de dimensionamiento y control ambiental
de alojamientos ganaderos.
Competencias Generales: CG1, CG4, CG7
Transversales: CT9 (evaluacidn)
Especificas: CE2
Contenidos 1. Gestion técnico-econdmica de las explotaciones porcinas; 2.
Gestion técnico-econdmica de las explotaciones avicolas; 3. Gestidn
técnico-econdmica de las explotaciones de vacuno; 4. Gestidn
técnico-econdmica de las explotaciones de ovino y caprino.

Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
e e e o o
Laboratorios, campo, etc. 10 10
Otras actividades
formativas: tutorias, 5 0
seminarios, conferencias,
visitas...

Trabajos cooperativos 10 0

Trabajo personal del alumno

(bus.que.clla de informacién, 45 0

realizacion de trabajos

individuales y estudio)

Evaluacion 8 8
Total 108 48

Sistemas de Evaluacién MINIMO MAXIMO
PO . o
Ejercicios y problemas 10 30

Total 80 120
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TEC

POLITECNICA

ALIMENTARIA'Y DE BIOSISTEMAS

MODULO: Tecnologia de las industrias agroalimentarias

Materia: Industrias agroalimentarias

Asignatura: Sistemas productivos de industrias agroalimentarias

Denominacién
Ndmero total de créditos ECTS 6

MATERIA/ASIGNATURA

Sistemas productivos de industrias agroalimentarias

Tipologia Obligatoria

Organizacion temporal
Asignaturas (en su caso)

Idioma Espafiol

Resultados del Conocimientos
proceso de
formacion y del

aprendizaje

Habilidades y
destrezas

Competencias

Contenidos

Tercer semestre

K5. Poseer conocimiento avanzado de los procesos de transformacion
en las industrias agroalimentarias, de los sistemas de control de
procesos y de gestion de calidad y seguridad alimentaria, incluyendo
planes y sistemas de Control de Calidad y Seguridad Alimentaria, asi
como Normas de Calidad, con la capacidad de analizar diversas
alternativas tecnoldgicas de transformacion.

S8. Disefiar e implantar procesos de seleccion de materias primas,
elaboracidn, conservacion y, envasado de alimentos; planes y sistemas
de control de calidad, normas de calidad y sistemas de seguridad
alimentaria.

Generales: CG1, CG4, CG7

Transversales: CT9 (evaluacion)

Especificas: CE3

1. Sistemas productivos basados en procesos extractivos. Industria
oleicola. Industrias extractivas derivadas de cereales; 2. Sistemas
productivos basados en procesos fermentativos. La industria enoldgica.

La industria cervecera. La industria de la sidra. La industria panificadora.
Destilerias; 3. Sistemas productivos basados en la leche y sus derivados.

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Industrias lacteas y derivadas.
Actividades Formativas
Presencial de aula (Teoria 'y

Horas totales

Horas presenciales (8-12)

48 48
problemas)
Presencial de laboratorios, 6 6
campo, etc..
Otras actividades formativas
presenciales: tutorias, 3 3
seminarios, conferencias,
visitas...
Trabajos cooperativos 11 0
Trabajo personal del alumno
(busqueda de informacion,
R . 88 0
realizacion de trabajos
individuales y estudio)
Evaluacion 6 6
Total 162 63
Sistemas de Evaluacion MINIMO MAXIMO
Examen escrito (test, 50 60
desarrollo y/o problemas)
Ejercicios y problemas 40 50
Total 90 100
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TEC

POLITECNICA

Asignatura: Gestion de la calidad y de la Seguridad alimentaria

Denominacién

Gestidn

Numero total de créditos ECTS 4
Obligatoria

Tipologia
Organizacion temporal

MATERIA/ASIGNATURA
de calidad de la Seguridad alimentaria

Segundo semestre

Asignaturas (en su caso)

Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Espafiol

Conocimientos

Habilidades y
destrezas

Competencias

K5. Poseer conocimiento avanzado de los procesos de
transformacion en las industrias agroalimentarias, de los sistemas de
control de procesos y de gestion de calidad y seguridad alimentaria,
incluyendo planes y sistemas de Control de Calidad y Seguridad
Alimentaria, asi como Normas de Calidad, con la capacidad de
analizar diversas alternativas tecnoldgicas de transformacién.

S8. Disefiar e implantar procesos de seleccién de materias primas,
elaboracién, conservacion y, envasado de alimentos; planes y
sistemas de control de calidad, normas de calidad y sistemas de
seguridad alimentaria.

Generales: CG1, CG4, CG7
Transversales: CT4 (evaluacion)
Especificas: CE3

Contenidos 1. Introduccion a la seguridad alimentaria; 2. Gestion de Patégenos
Alimentarios; 3. Planes Generales de Higienes; 4. Sistema APPCC.
Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)

Presencial de aula (Teoria,
problemas y casos)

30 30

Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 10 10
conferencias, visitas...

Trabajos cooperativos 10 0

Trabajo personal del alumno

(busqueda de informacion,

realizacion de trabajos >0 0

individuales y estudio)

Evaluacion 8 8
Total 108 48

Sistemas de Evaluacion MiNIMO MAXIMO

Examen escrito (test, desarrollo 50 60

y/o problemas)

EIabo’ra<.:|on de trabajos 10 20

académicos

Observamo’n/.ejecuuon de 10 20

tareas y practicas

Presentaciones orales 10 20
Total 80 120

n
Q
a
[e)
=
c
kel
o
©
&
5
B2
c
S
S
«
o)
o
o)
o
=
(%2}
o
=
=
©
c
©
o
©
o
3
®)
o
8
9]
o
2
©
(@]
>
B
(&}
o
0
5]
a
o)
o)
c
kel
o
@
o
>
°
3]
o)
kel
o)
2
=
(%2}
(o
=
e
c
3}
@
Q
o
o
&2
=
o
>
\
0
IS4
0
0
©
o}
™
o}
o
<
©
~
<
<
N~
~
©
©
=
I
N
2}
N
~
>
[0}
O




https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=729230667744764993968525



TEC

POLITECNICA

MODULO: GESTION Y ORGANIZACION DE LAS EMPRESAS AGROALIMENTARIAS

Materia: Economia agraria

Asignatura: Organizacidn de la empresa: direccion y logistica

Denominacién

Numero total de créditos ECTS
Tipologia

Organizacion temporal
Asignaturas (en su caso)

MATERIA/ASIGNATURA
Organizacion de la empresa: direccién y logistica
6
Obligatoria
Tercer semestre

Idioma Espafiol
Resultados del Conocimientos = K6. Conocer el flujo de materiales en las actividades logisticas y el
proceso de proceso de direccién estratégica en la empresa agroalimentaria, asi

formacion y del
aprendizaje

como aplicar las principales técnicas de investigacion de mercados vy
elaborar un plan de marketing.

Habilidades y S9. Aplicar los instrumentos para realizar un diagndstico externo e

destrezas

interno y evaluar las principales alternativas estratégicas de la empresa
para, en funcion de ello, tomar decisiones, y aplicar los instrumentos
para realizar y optimizar las actividades logisticas de la cadena de
suministro.

Competencias Generales: CG1, CG4, CG5

Transversales: CT3 (evaluacion)
Especificas: CE4

Contenidos 1. Introduccién a la direccidon estratégica de la empresa; 2. Andlisis
estratégico de la empresa; 3. Formulacion de estrategias; 4. Métodos de
desarrollo; 5. Logistica en la empresa; 6. Gestidn de aprovisionamiento y
compras; 7. Gestidon de Almacenes; 8. Gestion de stocks; 9. Gestidn del
transporte.
Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
ol carécter Presencial de aula (Teoria, 50 50
presencial problemas y casos)
Trabajos cooperativos 30 10
Trabajo personal del alumno
(busqueda de informacion,
R . 76 0
realizacion de trabajos
individuales y estudio)
Evaluacion 6 6
Total 162 66
Sistemas de Evaluacion MINIMO MAXIMO
E .
xamen escrito (test, 60.0 80.0
desarrollo y/o problemas)
Ejercicios y problemas 10 20
EIaboras:lon de trabajos 10 20
académicos
Total 80 120
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POLTECNICA

Asignatura: Investigacion de mercados y marketing

Denominacién

MATERIA/ASIGNATURA

Investigacion de mercados y marketing

Numero total de créditos ECTS 4

Tipologia
Organizacién temporal

Obligatoria

Primer semestre

Asignaturas (en su caso)

Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Espafiol

Conocimientos

Habilidades y
destrezas

Competencias

Contenidos

K6. Conocer el flujo de materiales en las actividades logisticas y el
proceso de direccion estratégica en la empresa agroalimentaria, asi
como aplicar las principales técnicas de investigaciéon de mercados
y elaborar un plan de marketing.

S10. Realizar una investigacion de mercados vy aplicar los
instrumentos para realizar un plan de marketing y evaluar las
principales estrategias alternativas al plan de marketing.

Generales: CG1, CG4
Transversales: CT4 (evaluacién)
Especificas: CE4

1. Bases del marketing. El marketing: principales conceptos,
caracteristicas y funciones. El marketing mix. Estrategias de
marketing, segmentacidn, marcas comerciales, posicionamiento; 2.
Investigacion de Mercados. Concepto, tipos, buenas practicas,
fuentes de informacidn. Disefio de la investigacidn. Cuestionarios y
encuestas. Muestreo y trabajo de campo. Andlisis e interpretacién
de la informacion. Preparacién y presentacion del informe.

Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)

Presencial de aula (Teoria,
problemas y casos)

Otras actividades
formativas: tutorias,

40 40

seminarios, conferencias,

visitas...

Trabajo personal del

alumno (busqueda de

informacion, realizacion de 60 0
trabajos individuales y

estudio)
Evaluacion 5 5
Total 108 48
Sistemas de Evaluacion MINIMO MAXIMO
El);z?rfgl I?)S\C/;gop(r?;rémas) 60 70
Ejercicios y problemas 30 40
Total 90 110
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POLTECNICA

ALIMENTARIA'Y DE BIOSISTEMAS

MODULO: INTRODUCCION A LA INVESTIGACION
Materia: Introduccion a la investigacién

Asignatura: Estadistica aplicada a la ingenieria agrondmica

MATERIA/ASIGNATURA
Denominacion Estadistica aplicada a la ingenieria agronédmica
Numero total de créditos ECTS 5
Tipologia Obligatoria
Organizacion temporal Primer semestre
Asignaturas (en su caso)
Idioma Espafiol
Resultados del Conocimientos K7. Poseer conocimiento avanzado de los conceptos basicos de la
proceso de inferencia estadistica, el andlisis de la varianza, los conceptos
formacion y del relacionados con la correlacién lineal y el modelo de regresion lineal, asi
aprendizaje como el interés y principales aplicaciones del analisis multivariable de
datos, haciendo hincapié en su correcta interpretacion.
Habilidades y S11. Recopilar, utilizar y analizar datos cruciales segiin metodologias
destrezas estadisticas para la toma de decisiones en la ingenieria agrondmica.

Competencias Generales: CG3, CG4
Transversales: CT2 (evaluacidn)

Contenidos 1. Programacién Estadistica. Introducciéon a R Studio. Aplicacién a la
Estadistica Descriptiva; 2. Inferencia Estadistica. Intervalos de
Confianza. Tests de hipdtesis. Regresion lineal multiple y seleccién de
modelos. ANOVA vy tests de comparacion multiple de medias. ANOVA
multifactor; 3. Andlisis multivariante. Andlisis de Componentes
Principales. Analisis Clasificacién no supervisada (Analisis Cluster)

Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
con cardcter Presencial de aula (Teoria, 25 25
presencial problemas y casos)

Laboratorios, campo, etc.. 25 25

Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 6 6
conferencias, visitas...

Trabajo personal del alumno
(busqueda de informacion,

realizacion de trabajos 7> 0

individuales y estudio)

Evaluacion 4 4
Total 135 60

Sistemas de Evaluacion MINIMO MAXIMO

(Ei)((ez?r(:(:l I?)S\C/;gop(r?;rémas) 40 70

S e i 0 .
Total 70 130
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POLTECNICA

MODULO: PROYECTOS
Materia: Proyectos

@ DE INGENIERIA AGRONCMICA

ALIMENTARIAY DE BIO

Asignatura: Ingenieria de proyectos

Denominacién

Numero total de créditos ECTS
Tipologia

Organizacion temporal
Asignaturas (en su caso)
Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Habilidades y

destrezas

Competencias

Contenidos

Conocimientos

MATERIA/ASIGNATURA
Ingenieria de proyectos
5
Obligatoria
Primer semestre

Espafiol
K1. Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio

SISTEMAS

rural,

abarcando la ciencia y tecnologia vinculada a la ingenieria del riego,
hidrologia y gestion de recursos hidricos, los sistemas de gestion de
tractores agricolas y maquinaria en instalaciones agrarias, las
edificaciones rurales, silos, depdsitos, pequefios embalses, caminos
rurales y otras obras auxiliares, asi como de las metodologias de
disefio, organizacidn, desarrollo y ejecucién de las obras en los
proyectos de Ingenieria Agrondmica, Seguridad y Salud en las fases
de proyecto y obra, considerando la problematica socioeconémica y
ambiental y sus retos actuales y futuros.

S1. Realizar proyectos de Ingenieria Agrondmica, como edificacion
agraria, silos y depositos, infraestructuras hidrdulicas y pequefios
embalses, riegos y drenajes, plantaciones, infraestructuras de
gestion de residuos, incluyendo los estudios de seguridad y salud y
de impacto ambiental.

Generales: CG2, CG4, CG5, CG6
Transversales: CT8 (evaluacion)

1. El proyecto de ejecucion; 2. Direccidon de obra; 3. Seguridad y
salud; 4. Accesibilidad en los proyectos; 5. Evaluacion; 6. Direccidn
de proyectos multidisciplinares.

Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
con caracter Presencial de aula (Teoriay 15 15
presencial problemas)
Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 10 10
conferencias, visitas...
Trabajos cooperativos 30 15
Trabajo personal del alumno
(busqueda de informacion,
realizacion de trabajos s 0
individuales y estudio)
Evaluacion 5 5
Total 135 45
Sistemas de Evaluacién MINIMO MAXIMO
Examen escrito (test, desarrollo 20.0 0
y/o problemas)
Proyecto 60 80
Total 80 120
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TRABAJO FIN DE MASTER

Denominacién

Numero total de
créditos ECTS

Tipologia

Organizacion temporal
Asignaturas (en su caso)
Idioma

Resultados del proceso
de formacién y del
aprendizaje

MATERIA/ASIGNATURA

Trabajo fin de Master

12

Obligatoria

Cuarto semestre

Espaiiol
Conocimientos
y contenidos

Habilidades y
destrezas

Competencias

Algunos de los conocimientos K1 hasta K7 dependiendo de la

tematica del TFM

Alguna de las habilidades S1 hasta S11 dependiendo de la tematica

del TFM

Generales: CG1, CG2, CG3, CG4, CG5, CG6, CG7
Transversales: CT1, CT2, CT3, CT4, CT6, CT7, CT8 (evaluacidn)
Especificas: CE5

PRACTICAS ACADEMICAS EXTERNAS

Denominacién

Numero total de
créditos ECTS

Tipologia

Organizacion temporal
Asignaturas (en su caso)
Idioma

Resultados del proceso
de formacion y del
aprendizaje

MATERIA/ASIGNATURA

Practicas Académicas Externas

12

Obligatoria

Tercer/Cuarto semestre

Espafiol
Conocimientos
y contenidos

Habilidades y
destrezas

Competencias

Algunos de los conocimientos K1 hasta K7 dependiendo de la
empresa o institucion en la que se realizan las practicas
Alguna de las habilidades S1 hasta S11 dependiendo de la
empresa o institucion en la que se realizan las practicas
Generales: CG4, CG6, CG7
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POLITECNICA

ASIGNATURAS OPTATIVAS

Asignatura: Agricultura de precisidn

Denominacién

MATERIA/ASIGNATURA

Agricultura de precision

Numero total de créditos ECTS 4
Optativa

Tipologia
Organizacion temporal

Tercer semestre

Asignaturas (en su caso)

Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Espafiol

Conocimientos

Habilidades y
destrezas

Competencias

Contenidos

K1. Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio rural,
abarcando la ciencia y tecnologia vinculada a la ingenieria del riego,
hidrologia y gestion de recursos hidricos, los sistemas de gestion de
tractores agricolas y maquinaria en instalaciones agrarias, las
edificaciones rurales, silos, depdsitos, pequefios embalses, caminos
rurales y otras obras auxiliares, asi como de las metodologias de
disefio, organizacion, desarrollo y ejecucién de las obras en los
proyectos de Ingenieria Agrondmica, Seguridad y Salud en las fases
de proyecto y obra, considerando la problematica socioeconémica y
ambiental y sus retos actuales y futuros.

S1. Realizar proyectos de Ingenieria Agronémica, como edificacion
agraria, silos y depdsitos, infraestructuras hidraulicas y pequefios
embalses, riegos y drenajes, plantaciones, infraestructuras de gestion
de residuos, incluyendo los estudios de seguridad y salud y de
impacto ambiental.

S5. Evaluar, controlar y optimizar los procesos involucrados en los
cultivos horticolas intensivos.

Generales: CG1, CG6, CG7
Especificas: CE1

1. Definicion de la agricultura de precision, variabilidad, gestion
diferencial; 2. Sistemas de posicionamiento global GNSS I; 3.
Teledeteccidn I; 4. Sensores de productividad superficial y calidad de
producto I; 5. Sensores de suelo y vegetacién |; 6. Sistemas SIG en
AP: mapas de factores productivos, interpolacién/suavizado, zonas
de gestion; 7. Asistencia al guiado y autoguiado de maquinaria I; 8.
Modelizaciéon de cultivos |; 9. Electrénica y sistemas de informacion
en agricultura: ISOBUS vy agricultura digital I; 10. Aplicaciéon de dosis
variable |; 11. Casos de estudio aplicado [; 12. Estudio de rentabilidad
de las tecnologias implicadas en AP.

Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)

Presencial de aula (Teoria,

30 30

problemas y casos)

Laboratorios, campo, etc. 4 4

Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 6 6
conferencias, visitas...

Trabajos cooperativos 4 0

Trabajo personal del alumno

(busqueda de informacion,

realizacion de trabajos
individuales y estudio)

Evaluacion

60 0
4 4
Total 108 44
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Sistemas de Evaluacion
Examen escrito (test, desarrollo
y/o problemas)

Elaboracion de trabajos
académicos
Memorias e informes de
practicas

Total

MiNIMO

30

20

20

70

MAXIMO

60

30

40

130
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POLITECNICA

Asignatura: Agricultura y desarrollo

Denominacién

Tipologia
Organizacion temporal

MATERIA/ASIGNATURA

Agricultura y desarrollo
Numero total de créditos ECTS 4
Optativa

Tercer semestre

Asignaturas (en su caso)

Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Espafiol

Conocimientos

Habilidades y
destrezas

Competencias

Contenido

K2. Poseer conocimiento avanzado de los enfoques y herramientas
para la planificacion del medio rural, asi como de los condicionantes
de la politica agraria, la gobernanza de los mercados mundiales, los
instrumentos de regulacion de los mercados agrarios aplicados en
tanto en la Unidn Europea como en Espafia, junto con los
mecanismos de la politica de Desarrollo Rural de la Unién Europea y
sus efectos.

S3. Elaborar un plan de ordenacidn territorial en el medio rural y
disefiar un sistema de gestidn, de seguimiento y de evaluacion de
este.

S4. Disefiar medidas de politica agraria y de desarrollo rural
analizando sus efectos.

Generales: CG1, CG4, CG5, CG7
Especificas: CE1

1. Los sistemas agrarios en el mundo; 2. Los desafios para la
agricultura mundial; 3. Los recursos naturales en agricultura: La
tierra; 4. Los recursos naturales en agricultura: El agua; 5. Desarrollo
agrario y crecimiento econdmico; 6. Financiacidén, acceso a los
mercados de capital y seguros agrarios; 7. Poblacién, capital humano
y género; 8. La cadena de valor en paises en desarrollo; 9. Desarrollo
agrario y medio ambiente; 10. Desarrollo agrario y seguridad
alimentaria; 11 Politicas para promover el desarrollo agrario y el
desarrollo rural

Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)

Presencial de aula (Teoria,
problemas y casos)

30 30

Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 10 2
conferencias, visitas...

Trabajos cooperativos 20 8

Trabajo personal del alumno

(busqueda de informacion,

realizacion de trabajos 40 0

individuales y estudio)

Evaluacion 8 8
Total 108 48

Sistemas de Evaluacién MINIMO MAXIMO

E;En;f;btle;cr:;t; (test, desarrollo 50 60

Proyecto 40 50
Total 90 110
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POLITECNICA

Asignatura: Agrogeomatica

MATERIA/ASIGNATURA
Denominacion Agrogeomadtica
Numero total de créditos ECTS 4
Tipologia Optativa
Organizacion temporal Tercer semestre
Asignaturas (en su caso)
Idioma Espafiol
Resultados del Conocimientos K1. Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio rural,
proceso de abarcando la ciencia y tecnologia vinculada a la ingenieria del riego,
formacion y del hidrologia y gestion de recursos hidricos, los sistemas de gestion de
aprendizaje tractores agricolas y maquinaria en instalaciones agrarias, las

edificaciones rurales, silos, depdsitos, pequefios embalses, caminos
rurales y otras obras auxiliares, asi como de las metodologias de
disefio, organizacion, desarrollo y ejecucién de las obras en los
proyectos de Ingenieria Agrondmica, Seguridad y Salud en las fases
de proyecto y obra, considerando la problematica socioeconémica y
ambiental y sus retos actuales y futuros.

Habilidades y S1. Realizar proyectos de Ingenieria Agrondmica, como edificacion
destrezas agraria, silos y depédsitos, infraestructuras hidraulicas y pequefios
embalses, riegos y drenajes, plantaciones, infraestructuras de gestion
de residuos, incluyendo los estudios de seguridad y salud y de
impacto ambiental.
S3. Elaborar un plan de ordenacién territorial en el medio rural y
disefar un sistema de gestion, de seguimiento y de evaluacidon de
este.
S5. Evaluar, controlar y optimizar los procesos involucrados en los
cultivos horticolas intensivos.

Competencias Generales: CG1, CG4, CG5, CG7
Especificas: CE1

1. Geoinformacién aplicada a la Agricultura; 2. Modelos de datos
Contenido tridimensionales con tecnologias geoespaciales; 3. Observacién del
Territorio. Teledeteccion.

Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
con caracter Presencial de aula (Teoria,
presencial problemas y casos) 32 32
Laboratorios, campo, etc. 6 6
Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 20 6
conferencias, visitas...
Trabajos cooperativos 10 2

Trabajo personal del alumno
(busqueda de informacion,

realizacion de trabajos 36 0
individuales y estudio)
Evaluacion 4 2
Total 108 48
Sistemas de Evaluacién MINIMO MAXIMO
Examen escrito (test, 30 40
desarrollo y/o problemas)
Ejercicios y problemas 30 40
M(?m.orlas e informes de 30 30
practicas
Total 90 110
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POLITECNICA

Asignatura: Bioenergia

Denominacién

MATERIA/ASIGNATURA

Bioenergia

Numero total de créditos ECTS 4
Optativa

Tipologia
Organizacion temporal

Tercer semestre

Asignaturas (en su caso)

Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Espafiol

Conocimientos

Habilidades y
destrezas

Competencias

Contenido

K1. Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio rural,
abarcando la ciencia y tecnologia vinculada a la ingenieria del riego,
hidrologia y gestion de recursos hidricos, los sistemas de gestion de
tractores agricolas y maquinaria en instalaciones agrarias, las
edificaciones rurales, silos, depdsitos, pequefios embalses, caminos
rurales y otras obras auxiliares, asi como de las metodologias de
disefio, organizacion, desarrollo y ejecucién de las obras en los
proyectos de Ingenieria Agrondmica, Seguridad y Salud en las fases
de proyecto y obra, considerando la problematica socioeconémica y
ambiental y sus retos actuales y futuros.

S1. Realizar proyectos de Ingenieria Agrondmica, como edificacion
agraria, silos y depdsitos, infraestructuras hidrdulicas y pequefios
embalses, riegos y drenajes, plantaciones, infraestructuras de gestion
de residuos, incluyendo los estudios de seguridad y salud y de
impacto ambiental.

Generales: CG1, CG4, CG5, CG7
Especificas: CE1

Bloque I: Bases de la Bioenergia. 1. Fundamentos de bioenergia; 2.
Productividad vegetal. La bioenergia como fuente de energia
renovable: conversion de energia solar a energia quimica; 3. La
diversidad vegetal, base para la utilizacion de la bioenergia.
Composicidn, caracterizacion y tipos de biomasa; 4. Sostenibilidad
de la bioenergia, marco regulatorio y balances.

Bloque IlI: Herramientas de planificacion y evaluacién; 5.
Herramientas de evaluacion y recursos de biomasa

Bloque llIl: Industrias de la bioenergia y de sus materias primas; 6.
Industrias de la bioenergia y sus materias primas (IB&MP).
Normalizacién y produccidon de biocombustibles sélidos; 7. IB&MP:
Usos térmicos de los biocombustibles soélidos; 8. IB&MP:
Biocarburantes. Biodiesel. HVO. Bioetanol; 9. 1IB&MP: Biogas vy
biometano; 10. IB&MP: Generacion eléctrica. bioelectricidad.
IB&MP: Biocombustibles avanzados. Biorrefinerias

Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)

Presencial de aula (Teoria,
problemas y casos)

25 25

Laboratorios, campo, etc. 15 15

Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 2 2
conferencias, visitas...

Trabajos cooperativos 2 2

Trabajo personal del alumno

(busqueda de informacion,

realizacion de trabajos
individuales y estudio)

Evaluacion

60 0
4 4
Total 108 48
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Sistemas de Evaluacion
Examen escrito (test, desarrollo
y/o problemas)

Proyecto
Observacion/ejecucion de
tareas y practicas (talleres
bioinformaticos)

Total

- DE INGENIERIA AGRONOMICA
ALIMENTARIA Y DE BIOSIS
MINIMO MAXIMO
35 85
12.5 62.5
2.5 5
50 152.5

CSV: 729230667744764993968525 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es




https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=729230667744764993968525



POLITECNICA

Asignatura: Creacion de empresas

MATERIA/ASIGNATURA
Denominacién Creacion de empresas
Numero total de créditos 4
ECTS
Tipologia Optativa
Organizacion temporal Cuarto semestre
Asignaturas (en su caso)
Idioma Espafiol
Resultados del Conocimientos K6. Conocer el flujo de materiales en las actividades logisticas y el
proceso de proceso de direccion estratégica en la empresa agroalimentaria, asi
formacion y del como aplicar las principales técnicas de investigacion de mercados y
aprendizaje elaborar un plan de marketing.
Habilidades y S9. Aplicar los instrumentos para realizar un diagndstico externo e
destrezas interno y evaluar las principales alternativas estratégicas de la

empresa para, en funcidon de ello, tomar decisiones, y aplicar los
instrumentos para realizar y optimizar las actividades logisticas de la

cadena de suministro.

S10. Realizar una investigacion de mercados y aplicar los
instrumentos para realizar un plan de marketing y evaluar las
principales estrategias alternativas al plan de marketing.

Competencias Generales: CG1, CG4, CG5
Especificas: CE4

1. Elaboracidon de un plan de empresa; 2. La actividad de la empresa:
Propuesta de Valor; 3. Analisis del entorno; 4. Modelo de Negocio y
Definicion Estratégica; 5. Identificacion y analisis del mercado; 6.

Estrategia de  marketing;

Definicion  del  proceso
9. Plan de Ventas; 10.

Organizacion y Recursos Humanos; 11. Inversién y Financiacion; 12.

13. Analisis econdmico vy

Horas presenciales (8-12)

42

Contenido . . -
productivo/operaciones; 8. Logistica;
Elaboracion de cuentas previstas;
financiero; 14. Estudio de viabilidad financiera.
Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales
con cardcter Presencial de aula (Teoria,
presencial problemas y casos)

Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios,
conferencias, visitas...
Trabajos cooperativos
Trabajo personal del alumno
(busqueda de informacion,
realizacion de trabajos
individuales y estudio)
Evaluacion

Total

Sistemas de Evaluacion MINIMO

Examen escrito (test, desarrollo
y/o problemas)

Elaboracion de trabajos
académicos
Memorias e informes de
practicas

Total

6
48
MAXIMO

50

40

25

115
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POLITECNICA

Asignatura: Degradacidn, conservacién y recuperacion de suelos

MATERIA/ASIGNATURA
Denominacién Degradacidn, conservacion y recuperacién de suelos
Numero total de créditos ECTS 4
Tipologia Optativa
Organizacion temporal Tercer semestre
Asignaturas (en su caso) Degradacidn, conservacion y recuperacion de suelos
Idioma Espafiol
Resultados del Conocimientos K1. Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio rural,

proceso de
formacion y del
aprendizaje

Habilidades y
destrezas

Competencias

abarcando la ciencia y tecnologia vinculada a la ingenieria del riego,
hidrologia y gestidn de recursos hidricos, los sistemas de gestion de
tractores agricolas y maquinaria en instalaciones agrarias, las
edificaciones rurales, silos, depdsitos, pequefios embalses, caminos
rurales y otras obras auxiliares, asi como de las metodologias de
disefio, organizacidn, desarrollo y ejecucion de las obras en los
proyectos de Ingenieria Agrondmica, Seguridad y Salud en las fases
de proyecto y obra, considerando la problematica socioecondmica y
ambiental y sus retos actuales y futuros.

S1. Realizar proyectos de Ingenieria Agronémica, como edificacidn
agraria, silos y depdsitos, infraestructuras hidraulicas y pequefios
embalses, riegos y drenajes, plantaciones, infraestructuras de
gestion de residuos, incluyendo los estudios de seguridad y salud y
de impacto ambiental.

Generales: CG1, CG5, CG7
Especificas: CE1

1. Salud y degradacién del suelo. 2. Salinizacidn y sodificacion del
suelo. 3. Acidificacién del suelo. 4. Contaminacién del suelo. 5.
Pérdida de materia organica del suelo. 6. Degradacién bioldgica del

Centpiee suelo. 7. Compactacién y sellado del suelo. 8. Erosidn del suelo. 9.
Tipos de agricultura para la conservacién y/o recuperacion de suelos
degradados.
Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
con caracter Presencial de aula (Teoria, 27 27
presencial problemas y casos)
Laboratorios, campo, etc. 7 7
Trabajos cooperativos: 20 4
Trabajo personal del alumno
(busqueda de informacion,
R . 38 0
realizacion de trabajos
individuales y estudio)
Evaluacion 16 6
Total 108 44
Sistemas de Evaluacién MINIMO MAXIMO
E ito (test
xamen escrito (test, 45 60
desarrollo y/o problemas)
Observauoln/_ejecuuon de 25 20
tareas y précticas
EIabolraqon de trabajo 15 10
académico
Presentacién oral del trabajo 15 10
Total 100 100
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POLITECNICA

Asignatura: Economia y politica ambiental

Denominacién

Econom

Numero total de créditos ECTS = 4 ECTS

Tipologia

Organizacion temporal

MATERIA/ASIGNATURA

ia y Politica Ambiental

Optativa

Tercer semestre

Asignaturas (en su caso) Denomi

Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Espafiol

Conocimientos

Habilidades y
destrezas

Competencias

nacién

K2. Poseer conocimiento avanzado de los enfoques y herramientas
para la planificacion del medio rural, asi como de los condicionantes
de la politica agraria, la gobernanza de los mercados mundiales, los
instrumentos de regulacidon de los mercados agrarios aplicados en
tanto en la Unién Europea como en Espafia, junto con los
mecanismos de la politica de Desarrollo Rural de la Unién Europea y
sus efectos.

S3. Elaborar un plan de ordenacién territorial en el medio rural y
disefiar un sistema de gestion, de seguimiento y de evaluacion de
este.

S4. Disefiar medidas de politica agraria y de desarrollo rural
analizando sus efectos.

Generales: CG1, CG4, CG5, CG7

Especificas: CE1, CE4

Contenido 1. Bases de la economia ambiental; 2. Externalidades ambientales.
Bienes publicos y bienes comunes; 3. Analisis Coste Beneficio; 4.
Principios y métodos de valoracién ambiental; 5. Instrumentos de
regulacion ambiental; 6. El papel de los precios en la economia del
agua; 7. Analisis de politicas agroambientales: casos practicos; 8.
Politicas de cambio climatico. Evaluacidn de medidas de mitigacion; 9.
Cambio climatico. Vulnerabilidad y adaptacidn
Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
P ial la (Teori
resencial de aula (Teoria, 37 37
problemas y casos)
Trabajos cooperativos 30 0
Trabajo personal del alumno
(busqueda de informacion,
A . 40 0
realizacidn de trabajos
individuales y estudio)
Evaluacion 3 3
Total 110 40
Sistemas de Evaluacion MINIMO MAXIMO
E .
xamen escrito (test, 40 60
desarrollo y/o problemas)
Ejercicios y problemas 0 15
Elab ion de trabaj
a olragon e trabajos 40 60
académicos
Total 80 135

n
(0]
Qo
(o]
o
c
i)
)
@©
=
=
B2
c
S
©
@©
(]
°
(]
n
=
0
Q
=
c
@©
c
@©
el
©
e
=
(@]
]
8
(]
o
=
©
(@]
>
it
o
L
)
5]
Q
[e]
o
c
i)
o
]
)
>
ko]
3]
(O]
©
(0]
%)
=
0
Q
=
<
c
]
o
o
®
)
2
=
(O]
>
'
Yo}
N
Yo
o]
©
()]
™
(o]
[o)]
<
<]
~
<
<
N~
~
O
©
o
(3]
AN
(o))
N
~
>
[0}
O




https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=729230667744764993968525



POLITECNICA

Asignatura: Elementos avanzados de maquinas agricolas

MATERIA/ASIGNATURA
Denominacién Elementos avanzados de maquinas
Numero total de créditos
ECTS
Tipologia Optativa
Organizacion temporal Cuarto semestre

Asignaturas (en su caso)

Idioma Espafiol
Resultados del Conocimientos
proceso de

formacion y del
aprendizaje

Habilidades y
destrezas

Competencias

Contenido

K1. Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio rural,
abarcando la ciencia y tecnologia vinculada a la ingenieria del riego,
hidrologia y gestion de recursos hidricos, los sistemas de gestion de
tractores agricolas y maquinaria en instalaciones agrarias, las
edificaciones rurales, silos, depdsitos, pequefios embalses, caminos
rurales y otras obras auxiliares, asi como de las metodologias de
disefo, organizacion, desarrollo y ejecucion de las obras en los
proyectos de Ingenieria Agrondmica, Seguridad y Salud en las fases
de proyecto y obra, considerando la problematica socioecondmica y
ambiental y sus retos actuales y futuros.

S2. Dimensionar el parque de maquinaria de una explotacion agricola
y planificar el calendario y horario de trabajo de un grupo de
maquinas cuyas labores estén relacionadas entre si.

Generales: CG1, CG6, CG7
Especificas: CE1

1. Circuitos hidraulicos en maquinaria agricola. Circuitos hidraulicos
en el tractor. Circuitos hidrdulicos en los aperos y mdéquinas; 2.
Mecatrdnica aplicada a la maquinaria agricola. Comunicacion tractor-
maquinas. ISOBUS. Software en tractores y diagnostico automatizado
de fallos. Sistemas de control activo; 3. Tecnologia para labores sitio-
especificas. Guiado de maquinaria y control de tréfico. Labor sitio-
especifica en laboreo y escarda mecanica. Distribucién variable de
semilla y fuerza variable para control de profundidad de siembra.
Distribucion sitio-especifica de fertilizantes sélidos. Distribucion sitio-
especifica de fitosanitarios y fertilizantes en pulverizacion.

Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)

con caracter Presencial de aula (Teoria,
presencial problemas y casos)

20.5 20.5

Laboratorios, campo, etc. 12.5 12.5

Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 3 3
conferencias, visitas...

Trabajo personal del alumno

(busqueda de informacion,

realizacion de trabajos °15 0
individuales y estudio)
Evaluacion 15.5 3
Total 103 39
Sistemas de Evaluacién MINIMO MAXIMO
Examen escrito (test, 40 60
desarrollo y/o problemas)
M?m.orlas e informes de 40 60
practicas
Total 80 120
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Asignatura: Enfermedades de plantas: emergencias y nuevas estrategias de control

MATERIA/ASIGNATURA
Denominacién

Numero total de crédito
Tipologia

Organizacion temporal
Asignaturas (en su caso)
Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Enfermedades de plantas: emergencia y nuevas estrategias de control
s ECTS 4

Optativa

Cuarto semestre

Espafiol

Conocimientos K3. Poseer conocimiento avanzado de los procesos de cultivos
horticolas intensivos, la estructura, funciéon y variabilidad de
genomas vegetales, tecnologias para generar variabilidad genética,
técnicas moleculares para identificarla, metodologias para obtener
organismos vegetales modificados y editados genéticamente, su
aplicabilidad en la produccién agroalimentaria y areas afines, asi
como de los aspectos legales basicos de la biotecnologia y mejora
vegetal, para abordar eficazmente los desafios en este campo.

Habilidades y S5. Evaluar, controlar y optimizar los procesos involucrados en los
destrezas cultivos horticolas intensivos.

Competencias Generales: CG1, CG3, CG7
Especificas: CE2

1. Causas de la emergencia de nuevas enfermedades de plantas:
factores ecoldgicos que favorecen la emergencia de enfermedades
en los cultivos; 2. Evolucién de los patdgenos y adaptacidon a
Contenido huésped; 3. Epidemiologia de enfermedades de plantas; 4.
Enfermedades emergentes producidas por virus, bacterias, hongos y
nematodos; 5. Nuevas estrategias de control quimico, genético y
bioldgico y su efecto en la epidemiologia de las enfermedades.

Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
P . .

resencial de aula (Teoria, 27 27
problemas y casos)
Trabajo personal del alumno
(bus.que.c?a de mfornpuon, 67 12
realizacion de trabajos
individuales y estudio)
Evaluacion 6 6
Total 100 45
Sistemas de Evaluacion MINIMO MAXIMO
E .

xamen escrito (test, 60 80
desarrollo y/o problemas)
l - .

abo’raqon de trabajos 20 0
académicos
Total 80 120
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POLITECNICA

Asignatura: Ganaderia de precisiéon

Denominacion
Numero total de
créditos ECTS
Tipologia
Organizacion
temporal
Asignaturas (en su
caso)

Idioma
Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Materia/Asignatura

con caracter
presencial

MATERIA/ASIGNATURA

Ganaderia de Precision

4

Optativa

Cuarto semestre

Espafiol
Conocimientos

Habilidades y

destrezas

Competencias

Contenido

Actividades Formativas

Presencial de aula (Teoria,

K4. Poseer conocimiento avanzado sobre el dimensionamiento vy el
control ambiental de los alojamientos ganaderos, asi como de la
estructura de costes de una explotacion ganadera analizando vy
evaluando los resultados productivos de dichas explotaciones.

S7. Diseiar planes de bioseguridad en explotaciones ganaderas,
establecer planes de gestion de residuos ganaderos y aplicar
metodologias de calculo de dimensionamiento y control ambiental de
alojamientos ganaderos.

Generales: CG2, CG5, CG7
Especificas: CE2

Bloque 1. Tecnologias de ganaderia de precision: 1. Sensores de
seguimiento individual (sobre el animal); 2. Tecnologias de vision:
video, termografia. etc.; 3. Tecnologias de registro acustico; 4.
Tecnologias para el seguimiento y localizacion de individuos; 5.
Tecnologias de monitorizacién de condiciones ambientales; 6.
Tratamiento y andlisis de datos para mejorar el procedimiento de
toma de decisiones.

Bloque 2. Aplicaciones de tecnologias de ganaderia de precision: 1.
Supervisién y control de las condiciones ambientales; 2. Supervisidon
de la eficiencia individual; 3. Deteccion precoz y automatizada de
patologias; 4. Supervisidon y deteccidn de situaciones reproductivas;
5. Sistemas avanzados de ordefio; 6. Supervision y manejo de
animales en pastoreo.

Horas totales Horas presenciales (8-12)

problemas y casos) 30 30
Laboratorios, campo, etc. 5 5
Trabajos cooperativos
Trabajo personal del alumno
e e o
individuales y estudio)
Evaluacion 5.5 2,5
Total 108 37.5
Sistemas de Evaluacion MINIMO MAXIMO
Gesarrllo yfo provemas) 40 70
Proyecto 15 30
Respuesta corta
(cuestionarios sobre 15 30
seminarios)
Total 70 130
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POLITECNICA

Asignatura: Gestion de la contaminacion agraria difusa

MATERIA/ASIGNATURA
Denominacién Gestidn de la Contaminacion Agraria Difusa
Numero total de créditos ECTS 4
Tipologia Optativa
Organizacion temporal Cuarto semestre

Asignaturas (en su caso)

Idioma Espafiol

Resultados del Conocimientos
proceso de

formacion y del

aprendizaje

Habilidades y
destrezas

Competencias

Contenido

K1. Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio rural,
abarcando la ciencia y tecnologia vinculada a la ingenieria del riego,
hidrologia y gestion de recursos hidricos, los sistemas de gestion de
tractores agricolas y maquinaria en instalaciones agrarias, las
edificaciones rurales, silos, depdsitos, pequefios embalses, caminos
rurales y otras obras auxiliares, asi como de las metodologias de
disefio, organizacion, desarrollo y ejecucién de las obras en los
proyectos de Ingenieria Agrondmica, Seguridad y Salud en las fases
de proyecto y obra, considerando la problematica socioecondémica y
ambiental y sus retos actuales y futuros.

S1. Realizar proyectos de Ingenieria Agrondmica, como edificacion
agraria, silos y depdsitos, infraestructuras hidrdulicas y pequefios
embalses, riegos y drenajes, plantaciones, infraestructuras de gestion
de residuos, incluyendo los estudios de seguridad y salud y de
impacto ambiental.

S3. Elaborar un plan de ordenacién territorial en el medio rural y
disefiar un sistema de gestion, de seguimiento y de evaluacién de
este.

Generales: CG1, CG4, CG5, CG7

Especificas: CE1

1. Contaminacidon de agrosistemas. Concepto de Contaminacion
Difusa; 2. Contaminacion de cuerpos de agua por nitrato. Zonas
vulnerables; 3. Contaminacion de agua por fosfatos; 4.
Contaminacion de suelos y aguas por contaminantes emergentes; 5.
Contaminacién del suelo y aguas por plaguicidas; 6. Emisiones de
oxido nitroso en sistemas agricolas; 7. Volatilizacion y deposicion de
amoniaco en sistemas agricolas; 8. Eficiencia en el Uso del N:
implicaciones Agrondmicas y ambientales; 9. Otras fuentes de
emision de GEI en sistemas agroganaderos y calculo de la huella de C
Emision de metano en cultivos; 10. Ozono y su efecto en los cultivos

Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)

con caracter Presencial de aula (Teoria,
presencial problemas y casos)

32 32

Laboratorios, campo, etc. 6 4

Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 6 0
conferencias, visitas...

Trabajos cooperativos 4 0

Trabajo personal del alumno

(busqueda de informacion,

realizacion de trabajos
individuales y estudio)

Evaluacion

54 0
4 4
Total 106 40
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o DE INGENIERIA AGRONGMICA
ALIMENTARIA Y DE BIOSIS
Sistemas de Evaluacién MiNIMO MAXIMO
Examen escrito (test
x fto (test, 55 65

desarrollo y/o problemas)

Observacion/ejecucion de

tareas y practicas (talleres 15 20
bioinformaticos)

Mgm.orlas e informes de 20 25
practicas

Total 90 110

CSV: 729230667744764993968525 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es
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POLITECNICA

Asignatura: Gestion de riesgos

Denominacién

Numero total de créditos ECTS 4
Tipologia Optativa

Organizacion temporal
Asignaturas (en su caso)

Idioma Espafiol

Resultados del Conocimientos
proceso de
formacion y del
aprendizaje
Habilidades y
destrezas

Competencias

Contenidos

MATERIA/ASIGNATURA

Gestidn de riesgos

Cuarto Semestre

K6. Conocer el flujo de materiales en las actividades logisticas y el
proceso de direccidn estratégica en la empresa agroalimentaria,
asi como aplicar las principales técnicas de investigacion de
mercados y elaborar un plan de marketing.

S9. Aplicar los instrumentos para realizar un diagndstico externo e
interno y evaluar las principales alternativas estratégicas de la
empresa para, en funcidn de ello, tomar decisiones, y aplicar los
instrumentos para realizar y optimizar las actividades logisticas de
la cadena de suministro.

Generales: CG7
Especificas: CE2

1. Introducciéon y conceptos de riesgo; 2. Medidas de riesgo; 3.
Etapas de gestion de riesgo; 4. Instrumentos de gestion de riesgo;
5. Fundamentos de los métodos y modelos de andlisis de riesgos;
6. Aplicaciones de los métodos y modelos de analisis de riesgos
con Simulacion Monte-Carlo; 7. Seguros agrarios, reaseguro y
otros instrumentos de transferencia de riesgos; 8. Introduccion y
conceptos de vulnerabilidad; 9. EI Marco Sendai para la reduccidn
de riesgos y desastres de Naciones Unidas; 10. Los desastres
climaticos; 11. Vulnerabilidad de la agricultura internacional a los
desastres climaticos; 12. La sequia y la escasez de agua; 13.
Protocolos para gestionar la sequia; 14. Percepcidon y toma de
decisiones con incertidumbre.

Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
con cardcter Presencial de aula (Teoria,
presencial problemas y casos) 40 40
Laboratorios, campo, etc. 20 0
Trabajo personal del alumno
(busqueda de informacion, 40 0
realizacion de trabajos individuales y
estudio)
Evaluacion 3 3
Total 103 43
Sistemas de Evaluacion MINIMO MAXIMO
Examen escrito (test, desarrollo y/o
problemas) 0 20
Elaboracion de trabajos académicos 80 100
Total 80 120
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POLITECNICA

Asignaturas: Innovaciones en la elaboracién y formulacién de alimentos

Denominacién

MATERIA/ASIGNATURA

Innovaciones en la elaboracion y formulacion de alimentos

Numero total de créditos ECTS 4
Optativa

Tipologia
Organizacion temporal

Tercer Semestre

Asignaturas (en su caso)

Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Espafiol

Conocimientos

Habilidades y
destrezas

Competencias

K5. Poseer conocimiento avanzado de los procesos de
transformacion en las industrias agroalimentarias, de los sistemas de
control de procesos y de gestion de calidad y seguridad alimentaria,
incluyendo planes y sistemas de Control de Calidad y Seguridad
Alimentaria, asi como Normas de Calidad, con la capacidad de
analizar diversas alternativas tecnoldgicas de transformacion.

S8. Disefiar e implantar procesos de seleccién de materias primas,
elaboracion, conservacion y, envasado de alimentos; planes y
sistemas de control de calidad, normas de calidad y sistemas de
seguridad alimentaria.

Generales: CG1, CG3, CG7
Especificas: CE3

Contenidos 1. Nuevos alimentos y nuevas tecnologias de procesado térmicas y
no térmicas; 2. Innovaciones en productos derivados de cereales;
Productos libres de gluten. Tecnologias emergentes en panificacion.
Tecnologias emergentes en la elaboracién de pastas. Tecnologias
emergentes en la elaboracion de cerveza; 3. Innovaciones en
productos derivados de frutas y hortalizas. Productos IV Gama.
Zumos y bebidas sin gas. Plant Based Foods; 4. Innovaciones en
aceite de oliva y aceites de semillas; 5. Nuevos alimentos en el sector
carnico. Proteinas para el siglo XXI. Insectos. Nuevos productos del
mar; 6. Nuevos alimentos lacteos. prebidticos y probidticos.
Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
Presencial la (Teori;
esencial de aula (Teoria, 34 34
problemas y casos)
Laboratorios, campo, etc. 6 6
Trabajos cooperativos 10
Trabajo personal del alumno
(busqueda de informacion,
. . 55 0
realizacion de trabajos
individuales y estudio)
Evaluacion 3 3
Total 108 43
Sistemas de Evaluacion MINIMO MAXIMO
Examen escrito (test, desarrollo
( ! 50 60
y/o problemas)
Elaboracion de trabajos
rac ) 20 25
académicos
Memorias e informes de
. 20 25
practicas
Total 90 110
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POLITECNICA

Asignatura: Instalaciones de suministro de energia y automatizacién

MATERIA/ASIGNATURA
Denominacién Instalaciones de suministro de energia y automatizacion
Numero total de créditos ECTS 4
Tipologia Optativa
Organizacion temporal Cuarto semestre

Asignaturas (en su caso)

Idioma Espafiol

Resultados del Conocimientos
proceso de

formacion y del

aprendizaje

Habilidades y
destrezas

Competencias

K1. Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio rural,
abarcando la ciencia y tecnologia vinculada a la ingenieria del riego,
hidrologia y gestion de recursos hidricos, los sistemas de gestion de
tractores agricolas y maquinaria en instalaciones agrarias, las
edificaciones rurales, silos, depdsitos, pequefios embalses, caminos
rurales y otras obras auxiliares, asi como de las metodologias de
disefio, organizacion, desarrollo y ejecucién de las obras en los
proyectos de Ingenieria Agrondmica, Seguridad y Salud en las fases
de proyecto y obra, considerando la problematica socioeconémica y
ambiental y sus retos actuales y futuros.

S1. Realizar proyectos de Ingenieria Agrondmica, como edificacion
agraria, silos y depdsitos, infraestructuras hidrdulicas y pequefios
embalses, riegos y drenajes, plantaciones, infraestructuras de gestion
de residuos, incluyendo los estudios de seguridad y salud y de
impacto ambiental.

Generales: CG1

Especificas: CE1

Bloque |. Suministro térmico convencional: célculo de la potencia de
calderas, bombas de calor, suministro de gas, etc.; Bloque Il

Suministro eléctrico convencional: factura eléctrica, disefio y calculo
de centros de transformacion, etc.; Bloque Ill. Energias renovables:

Contenido fotovoltaica, solar térmica, etc.; Bloque IV. Fundamentos de
automatizacién: tecnologias de automatizacion y estrategias de
control; Bloque V. Programacion practica de equipos de
automatizacion: funciones de programacion, programacién de casos
practicos, etc.

Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
con caracter Presencial de aula (Teoria,
presencial problemas y casos) 30 30

Laboratorios, campo, etc. 8 8

Otras actividades formativas:

tutorias, seminarios, 6 6

conferencias, visitas...

Trabajo personal del alumno

(busqueda de informacion,

R . 62 0

realizacion de trabajos

individuales y estudio)

Evaluacion 4 4

Total 110 48
Sistemas de Evaluacién MINIMO MAXIMO
Examen escrito (test, desarrollo
0 20
y/o problemas)
Proyecto 80 100
Total 80 120
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Asignatura: Microeconomia aplicada

Denominacién

MATERIA/ASIGNATURA

Microeconomia Aplicada

Numero total de créditos

ECTS
Tipologia
Organizacion temporal

4

Optativa

Tercer semestre

Asignaturas (en su caso)

Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Espafiol

Conocimientos

Habilidades y
destrezas

Competencias

K6. Conocer el flujo de materiales en las actividades logisticas y el
proceso de direccion estratégica en la empresa agroalimentaria, asi
como aplicar las principales técnicas de investigacién de mercados y
elaborar un plan de marketing.

S9. Aplicar los instrumentos para realizar un diagndstico externo e
interno y evaluar las principales alternativas estratégicas de la
empresa para, en funcion de ello, tomar decisiones, y aplicar los
instrumentos para realizar y optimizar las actividades logisticas de la
cadena de suministro.

Generales: CG1, CG4, CG5
Especificas: CE4

1. Introduccién; 2. Teoria de la Produccion, coste y conducta de
empresas; 3. Teoria del Consumo y demanda; 4. Analisis de
Mercados competitivos; 5. Mercados no competitivos; 6. Mercados

Contenid L P . .
ontenido de Factores de produccidn; 7. Analisis de precios; 8. Riesgo e
incertidumbre; 9. Aspectos Micro-econdmicos de los ODS1 "fin de
pobreza" y ODS2 "hambre cero".
Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
P ial la (Teori
resencial de aula (Teoria, 38 38
problemas y casos)
Otras actividades
formativas: tutorias,
L . 10 0
seminarios, conferencias,
visitas...
Trabajo personal del alumno
(busqueda de informacion,
. . 42 0
realizacion de trabajos
individuales y estudio)
Evaluacion 10 10
Total 100 48
Sistemas de Evaluacién MINIMO MAXIMO
E ito (test
xamen escrito (test, 30 50
desarrollo y/o problemas)
Proyecto 30 40
Observacion/ejecucién de
tareas y précticas (talleres 15 25
bioinformaticos)
Respuesta corta
(cuestionarios sobre 5 10
seminarios)
Total 80 125
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POLITECNICA

Asignatura: Seminarios de innovacion y orientacion profesional

Denominacién

MATERIA/ASIGNATURA
Seminarios de innovacién y orientacién profesional

Numero total de créditos ECTS 2

Tipologia

Organizacion temporal
Asignaturas (en su caso)
Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Optativa
Tercer/Cuarto semestre

Espafiol
Conocimientos Algunos de los conocimientos K1 hasta K7 dependiendo de los
seminarios programados
Habilidades y Alguna de las habilidades S1 hasta S11 dependiendo de los

destrezas seminarios programados
Competencias Generales: CG4, CG6, CG7
Contenido Seminarios dirigidos a compartir conocimientos, avances vy

experiencias en diversas dreas relacionadas con la ingenieria
agronomica y a presentar distintas areas de actividad profesional
de los ingenieros agrénomos.

Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)

Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 24 24
conferencias, visitas...

Trabajo personal del alumno
(busqueda de informacion,

R . 28 0
realizacion de trabajos
individuales y estudio)
Evaluacion 2 2
Total 54 24
Sistemas de Evaluacion MINIMO MAXIMO
Examen escrito (test,
0 60
desarrollo y/o problemas)
EIabo’raqon de trabajos 20 100
académicos
Total 40 160
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POLITECNICA

Asignatura: Sistemas de cultivos lefiosos

Denominacién

Numero total de créditos ECTS
Tipologia

Organizacion temporal

MATERIA/ASIGNATURA
Sistemas de cultivos lefiosos
4
Optativa
Tercer semestre

Asignaturas (en su caso)
Idioma Espafiol

Resultados del Conocimientos

proceso de
formacion y del
aprendizaje

Habilidades y
destrezas

Competencias

Contenido

K3. Poseer conocimiento avanzado de los procesos de cultivos
horticolas intensivos, la estructura, funcién y variabilidad de
genomas vegetales, tecnologias para generar variabilidad genética,
técnicas moleculares para identificarla, metodologias para obtener
organismos vegetales modificados y editados genéticamente, su
aplicabilidad en la produccidn agroalimentaria y areas afines, asi
como de los aspectos legales basicos de la biotecnologia y mejora
vegetal, para abordar eficazmente los desafios en este campo.

S5. Evaluar, controlar y optimizar los procesos involucrados en los
cultivos horticolas intensivos.

CE2

1. Olivicultura

2. Viticultura

Cada uno de los cultivos se abordaran de la siguiente manera: 1.
Importancia del cultivo: Distribucion. 2. Morfologia y fisiologia de la
especie. 3. Exigencias de clima y suelo 4. Material Vegetal:
variedades y patrones. Planta de vivero 5. Técnicas de cultivo:
sistemas de formacidn y poda. Mantenimiento del suelo. Riego.
Fertilizacion. Control de plagas y enfermedades. Recoleccidn.
Industria.

Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
con caracter Presencial de aula (Teorfa,
presencial problemas y casos) 20 20
Laboratorios, campo, etc. 15 15
Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 10 6
conferencias, visitas...
Trabajos cooperativos 8 4
Trabajo personal del alumno
(b&gueﬁa de informacién, 52
realizacidn de trabajos
individuales y estudio)
Evaluacion 2 2
Total 107 47
Sistemas de Evaluacion MINIMO MAXIMO
5}(2n;:;ble;cnr;t; (test, desarrollo 50 60
Observacion/ejecucién de tareas
y practicas (talleres 20 25
bioinformaticos)
x::;;;ljs e informes de 20 25
Total 90 110
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POLITECNICA

Asignatura: Sostenibilidad ambiental en la industria alimentaria

Denominacién

MATERIA/ASIGNATURA

Sostenibilidad ambiental en la industria alimentaria.

Numero total de créditos ECTS 4
Optativa

Tipologia

Organizacion temporal
Asignaturas (en su caso)
Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Cuarto Semestre

Espafiol

Conocimientos

Habilidades y
destrezas

Competencias

Contenidos

K5. Poseer conocimiento avanzado de los procesos de
transformacién en las industrias agroalimentarias, de los sistemas
de control de procesos y de gestion de calidad y seguridad
alimentaria, incluyendo planes y sistemas de Control de Calidad y
Seguridad Alimentaria, asi como Normas de Calidad, con la
capacidad de analizar diversas alternativas tecnoldgicas de
transformacién.

S8. Disefiar e implantar procesos de seleccion de materias primas,
elaboracidn, conservacion y, envasado de alimentos; planes y
sistemas de control de calidad, normas de calidad y sistemas de
seguridad alimentaria.

Generales: CG4, CG5, CG6
Especificas: CE3

1. Marco legal y estrategias de sostenibilidad ambiental: ley 5/2022
sobre residuos; IPPC; agenda 2030; 2. Aspectos y efectos
ambientales de la producciéon de alimentos; 3. Herramientas de
gestion medioambiental en la industria alimentaria: huella hidrica;
huella de carbono; analisis del ciclo de vida; sistemas de gestidn
ambiental (ISO 14000 y EMAS); 4. Economia circular en la industria
alimentaria. Valorizacién de residuos. Concepto de valorizacion.
Estrategias generales. Valorizaciéon energética de residuos.
Biocombustibles. Otras formas de valorizacién. Bioplasticos,
compost. Valorizacion de residuos en la industria alimentaria. Casos
de éxito.

Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)

Presencial de aula (Teoria,

34 34

problemas y casos)

Laboratorios, campo, etc. 6 6

Trabajos cooperativos 10 0

Trabajo personal del

alumno (busqueda de

informacidn, realizacién de 55 0
trabajos individuales y

estudio)
Evaluacion 3 3
Total 108 43
Sistemas de Evaluacién MINIMO MAXIMO
Examen escrito (test, 50 60
desarrollo y/o problemas)
EIabolraqon de trabajos 20 25
académicos
M(?m.orlas e informes de 20 25
practicas
Total 90 110
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POLITECNICA

Asignatura: Técnicas de investigacion social

Denominacién

Numero total de créditos ECTS
Tipologia

Organizacion temporal
Asignaturas (en su caso)
Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Habilidades y

destrezas

MATERIA/ASIGNATURA

Técnicas de Investigacion Social

4

Optativa

Cuarto semestre

Espafiol

Conocimientos

Competencias

Contenido

K6. Conocer el flujo de materiales en las actividades logisticas y el
proceso de direccion estratégica en la empresa agroalimentaria, asi
como aplicar las principales técnicas de investigacion de mercados
y elaborar un plan de marketing.

S11. Recopilar, analizar y utilizar datos cruciales para la toma de
decisiones en la ingenieria agrondmica.

S9. Aplicar los instrumentos para realizar un diagndstico externo e
interno y evaluar las principales alternativas estratégicas de la
empresa para, en funcién de ello, tomar decisiones, y aplicar los
instrumentos para realizar y optimizar las actividades logisticas de
la cadena de suministro.

Generales: CG7

1. La investigacion social y el uso de datos primarios y datos
secundarios, en la observacion empirica; 2. Técnicas vy
herramientas metodoldgicas en la investigacion social; 3. Andlisis
de datos y presentacidn de resultados.

Materia/Asignatura Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
con carécter Presencial de aula (Teoria, 32 32
presencial problemas y casos)
Laboratorios, campo, etc. 4 4
Otras actividades formativas:
tutorias, seminarios, 10 8
conferencias, visitas...
Trabajos cooperativos 10 0
Trabajo personal del alumno
(busqueda de informacién,
R . 48 0
realizacidn de trabajos
individuales y estudio)
Evaluacion 4 4
Total 108 48
Sistemas de Evaluacién MINIMO MAXIMO
E ito (test, d Il
Xamen escrito (test, desarrollo 50 60
y/o problemas)
Obselzrv‘auon/ejecuaon de tareas 10 15
y practicas
Elabolra?lon de trabajos 20 20
académicos
M?m_orlas e informes de 10 15
practicas
Total 90 110
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POLITECNICA

Asignatura: Técnicas de jardineria

Denominacién

MATERIA/ASIGNATURA

Técnicas de jardineria

Numero total de créditos ECTS 4
Optativa

Tipologia
Organizacion temporal

Tercer semestre

Asignaturas (en su caso)

Idioma

Resultados del
proceso de
formacion y del
aprendizaje

Materia/Asignatura
con caracter
presencial

Espafiol

Conocimientos

Habilidades y
destrezas

Competencias

K1. Poseer conocimiento avanzado en ingenieria del medio rural,
abarcando la ciencia y tecnologia vinculada a la ingenieria del riego,
hidrologia y gestion de recursos hidricos, los sistemas de gestion de
tractores agricolas y maquinaria en instalaciones agrarias, las
edificaciones rurales, silos, depdsitos, pequefios embalses, caminos
rurales y otras obras auxiliares, asi como de las metodologias de
disefio, organizacion, desarrollo y ejecucién de las obras en los
proyectos de Ingenieria Agrondmica, Seguridad y Salud en las fases
de proyecto y obra, considerando la problematica socioecondémica y
ambiental y sus retos actuales y futuros.

S1. Realizar proyectos de Ingenieria Agrondmica, como edificacion
agraria, silos y depdsitos, infraestructuras hidrdulicas y pequefios
embalses, riegos y drenajes, plantaciones, infraestructuras de gestion
de residuos, incluyendo los estudios de seguridad y salud y de
impacto ambiental.

Generales: CG6

Especificas: CE1

1. El proceso de establecimiento del jardin. 2. Limpieza y preparacion
del terreno. 3. Enmiendas y abonados de fondo. 4. Replanteo y
marqueo del jardin. 5. Tipos de plantas y épocas de plantacién. 6.
Operaciones de plantacion. 7. Cuidados posteriores a la plantacion.
8. Establecimiento de céspedes y praderas. 9. Cuidados posteriores

Contenido al establecimiento de céspedes. 10. Operaciones de limpieza. 11.
Mantenimiento de céspedes y praderas. 12. Mantenimiento del
suelo en dreas sin cubierta vegetal. 13. Aportacion de enmiendas y
fertilizacidn mineral anual. 14. Riegos. 15. La poda. 16. Defensa
contra plagas y enfermedades. 17. El programa del mantenimiento
de elementos vegetales en un area verde.
Actividades Formativas Horas totales Horas presenciales (8-12)
Presencial de aula (Teoria, 20 20
problemas y casos)
Otras actividades
formativas: tutorias, 8 6
seminarios, conferencias,
visitas...
Trabajos cooperativos 30 -
Trabajo personal del alumno
(busqueda de informacion,
. . 28 -
realizacion de trabajos
individuales y estudio)
Evaluacion 2 2
Total 108 48
Sistemas de Evaluacién MINIMO MAXIMO
Examen escrito (test, 40 60
desarrollo y/o problemas)
EIabo'raFlon de trabajos 40 60
académicos
Total 80 120
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7 ' " ESCUELA TECNICA SUPERIOR

5‘-",5 ] DE INGENIERIA AGRONCMICA
POLITECNICA ke

4.2. Actividades y metodologias docentes

ALIMENTARIA 'Y DE BIOSISTEMAS

4.2.a.) Materias obligatorias y optativas

Las actividades formativas, metodologias del aprendizaje y sistemas de evaluacion
utilizadas para conseguir las competencias establecidas en el titulo, se lleva a cabo de
manera presencial (clases tedricas, practicas, talleres, seminarios, tutorias, practicas
académicas externas, ..) con apoyo de actividades y metodologias de trabajo
auténomo que incluyen ensefanzas virtuales (b-learning, e-learning) y plataformas

virtuales (Aula Web, Moodle, ...).
Las actividades formativas contempladas son:

Presencial de aula (Teoria, problemas y casos). Esta modalidad combina conceptos
basicos tedricos con aplicaciones practicas a través de problemas y casos concretos,
ofreciendo asi un enfoque integral para el aprendizaje.

Laboratorios, campo, etc. Actividad formativa que involucra laboratorios, trabajo de
campo u otras experiencias practicas, es esencial para brindar a los estudiantes una
comprensién mas profunda y aplicada de los conceptos tedricos aprendidos en las
clases. Esta modalidad va mas alld de la teoria, permitiendo a los estudiantes
enfrentarse directamente a situaciones del mundo real y aplicar modelos vy
procedimientos de manera practica.

Otras actividades formativas: tutorias, seminarios, conferencias, visitas... Las
actividades formativas adicionales, como tutorias, seminarios, conferencias vy visitas,
se centran en la mejora del rendimiento académico de los estudiantes y en su
orientacién profesional y personal. Estas actividades proporcionan oportunidades
para un aprendizaje mas personalizado y para abordar necesidades especificas de
los alumnos.

Trabajos cooperativos. Estimulan la de colaboracién, comunicacién, liderazgo vy
resolucidn de problemas, ademas preparan para integrarse laboralmente en equipos
de trabajo multidisciplinares.

Trabajo personal del alumno (busqueda de informacidn, realizacion de trabajos
individuales y estudio). El trabajo personal del alumno permite a los estudiantes
asimilar conceptos generales y profundizar en sus matices, al mismo tiempo que
fomenta el desarrollo de habitos de trabajo adecuados.

Evaluacidn. La evaluacion puede tomar diversas formas y enfoques para abordar de
manera integral la comprension de los estudiantes. Desde la realizacion de pruebas
de evaluacién tradicionales, pasando por el uso de herramientas online, hasta la
defensa oral de proyectos y trabajos realizados por los alumnos, como puede ser el
caso de la defensa oral publica del TFM. En el epigrafe 4.3 de esta memoria se
detallan los sistemas de evaluacion.
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POLITECNICA

Asociadas a estas actividades estan las siguientes metodologias docentes:

Metodologia cldsica: leccion magistral (LM): Método expositivo consistente en la
presentacion de un tema légicamente estructurado con la finalidad de transmitir
conocimientos y facilitar informacién organizada, siguiendo criterios adecuados a la
finalidad pretendida. Centrado fundamentalmente en la exposicidn verbal por parte
del profesor de los contenidos sobre la materia objeto de estudio. El profesor asume
el protagonismo en el proceso de aprendizaje y utiliza diferentes tecnologias de
apoyo en su actividad expositiva como son presentaciones, videos, etc. y realiza
actividades formativas de analisis, reflexion, debates de Ila informacién
proporcionada, etc.

Resolucion de ejercicios y problemas (REP): Consiste en el ejercicio, ensayo y puesta en
practica de los conocimientos adquiridos previamente. El alumno debe desarrollar e
interpretar soluciones adecuadas a partir de la aplicacion de rutinas, férmulas o
procedimientos para transformar la informacidn propuesta inicialmente. Se suele
usar como complemento a la leccién magistral.

Aprendizaje basado en problemas (ABP): Método de ensefianza-aprendizaje cuyo
punto de partida es un problema que, disefiado por el profesor, el estudiante ha de
resolver para desarrollar determinadas competencias previamente definidas.

Estudios de casos (EC): Adquisicién de aprendizajes mediante el andlisis intensivo y
completo de un hecho, problema o suceso real con la finalidad de conocerlo,
interpretarlo, resolverlo, generar hipétesis, contrastar datos, reflexionar, completar
conocimientos, diagnosticarlo y, en ocasiones, entrenarse en los posibles
procedimientos alternativos de solucion.

Aprendizaje Basado en proyectos (ABP): Método de ensefianza-aprendizaje en el que
los estudiantes llevan a cabo la realizacion de un proyecto en un tiempo
determinado para resolver un problema o abordar una tarea mediante la
planificacion, disefio y realizacién de una serie de actividades y todo ello a partir del
desarrollo y aplicacién de aprendizajes adquiridos y del uso efectivo de recursos.
Exige utilizar un proceso adecuado de analisis y recogida de informacion, planificar
los procedimientos, estrategias y recursos necesarios, para el disefio y la elaboracién
del producto, etc. En este proceso, los estudiantes deben aplicar los conocimientos,
destrezas y competencias adquiridas y utilizar los recursos adecuados o disponibles.
El profesor actia como supervisor y asesor del trabajo de los estudiantes. Estos
proyectos pueden realizarse en grupo o de manera individual.

Aprendizaje Basado en Retos (ABR): Se inicia con el planteamiento de una situaciéon
problemadtica que, se intenta que conecte generalmente con situaciones reales de su
entorno que constituyen un desafio. Los estudiantes buscan la solucidon al problema.
La caracteristica especifica de esta metodologia consiste en que la situacidon no es
simulada sino real e implica buscar soluciones en un contexto real. Estas soluciones
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POLITECNICA

pueden implementarse y evaluar su eficacia. Permite profundizar en los aprendizajes
y aplicarlos al mundo externo a la universidad.

Aprendizaje cooperativo (AC): Enfoque interactivo de organizacién del trabajo en el
aula en el cual los alumnos son responsables de su aprendizaje y del de sus
companieros, trabajando de forma cooperativa para alcanzar los objetivos de grupo
propuestos.

Gamificacion: Esta metodologia utiliza el juego como recurso motivador. En este
caso, generalmente se disefan especificamente para una situacion de aprendizaje.
Suelen representar problemas que deben resolverse. Suelen utilizarse diferenciacion
en niveles que se alcanzan tras traspasar distintos retos o bien se obtienen
recompensas tras la realizacidn positiva de pruebas.

Aprendizaje a través del Aula Virtual (AV): Situacion de ensefianza- aprendizaje en las
gue a través de las TIC como sistema de comunicacidon entre profesor-alumno, se
desarrolla un plan de actividades formativas integradas dentro del curriculum.

Ciclos de seminarios o ponencias, impartidas por profesores visitantes de reconocido
prestigio y organizados en colaboracion con empresas, instituciones publicas o
centros de investigacidn de reconocido prestigio.

Visitas formativas, en las que los estudiantes acompafnados de profesores y expertos
visitan una empresa, instalacion, obra o feria y reciben informacién especializada.

4.2.b.) Practicas Académicas Externas

En cumplimiento de los “Requisitos y recomendaciones para la implantacion de Planes
de Estudio en la Universidad Politécnica de Madrid”, acordados por el Consejo de
Gobierno de la UPM, se incluirdn Practicas Académicas Externas.

Estas tendran caracter obligatorio con 12 ECTS. Podradn consistir en practicas en
universidades, centros de investigacion o empresas, entendiendo éstas en el sentido
amplio que se recoge en la siguiente recomendacion del documento mencionado en el
parrafo anterior:

Se recomienda considerar como practicas en empresa aquellas que se realicen en
entidades inscritas en el registro mercantil, en entidades publicas no universitarias, en
oficinas y estudios de profesionales que realicen el ejercicio libre de la profesion, en
fundaciones o entidades sin danimo de lucro cuyo trabajo esté vinculado con las
titulaciones impartidas en la UPM y las que se desarrollen en alguno de los organismos
del Parque Cientifico y Tecnoldgico de la UPM estando vinculadas a proyectos de [+D+i.
Asimismo, se recomienda prever mecanismos en los planes de estudio para que, a
propuesta de la Comision de Ordenacion Académica, puedan ser acordadas por los
organos colegiados de Gobierno que tengan asignado el control académico de la
titulacién otras actividades realizadas por los estudiantes.
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POLITECNICA

Las practicas se regiran por la Normativa de Practicas Académicas Externas, aprobada
en Consejo de Gobierno de la UPM de 28 de febrero de 2013.
(http://www.upm.es/sfs/Rectorado/Vicerrectorado%20de%20Alumnos/COIE/Normativ
aCOIE 20130228.pdf)

Ademas, durante el segundo afio del Master, los estudiantes podran realizar Practicas
Académicas Externas después de la finalizacion del periodo lectivo del primer afo, en
los meses de julio y agosto.

En el procedimiento seguido en la actualidad, las instituciones realizan las ofertas
directamente a través del Centro de Orientacién e Informacion de Empleo de la UPM
(COIE-UPM), que controla todo el proceso y garantiza la equidad en la seleccion de
alumnos. Se precisa la firma previa de un convenio de cooperacién educativa entre la
institucion y el Centro. El COIE-UPM mantiene una lista, constantemente actualizada,
de las plazas ofertadas por empresas u otras instituciones a alumnos de la UPM, para
estancias de practicas.

La ETSIAAB tiene definido, en el Sistema Interno de Garantia de la Calidad, el
procedimiento que se tendrd en cuenta para la planificaciéon y la gestiéon de las
Practicas Académicas Externas: PR Practicas Externas (PR/CL/003).

4.2.c.) Trabajo Fin de Master

El Trabajo Fin de Master consistird en la realizacidon, presentacién y defensa ante un
tribunal universitario, una vez obtenidos el resto de créditos del plan de estudios, de
un ejercicio original realizado individualmente, consistente en un proyecto integral de
ingenieria agrondmica de naturaleza profesional en el que se sinteticen las
competencias adquiridas en las ensefianzas.

La composicién del tribunal y otros aspectos de la elaboracién, redaccién y el acto de
defensa se realizardn de acuerdo con la Normativa del Trabajo Fin de Master del
Centro definida por la Comisién de Ordenacién Académica y en la que se incluye un
anejo con criterios especificos para cada uno de los masteres, aprobado por cada una
de las comisiones académicas de cada Master.

4.3. Sistemas de evaluacion

4.3.a.) Evaluacion de las materias basicas, obligatorias y optativas

De acuerdo con las estrategias metodoldgicas anteriores, las distintas pruebas de
evaluacidon contempladas que se utilizan en el Master para comprobar la adquisicién
de conocimientos y competencias en cada una de las materias o asignaturas, son las
siguientes:

Elaboracion de trabajos académicos: Desarrollo de un trabajo escrito que puede
abarcar desde trabajos breves y sencillos, hasta trabajos amplios y complejos e incluso
proyectos y memorias de caracter profesional.
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Examen escrito (test, desarrollo y/o problemas)

Tipo test: Prueba escrita estructurada con diversas preguntas en los que el
alumno no elabora la respuesta: sélo ha de sefialar la correcta o completarla
con elementos muy precisos (p.ej. rellenar huecos).

Desarrollo o respuesta larga: Prueba escrita de tipo abierto o ensayo, en la que
el alumno construye su respuesta con un tiempo limitado, pero sin apenas
limitaciones de espacio.

Respuesta corta: Prueba escrita cerrada, en la que el alumno construye su
respuesta con un tiempo limitado y con un espacio muy restringido.

Ejercicios y problemas: Prueba consistente en el desarrollo e interpretacién de
soluciones adecuadas a partir de la aplicaciéon de rutinas, formulas o procedimientos
para transformar la informacién propuesta inicialmente.

Memorias e _informes de prdcticas: Trabajo estructurado cuya funcién es informar
sobre los conocimientos y competencias adquiridos durante las practicas y sobre los
procedimientos seguidos para obtener los resultados. Puede tener desde formato libre
a seguir un guion estructurado o incluso responder a un cuestionario practicamente
cerrado. Incluye la memoria de practicas externas.

Observacidon/ejecucion de tareas y prdcticas: Estrategia basada en la recogida
sistematica de datos en el propio contexto de aprendizaje: ejecucién de tareas,
practicas... Puede ser mediante cuestionarios y escalas de valoracién, registro de
incidentes, listas de verificacion y/o rubricas que definan los niveles de dominio de la
competencia, con sus respectivos indicadores (dimensiones o componentes de la
competencia) y los descriptores de la ejecucién (conductas observables).

Presentaciones orales y pdsteres: Exposicion y/o defensa publica de trabajos
individuales o en grupo para demostrar los resultados del trabajo realizado e
interpretar sus propias experiencias.

Proyectos: Situaciones en las que el alumno debe explorar y trabajar un problema
practico aplicando e integrando conocimientos multidisciplinares.

4.3.b.) Evaluacion de las Practicas Académicas Externas

Para todo lo relacionado con la gestidn, seguimiento y evaluaciéon de las Practicas
Académicas Externas se seguira la normativa y procedimientos establecidos en la
ETSIAAB, accesibles en: https://www.upm.es/Estudiantes/EmpleoPracticas/COIE

La normativa actual sobre la evaluacion de las Practicas Académicas Externas se
encuentra en el siguiente enlace:

https://www.upm.es/sfs/Rectorado/Vicerrectorado%20de%20Alumnos/COIE/Normati
vaCOIE.pdf
La evaluacion de las Practicas Académicas Externas se realizara mediante un tribunal de

practicas, formado por el Subdirector de Practicas, Movilidad y Empleabilidad de la
ETSIAAB, el Coordinador de la titulacion, el Coordinador de practicas y dos profesores
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POLITECNICA

mas que impartan docencia en el Master. El estudiante se sometera a una defensa
publica frente al Tribunal al finalizar las précticas. La calificacién final otorgada por el
Tribunal tendrd en cuenta la exposicion y defensa de las practicas realizadas por el
estudiante, asi como los informes emitidos por el tutor académico y el tutor
profesional y la memoria final de practicas elaborada por el estudiante. En cualquier
caso, ambos tutores realizardn un seguimiento continuo de la labor desarrollada por el
estudiante durante la realizaciéon de las practicas.

El tutor profesional incluird en el informe sus apreciaciones sobre el desempefio del
estudiante valorando el nivel de adquisicidn y desarrollo de competencias personales,
técnicas y contextuales, aportando una calificacion global.

El informe final del tutor académico incluird su valoracién con relacion al informe final
presentado por el alumno, la adquisicién de nuevas competencias y habilidades en
relacion a su formacién académica, el grado de cumplimiento de los objetivos del
programa formativo de précticas, asi como una valoracién global de las practicas
realizadas.

La memoria de practicas realizada por el estudiante describird el contexto en que se
han realizado las practicas, las tareas llevadas a cabo, asi como su planificacién. El
estudiante aportard una reflexiéon acerca del cumplimiento de las competencias
previstas en la realizacidn de sus practicas, asi como de las dificultades encontradas o
los principales aspectos positivos alcanzados.

4.3.c.) Evaluacion del Trabajo Fin de Master

El Trabajo Fin de Master (TFM) sera evaluado por un tribunal formado por tres
miembros, todos los cuales tendran voz y voto en la evaluacién. Los miembros del
Tribunal deberan ser profesores con titulo superior (nivel MECES 3) que pertenezcan a
Departamentos con docencia en el Master. La calificacidon del Trabajo Fin de Master
tendra en consideracién el informe emitido por el Tribunal con relacién al documento
elaborado por el estudiante, y la defensa y exposicidon del Trabajo realizada por el
estudiante frente al Tribunal. En ambos casos, se emplearda una rubrica para la
valoracion, en la que la calificacidn final se obtendra como el valor medio de las
calificaciones otorgadas por cada miembro del Tribunal. El tutor académico también
valorara el desempefiio del estudiante haciendo llegar al tribunal un breve informe que
consigne una valoracién global del trabajo realizado por el alumno.

El acto de defensa serd publico excepto cuando se haya aprobado el caracter
confidencial del mismo a solicitud de la empresa u organismo donde se haya realizado
el Trabajo, y previa autorizacién de la Comisidon Académica del Master. En ese caso, la
solicitud de confidencialidad deberd ser presentada por el estudiante a la Comisién
Académica del Master, y deberd estar suficientemente motivada y justificada. La
presentacion sera realizada por el alumno, tras la cual, se abrira un turno para las
preguntas y comentarios que el tribunal estime oportunos durante el tiempo maximo
fijado en la normativa de TFM aplicable al Master.
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El resto de cuestiones relacionadas con la presentacion del TFM, tribunales de
evaluacion, defensa del TFM, archivo y custodia, se regira por la normativa de trabajos
fin de Master de la ETSIAAB. La normativa actual se encuentra disponible en:

https://www.etsiaab.upm.es/Docencia/Masteres/Habilitante?fmt=detail&prefmt=artic
ulo&id=53dcb78d13991610VgnVCM10000009c7648a

4.4. Estructuras curriculares especificas

No procede.
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5. PERSONAL ACADEMICO Y DE APOYO A LA DOCENCIA
5.1. Perfil basico del profesorado

5.1.a) Descripcion de la plantilla de profesorado del titulo

La plantilla de profesorado es una parte de la que actualmente realiza su funcién en la
Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica, Alimentaria y de Biosistemas
(ETSIAAB) y su capacidad para cubrir las necesidades del Mdaster estd plenamente
garantizada, como lo demuestra el hecho de que actualmente ya imparten docencia en
el Master habilitante, en los masteres de especializacién, en los programas de
doctorado y en los diferentes grados. En la pdgina web de la ETSIAAB hay informacion
detallada sobre la composicion, actividades y personal de los mismos:

https://www.etsiaab.upm.es/Centro/Departamentos

De acuerdo con la Memoria de Actividad de 2021 de la ETSIAAB, los departamentos
gue tienen asignada actividad docente en las titulaciones de grado adscritas a ETSIAAB,
y en el Mdster Universitario en Ingenieria Agrondmica y el resto de los masteres
universitarios de la ETSIAAB son:

— Biotecnologia - Biologia Vegetal

— Economia Agraria, Estadistica y Gestion de Empresas
— Ingenieria Agroforestal

— Linguistica Aplicada a la Ciencia y a la Tecnologia

— Matematica Aplicada

— Produccién Agraria

— Quimica Y Tecnologia de Alimentos

— Ingenieria Geoldgica y Minera

— Salud y Rendimiento Humano

— Sistemas y Recursos Materiales

— Arquitectura y Tecnologia de Sistemas Informaticos
— Ciencia de Materiales

— Lenguajes y Sistemas Informaticos e Ingenieria del Software
— Inteligencia Artificial

Todos ellos podrian ofertar asignaturas optativas en el Master Universitario en
Ingenieria Agrondmica.

El personal adscrito a la ETSIAAB esta formado por 274 PDI y 173 PTGAS; este ultimo
esta formado por 40 PTGAS funcionario y 133 PTGAS laboral.
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En lo referente a las asignaturas obligatorias (72 ETCS) establecidas en el Master esta
previsto que se imparta con la participacidon docente directa de los Departamentos
siguientes:

Departamento de Ingenieria Agroforestal

— Departamento de Produccidn Agraria

— Departamento de Quimica y Tecnologia de los alimentos

— Departamento de Economia Agraria, Estadistica y Gestién De Empresas

— Departamento de Biotecnologia - Biologia Vegetal
Como se ilustra en la Tabla 5.3., el grupo de profesores previstos para la imparticion de
las asignaturas obligatorias del Master esta formado por 27 docentes. Para completar
la oferta de asignaturas optativas esta prevista la participacidon de hasta 66 docentes

entra obligatorias y optativas. Estos 66 profesores cuentan con muy amplia experiencia
tanto en docencia (208 quinquenios) como en investigacién (152 sexenios).

Por ello la calidad y el nivel exigidos para la imparticién del Master (nivel 3 de MECES)
estd asegurado, y su nUmero es mas que suficiente.

Tabla 5.1. Agrupaciones de alumnos

Modalidad Numero de grupos Numero de estudiantes por grupo
Presencial 1 75
Hibrido - -
Virtual - -

Tabla 5.2. Practicas Académicas Externas y Direccidén de TFG/TFM

Modalidad Actividad del profesor Horas de dedicacion docente del profesorado
Presencial Direccién de TFG/TFM 562

Supervision PAE 562
Hibrido Direccién de TFG/TFM -

Supervision PAE -

Virtual Direccién de TFG/TFM -

Supervision PAE -

La Tabla 5.2. recoge una estimacién sobre la dedicacién de profesorado y alumnos a
las actividades TFM y Prdacticas Académicas Externas. El Modelo de Actividad de los
Departamentos de la UPM reconoce, posteriormente a su realizacion, la dedicacion del
profesorado a tareas como la tutela de 1 TFM dirigido de forma exclusiva (0,5
h/semana), de forma codirigida (0,25h/semana) y la tutela de otros tipos de trabajos
de estudiantes (desde 0,1 hasta 0,5 h/semana). Por ejemplo, pensando que los 75
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alumnos realizasen Practicas Académicas Externas, la dedicacion del profesorado a lo
largo de las 15 semanas lectivas seria de 75 x 0,5 x 15 = 562 h lo cual es una cifra
conjunta perfectamente asumible por el profesorado propuesto para este titulo. Ello
cumple con el requisito establecido por Fundacidn para el Conocimiento madri+d de
que el profesorado dedique al TFM al menos 7,5h para TFM de hasta 12 ECTS.

Esta normativa sobre el Modelo de Actividad de los Departamentos de la UPM se
encuentra accesible en:

https://www.upm.es/sfs/Rectorado/Legislacion%20y%20Normativa/Normativa/Norm
ativa%20de%20Campus,%20Centros%20y%20Departamentos/Modelo estimacion act
ividad departamentosConEnmiendas%20Definitivo.pdf

5.1.b) Estructura del profesorado

Tabla 5.3. Resumen del profesorado asignado a las asignaturas obligatorias y optativas

del titulo
ECTS Horas de Otras
; ; X actividades horas de Doctores/as Acreditados/as

Categoria Nuam. asignados . 0 o

%) docentes actividades (%) (%)

presenciales docentes

Catedratico
de 11 21% 372 372 100% 100%
universidad
Titular de 4 49% 100% 100%
Universidad 3 9% 896 896 00% 00%
Titular de
Escuela 1 4% 72 72 100% 100%
Universitaria
Contratado
Doctor 12 16% 291 291 100% 100%
Ayudante
Doctor 4 5% 92 92 100% 75%
Profesor 4 % 25% o
asociado 5% 96 96 5% 0%

Las horas de actividades docentes del profesorado es el conjunto de horas de destinadas a las actividades derivadas de su accion
docente (preparacion de clases, clases presenciales, disefio y revision de materiales, tutorias personales, sesiones sincronas e
interactivas de clases, grupos de trabajo, resolucion de casos, atencion de chats y foros, sesiones de problemas, correccion de
trabajos y pruebas, etc.).

Las Tablas 5.3 y 5.4 contemplan las horas de dedicacién docente necesarias para los
desdoblamientos de los grupos de practicas.
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POLITECNICA

5.2. Perfil detallado del profesorado

5.2.a) Especificacion del profesorado asignado al titulo por ambito de conocimiento

Perfil Area de conocimiento

1 Produccidn Vegetal

5 Economia, Sociologia y
Politica Agraria

3 Tecnologia de Alimentos

4 Ingenieria Agroforestal

5 Produccién vegetal

6 Economia, sociologia y
politica agraria

7 Ingenieria Agroforestal

8 Tecnologia de Alimentos

9 Produccidn Vegetal

10 Economia, Sociologia y
Politica agraria

11 Comercializacién e

investigacion de mercados

Tabla 5.4. Detalle del profesorado asignado a las asignaturas del titulo

Categoria

TU

TU

TEU

CuU

TU

CuU

CuU

TU

Prof.
Asociado

TU

cb

Doctorado

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

No

Si

Si

Acreditacion

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

No

Si

Si

Asignaturas

Bioenergia

Investigacion de Mercados y Marketing

Sistemas productivos de industrias
agroalimentarias

Construcciones e infraestructuras rurales
Seminarios de innovacion y orientacion
profesional

Sistemas de cultivos lefiosos

Politica Agraria y Desarrollo Rural
Agricultura y Desarrollo

Gestidn de parques de maquinaria e
instalaciones
Agricultura de precisidn

Gestion de la Calidad y la Seguridad
Alimentaria

Produccién Horticola Intensiva
Microeconomia aplicada

Investigacion de Mercados y Marketing

Créditos
ECTS de las
asignaturas

2,5

1,5

ALIMENT

Ht.)r.a\ Bl Otras horas de
actividades ..
p— actividades
) docentes
presenciales
24 24
30 30
72 72
48 48
24 24
24 24
48 48
36 36
24 24
5 5
48 48
36 36
12 12
18 18

ARIA 'Y DE BIOSISTEMAS
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POLITECNICA

Perfil

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

Area de conocimiento

Produccién Animal

Produccidon Vegetal
Produccidon Vegetal

Produccidn Vegetal

Estadistica e Investigacion
Operativa

Tecnologia de Alimentos

Ingenieria Agroforestal

Economia, Sociologia y
Politica Agraria

Proyectos de Ingenieria
Ingenieria Agroforestal

Produccién Animal

Economia, Sociologia y
Politica Agraria

Genética

Produccién vegetal

Tecnologia de Alimentos

Categoria

TU

TU
TU

TU

TU

AD

TU

Prof.
Asociado

TU
cu
TU
cu

CcD

cu

TU

Doctorado

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

N|

Acreditacion

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

No

Si

Si

Si

Si

Si

Si

S|

Asignaturas

Ingenieria de la produccién animal
Ganaderia de precision

Técnicas de jardineria
Técnicas de jardineria

Bioenergia

Estadistica aplicada a la ingenieria
agronomica
Sostenibilidad ambiental en la industria
alimentaria

Gestidn de parques de maquinaria e
instalaciones
Agricultura de precisidn

Creacion de Empresas

Ingenieria de proyectos

Instalaciones de suministro de energiay
automatizacién

Gestidn de la Produccion Animal

Microeconomia Aplicada
Gestion de Riesgos

Biotecnologia y Mejora Vegetal

Sistemas de cultivos lefiosos

Innovaciones en la elaboracion y
formulaciéon de alimentos

Créditos
ECTS de las
asignaturas

1,2
4

2

2,5

0,6

0,35

1,2

Horas de
actividades
docentes
presenciales

15
48

24
24

24

30

24

24
36
12

16

36
24

36

24

15

Otras horas de
actividades
docentes

15
48

24

24

24

30

24

24

36

12

16

36
24

36

24

15
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POLITECNICA

Perfil

27

28

29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

40

Area de conocimiento

Edafologia y Quimica
Agricola

Produccidn Agraria

Ingenieria Agroforestal

Ingenieria Cartografica,
Geodésica y Fotogrametria

Edafologia y Quimica
Agricola

Estadistica e Investigacion
Operativa

Economia Agraria
Economia Agraria

Produccién Animal
Ingenieria Hidraulica
Tecnologia de Alimentos

Produccién Animal

Ingenieria Cartografica,
Geodésica y Fotogrametria

Tecnologia de Alimentos

Categoria

CcD
TU

TU

TU

TU

TU

TU
TU

TU
cu
TU
TU

cb

CcD

Doctorado

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Acreditacion

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Asignaturas

Gestidn de la Contaminacion Agraria
Difusa

Agricultura de precision

Agricultura de precision
Elementos Avanzados De Maquinas

Agrogeomatica

Degradacidn, conservacion y
recuperacion de suelos
Estadistica aplicada a la ingenieria
agrondémica

Gestidn de riesgos
Economia y Politica Agraria

Gestién de la Produccion Animal
Sistemas de riego y gestidn de recursos
hidricos
Innovaciones en la elaboracién y
formulacion de alimentos

Gestién de la Produccion Animal

Agrogeomatica

Sostenibilidad ambiental en la industria
alimentaria
Innovaciones en la elaboracion y
formulacion de alimentos

Créditos
ECTS de las
asignaturas

0,6

0,4

1,5

0,5

1,33

2,5

1,2

1,33

1,7
0,5

Horas de
actividades
docentes
presenciales

12

29

18

45

24
48

16
30
15
16

12

20

Otras horas de
actividades
docentes

12

29

18

45

24

48

16

30

15

16

12

20
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POLITECNICA

Perfil

41

42

43

44

45

46

47

48

49

50

51

52

53

54

Area de conocimiento

Tecnologia de Alimentos

Economia, politicay
sociologia agraria

Produccidn Vegetal

Estadistica e Investigacion
Operativa

Genética

Edafologia y Quimica
Agricola

Tecnologia de Alimentos

Produccidn Vegetal

Ingenieria Agroforestal
Ingenieria Agroforestal
Produccién Animal
Tecnologia de Alimentos

Electrotecnia

Proyectos de Ingenieria

Categoria

TU

CcD

AD

AD
AD

TU

CuU
TU
CcD
TU
TU

cb

Prof.
Asociado

TU

Doctorado

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

N

No

Si

Acreditacion

Si

Si

No

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

S|

No

Si

Asignaturas

Sostenibilidad ambiental en la industria
alimentaria

Organizacion de la empresa: direccién y
logistica
Creacién de Empresas

Enfermedades de Plantas: Emergencia 'y
Nuevas Estrategias de Control

Estadistica aplicada a la ingenieria
agrondémica
Biotecnologia y Mejora Vegetal
Degradacion, conservacion y
recuperacion de suelos
Innovaciones en la elaboracién y
formulacién de alimentos.

Produccién Horticola Intensiva

Elementos Avanzados De Maquinas

Instalaciones de suministro de energia'y
automatizacién

ingenieria de la produccién animal
Innovaciones en la elaboracion y
formulacién de alimentos.

Instalaciones de suministro de energiay
automatizacién
Ordenacién y Gestion del Territorio y del
Paisaje Rural

Créditos
ECTS de las
asignaturas

1,7

0,5

0,5

4,8

0,5

H
(.)r.a s de Otras horas de
actividades ..
docentes actividades
) docentes

presenciales

20 20

36 36

24 24

24 24

24 24

36 36

12 12

6 6

36 36

7 7

12 12

60 60

6 6

12 12

48 48
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POLITECNICA

Perfil

55

56

57

58

59

60

61

62

63

64

65

66

Area de conocimiento

Ingenieria Cartografica,

Geodésica y Fotogrametria

Economia, politicay
sociologia agraria

Ingenieria Agroforestal

Ingenieria Agroforestal

Produccidn Vegetal

Edafologia y Quimica
Agricola

Economia, sociologia y
politica agraria
Edafologia y Quimica
Agricola

Economia, Sociologia y
Politica Agraria

Ingenieria Agroforestal

Ingenieria de proyectos

Ingenieria hidraulica

Categoria

TU

CcD
CuU

TU

TU

TU

CcD

cu

CcD

cu

Prof.
Asociado

CcD

Doctorado

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

No

Si

Acreditacion

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Si

No

Si

Asignaturas

Agrogeomatica
Agricultura de precision
Organizacion de la empresa: direccién y
logistica
Elementos Avanzados De Maquinas
Instalaciones de suministro de energia 'y
automatizacion

Enfermedades de Plantas: Emergencia 'y
Nuevas Estrategias de Control

Gestidn de la Contaminacion Agraria
Difusa

Agricultura y Desarrollo

Gestion de la Contaminacion Agraria
Difusa

Técnicas de Investigacion Social

Agricultura de precisidn
Elementos Avanzados De Maquinas

Ingenieria de proyectos

Sistemas de Riego y Gestidn de Recursos
hidricos

Créditos
ECTS de las
asignaturas

1,5
1,1

3

0,4

1,2

1,8

1,1
1,1

1,5

Horas de
actividades
docentes
presenciales

18
12

36

12

24

15

12

22

48

12
16

24

18

Otras horas de
actividades
docentes

18
12

36

12

24

15

12

22

48

12
16

24

18
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POLITECNICA
. Sexenio
Perfil Doctor .

vivo

1 Si Si

2 Si Si

3 Si No

4 Si Si

5 Si Si

6 Si Si

Sexenios

Tabla 5.5. Detalle del profesorado asignado a las asignaturas del titulo

Méritos de
investigacion

Experiencia docente Méritos profesionales

Quinquenios: 2

Agricultura de precision aplicada a cultivos herbaceos. Agroenergética. Bioenergia. Biomasas
lignoceluldsicas para usos energéticos. Boténica Agricola. Botanica Agricola y Flora. Efectos ambientales de
la proteccidn de cultivos. Especies vegetales de interés energético. Malherbologia. Paisajismo Il. Plantas de
interés alimentario. Propiedades y accion de los productos fitosanitarios. Técnicas de diagndstico en
laboratorio. Manejo de malas hierbas. Tecnologias y gestion de la bioenergia.

Quinquenios: 5

Economia de la Empresa Agroalimentaria, Gestion de Empresas, Valoracidn Agraria, Investigacion de
Mercados, Gestion de la Produccidn y Marketing.

Quinquenios: 5

Analisis sensorial de productos lacteos. Analisis sensorial del vino. Enologia I. Ingenieria enoldgica. Procesos
y gestion de subproductos en la industria agroalimentaria. Procesos y tecnologia en la industria
agroalimentaria. Procesos y tecnologia en la industria de cereales. Sistemas productivos de industrias
agroalimentarias. Taller de procesado de alimentos. Tecnologia de las industrias alimentarias. Tecnologia
de los alimentos Il. Tecnologia enolégica. Tecnologia especial.

Quinquenios: 6

Andlisis y reutilizacion de construcciones rurales y su entorno. Construcciones e infraestructuras rurales.
Distribucidn en planta e infraestructuras en la industria alimentaria. Edificacidn agraria y agroalimentaria.
Edificios agroindustriales. Estructuras de madera. Geotecnia y cimentaciones obras de infraestructura rural.
Hormigdn estructural. Infraestructuras rurales. Infraestructuras: movimientos de tierras. Desagiies y
drenajes. Innovacion tecnoldgica y emprendimiento sostenible. Innovacién y emprendimiento.
Modelizacidn y dindmica de sistemas. Obras de infraestructura rural. Vigilancia tecnoldgica.

Quinquenios: 6

Docencia Arboricultura, Sistemas de cultivos lefiosos, Viticultura.

Quinquenios: 6

Agricultura y alimentacion. Agricultura y desarrollo. Agricultura y desarrollo econdmico. Agricultura y
desarrollo/agricultura y desarrollo econédmico. Andlisis de politicas agrarias. Analisis econémico de la
politica de regulacion de mercados agrarios. Andlisis econdmico de la politica de regulacién de mercados
agrarios. Economia y politica del vino. Microeconomia aplicada. Politica agraria. Politica agraria y desarrollo
rural. Politica agroalimentaria. Politicas y regulacidn en bioeconomia.
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POLITECNICA

Perfil Doctor Se)fenlo Sexenios . Merlfos de Experiencia docente Méritos profesionales
vivo investigacion

Quinquenios: 4

Agricultura de precision. Biocarburantes y agroenergia. Electrénica aplicada a la agricultura. Elementos

avanzados de maquinaria agricola: mecatronica. Elementos avanzados de maquinas agricolas. Gestion de

parques de maquinaria e instalaciones. l+d+i en ingenieria de sistemas agrarios. Laboratorio integrado de

robética agroindustrial. Maquinaria agricola. Mecanizacidn agraria. Mecanizacidn agraria: gestion y

organizacién de la maquinaria agricola. Metodologia de investigacion. Modelizacién y dinamica de sistemas

7 Si Si 6 motores y maquinas. Hidraulica. Motores y maquinas. Hidraulica. Propiedades fisicas y calidad de

productos agricolas. Recoleccion y posrecoleccion de frutas y hortalizas. Recoleccion, post-recoleccion e

instrumentacién de la calidad de los productos hortofruticolas. Recoleccion, post-rec. Ee instr calidad prod.

hortofruticolas. Robética agroindustrial. Robdtica aplicada a la agricultura. Robética en agricultura.

Sensores para caracterizacion de productos: calidad y seguridad. Sistemas avanzados en tractores y

magquinaria agricola. Tecnologias agroambientales para paises en desarrollo. Termodinamica aplicada.

Termodinamica y motores endotérmicos. Tractores.

Quinquenios: 3

Analisis sensorial y cata. Conservacion y envasado de alimentos. Control de calidad. Control de calidad de

mostos y vinos. Enologia Il. Enotecnia. Fisico quimica de mostos y vinos. Composicion. Gestidn de la

calidad. Gestién de la calidad en la industria alimentaria. Gestion de la calidad y de la seguridad

alimentaria. Gestion de la calidad y la seguridad alimentaria. Gestion de la calidad y seguridad alimentaria.

8 Si Si 2 Gestidén econdmica y administrativa de empresas vitivinicolas. Industrias agrarias y alimentarias. Ingenieria

del frio. Ingenieria enoldgica. Microbiologia alimentaria. Microbiologia enoldgica. Operaciones bdasicas.

Practicas microbiologia enoldgica. Sanitizacion y depuracién de residuos. Sistemas de gestion de la calidad

alimentaria. Sistemas de gestion de la seguridad alimentaria. Técnicas de bodega. Técnicas emergentes de

elaboracidn en las industrias transformadoras de productos animales. Tecnologia de alimentos. Tecnologia

de conservas. Tecnologia de las industrias alimentarias. Tecnologia del frio.
Experiencia profesional de mas de 25 afios en diferentes empresas
multinacionales del sector Agro con énfasis en gestidn de cultivos, nutricidn
especializada, fertilizacion y biostimulacidon vegetal.

Produccién horticola intensiva. Retos en los Actualmente es Head of R&D, en la Compaiiia Rovensa Next con
9 No No 0 * cultivos agricolas. Elementos vegetales. responsabilidad global en 1+D, desarrollo de producto, soporte técnica y gestion
Mantenimiento de jardines. del conocimiento.

Forma parte de la Direccidn de la Unidad de Investigacion Conjunta (Biological
Solution for Sustainable Agriculture) con el Centro de Biotecnologia y Gendmica
de Plantas de la UPM e INIA.
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POLITECNICA
. Sexenio
Perfil Doctor .

vivo

10 Si Si

11 Si Si

12 Si No

13 Si No

14 Si Si

Sexenios

Méritos de
investigacion

Experiencia docente

Quinquenios: 2

Microeconomia Aplicada, Politica Agraria y Desarrollo Rural, Seminarios de Investigacion, Macroeconomia,
Microeconomia, Economia general y de la empresa, Valoracidn agraria y de los recursos naturales, Politica
agroalimentaria, Politica agraria, Economia general, Economia agraria, Agricultura y alimentacion,
Principios de economia y bioeconomia, Principios de economia, Economia general, Bioeconomia agraria,
Politicas y regulacion en bioeconomia.

Quinquenios: 2

Cadena de valor agroalimentaria. Comercio exterior agroalimentario. Economia de la empresa
agroalimentaria. Estrategias de marketing sostenible. Investigacion de mercados y marketing. Marketing
agroalimentario. Marketing y gestion de ventas. Técnicas de la agricultura y ganaderia ecoldgica.
Valoracién de empresas agroalimentarias y comercializacion.

Quinquenios: 6

Alimentacion, produccidn e higiene en aves y conejos. Alimentacion, produccidn e higiene en porcino.
Alimentacion, produccidn e higiene en rumiantes. Bases de la produccidn animal. Bioseguridad de las
explotaciones agrarias. Disefio de alojamientos e instalaciones ganaderas. Disefio y gestion de
explotaciones ganaderas. Gestion medioambiental de la produccion ganadera. Ingenieria de instalaciones
para la valorizacidn de residuos agrarios. Ingenieria de la produccién animal. Ingenieria del disefio de
alojamientos ganaderos. Instalaciones ganaderas. Produccidn animal. Produccién animal alternativa.
Produccién animal intensiva. Produccién animal Il. Produccidn de carne y huevos. Produccion de leche.
Produccién de materias primas. Produccion de monogastricos. Producciones animales II. Sistemas de
produccién animal. Sistemas de produccion animal Il. Taller de produccidn de alimentos. Tecnologia de la
produccién primaria.

Quinquenios: 5

Analisis del paisaje. Factores climaticos y edafolégicos. Arboricultura general. Céspedes ornamentales y
deportivos. Elementos vegetales. Empresas de jardineria. Especies ornamentales y cespitosas. Especies
vegetales utilizadas en Jardineria y Paisajismo. Establecimiento de jardines. Fruticultura. Fundamentos de
Arboricultura. Jardineria, Paisajismo y espacios deportivos. Mantenimiento de jardines. Plantas
Ornamentales Lefosas. Produccion de materias primas. Talleres de proyecto: el jardin familiar. Talleres de
proyectos: el jardin urbano. Talleres de proyectos: el parque publico. Técnicas de jardineria. Técnicas de
revegetacion y naturacion.

Quinquenios: 3

Fundamentos de arboricultura, Fruticultura, Arboricultura general, Técnicas de jardineria, Plantas
ornamentales lefiosas, Paisajismo, Jardineria, Paisajismo y espacios deportivos, Establecimiento de
jardines, Técnicas de Revegetacidn y Naturacion en el Medio Rural y Urbano.

Méritos profesionales
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POLITECNICA
. Sexenio
Perfil Doctor .

vivo

15 Si Si

16 Si Si

17 Si No

18 Si Si

19 Si No

investigacion

Experiencia docente Méritos profesionales

Quinquenios: 6

Agroenergética. Bioenergia. Botanica Agricola. Botanica Agricola y flora. Botanica sistematica: flora. Efectos
ambientales de la proteccidn de cultivos. Especies vegetales de interés energético. Gestion de aguas
residuales en la agricultura. Gestion, tratamiento y empleo de aguas residuales y residuos orgdanicos en
agricultura. Paisaje. Tecnologias y gestidn de la bioenergia.

Quinquenios: 5

Analisis de alimentos. Andlisis sensorial. Analisis sensorial de alimentos. Analisis y control de calidad de los
alimentos. Calidad de productos hortofruticolas y ornamentales. Calidad y bioseguridad de productos
ganaderos. Disefio de experimentos y andlisis de datos. Disefio de experimentos y analisis de datos en
alimentos. Estadistica. Fundamentos de estadistica. Investigacion de mercados y marketing. Métodos
cuantitativos aplicados al analisis de decisiones empresariales. Programacion para estadistica. Seminarios
avanzados. Sensometria aplicada al andlisis de alimentos. Trabajo fin de master.

Disefio de Nuevos Alimentos. Operaciones Unitarias |I. Operaciones Unitarias Il. Procesos y Gestion de
Subproductos en la Industria Agroalimentaria. Taller de Procesado de Alimentos. Tecnologia de Aceites y
Grasas. Técnicas Emergentes de Conservacién y Envasado.

Quinquenios: 3

Agricultura de precision. Biocarburantes y agroenergia. Calidad de productos hortofruticolas y
ornamentales. Gestidn de parques de maquinaria e instalaciones. |+d+i en ingenieria de sistemas agrarios.
Laboratorio integrado de robética agroindustrial. Maquinaria agricola. Maquinaria agricola para
explotaciones agropecuarias. Mecanizacion agraria. Mecanizacion ganadera y de granja. Mecanizacién para
la agricultura sostenible. Metodologia de investigacion. Motores y maquinas. Hidraulica. Motores y
maquinas. Propiedades fisicas y calidad de productos agricolas. Recoleccidn y postrecoleccidn de frutas y
hortalizas. Recoleccidn, post-recoleccién e instrumentacién de la calidad de los productos hortofruticolas.
Recoleccidn, post-rec. e instr calidad prod. hortofruticolas. Robdtica agroindustrial. Robética aplicada a la
agricultura. Robdtica en agricultura. Sensores para caracterizacion de productos: calidad y seguridad. Taller
de produccién de alimentos. Técnicas de exposicidn y de comunicacion oral. Tecnologias agroambientales
para paises en desarrollo. Termodindmica. Termodindmica aplicada. Termodinamica y motores
endotérmicos.

Trienios: 3

Creaciéon de Empresas, Direccion de Marketing, Direccion de RRHH, Derecho
Medioambiental, Derecho Alimentario, Direccion de Cooperativas, Direccion
Financiera, Responsabilidad Corporativa.

Gerente Accenture, Directora de Organizaciény
Sistemas DHL, Empresaria y Consejera.
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POLITECNICA
. Sexenio
Perfil Doctor .

vivo

20 Si Si

21 Si No

22 Si Si

23 Si Si

24 Si Si

25 Si Si

Sexenios

Méritos de
investigacion

Experiencia docente

Quinquenios: 6

Analisis de ciclo de vida e indicadores de sostenibilidad. Distribucion en planta e infraestructuras en la
industria alimentaria. Documentos del proyecto. Programas de célculo. Evaluacion de proyectos.
Programas informaticos en proyectos de ingenieria. Proyectos. Proyectos de ingenieria agricola. Proyectos
de ingenieria agroambiental. Proyectos de ingenieria agrondmica. Evaluacidn y correccion de impactos
ambientales. Proyectos de ingenieria alimentaria. Proyectos en ingenieria de sistemas agrarios.
Recuperacién de espacios degradados. Redaccion de informes técnicos y gestion de datos. Seguridad y
salud laboral en la industria alimentaria. Sistema de gestién ambiental. Sistemas de gestion ambiental.
Talleres de proyecto: el jardin familiar. Talleres de proyecto: el jardin urbano. Talleres de proyecto: el
parque publico. Técnicas de revegetacion y maturacion en el medio rural y urbana.

Quinquenios: 5

Electrotecnia y electrdnica. Instalaciones eléctricas y automatizacion. Energias renovables. Instalaciones de
suministro de energia y automatizacion. Eficiencia energética en procesos industriales. Electrificacion de
areas verdes y explotaciones hortofruticolas.

Quinquenios: 3

Alimentos para la ganaderia. Avances en produccion y sanidad animal. Calidad y bioseguridad de productos
ganaderos. Disefio de programas de alimentacién de monogdastricos. Gestion de la produccidn animal.
Investigacion en produccidn animal. Nutricién animal. Nutriciéon animal. Practicas orientacion investigacion.
Prdcticas orientacion profesional. Produccion animal. Produccién animal intensiva. Produccidn animal y
medio ambiente. Produccidon de carne y huevos. Produccién de materias primas. Produccion de
monogastricos. Produccién de piensos compuestos. Racionamiento. Sistemas de produccién animal.
Valorizacién y gestion de residuos agroganaderos.

Quinquenios: 5

Agricultura y Alimentacién, Microeconomia, Microeconomia Aplicada, Bioeconomia Agraria, Sostenibilidad
de Sistemas Agrarios, Politica Agraria, Economia del Cambio Climatico, Valoracién Agraria y de los Recursos
Naturales

Adaptacion a la biotecnologia. Adaptacion a la genética y mejora vegetal. Biotecnologia de alimentos.
Biotecnologia y mejora vegetal. Didactica de las ciencias experimentales |. Genética. Genética del
desarrollo de plantas. Genética molecular. Genética molecular y regulacion de la expresion génica.
Ingenieria genética y gendmica. Omgs y alimentos transgénicos. Tecnologia del DNA: PCR, hibridacion in
situ y secuenciacion de DNA.

Quinquenios: 5

Docencia Arboricultura, Sistemas de cultivos lefiosos, Olivicultura

Méritos profesionales
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POLITECNICA
. Sexenio
Perfil Doctor .
vivo
26 Si Si
27 Si No
28 Si Si
29 Si Si
30 Si Si

investigacion

Experiencia docente Méritos profesionales

Quinquenios: 5

Procesos y Gestion de Subproductos de la Industria Alimentaria. Procesos y Tecnologia Carnica. Disefio de
Nuevos Alimentos. Tecnicas Emergentes de elaboracién en la industria de trasformacion de productos
animales. Tecnicas emergentes de elaboracion en la industria de trasformacién de productos vegetales.
Innovacidn en Carnicos y Lacteoas Fermentados. Fisico Quimica de Mostos y Vinos. Enologia y Enotecnica.
Gestidn de la Contaminacion Agraria Difusa (Master Habilitante), Quimica Agricola (Grado en Ciencias
Agrarias y Bioeconomia), Quimica General (Grado en Ingenieria Agricola, Grado en Ingenieria Alimentaria),
Laboratorio Integrado de Analisis Agroambiental (Grado en Ingenieria Agroambiental), Quimica Aplicada a
la Ingenieria Agricola (Grado en Ingenieria Agricola), Contaminacion Agraria Difusa (Master TAPAS),
Quimica (Grado en Biotecnologia), Ampliacion de Quimica (Grado en Biotecnologia)

Quinquenios: 4

Agricultura de precision. Agricultura ecoldgica. Agricultura para el desarrollo. Agricultura para el desarrollo
sostenible. Modelos de lucha contra el hambre en el mundo. Agricultura y ganaderia para el desarrollo.
Andlisis de ciclo de vida e indicadores de sostenibilidad. Cultivos y aprovechamientos forrajeros.
Ecosistemas agroganaderos. Elementos de agricultura para el desarrollo. Fitotecnia. Fitotecnia I: bases de
la produccidn vegetal. Fitotecnia Il: tecnologia de la produccidn vegetal. Fitotecnia: bases y técnicas de la
produccién vegetal. Fundamentos de la agricultura para el desarrollo. Gestién de aguas residuales en la
agricultura. Gestidn de sistemas de cultivos. Gestidn, tratamiento y empleo de aguas residuales y residuos
orgdnicos en la agricultura. Modelos de cultivo para la gestidon agroambiental. Modelos para el analisis de
sistemas agroambientales. Produccion agraria sostenible. Sistemas agricolas sostenibles. Determinantes
técnicos. Sostenibilidad de los sistemas agrarios. Técnicas de la agricultura y ganaderia ecoldgica.
Tecnologias agroambientales para paises en desarrollo.

Quinquenios: 3

Elementos avanzados de maquinas agricolas. Introduccion a la AP y Sensores Embarcados. Agricultura de
precision. Maquinaria Agricola. Olivicultura. Viticultura. Sensores para caracterizacion de productos:
calidad y seguridad. Taller de produccién de alimentos.

Quinquenios: 6

Expresién Grafica, Geomatica, Representacion y Visualizacién Grafica 3D, Sistemas de Informacién
Geografica (SIG), Topografia, Cartografia, Fotogrametria y Agrogeomatica (Grado/Madster). Coordinador del
MOOC sobre Geoinformacidn y Patrimonio (2021). Coordinador de la asignatura Agrogeomatica del Master
Universitario en Ingenieria Agronémica y del Master Universitario de Agricultura de Precision (2023).
Patrimonio Inmueble del Master Universitario en Patrimonio Cultural en el Siglo XXI: Gestién e
Investigacién (UCM-UPM).
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POLITECNICA
. Sexenio
Perfil Doctor .
vivo
31 Si Si
32 Si Si
33 Si Si
34 Si Si
35 Si Si
36 Si Si

Sexenios

Méritos de
investigacion

Experiencia docente Méritos profesionales

Quinquenios: 5

Calidad, degradacion y erosidn de suelos, Conservacidn y recuperacion de suelos, Ecosistemas
Agroganaderos, Cambio Global y Agricultura, Degradacion, conservacion y recuperacion de suelos,
Contaminacion y recuperacién de suelos, Restauracion de suelos contaminados.

Quinquenios: 5

Analisis de datos. Control estadistico de la calidad. Disefio de experimentos y analisis de datos. Disefio de
experimentos y analisis de datos en alimentos. Disefio de experimentos y analisis estadistico de datos.
Disefio y analisis de experimentos. Econometria. Estadistica. Estadistica para bioinformatica. Investigacion
en produccién animal. Métodos estadisticos aplicados a las ciencias agrarias. Métodos estadisticos en
agricultura. Métodos estadisticos en ingenieria agroambiental. Programacidon para estadistica. Seminarios
de investigacion.

Quinquenios: 3

Cambio global y agricultura. Economia. Economia agraria. Economia de los recursos naturales. Economia
del cambio climatico. Economia general. Economia y politica ambiental. Gestion de riesgos. Gestidn de
riesgos en agricultura en un contexto de cambio global. Gestion de riesgos en la agricultura en el contexto
de cambio global. Introduccidn a la investigacion. Introduccidn al analisis y gestién de desastres.
Quinquenios: 5

Economia General, Microeconomia, Economia y Politica Agraria, Gestion de recursos naturales
Quinquenios: 6

Alimentacion produccion e higiene en rumiantes. Alimentacidn, produccion e higiene en rumiantes. Bases
de la produccién animal. Disefio de programas de alimentacién de rumiantes. Formulacion de piensos.
Formulacion y fabricacidn de alimentos compuestos para ganaderia. Gestion de la produccién animal.
Investigacion en produccidn animal. Nutricion animal. Produccién de leche. Racionamiento. Sistemas de
produccién animal.

Quinquenios: 6

Hidraulica. Hidrdulica e hidrologia ambiental. Hidrologia. Hidrologia del riego y del avenamiento.
Hidrologia y gestidn de recursos hidricos. Hidrologia y gestion de recursos hidricos para la agricultura.
Ingenieria del riego y del drenaje. Ingenieria hidraulica. Mecanica de fluidos. Modelizacién y dinamica de
sistemas. Motores y maquinas. Hidraulica. Motores y maquinas. Movimiento del agua en medios porosos.
Sistemas de distribucion de agua de riego. Sistemas de riego. Sistemas de riego y gestion de recursos
hidricos.
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POLITECNICA
. Sexenio
Perfil Doctor .
vivo
37 Si Si
38 Si Si
39 Si Si
40 Si Si
41 Si Si
42 Si Si

Sexenios

Méritos de
investigacion

Experiencia docente

Quinquenios: 2

Procesos y tecnologia en la industria de cereales; Procesos y tecnologia en la industria lactea; Taller de
procesado de alimentos; Tecnologia de las industrias alimentarias; Subproductos de la industria lactea,
productos lacteos fermentados; Produccién industrial de leches de consumo; Produccidn de queso;
Desarrollo de nuevos productos lacteos; Andlisis sensorial de productos lacteos; Alimentacion y cultura
Quinquenios: 5

Alimentacidn produccion e higiene en porcino, aves y conejos. Alimentacion, produccion e higiene en aves
y conejos. Disefio de programas de alimentacién de monogastricos. Especies ganaderas emergentes.
Formulacion de piensos. Gestidn de la produccidn animal. Investigacion en produccion animal. Produccion
y alimentacion de especies animales de interés emergente. Racionamiento. Sistemas de produccién animal
1. Zootecnia Il.

Quinquenios: 2

Expresion Grafica, Geomatica, Representacidn y Visualizacion Grafica 3D, Sistemas de Informacién
Geografica (SIG), Topografia, Cartografia, Fotogrametria y Agrogeomatica (Grado/Mdster). MOOC sobre
Geoinformacién y Patrimonio (2021). Coordinador asignatura de Etica Medioambiental.

Quinquenios: 1

Nutricién Humana. Taller de Procesado de Alimentos. Técnicas Emergentes de Conservacion y Envasado.
Procesos y Tecnologia en la Industria Carnica. Problematica Ambiental de las Industrias Agrarias. Seguridad
Alimentaria y Gestion de la Calidad. Técnicas Instrumentales Avanzadas en Analisis de Alimentos. Fisico-
Quimica de Mostos y Vinos. Enologia y Enotecnia. Reutilizacién y valorizacion de Subproductos de las
Industrias Agroalimentarias.

Quinquenios: 1

Operaciones Unitarias Il. Biorreactores. Gestion y Aprovechamiento de Residuos. Nuevas Perspectivas en
Alimentos derivados de Cereales. Reutilizacidn y valorizaciéon de Subproductos de las Industrias
Agroalimentarias. Aplicaciones Recientes de Grasas en la Industria Alimentaria. Enologia y Enotecnia.

Quinquenios: 2

Comercio exterior. Creacidon de empresas. Economia agraria. Economia de la empresa agroalimentaria.
Economia general y de la empresa. Economia y gestién de empresas. Economia y gestidn en la empresa
alimentaria. Gestion de empresas. Gestion de la produccion y marketing. Introduccion a la administracion
de empresas. Mercados y estrategias empresariales. Organizacidn de la empresa: direccion y logistica.
Valoracién agraria. Valoracion de empresas agroalimentarias y comercializacién.

Méritos profesionales
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POLITECNICA
. Sexenio
Perfil Doctor .
vivo
43 Si No
a4 Si No
45 Si No
46 Si Si
47 Si Si
48 Si Si
49 Si No

Sexenios

Méritos de
investigacion

Experiencia docente

Grado: Control de Plagas y Enfermedades. Patologia Vegetal. Efectos ambientales de la Proteccion de
Cultivos.

Master: Enfermedades de Plantas: Emergencia y Nuevas Estrategias de Control

Andlisis estadistico y visualizacién de datos. Econometria. Estadistica. Estadistica I. Estadistica Il. Estadistica
inductiva. Informatica. Métodos estadisticos en ingenieria agroambiental. Seminarios de investigacion.
Bases genéticas de la mejora vegetal. Biotecnologia y mejora vegetal. Genética. Genética humana. Mejora
genética vegetal. Mejora vegetal. Taller de Produccién de Alimentos. Introduccion a la Biologia Molecular y
Celular. Genética, Gendmica y Evolucidn. Genética avanzada. Biologia Molecular y sus aplicaciones. Taller
de Produccion de Alimentos

Quinquenios: 6

Edafologia y Climatologia, Quimica de suelos, Edafologia, Conservacion de suelos, Contaminacién de Suelos
, Contaminacién y recuperacion de suelos, Métodos analiticos de Suelos y Aguas, Procesos de
degradacion de Suelos, Restauracidon de suelos contaminados, Degradacion, conservacion y recuperacion
de suelos

Quinquenios: 3

Técnicas Emergentes de Conservacion y Envasado; Disefio de Nuevos Alimentos; Técnicas Instrumentales
Avanzadas en Analisis de Alimentos; Innovacidén en Fermentacidn y Envejecimiento de Vinos; Enotecnia;
Enologia Especial; Control de Calidad de Mostos y Vinos; Cata; Técnicas Emergentes

Quinquenios: 3

Cultivos agricolas. Cultivos herbaceos. Cultivos herbdceos extensivos. Horticultura. Instalaciones de riego.
Produccién de hortalizas. Produccidn de materias primas de origen vegetal. Produccién horticola intensiva.
Riegos y fertirrigacion. Taller de produccidn de alimentos. Técnicas de la agricultura y ganaderia ecoldgica.
Técnicas de la produccién horticola.

Quinquenios: 2

Magquinaria para explotaciones agropecuarias. Maquinaria para la hortofruticultura y jardineria.
Mecanizacidn para la agricultura sostenible. Gestidn de instalaciones y parques de maquinaria. Sensores
para caracterizacidn de productos: calidad y seguridad. Taller de produccién de alimentos.

Méritos profesionales
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POLITECNICA
. Sexenio
Perfil Doctor .
50 Si Si
51 Si No
52 Si Si
53 No No
54 Si Si

investigacion

Experiencia docente Méritos profesionales

Quinquenios: 4

Automatizacién y control de procesos agroalimentarios, Circuitos y sistemas digitales, combustibles y
energias alternativas, Disefo electrdnico asistido por ordenador, Electrificacion de explotaciones
agropecuarias, Electrénica analdgica, Electrénica aplicada a la agricultura, electrotecnia, Electrotecnia y
electrdnica, Energias renovables, Energias renovables para la agricultura, Instalaciones de suministro de
energia y automatizacion, Instalaciones eléctricas de baja tension, Instalaciones eléctricas en la produccion
agroalimentaria, Suministro de energia, Ahorro energético y energias renovables, Tecnologias
agroambientales para paises en desarrollo.

Quinquenios: 6

Alimentacion produccidn e higiene en porcino, aves y conejos. Disefio y gestion de explotaciones
ganaderas. Edificios para la ganaderia. Ingenieria de la produccidn animal. Ingenieria del disefo de
alojamientos ganaderos. Instalaciones ganaderas. Investigacion en produccién animal. Produccion de aves
y conejos. Produccidn de ganado porcino. Producciones animales i. Reproduccidn, genética y gestion
econdmica en aves y conejos. Reproduccidn, genética y gestion econémica en porcino, aves y conejos.
Quinquenios: 2

Procesos y Gestidn de Subproductos de la Industria Alimentaria. Ingenieria del Calor. Gestion de la Calidad
y Seguridad Alimentaria. Innovaciones en Fermentacidn y Envejecimiento de Vinos. Seguridad Alimentaria
y Gestidn de la Calidad. Enologia y Enotecnia. Microbiologia Enoldgica. Técnicas de Bodega.

2005. Ejercicio libre de la profesidn. Realizacidn de proyectos
de Baja Tension.

2005-2021. S.G.S. (Société Générale de Surveillance).

Sistemas electrotécnicos y automatizados. Instalaciones eléctricas y
automaticas (grado medio). Mantenimiento electromecdnico.

Quinquenios: 4

Analisis de ciclo de vida e indicadores de sostenibilidad. Aplicacidon de SIG e IDES en el ciclo del desarrollo.
Desarrollo territorial: un enfoque para planificar el desarrollo rural. Evaluaciéon ambiental estratégica.
Evaluacion de impacto ambiental. Evaluacidn de proyectos. Evaluacién y correccién de impactos
ambientales. Metodologias en el ciclo de la ayuda. Métodos avanzados de andlisis de impacto ambiental.
Ordenacidén y gestion del territorio. Ordenacidn y planificacion del medio y del paisaje rural. Planificacién
rural. Planificacion territorial y desarrollo. Redaccion de informes técnicos y gestion de datos. SIG
avanzado. Técnicas de analisis del impacto ambiental. Técnicas de revegetacion y maturacion en el medio
rural y urbano.
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POLITECNICA
Perfil Doctor Se)fenlo Sexenios
vivo
55 Si Si 2
56 Si Si 1
57 Si Si 2
58 Si Si 2
59 Si Si 3
60 Si Si 2

Méritos de
investigacion

Experiencia docente

Quinquenios: 1

Expresidon Grafica, Geomatica, Representacion y Visualizacidn Grafica 3D, Sistemas de Informacion
Geogrifica (SIG), Topografia, Cartografia, Fotogrametria y Agrogeomatica (Grado/Madster). Coordinador del
MOOC sobre Geoinformacidn y Patrimonio (2021). Coordinador de la asignatura Sistemas de Informacién
Geogrifica del Grado en Ciencias Agrarias y Bioeconomia.

Valoracién de Empresas Agroalimentarias, Valoracion de empresas agrarias , Valoracién agraria y
evaluacién de inversiones, Introduccién a la Administracién de Empresas , Introduccion a la Administracion
de Empresas , Economia Agraria , Economia de la Empresa , Comercializacidn para la innovacién
alimentaria, Comercializacion y marketing de empresas agroalimentarias, Gestion de empresas
agroalimentarias, Economia Agraria, Emprendimiento e innovacidon en la empresa alimentaria, Gestién de
la innovacién en la empresa alimentaria, Sistemas de Informacion, Oficina Técnica, Administracion y
direccidn de empresas, Introduccion a las finanzas, Empresa. Calidad y Marketing de Productos Ganaderos,
Gestion de la Produccidn y Marketing, Disefio y gestion de explotaciones hortofruticolas, Direccién y
gestion de empresas agroalimentarias, Sistemas de informacion para la direccidn, Direccidn estratégica de
las operaciones.

Quinquenios: 2

Mecanizacién agraria. Maquinaria agricola. Tractores. Recoleccion, postrecoleccién e instrumentacion de la
calidad. Termodindmica aplicada y motores endotérmicos. Mecanizacion ganadera y de granja.
Quinquenios: 2

Electrificacion de dreas verdes y explotaciones hortofruticolas, Electrificacién rural, Electrotecnia,
Electrotecnia y Electrdnica, Energias alternativas, Energias Renovables, Energias Renovables para la
Agricultura, Instalaciones de suministro de energia y automatizacion, Instalaciones Eléctricas, Instalaciones
Eléctricas en la produccidn agroalimentaria, Instalaciones eléctricas y automatizacién, Instalaciones
eléctricas y de iluminacidn, Suministro de energia, ahorro energético y energias renovables.

Quinquenios: 3

Grado: Patologia Vegetal, Patologia Vegetal Agricola, Enfermedades de cultivos, Patologia y Proteccién
Vegetal, Proteccién de Cultivos, Ampliacion de Proteccidn Vegetal, Efectos ambientales de la proteccion de
cultivos, Técnicas Avanzadas en Biotecnologia, Bioquimica, Virologia

Master: Enfermedades de plantas: emergencia y nuevas estrategias de control, Variabilidad y Evolucién de
Patégenos de Plantas, Interaccion Molecular Huésped Patégeno, Patogenos y plagas mecanismos de la
interaccion con el huésped, Seminarios Avanzados

Quinquenios: 2

Gestidn de la Contaminacion Agraria Difusa, Agricultura Ecolégica, Quimica, Quimica Aplicada a la
Ingenieria Agricola.

Méritos profesionales
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POLITECNICA
Perfil Doctor Se)fenlo Sexenios
vivo
61 Si Si 1
62 Si Si 6
63 Si Si 2
64 Si Si 3
65 No No 0
66 Si Si 1

Méritos de
investigacion

Experiencia docente Méritos profesionales

Estructura y Mercados Internacionales, Economia Mundial, Espafiola y Regional, Gestidn de Riesgos,

Comercio Exterior, Agricultura y Alimentacion.

Quinquenios: 6

Gestion de la Contaminacion Agraria Difusa, Quimica Agricola, Valorizacidn de residuos ganaderos,

Quimica, Analisis Instrumental, Quimica Aplicada a la Ingenieria Agricola.

Quinquenios: 3

Sociologia; Sociologia Agraria, Técnicas de investigacidn social y fuentes de datos; Estructura social agraria;

Introduccion a la investigacion; Seminarios Avanzados; Sociologia Rural y Medioambiente: Desarrollo rural

sostenible; Economia Social; Técnicas de Investigacidn Social; Direccidn de Recursos Humanos; Politica

Agraria; Aspectos Legales y Sociales de la Biotecnologia;

Quinquenios: 4

Magquinaria para explotaciones agropecuarias. Motores y tractores. Mecanizacion para la agricultura

sostenible. Gestidn de instalaciones y parques de maquinaria. Robdtica y RPAS. Agricultura de precision.

Sensores para calidad de producto. Maquinaria agricola. Recoleccion, postrecoleccion e instrumentacion

de la calidad. Gestion digital integrada de la produccién
Director de Distrita Inversiones empresa que desarrollan proyectos en un amplio
campo de actuacidn: Analisis de riesgos previo al inicio de obras de construccién,
revision de proyectos de construccidn, bisqueda y comparativos de proveedores 6

Programas informaticos en proyectos de coordinacion de seguridad y salud; - Valoracidn de inmuebles y fincas; Gestion de
ingenieria. Ingenieria de proyectos. Seguridad = ayudas por mejoras en eficiencia energética; Estudios catastrales, levantamientos
y salud laboral en la industria alimentaria. topograficos y SIG (Sistemas de informacidn geografica); Legalizacién de pozos de

agua, depuradoras, deslindes, valoraciones periciales rusticas, etc...; Estudiosy
direcciones medioambientales: Estudios e informes de ruido, suelos contaminados,
talas, etc...

Quinquenios: 1

Gestidn integral de recursos hidricos. Hidraulica. Hidrdulica e hidrologia ambiental. Hidrologia y gestién de

recursos hidricos. Hidrologia y gestién de recursos hidricos para la agricultura. Ingenieria del riego y del

drenaje. Ingenieria hidrdulica. Mecanica de fluidos. Sistemas de distribucién de agua de riego. Sistemas de

riego y gestion de recursos hidricos. Taller de produccion de alimentos. Tecnologias agroambientales para

paises en desarrollo.
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Notas a la Tabla 5.5.:

Perfil 9

Cocetta, G., Landoni, M., Pilu, R., Repiso, C., Nolasco, J., Alajarin, M., ... & Ferrante, A. (2022).
Priming treatments with biostimulants to cope the short-term heat stress response: A
transcriptomic profile evaluation. Plants, 11(9), 1130.

Perfil 12

Ramos, A. C. (2024). Bioseguridad en explotaciones ganaderas. Ganaderia, (149), 28-34.

Ramos, Antonio Callejo. Control de las materias primas y bioseguridad activa en las granjas de
vacuno de leche. Albéitar: publicacién veterinaria independiente, 2023, no 260, p. 12-14.

Ramos, A. C. (2022). El bienestar en las granjas de vacuno de leche (IV): evaluacién del bienestar
(3). Frisona espaniola, 42(247), 82-86.

Ramos, A. C. (2022). Ganaderia, de nuevo en Sommet de |'Elevage. Ganaderia, (142), 30-31.

San Juan, A. M., Ramos, A. C., Rubio, I. O., del Olmo, P. A., Gdmez, A. A, Ortega, A., & Andrada, A.
D. (2021). Efecto de la edad a la primera cubricién y de la prolificidad del primer parto sobre la vida

util y productividad numérica en una explotacion porcina al aire libre. Archivos de
zootecnia, 70(272), 332-336.

Perfil 13

Varela-Martinez, C., Flores, R. C., & Gomez-Villarino, M. T. (2021). Redesigning learning activities in
times of crisis: The subject of plants in gardening and landscape course as case study.
In EDULEARN21 Proceedings (pp. 5334-5334). IATED.

Mufioz, A. C., Pérez, D., Flores, R. C., Yugueros, R. M., & Trujillo, P. B. (2019). El legado de los
abuelos agricultores. In Aprendizaje, innovacion y cooperacidn como impulsores del cambio
metodoldgico. Actas del V congreso internacional sobre aprendizaje, innovacidn y cooperacidn,
CINAIC 2019 (pp. 130-133). Servicio de Publicaciones.

Pérez, D., Mufioz, A. C., Pastor, J. M., Galeano, J., Flores, R. C., Moreno, S., & Varela, C. (2019).
Aula-Taller inclusiva de jardineria. In Aprendizaje, innovacién y cooperacién como impulsores del
cambio metodoldgico. Actas del V congreso internacional sobre aprendizaje, innovacién y
cooperacion, CINAIC 2019 (pp. 134-138). Servicio de Publicaciones.

Perfil 17

Del Fresno, J. M., Morata, A., Escott, C., Loira, I., Cuerda, R., & Suarez-Lepe, J. A. (2019). Sonication
of yeast biomasses to improve the ageing on lees technique in red wines. Molecules, 24(3), 635.
https://doi.org/10.3390/molecules24030635

Del Fresno, J. M., Morata, A., Ricardo-da-Silva, J. M., Escott, C., Loira, I., & Lepe, J. A. S. (2019).
Modification of the polyphenolic and aromatic fractions of red wines aged on lees assisted with
ultrasound. International journal of food science & technology, 54(9), 2690-2699.
https://doi.org/10.1111/ijfs.14179

Del Fresno, J. M., Loira, |., Morata, A., Gonzélez, C., Suarez-Lepe, J. A., & Cuerda, R. (2018).
Application of ultrasound to improve lees ageing processes in red wines. Food chemistry, 261, 157-
163. https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2018.04.041

Del Fresno, J. M., Escott, C., Loira, I., Carrau, F., Cuerda, R., Schneider, R., ... & Morata, A. (2021).
The impact of Hanseniaspora vineae fermentation and ageing on lees on the terpenic aromatic
profile of white wines of the Albillo variety. International Journal of Molecular Sciences, 22(4),
2195. https://doi.org/10.3390/ijms22042195

Fresno, J. M. D., Loira, I., Escott, C., Carrau, F., Gonzalez, C., Cuerda, R., & Morata, A. (2021).
Application of Hanseniaspora vineae yeast in the production of rosé wines from a blend of
Tempranillo and Albillo grapes. Fermentation, 7(3), 141.
https://doi.org/10.3390/fermentation7030165
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Perfil 21

Perdigones, A., Garcia, I., Porras-Prieto, C. J., Gomez-Villarino, M. T., Baptista, F., & Garcia, J. L.
(2021). Evaluation of the cost-effectiveness of grid-connected photovoltaic solar energy in
wineries. Ciéncia e Técnica Vitivinicola, 36(1), 45-54. https://doi.org/10.1051/ctv/ctv2021360145

Garcia, J. L., Perdigones, A., Benavente, R. M., & Mazarrdn, F. R. (2022). Influence of the new
energy context on the Spanish agri-food industry. Agronomy, 12(4), 977.
https://doi.org/10.3390/agronomy12040977

Perdigones, A., Baptista, F., Garcia, J. L., Benavente, R. M., & Mazarroén, F. R. (2023). Impact of the
New Energy Context on the Feasibility of Solar Water Heating Systems in the Agri-Food
Industry. Processes, 11(6), 1761. https://doi.org/10.3390/pr11061761

Perdigones, A., Garcia, J. L., Garcia, |., Baptista, F., & Mazarrdn, F. R. (2023). Economic feasibility of
PV mounting structures on industrial roofs. Buildings, 13(11), 2834.
https://doi.org/10.3390/buildings13112834

Garcia, J. L., Baptista, F., Perdigones, A., Lizcano, J., & Mazarrén, F. R. (2024). Techno-Economic
Feasibility of Solar Water Heating Systems in the Winemaking Industry. Australian Journal of Grape
and Wine Research, 2024. https://doi.org/10.1155/2024/6686122

Perfil 27

Garcia-Gutiérrez, S., Garcia-Marco, S., Jiménez-Horcajada, R., Montoya, M., Vallejo, A., & Guardia,
G. (2024). Maize residue input rather than cover cropping influenced N20 emissions and soil—crop
N dynamics during the intercrop and cash crop periods. Agriculture, Ecosystems & Environment,
363, 108873. https://doi.org/10.1016/j.agee.2023.108873

Guardia, G., Garcia-Gutiérrez, S., Vallejo, A., |Ibafiez, M. A., Sanchez-Martin, L., & Montoya, M.
(2023). Nitrous oxide emissions and N-cycling gene abundances in a drip-fertigated (surface versus
subsurface) maize crop with different N sources. Biology and Fertility of Soils, 1-17.
https://doi.org/10.1007/s00374-023-01791-9

Guardia, G., Abalos, D., Mateo-Marin, N., Nair, D., & Petersen, S. 0. (2023). Using DMPP with cattle
manure can mitigate vyield-scaled global warming potential under low rainfall conditions.
Environmental Pollution, 316, 120679. https://doi.org/10.1016/j.envpol.2022.120679

Guardia, G., Monistrol-Arcas, A., Montoya, M., Garcia-Gutiérrez, S., Abalos, D., & Vallejo, A. (2023).
Subsurface drip irrigation reduces CH4 emissions and ecosystem respiration compared to surface
drip irrigation. Agricultural Water Management, 285, 108380.
https://doi.org/10.1016/j.agwat.2023.108380

Guardia, G., Sanz-Cobena, A., Ibafiez, M. A., Recio, J., & Vallejo, A. (2024). Ammonia volatilization
measured with the IHF method in a rainfed arable crop: Evaluation of tillage intensity and the
number of experimental replicates. Soil and Tillage Research, 235, 105892.
https://doi.org/10.1016/j.still.2023.105892

Perfil 43

Martinez-Arias, C; Sobrino-Plata,J); Rodriguez-Calcerrada, J.; Martin JA. (2023). Mycobiome Shifts in
Ulmus minor Stems After Infection with Beneficial and Pathogenic Fungi. Phytobiomes Journal.
American Plant Society. 7, pp.464-477

Martinez-Arias, C.; Witzell, J; Solla, A.; Martin, J.A.; Rodriguez-Calcerrada, J. (2022). Beneficial and
pathogenic plant-microbe interactions during flooding stress. Plant, Cell and Environment. Wiley
Online Library. pp.1-23. https://doi.org/10.1111/pce.14403

Castelblanque, L.; Garcia-Andrade, J.; Martinez-Arias, C.; Rodriguez, J.J.; Escaray, F.J.; Aguilar-
Fenollosa, E.; Jaques J. A.; Vera, P. (2021). Opposing roles of plant laticifer cells in the resistance to
insect herbivores and fungal pathogens. Plant Communications. Cell Press. 2-3.
https://doi.org/10.1016/j.xplc.2020.100112

Martinez-Arias, C.; Sobrino-Plata, J.; Medel, D.; Gil, D.; Martin, J. A.; Rodriguez-Calcerrada, J. (2021).
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https://doi.org/10.1007/s00374-023-01791-9
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Stem endophytes increase root development, photosynthesis, and survival of elm plantlets (Ulmus
minor Mill.). Journal of Plant Physiology. Elsevier. 261-153420, pp.0-16. ISSN 0176-1617.
https://doi.org/10.1016/j.jplph.2021.153420

Martinez-Arias, C.; Sobrino-Plata, J.; Ormefio-Moncalvillo, S.; Gil, L.; Rodriguez-Calcerrada, J,;
Martin, J. A. (2020). Endophyte inoculation enhances Ulmus minor resistance to Dutch elm disease.
Fungal Ecology. Elsevier. 50-1. ISSN 1754-5048. https://doi.org/10.1016/j.funeco.2020.101024

Perfil 44

Carrefio-Tarragona, G., Alvarez-Larran, A., Harrison, C., Martinez-Avila, J. C., Hernandez-Boluda, J.
C., Ferrer-Marin, F., ... & Cross, N. C. (2023). CNL and aCML should be considered as a single entity
based on  molecular profiles and outcomes. Blood Advances, 7(9), 1672-1681.
https://doi.org/10.1182/bloodadvances.2022008204

Conde, E., Earl, J., Crespo-Toro, L., Blanco-Agudo, C., Ramos-Mufioz, E., Rodriguez-Serrano, E. M., ...
& Carrato, A. (2021). Biomarkers associated with regorafenib first-line treatment benefits in
metastatic colorectal cancer patients: REFRAME molecular study. Cancers, 13(7), 1710.
https://doi.org/10.3390/cancers13071710.

Cabello, M., Rico-Uribe, L. A., Martinez-Avila, J. C., Sdnchez-Niubo, A., Caballero, F. F., Borges, G., ...
& Ayuso-Mateos, J. L. (2021). The role of ageing in the wish to be dead: disentangling age, period
and cohort effects in suicide ideation in European population. Epidemiology and psychiatric
sciences, 30, el7. https://doi.org/10.1017/52045796021000020

Borobia, A. M., Collado, S. G., Cardona, C. C,, Pueyo, R. C., Alonso, C. F., Torres, I. P., ... &
Briggenmann, P. W. (2020). Inhaled methoxyflurane provides greater analgesia and faster onset of
action versus standard analgesia in patients with trauma pain: INMEDIATE: a randomized controlled
trial  in emergency departments. Annals of emergency medicine, 75(3), 315-328.
https://doi.org/10.1016/j.annemergmed.2019.07.028

Matarazzo M; Arroyo-Gallego T; Montero P; Puertas-Martin V; Butterworth |I; Mendoza CS;
Ledesma-Carbayo MJ; Catalan MJ; Molina JA; Bermejo-Pareja F; Martinez-Castrillo JC; Ldpez-
Manzanares L; Alonso-Canovas A; Rodriguez JH; Obeso I; Martinez-Martin P; Martinez-Avila JC; de
la CAmara AG; Gray M; Obeso JA; Giancardo L; Sanchez-Ferro A. (2019). Remote monitoring of
treatment response in Parkinson's disease: the habit of typing on a computer. Movement
Disorders, 34(10), 1488-1495. https://doi.org/10.1002/mds.27772

Perfil 45

Martinez-Garcia, M., White, C. I., Franklin, F. C. H., & Sanchez-Moran, E. (2021). The Role of
Topoisomerase Il in DNA Repair and Recombination in Arabidopsis thaliana. International Journal
of Molecular Sciences, 22(23), 13115. https://doi.org/10.3390/ijms222313115

Lascarez-Lagunas, L. |., Martinez-Garcia, M., Nadarajan, S., Diaz-Pacheco, B. N., Berson, E., &
Colaiacovo, M. P. (2023). Chromatin landscape, DSB levels, and cKU-70/80 contribute to patterning
of meiotic DSB processing along chromosomes in C. elegans. PLoS Genetics, 19(1), e1010627.
https://doi.org/10.1371/journal.pgen.1010627

Nadarajan, S., Altendorfer, E., Saito, T. T., Martinez-Garcia, M., & Colaidacovo, M. P. (2021). HIM-17
regulates the position of recombination events and GSP-1/2 localization to establish short arm
identity on bivalents in meiosis. Proceedings of the National Academy of Sciences, 118(17),
€2016363118. https://doi.org/10.1073/pnas.2016363118

Lascarez-Lagunas, L., Martinez-Garcia, M., & Colaidcovo, M. (2020). SnapShot: meiosis—prophase
. Cell, 181(6), 1442-1442. https://doi.org/10.1016/j.cell.2020.04.038

Martinez-Garcia, M., Fernandez-Jiménez, N., Santos, J. L., & Pradillo, M. (2020). Duplication and
divergence: new insights into AXR1 and AXL functions in DNA repair and meiosis. Scientific
Reports, 10(1), 8860. https://doi.org/10.1038/s41598-020-65734-2
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Perfil 49

Barreiro Elorza, P., & Moya Gonzalez, A. (2023). Mercado, ensayos de campo y evolucion técnica de
las picadoras de forraje. Vida Rural, (533), 50-55.

Moya Gonzdlez, A. (2020). Nuevas maquinas y sistemas para una agricultura global con una
responsabilidad local. Tierras de Castilla y Ledn: Agricultura, (283), 94-98.

Valero Ubierna, C., Krus, A., Barreiro Elorza, P., Diezma Iglesias, B., Hernandez Sanchez, N., Garrido
lzard, M., ... & Vieri, M. (2019). La formacion en agricultura de precisién,é una asignatura
pendiente?. Vida Rural, 471, 64-70.

Moya Gonzdlez, A. (2019). GPS: Sistemas de posicionameinto en agricultura, principios basicos y
aplicacién. Tierras de Castilla y Ledn: Agricultura, (277), 91-95.

Moya Gonzalez, A.. Novedades en mecanizacion: En la senda de la agricultura digital. Tierras de
Castilla y Ledn: Agricultura, 2019, no 272, p. 56-64.

Perfil 51

Ammendolea, N., Ovejero, |., Mateos, A., Cerisuelo, A., Piquer, L., Piquer, O., Calvet, S, lbafiez,
M.A., Garcia-Rebollar, P. (2023). ‘Efectos de la utilizacidn de subproductos fibrosos en piensos para
cerdos de cebo’. XX Jornadas sobre Produccién Animal de AIDA, 133.

Castillo, V., Ibafiez, M.A., Ovejero, I., Mateos, A., Cerisuelo, A., Piquer, L., Garcia-Rebollar, P. (2023).
‘Efecto del nivel de subproductos fibrosos en los piensos para cerdos de cebo y del estrés por calor
sobre indicadores fisioldgicos del bienestar animal’. XX Jornadas sobre Produccion Animal de AIDA,
153.

San Juan, A. M., Ramos, A. C., Rubio, I. O., del Olmo, P. A., Gimez, A. A., Ortega, A., & Andrada, A.
D. (2021). Efecto de la edad a la primera cubricién y de la prolificidad del primer parto sobre la vida
util y productividad numérica en una explotacion porcina al aire libre. Archivos de
zootecnia, 70(272), 332-336.

Dalmau, A., Borges, T. D., de Mercado, E., Gonzdlez, J., Mateos-San Juan, A., Huerta-Jiménez, M., ...
& Ovejero, I. (2019). Effect of environmental temperature, floor type and breed on skatole and
indole concentrations in fat of females, immuno-castrated and entire males. Livestock science, 220,
46-51.

Perfil 53

Paramo, R., Faleiro, E., Asensio, G., & Moreno, J. (2021). Functionally graded multilayered soil
models, an alternative to modeling the soil electrical resistivity for computing the grounding
resistance. IEEE Access, 9, 55364-55372.

5.2.b) Méritos docentes del profesorado no acreditado y/o méritos de investigacién del
profesorado no doctor

Este profesorado estda compuesto por 1 profesor ayudante doctor y 4 profesores
asociados. En todos los casos cuentan con amplia experiencia profesional, docente e
investigadora, que queda reflejada en las tablas anteriores.

5.2.c) Perfil del profesorado necesario y no disponible y plan de contratacion

No es necesario profesorado adicional al previsto.
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5.2.d) Perfil basico de otros recursos de apoyo a la docencia necesarios

Todo proyecto formativo requiere para su correcto desarrollo otros recursos humanos
como personal de administracidn, secretaria, personal de laboratorio, etc.

El personal técnico de gestion de administracidn y servicios del Master serd el de la
ETSIAAB. En particular, colaborardn en el apoyo administrativo la Secretaria de
Alumnos, la Subdireccién de Investigacién, Postgrado e Internacionalizacion y la
Subdireccién de Calidad y Acreditaciones. Como apoyo para la organizacién de las
Practicas Académicas Externas se dispone de la colaboracion de la Subdireccion de
Practicas, Movilidad y Empleabilidad.

Las labores de coordinacion de apoyo a la docencia (medios audiovisuales, salas de
informatica, laboratorios, biblioteca, etc.) se veran cubiertas por el personal adscrito a
los distintos cometidos, que cuenta con una amplia experiencia. En este personal se
incluye a los miembros de los Servicios informaticos, que ayudan en el mantenimiento
de equipos, aulas de ordenadores, disponibilidad de software y en otro tipo de tareas
como pueden ser establecimiento de videoconferencias. Igualmente se incluye el
personal de las Bibliotecas, que da un servicio completo a los alumnos y profesores en
préstamo de libros y revistas, solicitud de articulos a otros centros y reserva de salas
de reunién para trabajos en equipo. Por otro lado, la coordinacién general se realizara
desde la Direccién de la ETSIAAB.

Es importante resaltar que toda la matricula de postgrado, y por tanto del Master
propuesto, se gestiona a través de los programas HELIOS y APOLO en la UPM. Estos
programas permiten la gestion de la preinscripcidn, inscripcién y seguimiento de los
estudiantes.
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Personal de apoyo para la realizacion de practicas

Tabla 5.6. Detalle del personal de apoyo para la realizacion de practicas

PTGAS de apoyo (*)
Departamento Asignatura Espacios Perfil
N2 | Categoria Especialidad
Sistemas de Riego y
Gestion de Recursos Laboratorio de Hidraulica PTGAS1 1 LABORAL B2 TITULADO PRIMER CICLO LABORATORIO
Hidricos
&?t'ﬁ:adr?::rq”es de haaz‘;rzzor:: dei::‘:i‘:”c';: Ejs'f:éo Motores. PTGAS2 | , | LABORALC1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
au . - qu . .,p A PTGAS3 LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Instalaciones practicas/experimentacion agronémica
Construcciones e Aulas de informatica. Laboratorio Informatico. PTGAS4 | 1 | FUNCIONARIO C1 TEC AUXILIAR INFORMATICA
Infraestructuras Rurales
Laboratorio Electrotecnia Dpto. Ing. Agroforestal
practicas con software informatico para disefio
de instalaciones solares y centros de
D280 - . .,
Ingenieria Instalaciones de transformacion.
g Suministro de Energia y Instalacién fotovoltaica (cubierta edificio PTGAS5 1 LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Agroforestal o . . -
Automatizacion agricolas y pérgola frente al estanque del edificio
principal de Agrénomos)
Instalacién experimental de energia solar-térmica
(cubierta edificio)
Agricultura de Precisién Laboratorio de Mecanica- Edificio Motores. PTGAS6 LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
J Nave de maquinaria- campos de PTGAS7 3 LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
practicas/experimentacion agrondmica PTGAS8 LABORAL B2 TITULADO PRIMER CICLO LABORATORIO
Elementos Avanzados de | Nave de maquinaria - campos de PTGASS LABORAL C1 TEC. ESPEC. I LABORATORIO
Magquinas Agricolas r.‘;’!cticas/exq erimentaciénpa ronémica PTGASIO | 3 LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
9 g P P g PTGAS11 LABORAL B2 TITULADO PRIMER CICLO LABORATORIO
Agrogeomitica Aula de Informatica D4 PTGAS12 ) LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
8rog PTGAS13 LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
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POLITECNICA
Departamento Asignatura Espacios Perfil PTGAS de apoyo (*)
PTGAS14 LABORAL B2 TITULADO PRIMER CICLO LABORATORIO
Naves porcinocultura, cunicultura y avicultura Naves:
Ingenieria de la cam OZde récticas/;x erimenta(\.‘/ién PTGAS15 5 LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Produccién Animal 3 ro’:‘no'micap P PTGAS16 LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
g PTGAS17 LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
PTGAS18 LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Gestion de la Produccion | Laboratorio de Zootecnia y dos aulas de PTGAS LABORAL B1 TITULADO PRIMER CICLO LABORATORIO
Animal informatica y PTGAS 3 LABORAL C3 TEC. ESPEC. Ill LABORATORIO
PTGAS LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Invernaderos - campos de
Produccion Horticola précticas/experimentacién agronomica PTGAS 1 | LABORALC1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Intensiva Laboratorio Produccién Agraria (Edificio Agricolas
D250 - zlgiign?lr;tc:)biocomb stibles —
Produccién Bioenersia cam ofde récticas/elj( erimentacién PTGAS ) LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Agraria & P . P P PTGAS LABORAL B2 TITULADO PRIMER CICLO LABORATORIO
agronomica
Laboratorio de Mecanica- Edificio Motores PTGAS LABORAL C1 TEC. ESPEC. I LABORATORIO
Ganaderia de Precision Sensores. anemdmetro v camara termo ré-ﬁ a PTGAS 3 LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
' ye grafica- | preas LABORAL B2 TITULADO PRIMER CICLO LABORATORIO
Degradacion,
Conservacion y Laboratorio Edafologia PTGAS 1 LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Recuperacidn de Suelos
Sistemas de Cultivos Campos de practicas/experimentacion
~ L. PTGAS 1 LABORAL B2 TITULADO PRIMER CICLO LABORATORIO
Lefiosos agrondmica
Técnicas de Jardinerfa Campos de practicas/experimentacion PTGAS ) LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
agronomica PTGAS LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
D300 - Quimica Sistemas Productivos de | Centro Experimental Rodriguez-Delbecq (Bodega
y Tecnologia de | Industrias y Queseria) PTGAS 1 | LABORALC1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Alimentos Agroalimentarias Aula Analisis Sensorial
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POLITECNICA
Departamento Asignatura Espacios Perfil PTGAS de apoyo (*)
Centro Experimental Rodriguez-Delbecq (Bodega | pre ) LABORAL B2 TITULADO PRIMER CICLO LABORATORIO
Innovaciones en la \L/ale;?::onrall Departamento Quimica v Tecnologia | PTEAS LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Elaboracién y Aot (L’;boratorio Tecnologi‘; o 83 | prGAS o | LABORALCI TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Formulacion de Alimentos) PTGAS LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Alimentos. Plantas Piloto del Edificio de los Campos de PTGAS LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
. . PTGAS LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Tecnologia de Alimentos
Laboratorio Departamento Quimica y Tecnologia PTGAS LABORAL B2 TITULADO PRIMER CICLO LABORATORIO
Sostenibilidad Ambiental | de Alimentos (Laboratorio Tecnologia de PTGAS LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
en la Industria Alimentos) PTGAS 5 LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Alimentaria. Plantas Piloto del Edificio de los Campos de PTGAS LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Tecnologia de Alimentos PTGAS LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
D260 - Biotecnologia y Mejora
Biotecnologia - Vegetal Laboratorio Genética/Bioquimica PTGAS 1 LABORAL C1 TEC. ESPEC. | LABORATORIO
Biologia Vegetal
D270~ Estadistica Aplicada ala | 1o matica D1. Software estadistico PTGAS 1 | FUNCIONARIO C1 TEC AUXILIAR INFORMATICA
Economia Ingenieria Agrondmica
Agraria,
Estadistica y L . -
Gestién de Investigacion de Aula informatica D1. Software XLSTAT. PTGAS 1 | FUNCIONARIO C1 TEC AUXILIAR INFORMATICA
Empresas Mercados y Marketing Practicas de estudios a consumidores.

(*) Se estima que el tiempo medio dedicado por PTGAS para apoyo de la asignatura es un 10% de su actividad total.
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ESCUELA TECNICA SUPERIOR
DE INGENIERIA AGRONOMICA

ALIMENTARIAY DE BIOSISTEMAS

POLITECNICA

6. RECURSOS PARA EL APRENDIZAJE: MATERIALES E INFRAESTRUCTURALES,
PRACTICAS Y SERVICIOS

6.1. Recursos materiales y servicios

La ETSIAAB cuenta con un conjunto de medios materiales y de servicios que permite la
imparticion de la titulacién de Master Universitario en Ingenieria Agronédmica, junto con
la docencia completa de las titulaciones de grado, y otros compromisos docentes, tales
como estudios de doctorado y otros masteres oficiales.

Estos medios y servicios incluyen los especificamente docentes, asi como los dedicados
a las actividades de investigacién y desarrollo que, de alguna forma, son también
utilizados en la docencia de las diversas titulaciones que se imparten. En la Tabla 6.1. se
relaciona de forma resumida la distribucién y capacidad del conjunto de espacios
dedicados a la docencia de la ETSIAAB. La Tabla 6.2. relaciona las aulas usadas en la
docencia del Master y la Tabla 6.3. los espacios usados en actividades de
laboratorio/practicas en el Master.

Tabla 6.1. Relacidn de espacios para docencia de ETSIAAB

Edificio ‘Agronomos’ y anejos Edificio ‘Agricolas’ y anejos

Espacios Ne Capacidad Ne Capacidad (N¢
(N2 puestos) puestos)

Aulas 51 2.304 23 1.614
Despachos 300 400 90 120
Laboratorios 24 590 - -
Bibliotecas 1 646 1 258
Salas de reunién 5 434 8 355

Tabla 6.2. Aulas docencia Master Universitario en Ingenieria Agrondmica

Edificio “Agrénomos” y anejos
Aulas docencia Ne Capacidad
(N2 puestos)
. Obligatorias:
Primer semestre D11-D12 (Aulario D) 40+40
Aulas 12 curso
Obligatorias:
Segundo semestre D11-D12 (Aulario D) 40+40
Obligatorias:
D24-D25 38+38
Primer semestre Optativas:
Aulas 22 curso D24-D25 (Aulario D) 38; :8
) Al(Edificio Principal A)
Optativas:
Segundo semestre D24-D25 (Aulario D) 38438
. 40+40
D11-D12 (Aulario D)
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POLITECNICA

ESCUELA TECNICA SUPERIOR
DE INGENIERIA AGRONOMICA
ALIMENTARIAY DE BIOSISTEMAS

Tabla 6.3. Espacios actividades de laboratorio/practicas Master Universitario en Ingenieria

Agrondmica

Area Actividad
Laboratorio/Practicas

Asignaturas

Espacios

Electrotecnia/ Plantas
de Energia

Instalaciones de Suministro de Energia y
Automatizacion

Laboratorio Electrotecnia Dpto.
Ing. Agroforestal

Instalacion experimental de
energia solar-térmica (cubierta
edificio)

Bioenergia

Planta Piloto Biocombustibles-
campos de
practicas/experimentacion
agronomica

Sistemas de Riego y Gestidon de Recursos

Instalaciones

Agricultura de Precisién

Hidraulica oy Laboratorio de Hidraulica
Hidricos
Laboratorio de Mecanica- Edificio
.. L Motores.
Gestion de parques de maquinaria e L
. . Nave de maquinaria- campos de
instalaciones . . L,
practicas/ experimentacion
agronomica
Construcciones e Infraestructuras -
Aulas Informatica
Rurales
Maquinaria/ Laboratorio de Mecanica- Edificio

Motores.

Nave de maquinaria- campos de
précticas/experimentacion
agronomica

Elementos Avanzados de Maquinas
Agricolas

Nave de maquinaria- campos de
practicas/experimentacion
agrondomica

Agrogeomatica

Aula de Informatica D4

Produccién Animal

Ingenieria de la Produccién Animal

Naves porcinocultura, cunicultura
y avicultura campos de
précticas/experimentacion
agronomica

Gestion de la Produccion Animal

Laboratorio de Zootecnia y Aulas
Informdtica

Alimentaria /
Tecnologia de

Sistemas Productivos de Industrias
Agroalimentarias

Centro Experimental Rodriguez-
Delbecq (Bodega y Queseria)
Aula Anélisis Sensorial

Centro Experimental Rodriguez-

Difusa

Alimentos Innovaciones en la elaboracién y Delbecq (Bodega y Queseria)
formulacién de alimentos Laboratorios Departamento
Quimica y Tecnologia de Alimentos
. Gestion de la Contaminacion Agraria Laboratorio Quimica Dpto. de
Quimica

Quimica y Tecnologia de Alimentos

Produccion Vegetal

Produccion Horticola Intensiva

Invernaderos - campos de
practicas/experimentacion
agronomica

Laboratorio Produccién Vegetal

Biotecnologia y Mejora Vegetal

Laboratorio Genética
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Area Actividad

. L . Asignaturas Espacios
Laboratorio/Practicas g P

Plantaciones - campos de

Sistemas de Cultivos Lefiosos practicas/experimentacion
agrondmica
Campos de

Técnicas de Jardineria practicas/experimentacion
agronomica

Estadistica aplicada a la Ingenieria

.. Software estadistico
Agronomica

Ot
ros Licencias para software XLSTAT en

Investigacidn de mercados y marketin . : s
& y & aulas de informatica y biblioteca

Globalmente se dispone de 74 aulas con una capacidad de 3.918 estudiantes, de las que
9 son aulas de informatica con 231 puestos, de las que el Master puede disponer previa
solicitud a través de los procedimientos telematicos establecidos por el Centro para ello.
En la planificacidn docente anual, la subdireccidon de ordenacién académica asigna a
cada titulacidén las aulas necesarias para el desarrollo de la docencia; el Master
Universitario en Ingenieria Agronémica dispondra de aulas con capacidad suficiente
para que los estudiantes y los correspondientes profesores puedan desarrollar las
metodologias docentes propuestas en esta memoria.

Los laboratorios docentes de que dispone el centro estan dotados de equipamiento e
infraestructuras adecuadas y dan servicio a las diferentes practicas que los estudiantes
deben realizar a lo largo de toda la titulacidn para adquirir las competencias que el plan
de estudios estipula.

En la Tabla 6.4. se muestra un resumen general de los recursos materiales de los que
dispone la ETSIAAB, a lo cual habria que sumar las dotaciones propias repartidas en sus
Departamentos. Se puede comprobar que la dotacién de equipamiento e
infraestructuras son adecuados a los objetivos formativos del Plan de Estudios
propuesto.
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Tabla 6.4. - Recursos materiales y servicios en la ETSI Agronédmica, Alimentaria y de

Biosistemas
. . . Capacidad
Tipo de espacio Numero (N2 dz puestos)
Aulas
Edificios principales 22 1717
Aularios 21 1364
Campos de practicas-experimentacion
agrondmica:
- Fitotecnia 4 162
- Zootecnia 3 110
Aulas de informdtica 9 231
Aulas de departamento 15 334
Total Aulas y capacidad (n2 puestos) 74 3918
Espacios especiales
Salén de Actos 2 404
Aula de Grados 1 115
Aula Magna 1 85
Sala de Juntas 2 82
Otras salas especiales/de reunién 7 103
Biblioteca
Salas de lectura 4 466
Salas de trabajo en grupo 10 117
Sala postgrado 1 60
Puestos informaticos 3 3
Bibliotecas Departamentos 16 125
Laboratorios
Docencia 19 482
Mixtos 24 437
Talleres 4 20
Naves de ganado 8 1290 m2
Nave de motores y maquinaria 1 500 m2
Invernaderos 11 2000 m2
Departamento de reprografia 1 5
Campos de practicas-experimentacion 1 16.5 Ha
agrondmica
Redes de telecomunicacion 4
Despachos 390 520
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Biblioteca y fondos documentales

La biblioteca de la ETSIAAB es un edificio moderno de nueva construccién que dispone
de tres plantas con salas de lectura de libre acceso a los libros y a las revistas mas
recientes. La superficie que ocupa la biblioteca es de 2.322 m? y el nimero total de
puestos de lectura es de 466, con una ratio n2 de alumnos matriculados/n? de puestos

de 4,67.

Planta baja: mostrador de préstamo y sala de lectura 1 con 148 puestos, una sala para
la consulta de proyectos y tesis doctorales con 12 puestos y tres salas de estudio en

grupo con 42 puestos de lectura.

Planta primera: Sala de lectura 2 con 148 puestos, una sala de videoconferencias y dos

salas para estudio en grupo con 31 puestos de lectura.

Planta segunda: Sala de revistas con 119 puestos de lectura.

La biblioteca cuenta con los siguientes recursos de informacién:

55.149 volumenes, catalogados en el catalogo de la UPM
2.100 libros de fondo antiguo e histdrico

1.504 proyectos fin carrera

319 videos

1.363 titulos de revistas técnicas, 130 en curso de recepcién
1.074 tesis doctorales presentadas en la Escuela

1.435 mapas de clases agroldgicas, cultivos y aprovechamientos,
suelos, etc.) y acceso a la cartografia digital: mapas topograficos
1:25.000 y ortofotos 1:50.000

Acceso a bases de datos, normas UNE, revistas y libros a texto
completo

Servicios al usuario:

Horario: L. a V. de 8:30 a 21:00 h. Horario ampliado en épocas de
examenes: sabados y festivos de 9:00 a 22:00 h.

Consulta en linea del catalogo, bases de datos y publicaciones
electronicas

Lectura en sala
Préstamo domiciliario
Préstamo interbibliotecario

Préstamo de ordenadores portatiles, calculadoras graficas y lectores
de documentos electrdnicos

Informacién y atencién al usuario

ESCUELA TECNICA SUPERIOR
DE INGENIERIA AGRONOMICA
ALIMENTARIAY DE BIOSISTEMAS
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Los diversos departamentos y grupos de investigacion que participan en el titulo
disponen de materiales, que seran puestos a disposicion de la docencia del Master.

Ademas de las distintas clases de aulas, laboratorios y bibliotecas como recursos basicos,
también se dispone de espacios en los que los alumnos pueden realizar practicas de
campo. En este sentido, la ETSIAAB dispone de unos Campos de Experimentacién para
la realizacion de actividades practicas docentes y de investigacidn situado en un area
prdoxima, cuyas caracteristicas son:

- Superficie total de 16,5 ha, de la cuales 10 estdn dedicadas al cultivo
agricola.

- Once invernaderos con una superficie total aproximada de 2.000 m?

- Ocho naves de ganado con una superficie de 840 m?2. Una nave especial de
bienestar porcino de 450 m? preparada para tratamiento integral de
residuos.

- Pozo de riego de 150 m de profundidad y 40 cm de didmetro

- Estacién de bombeo para el riego de las parcelas de los campos de
practicas Estanque de 5.800 m3 de capacidad para riego de parcelas.

- Huerto ecoldgico de 2.000 m?.
- Jardin mediterrdneo de 8.000 m?2.

- Nave de maquinaria docente dotada de tractores, maquinas y aperos para
la realizacion de practicas de campo, incluyendo componentes
electrénicos para la dosificacion variable de insumos

- Nave de maquinaria para la realizacién de labores de mantenimiento y
produccidn en los campos de experimentacion, con dotacién completa.

Los Campos de Experimentacién también incluyen edificios de los Departamentos de
Produccidon Vegetal: Fitotecnia, Produccion Vegetal: Botdnica, Produccién Animal,
Ingenieria Agroforestal, Tecnologia de Alimentos y Biotecnologia.

Estas instalaciones estan disponibles para todos los Departamentos de la ETSIAAB que
las requieran, asi como para la realizacion de practicas o de trabajos de investigacién.

La ETSIAAB dispone, actualmente de varias Catedras Universidad Empresa que tienen su
ubicacidn fisica en instalaciones de la Escuela:

- Catedra “Banco de alimentos”

- Catedra “Cajamar de politica y economia agraria”

- Catedra "Fertiberia de Estudios Agroambientales'

- Catedra “John Deere — UPM”
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Asi mismo la ETSIAAB tiene una importante participacidn y responsabilidad en el Centro
de Estudios e Investigaciéon para la Gestién de Riesgos Agrarios y Medioambientales
(CEIGRAM), localizado en el Dpto. de Produccion Vegetal (Campos de Experimentacion)

También es de destacar la participacion de un amplio nimero de profesores del
departamento de Biotecnologia como investigadores en el Centro de Investigacion en
Biotecnologia y Gendmica de Plantas (CBGP) ubicado en el Campus Tecnoldgico que la
UPM posee en Montegancedo.

Servicios informaticos

Finalmente, la ETSIAAB dispone de diversos servicios informaticos y puesta en marcha
de nuevas tecnologias aplicadas a la investigacion, a la docencia y a la gestidn. Entre
ellas cabe citar:

- Aulas de trabajo cooperativo y aulas con puestos informaticos para
docencia

- Servicio informatico: mantenimiento de equipos, asesoramiento a
usuarios, servicio de préstamo de portatiles al alumnado, mantenimiento
de red, software libre, etc.

- Servicio de producciéon de medios audio visuales y diseio grafico

- Servicio de desarrollo y gestidon de aplicaciones informaticas de gestidn y
desarrollo: Pagina Web, desarrollo y mantenimiento

- Guias de Aprendizaje

- Sistemas de reservas de aulas y salas especiales Agenda on-line
- Sistemas de oferta de empleo

- Gestion de convenios

En cuanto al software, la Universidad Politécnica de Madrid dispone de convenio para
el uso de licencias educativas con multiples empresas de software, como puede verse
en su carta de Servicios Tecnoldgicos, en particular a través de su Portal de Software
https://www.upm.es/UPM/ServiciosTecnologicos/PortalSW. Desde alli todos los
estudiantes tienen accesible un catalogo de varias docenas de paquetes y herramientas
informaticas que pueden instalarse libremente en sus ordenadores personales.
Adicionalmente se promueve el uso de software libre entre la comunidad universitaria
(https://software.upm.es). Recientemente la UPM ha puesto en marcha un servicio de
“Escritorios remotos virtuales” desde el que los estudiantes pueden acceder de forma
facil a las herramientas informaticas de uso mas habitual (https://escritorio.upm.es).

Cabe destacar la atencidn especial que se dedica al mantenimiento y actualizacion de la
informacién docente en la propia Intranet que este mismo servicio ha desarrollado.

Se cuenta, asimismo, con los servicios del Gabinete de TeleEducacién de la UPM, cuyo
objetivo es dar un servicio de apoyo a profesores para la integracion de las tecnologias
en los procesos formativos. Dicho gabinete ofrece entre otros los siguientes servicios:
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- Habilitacién de un espacio en la plataforma de tele-ensefianza (Moodle) o
servidor de video-streaming para que los docentes puedan cargar el
contenido del curso y comunicarse con los alumnos.

- Difusion de la oferta formativa en distintos medios, asi como en la web
institucional de la UPM y atencidn a consultas.

- Gestiéon de alumnos y profesores en la plataforma. Elaboracion de
informes de calidad de los cursos.

Por todo lo anterior, se considera que la ETSIAAB dispone de recursos materiales y
servicios suficientes y adecuados para llevar a cabo toda la actividad docente requerida
por la titulacion del Mdaster Universitario en Ingenieria Agronémica.

Se presta especial atencidn al cumplimiento de los criterios de accesibilidad universal y
disefio para todos, segun lo dispuesto en el Real Decreto Legislativo 1/2013, de 29 de
noviembre, por el que se aprueba el Texto Refundido de la Ley General de derechos de
las personas con discapacidad y de su inclusién social.

6.2. Procedimiento para la gestion de las practicas académicas externas

La gestion de las practicas corresponde a la Oficina de practicas externas de la ETSIAAB:

https://www.etsiaab.upm.es/Estudiantes/Practicas Externas

En general, las practicas se gestionan y tramitan a través del COIE www.coie.upm.es

La informacidn relativa al procedimiento de solicitud de las practicas académicas externas
se puede consultar en:

https://www.etsiaab.upm.es/Estudiantes/Practicas Externas/Solicitud

El procedimiento de matriculacién se puede consultar en:

https://www.etsiaab.upm.es/Estudiantes/Practicas Externas/Matriculacion
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Tabla 6.1. - Empresas y organismos con convenios con la ETSIAAB para la realizacion de
Practicas Académicas Externas

ALIMENTARIAY DE BIOSISTEMAS

Entidades con convenio de practicas

AM, ESTUDIO DE PAISAJISMO S.L.

AAMS IBERICA SL

ANDECE

ABADIA RETUERTA ANECOOP SCOOP

ACCION CONTRA EL HAMBRE ANGEL LORENZO MARTINEZ SA
ACCIONA ANSER INGENIEROS SL

ACE INTERNATIONAL CONSULTANTS APGP NTRA SRA DE LAPAZ

ACEFER APPLUS

ACEITERA DE ARGANDA SOCIEDAD APPLUS NORCONTROL

COOPERATIVA ARAGONESA AGRO SA

ACEITUNAS BARRUZ SA AREINSA

A-CERO ARPISA

ADECAL ALIMENTARIA SL ARTESA DE VILLASUR

ADVIRA BEYOND RESEARCH ARTHUR ANDERSEN

AFLORA ARTICA CONSULTORIA INTEGRAL SL
AGRAR SEMILLAS ASEAGRO

AGRICOLA PUEBLOS BLANCOS ASESORIA TECNICA DE PANIFICACION SA
AGRISEARCH IBERICA SL ASOCIACION COMERCIAL ESPANOLA DE
AGROCONSULTING INTERNACIONAL FERTILIZANTES

AGROLAB DON BENITO ASOCIACION DE FABRICANTES DE RIEGO

AGROPECUARIA VILLADIEGO SL

ESPANOLES

AGROPECUARIA VILLADIEGO SL

ASOCIACION ESPANOLA DE RAZA AVILENA

AGUA COSTA DE HUELVA

AGUA Y ESTRUCTURAS SA

ASOCIACION NACIONAL DE OBTENTORES
VEGETALES- ANOVE

AIMCRA

AZOR TRADE INT SA

AIR LIQUIDE SA

BANCA MARCH

AIVISS GARDEN

BARGOSA SA

ALCAMPO SA

BEAM SPAIN S.L.

ALFATEC

BESEL SA

ALFATEC INGENIERIA Y COLSUTORIA S.L.

BIONORICA

ALIMENTOS MIRAFLORES

BLAKE Y HELSEY ESPANA

ALMA CONSULTING GROUP S.L.

BODEGA RODA

ALTA MORANA SOC COOPERATIVA

BODEGAS HABLA S.L.
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BODEGAS JOSE PARIENTE SL

COMENGE BODEGAS Y VINEDOS SA

BODEGAS LICINIA SL

BODEGAS MARTIN CODAX

COMUNIDAD DE REGANTES PALOS DE LA
FRONTERA

BODEGAS MARTUE LA GUARDIA SA

BODEGAS PEDRO BENITO URBINA

COMUNIDAD GENERAL DE REGANTES DEL
CANAL DE PARAMO

BODEGAS Y VINEDOS CASTROVENTOSA SL

CONCENTRONIC SA

BODEGAS Y VINEDOS LLEIROSO S.A.

BONNYSA

CONFEDERACION DE COOP AGRARIAS DE
ESPANA

BOSQUES NATURALES

BOTANICA Y TECNICA

CONFEDERACION DE COOPERATIVAS
AGRARIAS DE ESPANA

BUFETE DE MARKETING SA

CONSTRUCCIONES BRUES

CAJA RURAL DE CUENCA

CAMAR AGROALIMNETARIA SL

COOPERATIVA ANDALUZA GANADERA DEL
VALLE DE LOS PEDROCHES

CAMPO DE MONTIEL SCL

COOPERATIVA SAN JOSE

CAMPOFRIO ALIMENTACION SA

COOPIENSOS SOCIEDAD COOPERATIVA

CAMPOSOTILLO SL

COPESE

CANTOS BLANCOS SA

COREN SCG

CAPITAL ENERGY

CORREDEHESAS

CARBURANTES DACAR SL

CRDO MELOCOTON DE CALANDA

CARGILL SLU

CARNICAS ORIENTE SL

CYCAS MANTENIMIENTO Y PROYECTOS DE
JARDINERIA SL

CARREFOUR

CYOPSA SISOCIA SA

CASBEGA (COCA COLA)

DAGU SA

CASCEFER SL

DANISCO

CASLA JARDINERIA 'Y PAISAJISMO

DANONE

CASTELLANADE GANADEROS S COOP

DEPARTAMENTO DE EDAFOLGIA UCM

CDOBLE

DEPARTAMENTO DE GENETICA UCM

CENTRO DE EXPERIMENTACION Y
FORMACION EN PORCINO

DIAGRAMA INTERVENCION PSICOSOCIAL

DIANA CONSULTING

CENTRO NACIONAL DE INVESTIGACIONES
ONCOLOGICAS CARLOS 11

DOSADOS ARQUITECTURA DEL PAISATGE
SL

CERAI (Centro de Estudios Rurales y
Agricultura Internacional)

DOW AGROSCIENCES IBERICA SA

DRACE MEDIOAMBIENTE SA

CEREALES LAS HERAS

DSM NUTRITIONAL PRODUCTS

CERVECEROS DE ESPANA

DSM NUTRITIONAL PRODUCTS IBERICA SA

CERVEZAS ARTESANALES LEST SL

CESFAC. CONFEDERACION ESPANOLA DE
FABRICANTES

Dupont Nutrition and Biosciences Iberica
SL

EDITORIAL AGRICOLA ESPANOLA

CESPA GR S.A.

EFICIENTECH

CHACINAS DE LA SIERRA DE SALAMANCA

EFSIS LTD

CHAMBRE D'AGRICULTURE DE L'ISERE

EL COTO DE RIOJA S.A.

CHEMINOVA AGRO

EMBREX IBERICA SL

CHINTSOLAR HISPANIA S.L.U.

EMGRISA SA

c2r

EMPRESA LACTEAS GARCIA VAQUERO

CIC OFICINA TECNICA DE INGENIERIA SLU

ENDESA

CLESA SA

ENRESA

CODORNIU SA

ENYA RENOVABLES

COLECTIVO DE ARQUITECTURA LEON 11

ESASA (ESTEVE)
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ESPACIOS VERDES MIRANDA GANADERIA LAS LASTRAS
ESTEVE SANTIAGO GARCIA MATEO & SINOVA
EUGENIO GUERRERO SERRANO. CENTRAL GARDEN GOLF

DE CLASE GARDEN GOLF SA

EUMEDIA SA GBR MULLER WETZEL (GRANJA CULTIVOS
EURIBRID ESPANA SA Y VACAS DE LECHE)
EUROESTUDIOS SL GEOC SA
EUROPA PRESS DELEGACIONES GEPISA
EUROPCAR IB GESLIVE AIE
EUROPEA DE GESTION MEDIOAMBIENTAL GESTESA FINCAS SL
EXCAMA DIPUTACION PROVINCIAL DE GETION INTEGRAL DE VITICULTURA SL
PONTEVEDRA (GIVITI)
EXPLOTACION GANADERA DE OVINO GHESA
EXPROGESTION GRAGINSA AGRICOLA SL
F QUERINO GRUPO ALONDRA INVERSIONES E
FACTOR VERDE INNOVACIONES SL
GRUPO LACTALIS IBERIA

FACULTAD DE CIENCIAS BIOLOGICAS UCM

FACULTY OF AGRICULTURE KHON KAEN

GRUPOTEC ARTICA CONSULTORIA

UNIVERSITY THAILAND INTEGRAL SL
FADEMUR HEINEKEN
FANDICOSTA HERMANOS MORAN SL
FEDERACION ESPANOLA DE INDUSTRIAS HERO SA

DE ALIMNETACION Y BEBIDAS HEYMO INGENIERIA SA
FEDERACION NACIONAL DE HYPOR ESPANA G.P. SA
COMUNIDADES DE REGANTES DE ESPANA ICOCERCH

FERME AUX PETITS OIGNONS

ICTAN INSTITUTO DE CIENCIA'Y

FERME BORD DU LAC TECNOLOGIA DE ALIMENTOS Y NUTRICION
FERME CADET ROUSSEL SENC IDP INGENIEROS
FERMES GILLES VEILLEUX IECA
FERNANDEZ CARBALLADA Y ASOCIADO IGM INGENIERIA Y GFESTION
FERNANDEZ CONSTRUCTOR MEDIOAMBIENTAL SL
FERTIBERIA IMAGE INGENIERIA MARKETING GESTION
FIN RULES IMASDE AGROPECUARIA
FINNFEEDS INTERNATIONAL LTD IMPLANTA ALTERNATIVAS DE
FOOD EXPRESS PROTECCION SL
FRIMANCHA INDUSTRIAS CARNICAS SA INCATEMA CONSULTING S.L.
FRUITION SCIENCES SAS INDEMAR FISHERIES
FUNDACION ACCIONA MICROENERGIA INDEXTRA
FUNDACION AGRONOMOS SIN INDUSTRIAS CARNICAS LORIENTE
FRONTERAS PIQUERAS
FUNDACION CAJAMAR INDUSTRIAS CARNICAS VILLAR SA
INECO SA
FUNDACION COMUNIDAD VALENCIANA-
REGION EUROPEA INFORMA NEWS IBERICA
FUNDACION ESPANOLA PARA LA INGACAL - INSTITUTO GALLEGO DA
SOLIDARIDAD INTERNACIONAL CALIDADE ALIMENTARIA
G.D. BADIOLA INGENOR
GABINITE DE ANALISIS DEMOSCOPICO SL INLAND GEO
INRA D'ORLEANS

GANADERIA ADELINA
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INSTITUTO COOPERATIVO DEL VINO

MULTISCAN TECHNOLIES SL

INSTITUTO DE CIENCIAS AGRARIAS DEL
csic

NATURAL ELECTRIC SA

INSTITUTO DE INVESTIGACION EN
RECURSOS CINEGETICOS

NATURALEZA, URBANISMO Y MEDIO
AMBIENTE SA

INSTITUTO TECNOLOGICO AGRARIO DE
CASTILLA Y LEON

NATURMAS

NC HYPERBARIC SA

INTERSHOP CONSULTING S.L.

NEPCon SPAIN S.L.

INZO

NEW GROWING SYSTEM SL

ISALUD 2000 SL

NOGUERA ADR COOP V

ITACYL

NOVOTEC

ITSEMAP SERVICIOS TECNOLOGICOS
MAPFRE

NUTRECO POULTRY AND RABBIT RESEACH
CENTRE

JOT INTERNET MEDIA ESPANA SL

NUTRECO SERVICIOS

JUAN JIMENEZ GARCIA SAU

OFITECO

JULIAN SOLER SA

OSBORNE DISTRIBUIDORA

JULIO GIL AGUEDA E HIJOS SA

PAGO DE CARRAOVEIJAS S.A.

JUNTA CENTRAL DE REGANTES DE LA
MANCHA ORIENTAL

PAISAJES Y AREAS VERDES

JUNTA CENTRAL DE USUARIOS DEL
ACUIFERO DEL PONIENTE ALMERIENSE

PARAMO NARANJO PROMOCION DE
VIVIENDAS SL

PIG IMPROVEMENT

LA CLAMOR DE REFALES

PIGCAHMP PRO EUROPA

LA HABITACION VERDE

PLURIEMPRESA

LA KRESTA SAT

PREENFI SL

LABAQUA

PROCINSA INGENIERIA S.A.

LABORATORIO CAYACEA S.A.

PROCTER & GAMBLE

LACTALIS FORLASA S.L.U.

PROING INGENIERIA SL

LECHE PASCUAL

PROINGEST MANAGEMENT ASOCIADOS SL

LEGARIS SL

PROMALTA

LELY ESPANA

LNPLR NESTLE

PRONATURA JARDINERIA Y
MANTENIMIENTO INTEGRAL SL

LOPEZ DE SANTIAGO CONSULTORES SL

M GONZALEZ OVIEDO SL

PROPLAN PLANT PROTECTION COMPANY
SL

MAFES57, SL

PROTEIM ASESORIA INDUSTRIAL SL

MAHOU SA

REAL JARDIN BOTANICO

MANTENIMIENTO E INFRAESTRUCTURAS

RECITERMIA SA

MANUEL GONZALEZ OVIEDO SL

RED2RED GRUPO

MAPFRE AGROPECUARIA

REPSOL YPF

MARCZAK EKOTURYSTYKA

RETOP SL

MAYEKAWA SL

RIO DULCE SA

MELISSA

RODAU SL

MELISSA CONSULTORIA E INGENIERIA
AMBIENTAL

RUIPAN

RUIZ SOBRINO HN CB

MGA INGENIROS CONSULTORES

SALADE MINUTE SA

MINISTERIO DE AGRICULTURA, PESCA, Y
ALIMENTACION

SATA AGROMEDINA SL

SAVEFFI SOLUTIONS

MONSANTO AGRICULTURA SL

SEDIASA ALIMENTACION SA

MONTPELLIER SUPRAGO

SEIASA DEL NORDESTE

SEMEGA
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SEMILLAS Y PLANTAS ESCOLAR SL

VALQUEJOGOSO SL

SEMILLEROS ALVAREZ VEOLIA WATER SYSTEMS
SENOBLE VIENA REPOSTERIA CAPELLANES SA
SERURAL COOP V VINICOLA DEL GUADIANA SL

SERVICIO REGIONAL DE INVESTIGACION Y
DESARROLLO AGROALIMNETARIO
(SERIDA)

VINICOLA VILLAROBLEDO SCL

VIVEROS DUBAGAN

SIGRE MEDICAMENTO Y MEDIOA
MBIENTE SL

VIVEROS LA VEGUILLA

SINCEO2 CONSULTORIA ENERGETICA

VIVEROS MUNICIPAL DE ESTUFAS DEL
RETIRO

SISTEMAS COYDO S.L.

SISTEMAS DR SL

VY R CONSULTORES FINANCIEROS Y
LEGALES

SOC COOP AGRARIA VINICOLA

WAP VERTICALIA

SOC COOP LOS APISQUILLOS

WILO SA

SOCIEDAD COOPERATIVA AGRARIA
NUESTRA SENORA DE RUS

ZENA RESTAURANTES SA

SOCIEDAD ESPANOLA DE
AGROINGENIERIA

SOCIEDAD ESPANOLA DE CIENCIAS
HORTICOLAS /SECH)

SOCIETE CIVILE DEXPLOTATION DES
VIGNOBLES CONSORT DESPAGNER

SORIA NATURAL SL

SOTO ONCE SL

SR EXTREMADURA SL

STEREOCARTO

SUD-CHEMIE IBERIA S.L.

SUPRACAFE

SURCO SUR COMERCIAL SA

SYMAGA

SYNGENTA SEEDS SA

TECNOLOGIAS Y SERVICIOS AGRARIOS SA

TOLSA

TOTAL SERVICE SL

TRADE CORPORATION INTERNACIONAL
S.A. (TRADECORP)

TRAGSA

TROFREC

TYPSA SA

UCEDA SL

UNIFICA SERVICIOS INTEGRALES SL

UNIVERSIDAD POLITECNICA DE VALENCIA

V OVILO SL
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6.3. Previsidon de dotacion de recursos materiales y servicios

Periédicamente el centro realiza actualizaciones de los recursos informaticos y de los
medios audiovisuales. Salvo este tipo de renovaciones periddicas, no hay prevision de
adquisicion de nuevos recursos materiales ni de servicios adicionales a los existentes por
lo que no serdn necesarios recursos financieros extraordinarios, ya que los actualmente
disponibles se consideran suficientes y hasta este momento resultan suficientes para las
necesidades del titulo de Mdaster Universitario en Ingenieria Agrondmica. No obstante,
si serdn necesarios recursos financieros para garantizar la revisiéon y el mantenimiento
de los materiales y servicios, para lo cual se percibe anualmente una dotacién
econdmica por parte de la UPM tanto para el mantenimiento como para la renovacion,
adaptacion y actualizacién de los equipamientos.

En el Sistema de Garantia Interna de Calidad se incluyen dos procedimientos que
establecen la manera en la que se gestionan los servicios, asi como la revision y el
mantenimiento:

- PR/SO/3 (PR 23.) Procedimiento para la gestidn de los servicios.
- PR/SO/2/01 (PR 24.) Procedimiento Plan de Revisién y Mantenimiento.
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7. CALENDARIO DE IMPLANTACION

7.1. Cronograma de implantacion del titulo

Una vez verificado el Master y cumplidos todos los requisitos legales se implanta en el
curso académico en el 2013/2014.

Curso 2013 — 14: Comienza la imparticidn del primer curso
Curso 2014 — 15: Comienza la imparticidn del segundo curso

La nueva memoria que se presenta, una vez verificada y cumplidos todos los requisitos
legales, se implantara en el curso académico correspondiente, si fuese posible en el
2024/2025.
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D. GUILLERMO CISNEROS PEREZ, Rector Magnifico de la UNIVERSIDAD POLITECNICA
DE MADRID, nombrado por Decreto 109/2020, de 25 de noviembre (BOCM n? 289),
del Consejo de Gobierno de la Comunidad de Madrid, en virtud de las competencias
gue me confieren el art. 65 de los Estatutos de dicha Universidad, aprobados por
Decreto 74/2010, de 21 de octubre (BOCM del 15 de noviembre), y el art. 20 de la Ley
Organica 6/2001, de 21 de diciembre (BOE del 24), de Universidades, delega en D.
FERNANDO VELA COSSIO como VICERRECTOR DE ESTRATEGIA Y ORDENACION
ACADEMICA, la firma de las memorias correspondientes a las titulaciones y estudios de

grado y postgrado de la Universidad Politécnica de Madrid .

Esta delegacion surte efectos desde el dia 29 de junio de 2021, fecha del
nombramiento de D. FERNANDO VELA COSSIO como VICERRECTOR DE ESTRATEGIA Y
ORDENACION ACADEMICA.

Madrid, 27 de julio de 2021
RECTOR

Guillermo Cisneros Pérez
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Documento firmade electrénicamente por:

Cuillerme Cisneros Perez
Fecha: 27f07/2021
CEV: LAEL IMuQBmusx6X5 JpHFSG==
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