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1. Datos descriptivos de la titulaciéon y composicién de la COA

1.1 Datos descriptivos de la titulacion

Titulacién 20IA - Grado en ingenieria alimentaria
Numero de expediente (RUCT) 2503450
Universidad Universidad Politécnica de Madrid

20 - E.T.S. De Ingenieria Agronomica, Alimentaria Y
De Biosistemas

NUmero de créditos 240 ETCS
NUmero de cursos

Centro

Idioma Castellano

* El motivo por el que algunas palabras no estan acentuadas a lo largo del informe: nombre de la titulacién,
centro, etc., es debido a que los datos que se muestran proceden de la base de datos institucional AGORA, la
cual no permite almacenar caracteres con tilde en algunos casos.

1.2 Composiciéon de la Comision de Ordenacién Académica (COA)

Presidente Carmen Lopez Diaz

Representante de alumnos German Gutierrez Oeo

Mercedes Florez Garcia

Eva Cristina Correa Hernando
Vocales Maria Antonia Bafiuelos Bernabe
Iris Loira Calvar

Rosario Haro Hidalgo

* En algunos centros no esta incluido el Representante del personal administrativo y de servicios.
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2. Valoracion académica de la titulacion en los aspectos relativos tanto a la
coordinacion horizontal y vertical como a la adquisicion de los resultados
de aprendizaje

2.1 Valoracién de la coordinacion docente de acuerdo con la informacién contenida en
los Informes de Asignatura, los Informes de Semestre y en las actas de la Comision de
Ordenacion Académica (COA)

Satisfactorio

Tras un periodo de tres cursos en que la imparticibn de la docencia y los métodos de evaluacién estuvieron
condicionados por la crisis sanitaria derivada del COVID-19, en el curso 2022-23 se restablecié la docencia
convencional, totalmente presencial y sin condiciones de limitacion de aforos. Fue empefio de la Comisién de
Coordinacion Vertical del Grado recuperar también el nivel de actividades practicas que se venian haciendo antes
de esta situacion excepcional.

Se convocaron reuniones de las Comisiones de Coordinacion Horizontal al comienzo y finalizacion de los
semestres. Las reuniones de principio de cada semestre tuvieron por objetivo la planificacién de las actividades
docentes, la coordinacién en la realizacién de préacticas de laboratorio (formacion de grupos, fechas y horarios,
etc.) y la planificacion de las pruebas de evaluacion progresiva. Las reuniones de final de cada semestre
abordaron el desarrollo de las asignaturas, la coordinacion entre las mismas, la relacién entre créditos y carga de
trabajo de los alumnos, la implementacién de las medidas acordadas, entre otros aspectos. Los resultados de
estas reuniones se debatieron en las reuniones de Coordinacion Vertical con el fin de implementar las medidas
adecuadas para la mejora continua de la titulacion.

Durante el curso 2022-23 se realizaron cuatro reuniones de la Comision de Coordinacion Vertical, con el objetivo
de planificar la docencia y las distintas pruebas de evaluacion y abordar, entre otros asuntos, la adecuada
coordinacién entre asignaturas de distintos cursos, en lo que se refiere a solapamientos o duplicidades y a
carencias observadas en los contenidos de determinadas asignaturas. Ademas de las reuniones de coordinacion,
tanto la coordinadora de grado como las de curso han mantenido contacto constante con los coordinadores de
asignaturas por medio del correo electrénico. Para mejorar la coordinacion vertical y horizontal, también se
dispone de un espacio en la plataforma Moodle de seguimiento de cursos, en los que se publica la planificacion de
las practicas, las actividades destinadas a adquisicién de competencias transversales, asi como viajes, pruebas de
evaluacidn continua, conferencias, y todo aquello considerado de interés por los coordinadores de curso.

De la mayoria de los informes presentados por los/as coordinadores de asignatura, curso y de semestre se
desprende que no se detectan problemas de coordinacion docente. Es mas, se valoran positivamente el nimero
de reuniones y el desarrollo de las reuniones de coordinacion entre asignaturas con el fin de mejorar la relacion
entre los contenidos de las mismas y evitar solapamientos y puntos débiles.

Entre las propuestas de mejora relacionadas con coordinacion planteadas en las reuniones de Coordinacion
Vertical del Grado, que figuran en las Actas de dichas reuniones, se han implementado totalmente la gran
mayoria de ellas. Entre estas figura la coordinacion entre grupos de mafana y tarde en cuanto a temario y
sistemas de evaluacién, la mejora en cuanto al proceso de gestion en la elaboracion de Trabajos Fin de Grado y
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una modificacién considerable en la asignacion y evaluacion de las competencias transversales asociadas a las
asignaturas. Estan a la espera de ser implementadas algunas otras propuestas, como reuniones de coordinacion
entre asignaturas para favorecer la relacién entre ellas o eliminar solapamientos. En general, se puede decir que el
grado de cumplimiento de las propuestas de mejora de la Comision Académica del Grado es muy elevado.

Los principales logros relacionados con la Coordinacion del Grado en el curso 2022-23 fueron:

1. El aumento en el nimero de sesiones practicas de asignaturas que, con motivo de los problemas de interaccion
social derivados de la situacién pandémica, habian recortado las practicas. En este sentido, varias asignaturas no
sé6lo recuperaron practicas sino que las aumentaron con respecto a la situacion pre-pandémica.

2. La mejora en la gestion de los Trabajos Fin de Grado, en colaboracion estrecha con Subdireccion de
Ordenacién Académica: se modificaron todos los formularios relacionados con las distintas fases del proceso de
solicitud, elaboracion y defensa; se mejoré la informacion relativa al proceso en la pagina web; se incorpord un
espacio Moodle; se realizaron sesiones a los alumnos y se elabor6 una guia de orientacion para la elaboracion del
anexo "Reflexion sobre aspectos éticos, econdmicos, sociales, ambientales y de salud relacionados con el Trabajo
Fin de Grado".

3. En colaboracion con la Subdireccion de Calidad y Planificacion Estratégica, la modificacion de las competencias
transversales del grado, asi como una nueva asignacion de competencias transversales, SO de ABET y Sub-RA
de EUR-ACE. Se consigue asi unificar el sistema de evaluacion de competencias en todos los grados de la
ETSIAAB, asi como reducir el nUmero de competencias asociadas a cada asignatura y simplificar la evaluacion.
En el curso 2022-23 se trabajé también en dar pautas para mejorar, y a la vez simplificar, los procesos de
evaluacion mediante actividades planificadas. Este aspecto se pondra en funcionamiento en el curso 2023-24.

4. La puesta en marcha de un nuevo sistema de evaluacién de competencias SO de ABET, previas reuniones con
coordinadores, con el fin de obtener la informacion concreta que demanda el sistema de acreditacion ABET en los
procesos de renovacion de la acreditacion.

5. La obtencién de la renovacién de la acreditacion SICAM.

6. La obtencion de la renovacion del sello ABET hasta 2028.

Con el fin de formalizar la interaccién de la titulacién con los profesionales del sector, durante el curso 2021-22 se
cred un Consejo Asesor de la titulacién de Grado en Ingenieria Alimentaria, como 6rgano consultivo para analizar
el funcionamiento y los resultados del titulo, asi como para atender a la vision exterior sobre las lineas estratégicas
de futuro de la titulacion. Este Consejo esta constituido por el Director de la ETSIAAB, la Subdirectora de Calidad y
Acreditaciones, la Coordinadora del Grado, representantes de asociaciones y empresas, y egresados del Grado.

IT_201A_2022-23 20lA Grado en Ingenieria Alimentaria Pagina 3 de 29



7 B 2 PR/ES/003
UNIVERSIDAD ANX-PR/ES/003-03
e B MABAID PROCESO DE SEGUIMIENTO DE INFORME ACADEMICO DE LA TITULACION
POLITECNICA TITULOS OFICIALES

E.T.S. de Ingenieria
Agronomica, Alimentaria
y de Biosistemas

2.2 Valoracioén de la adquisicion de los resultados de aprendizaje por parte de los
estudiantes, de acuerdo con el contenido de los Informes de Asighatura

Satisfactorio

Del estudio de los informes de asignatura y de semestre, de manera general se puede considerar satisfactorio el
grado de adquisicién de las competencias generales, especificas y trasversales contempladas en la Memoria de
Verificaciébn por parte de los estudiantes, si bien algunos coordinadores piensan que los resultados son
mejorables.

Entre las propuestas de mejora relacionadas con la adquisiciéon de resultados de aprendizaje planteadas en
las reuniones de Coordinacién Vertical del Grado, que figuran en las Actas de dichas reuniones, se han
implementado la reestructuracion de la asignatura de Ingenieria del Calor o la flexibilizacion de exigencias para la
convalidacion de asignaturas en movilidad. Se ha implementado parcialmente la eliminacion de las sesiones de
tres horas para una misma asignatura. En general, se puede decir que el grado de cumplimiento de las propuestas
de mejora de la Comision Académica del Grado es muy elevado.

De los informes de asignatura y semestre del curso 2022-23 derivan 32 propuestas de mejora en asignaturas,
realizadas en el curso anterior:

- La mayor parte de las propuestas versan sobre la necesidad de fomentar la participacion de los alumnos vy el
trabajo autbnomo, especialmente en cursos iniciales. Se han aumentado las actividades en el aula y se han
obtenido resultados conformes.

- En esta linea, un gran nimero de propuestas consideran la necesidad de disminuir el absentismo.

- También se realizaron propuestas relacionadas con actualizaciones de temario y aumento de problemas para
mejorar la docencia.

- Varios coordinadores plantearon la necesidad de recuperar o aumentar las practicas y viajes de estudios en sus
asignaturas, que se habian reducido considerablemente los cursos anteriores con motivo de la crisis sanitaria.

- Se incorporaron algunas propuestas relacionadas con la modificacién del sistema de evaluacién mejorando la
retroalimentacion.

De las 32 propuestas planteadas, se implantaron 26, y en la mayor parte de los casos el resultado fue de mejoria,
como minimo leve. Sélo en 6 casos no se observd una diferencia apreciable.

En lo relativo a los sellos internacionales de calidad del titulo, del andlisis de los correspondientes informes de
asignatura y semestre, y en base a la adquisicion de competencias transversales, se considera que se han
alcanzado los niveles previstos de adquisicion de Resultados de Aprendizaje de EURACE y Student Outomes de
ABET, si bien, como se indicaba en el apartado anterior, se ha realizado una modificacion completa del sistema de
asignacion y evaluacién de competencias que pretende facilitar el trabajo de dichas competencias en el aula y la
evaluacion. Los resultados de este nuevo sistema de desarrollo y evaluacién de competencias se podran analizar
con detalle en los siguientes cursos, en la forma y plazo indicados en los informes de renovacion de las
acreditaciones internacionales correspondientes.
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3. Valoracién general de los resultados de la titulacidon en este curso de
acuerdo con la informacién contenida en los anexos

3.1 Admision (Ver Anexo 1)

Satisfactorias

En el curso 2022-23 se obtuvieron 711 solicitudes de preinscripcion, 89 de ellas como primera opcién. La tasa de
cobertura de admisién alcanzé las 194 plazas, superando en un 35,66% la oferta, que sigue siendo de 143 a pesar
de que se ha solicitado una reduccién del nimero de plazas. La matricula se consolidé para 118 alumnos, valor
gue se encuentra ligeramente por encima de los alcanzados en los afios previos. A pesar de que la tasa de
cobertura de admisién fue la mas alta de los cinco Ultimos cursos, y la tasa de cobertura de titulacion también
supero la de los afios previos, se consiguidé por primera vez una nota de corte superior a 5,00, siendo la nota del
ultimo alumno admitido de 5,99, y la nota media de los alumnos admitidos de 8,72.

Aunque la matricula no cubre el total de plazas ofertadas, la coordinacion del grado considera que la cifra es
adecuada para asegurar la calidad de los procesos de ensefianza.

3.2 Tasas de resultados de titulacion (Ver Anexo 3)

Satisfactorias

La tasa de rendimiento de la titulacion para el curso 2022-23 fue de un 55,84%, sensiblemente inferior a las tasas
alcanzadas en los tres dltimos cursos académicos, pero por encima del curso pre-pandemia. Estos datos son
debidos a varios factores: por una parte, posiblemente se ha ido notando paulatinamente la reduccién del efecto
positivo que tuvo la docencia y evaluacion no presencial en las tasas de resultados durante los cursos afectados
por la crisis sanitaria; por otra parte, posiblemente todavia no se hayan estabilizado los resultados de un grado que
esta viendo ahora como finalizan sus primeras promociones.

La tasa de abandono fue del 18,28% para la cohorte de entrada del curso 2020-21, valor practicamente igual al del
curso anterior, que fue de 16,67%. Este valor se sigue manteniendo por debajo del 25% establecido en la Memoria
de Verificacion.

La tasa de eficiencia de la promocion ha sido de un 74,22%. Esta tasa ha disminuido con respecto a los dos
cursos anteriores, en que fue de 88,42% (curso 2021-22) y 94,26% (curso 2020-21). Cabe destacar que en las dos
anteriores promociones el nimero de alumnos que se tuvieron en cuenta para su célculo era lo suficientemente
pequefio como para no resultar significativo. Serd necesario que termine sus estudios alguna promociéon mas para
gue este valor se asiente, pues en los proximos afios es previsible que tienda sensiblemente a la baja.

Las tasas de eficiencia de la titulacion siguen un patrén muy similar a los datos de eficiencia de la promocién, dado
que los egresados que forman parte de estas tasas son practicamente los mismos que los egresados de la
promocion.

En resumen, los resultados se consideran satisfactorios en la medida en que la tasa de abandono se mantiene no
excesivamente alta y las de eficiencia se mantienen elevadas, si bien se buscan soluciones para mejorar la tasa
de rendimiento, que se pretende que alcance al menos un 70%.
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3.3 Tasas de resultados de asignaturas

Satisfactorias

En base a las tasas académicas de asignaturas por semestre en convocatoria ordinaria se observa:

- Una tasa de rendimiento muy variable, que oscila entre el 27,34% en el cuarto semestre y el 90,21% en el
octavo. Los semestres con menores tasas de rendimiento son el primero y el cuarto, con menos de un 35%. Esta
es una tendencia que se ha observado en los cursos académicos anteriores.

- La tasa de éxito oscila entre 34,09 y 97,14%, siendo los valores mas bajos los alcanzados en los mismos
semestres que los indicados para las tasas de rendimiento.

- La tasa de absentismo en convocatoria ordinaria oscila entre el 7,22% del octavo semestre y el 29,81% del
segundo semestre.

Si se comparan estos datos con los obtenidos en convocatoria ordinaria en los cursos académicos anteriores se
puede resaltar:

1. En el primer semestre las tasas de rendimiento son muy bajas, especialmente la de la asignatura de Expresion
Graéfica, con un 16,53%. Sin embargo, tanto la tasa de rendimiento global del semestre como la de varias de sus
asignaturas (Expresion Grafica, Matematicas |, Quimica General) siguen una tendencia ascendente. Las tasas de
absentismo, aun siendo similares a las de cursos anteriores, son preocupadamente elevadas, siendo la més alta la
de Mateméticas | con 29,76%. Han disminuido las tasas de absentismo de Expresion Gréfica, Fisica General y
Biologia aplicada a la Ingenieria Alimentaria.

2. En el segundo semestre la tasa de rendimiento media en convocatoria ordinaria (44,28%) ha disminuido
sensiblemente con respecto a la del curso anterior (55,33%), y es la mas baja de los Ultimos cuatro cursos. Las
tasas por asignaturas disminuyen con respecto al curso 2021-22 en todos los casos excepto en la asignatura de
Quimica aplicada a la Ingenieria Alimentaria en que sube muy ligeramente. Preocupa el descenso en la tasa de
rendimiento de la asignatura Matematicas Il, que alcanza sélo un 19,02%, practicamente la mitad del valor del
curso anterior. Las tasas de éxito y de absentismo siguen la misma tendencia.

3. En el tercer semestre, si bien la tasa de rendimiento es superior a la del primer y segundo semestre, se observa
una disminucion con respecto al curso anterior y un acercamiento a los valores pre-pandemia. En tres asignaturas
(Ecuaciones Diferenciales y Modelizacion, Bioquimica, y Procesos y Gestion de Subproductos en la Industria
Agroalimentaria) los valores de tasas de rendimiento disminuyen con respecto al curso pasado, aunque hay que
hacer constar que en estas asignaturas se notd especialmente un efecto pandemia, con valores mucho mas
elevados que los de los cursos anteriores. Las tasas de éxito siguen una tendencia parecida a las de rendimiento.
Los valores de absentismo disminuyen en todas las asignaturas excepto en Procesos y Gestion de Subproductos
en la Industria Agroalimentaria, en que aumenta la tasa de absentismo hasta valores pre-pandemia.

4. Los resultados académicos del cuarto semestre son, en general, similares a los de los cursos anteriores, que se
caracterizan por ser mas bajos que la media de la titulacién. En este caso, el curso mas afectado (con resultados
académicos elevados) por el estado de alarma fue el 2019-20. En el 2020-21 las tasas descendieron,
manteniéndose, en general, en los mismos valores en los dos cursos siguientes. Destacan especialmente por sus
bajos resultados dos asignaturas: Mecanica de Materiales y Andlisis Estructural, con un 10,43% de rendimiento y
un 20,51% de éxito, y Microbiologia Alimentaria, con un 15,43% de rendimiento y un 21,26% de éxito. El
absentismo en este semestre es muy elevado, destacando el de Mecanica de Materiales y Andlisis Estructural,

IT_201A_2022-23 20lA Grado en Ingenieria Alimentaria Pagina 7 de 29



7 B 2 PR/ES/003
UNIVERSIDAD ANX-PR/ES/003-03
e B MABAID PROCESO DE SEGUIMIENTO DE INFORME ACADEMICO DE LA TITULACION
POLITECNICA TITULOS OFICIALES

E.T.S. de Ingenieria
Agronomica, Alimentaria
y de Biosistemas

que supone un 49,13%.

5. En el quinto semestre, en general, empeoran sensiblemente las tasas de resultados con respecto a los dos
cursos anteriores, destacando especialmente las asignaturas de Valoracién de Empresas Agroalimentarias,
Elementos de Edificacién y Geotecnia y Operaciones Unitarias Il, aunque en esta Ultima asignatura ha aumentado
la tasa de rendimiento del 10,10 al 22,22% desde el curso pasado. El grado de absentismo de algunas asignaturas
alcanza el 50%. Si bien los valores de absentismo, por lo general, aumentan con respecto a cursos anteriores, las
tasas de éxito se mantienen mas similares al curso 2021-22, a excepcion de la asignatura Operaciones Unitarias
Il, en que la tasa crece del 15,63 al 41,51%.

6. A pesar de que las tasas del sexto semestre mejoran significativamente con respecto al del quinto (subiendo la
tasa de rendimiento media del 38 al 51% y la de éxito del 51 al 61%), se observa una tendencia a la baja en todas
las asignaturas, tendencia acumulada desde el curso 2019-20. Destaca especialmente la asignatura de
Estructuras de Hormigdn y Acero con una tasa de éxito del 15,52% y de absentismo por encima del 48%.

7. Los resultados de los semestres séptimo y octavo son satisfactorios, aunque con fuerte tendencia a la baja con
respecto a cursos anteriores, alcanzando tasas de rendimiento de 63 y 90% respectivamente. Las tasas de
absentismo, si bien se mantienen por debajo del 9%, se incrementan con respecto a los cursos anteriores.

No se dispone de los resultados de la convocatoria ordinaria y extraordinaria por asignaturas, pero si por
semestres, destacando:

1. Las tasas de rendimiento considerando ambas convocatorias aumentan a valores a partir de 43,36%. En
comparacion con el curso anterior, la tasa de rendimiento disminuye en todos los semestres. Sin embargo, si la
comparacion se realiza con los cursos previos, en algunos semestres se observa que se mantiene la tendencia.
Disminuyen sensiblemente los resultados del tercer, quinto y sexto semestres.

2. Las tasas de éxito siguen patrones parecidos. Se puede decir que en el primer semestre se mantiene una
mejoria que comenzd en el curso 2021-22, mientras que en el quinto y sexto semestres se observa una
disminucién progresiva de las tasas de éxito.

3. Cuatro de los ocho semestres han alcanzado absentismos medios superiores al 20%. La tendencia es alcista en
todos los semestres, excepto en el primero y el cuarto, en que los valores ya eran muy elevados.

Los problemas mas significativos con respecto a estas tasas que figuran en los informes de semestre ya fueron
detectados en las reuniones de coordinacion horizontales. Entre ellos figuran:

1. Las diferencias de criterio al considerar si un alumno ha suspendido o no se ha presentado cuando realiza
alguna prueba de evaluacion progresiva pero no todas. Este es un problema que estd en vias de solucién
mediante una decision por parte de Subdireccion de Ordenacién Académica que acaten todos los profesores del
centro.

2. Las tasas de resultados, si bien parece que mejoran en el primer semestre, que tradicionalmente presentaba
valores muy bajos, estan empeorando especialmente en los semestres de tercer curso. En los proximos cursos se
observara si la tendencia continda o si aln hay un efecto post-pandemia sumado a un grado relativamente nuevo
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gue todavia no esta totalmente estabilizado.

3. Las tasas de absentismo estan en aumento, y se deben abordar formas de solucionar este problema de manera
global.

De forma global, se valoran satisfactoriamente las tasas de rendimiento académico del conjunto de asignaturas del
plan de estudios, lo que no excluye el que se insista en la necesidad de intentar mejorar de forma sustancial las
tasas de rendimiento académico de las asignaturas con tasas bajas, y disminuir las tasas de absentismo, por su
efecto negativo para el resto de la titulacién en lo relativo a la adquisicion de competencias por parte de los
alumnos y en los futuros valores de tasas de graduacion y éxito del Grado.
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4. Valoraciéon del cumplimiento de lo establecido en la memoria de
verificacion y sus posteriores modificaciones aprobadas, en el caso de que
las hubiera

4.1 Calidad de la docencia
4.1.1 Analisis del estado de implantacién del proceso de Seguimiento

Implantado

Esté implantado el Sistema Aseguramiento Interno de la Calidad SAIC 2.1. Entre los 31 procedimientos de los que
consta el SAIC estd el PR/ES/003 de Seguimiento de Titulos Oficiales. Este procedimiento se implanté como
consecuencia de los requerimientos de Agencias de Acreditacién nacionales e internacionales a los que se ha
sometido al Grado y que ha permitido alcanzar con éxito los sellos de Acreditacién Madri+d, EURACE y ABET.

El proceso de seguimiento se ha realizado desde el momento de la implantacion de la titulacién, y a lo largo del
curso 2022-23 se ha desarrollado de acuerdo a lo especificado en los procesos PR/ES/001 (Elaboracion y
Revision del Plan Anual de Calidad), PR/ES/003 (Seguimiento de Titulos Oficiales) y PR/CL/001 (Coordinacion de
las Ensefianzas). Este seguimiento se basa en la recopilacion de informes de asignatura, Informes de semestre,
Informes de titulacién, encuestas de evaluacion de alumnos, programa DOCENTIA de PDI, y encuestas de
satisfaccion de los agentes participantes, cuyos indicadores y evidencias se recogen en la aplicacion GAUSS de la
UPM.

En el curso académico 2022-23 el grado se sometié a un un proceso de renovacion de la acreditacién nacional y
de renovacion de la acreditacion ABET. La acreditacidon nacional, otorgada por la fundaciéon Madri+d, fue renovada
por un nuevo ciclo. Ademas, en noviembre de 2023 se recibid la renovacion de la acreditacion internacional ABET
por un periodo de cuatro afios mas.

4.1.2 Analisis de los resultados obtenidos en el proceso de Seguimiento

Satisfactorios

Se considera que los resultados y evidencias obtenidos en el proceso de seguimiento son satisfactorios y permiten
mejorar la calidad de la ensefianza impartida en el grado. Especialmente, se emplean como puntos de partida
para la mejora continua:

- la informacién obtenida en las reuniones de coordinacion horizontales y verticales;

- la informacion obtenida en los informes de las asignaturas, semestres y titulacion, especialmente en el apartado
de propuestas de mejora;

- los resultados de las encuestas de satisfaccion de los grupos de interés;
- la informacion recogida en el buzén de quejas, sugerencias y felicitaciones;

- la informacién recibida por parte de los organismos de acreditaciéon en los procesos de renovacion de los sellos
de calidad.

En las mismas reuniones de coordinacion se realiza un seguimiento de las propuestas de mejora, tanto de las
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indicadas en los informes de asignaturas como las que se obtienen como fruto de las reuniones de coordinacion
entre asignaturas cuando los problemas detectados asi lo requieren.

El grado de utilizacién de GAUSS por parte del profesorado se considera muy positivo, alcanzando porcentajes
muy elevados de guias académicas e informes de semestre publicados, si bien se debe alcanzar el 100% como
objetivo para los cursos venideros.

4.1.3 Analisis del estado de implantacion del proceso de evaluacion del profesorado

Implantado

El proceso de evaluacion del profesorado se realiza segun los protocolos DOCENTIA UPM 2.0 (PR/SO/007.2), y
Encuestaciéon (PR/SO/008) del SAIC. El nuevo modelo DOCENTIA-UPM 2.0 fue aprobado el curso 2018-19
después de haber sido previamente verificado por la fundacion Madri+d, siendo el curso 2019-20 el primero en el
gue se ha seguido este nuevo procedimiento.

Se han realizado las encuestas sobre actividad docente del profesorado por procedimientos telematicos en los
plazos establecidos para las mismas. El nivel de respuesta de los estudiantes es cada vez mas bajo, si bien los
resultados en la mayoria de los casos siguen siendo significativos.

4.1.4 Analisis de los resultados obtenidos en el proceso de evaluacion del profesorado

Satisfactorios

En relacion con los resultados de las encuestas de satisfaccion de los estudiantes, la satisfaccion global de los
alumnos con los profesores de la titulacion en el curso 2022-23 fue de 6,69 (escala de 0 a 10), lo que esta
marcadamente por encima de la media para la UPM (6,13) y supone un valor practicamente igual al alcanzando el
curso anterior. Ademas, los alumnos del grado valoran positivamente los métodos didacticos empleados por los
profesores para favorecer el aprendizaje de las asignaturas (6,74 frente a 6,37 como media de la UPM), la
complementaciéon de explicaciones teéricas con aspectos practicos (7,34 frente a 6,57 media UPM) y la
coordinacién adecuada entre docentes para evitar solapamientos entre asignaturas (7,62 frente a 6,48 media
UPM). La nota media que los alumnos del grado en Ingenieria Alimentaria dan a las metodologias empleadas en
las ensefanzas es de 7,25 (frente a 6,47 como media de la UPM). Se puede concluir que los alumnos valoran
positivamente el esfuerzo de los profesores en la mejora de la docencia.

En lo relativo a la calidad de la docencia, hay que destacar la participacion del profesorado del Grado en Ingenieria
Alimentaria y del resto de titulaciones impartidas en la ETSIAAB en Proyectos de Innovacion Educativa. Los
Ultimos datos indican que en la ETSIAAB hay registrados 22 grupos de innovaciéon educativa (GIES),
incrementadndose en 3 desde el curso anterior. A esto hay que sumar los 3 en los que participan profesores de la
escuela, pero estan adscritos a otros centros. En total participan 148 miembros del PDI.

Durante el curso 2022-23, 93 miembros de la ETSIAAB (de los cuales 72 son miembros del PDI) han participado
en 9 proyectos de innovacion educativa (PIE) de la siguiente tipologia: 3 en aula invertida, 1 en gamificacién, 3 en
aprendizaje basado en retos y 2 en aprendizaje basado en investigacion.

La evaluacion de la labor docente del profesorado por el programa DOCENTIA en el curso 2022-23 esta en
proceso de resolucién de reclamaciones, por lo que los datos no estan disponibles por el momento. En la
convocatoria DOCENTIA del curso 2021-22 solicitaron la evaluacion 57 profesores de la ETSIAAB, de los cuales
53 alcanzaron la calificacion de excelente y 4 la de notable. Teniendo en cuenta que una buena parte de la
calificacién de este programa procede de los resultados de las encuestas de evaluacién realizadas por los
estudiantes, se puede considerar muy satisfactorios los datos de evaluacion del profesorado.
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4.2 Practicas externas
4.2.1 Analisis del estado de implantacién del proceso de practicas externas

Implantado

Las practicas externas estan gestionadas desde el curso 2015-16 por la Subdireccion de Practicas, Movilidad y
Empleabilidad de la ETSIAAB. La Comision para la evaluaciébn de practicas externas, constituida por la
Subdirectora, el Coordinador del Grado, Coordinadores de asignaturas y representante de los alumnos se relne
periédicamente, segun lo contemplado en el SAIC del Centro. Como parte del SAIC se dispone del Procedimiento
Clave PR/CL/003 Préacticas externas.

En el curso 2016-17 se modificé la documentacién a cumplimentar por el/a alumno/a, el tutor profesional y el tutor
académico una vez realizadas y concluidas las practicas, y se incluyé un informe del resultado de la entrevista
personal al alumno. Todo ello ha permitido racionalizar, aumentar y mejorar la oferta de practicas externas a los
alumnos, a la vez que simplificar los tramites a realizar.

Segun la Memoria de Verificacién, las practicas externas se pueden realizar en todo tipo de empresas privadas y
entidades publicas, incluida la propia Universidad, donde los estudiantes pueden ejercer actividades relacionadas
con su titulacién. El estudiante puede optar entre practicas curriculares, integradas como una asignatura de
caracter Optativo (de 3 a 6 ECTS), o extracurriculares.

4.2.2 Analisis de los resultados del proceso de practicas externas

Satisfactorios

Segun la oficina de practicas, el nimero de alumnos que han realizado practicas externas han sido un total de 48:
14 como practicas curriculares y 34 como extracurriculares. Las practicas curriculares fueron realizadas en
asociaciones/ONGs (7), en empresas privadas (5) y en entidades publicas (2). Las practicas extracurriculares se
realizaron en su totalidad en empresas. La duracion media de las practicas fue de 62,3 y 127,7 dias (curriculares y
extracurriculares respectivamente).

Las entidades en las que se han realizado practicas externas son las siguientes:

Banco de semillas - ETSIAAB

CBGP Centro de Biotecnologia y Genomica de Plantas

DSM nutricional Products Iberia S.A.

EXACAMAN S.L.

FRUTAS E. SANCHEZ, S.L.

GENERAL DE PIENSOS DE SORIA S.A.

Greenyellow Iberia SL

Grupo Ganaderos de Fuerteventura S.L

MINISTERIO DE AGRICULTURA, PESCA y ALIMENTACION (MAPA)
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ACCIONA FACILITY SERVICES S.A
ARVATO SCS

Cuétara S.L.

FCC MEDIO AMBIENTE, S.A.

Food Experts S.L.

GESTION INTEGRAL DEL SUELO, S.L.
Grupotec Servicios Ingenieria S.L
Innovacién Tecnoldgica y Soluciones de Negocio, S.L.
Integral Media Projects SL

INTELIENS PARTNERS, S.A.

INVESYDE S.L.

ISOMED DIAGNOSTICS, S.L.

KISHOA SL

Merck Sharp & Dohme de Espafia S.A
PAGO DE CARRAOVEJAS, S.L.U
Protecno S.A.

QBE EUROPE SA/NV Sucursal en Espafia
SEPPELEC, S.L.

Smileat S.L

SOC COOP CLM COZAR DE LA SIERRA
SOTOMANRIQUE VINAYOLIVO S.L
SYNGENTA ESPANA S.A

VINOS Y ACEITES LAGUNA, S.L.

INFORME ACADEMICO DE LA TITULACION

E.T.S. de Ingenieria
Agronomica, Alimentaria
y de Biosistemas
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En el informe final, tanto el tutor profesional como el tutor académico y el alumno realizan una valoracion
de las précticas realizadas.

La encuesta a los alumnos permite la valoracion del grado de adquisicion de competencias personales (7 items),
competencias técnicas (8 items) y competencias contextuales (6 items). La encuesta fue cubierta por 13
estudiantes, valorando con mas de 4,5 sobre 5 todas las competencias adquiridas, a excepcion del uso de idiomas
extranjeros (3,85 sobre 5) y liderazgo (4,38 sobre 5). Ademas, valoraron con un 8,77 sobre 10 el interés de esas
practicas para su titulacion y con un 9,23 sobre 10 su grado de aprendizaje. Calificaron con mas de 4,5 sobre 5
todos los items relacionados con aspectos de satisfaccion global, a excepcion de la adecuacién de la formacién
recibida en la Universidad con respecto a la que las empresas demandan, que valoraron con 4,46 sobre 5.

La encuesta a los tutores profesionales analiza las competencias personales, técnicas y contextuales de los
alumnos. Las 12 encuestas recibidas otorgan como valores medios mas de un 4 sobre 5 a todos los items.
Ademas valoraron con 4,17 sobre 5 la formacion académica del estudiante y su adecuacién a las actividades a
desarrollar, y con un 4,83 sobre 5 la adecuacién de las practicas a la adquisicion y desarrollo de las competencias
profesionales relacionadas con la titulacion. También valoraron con 4,5 sobre 5 la utilidad de las actividades
realizadas para la empresa y con 4,75 sobre 5 su grado de satisfaccién personal con las practicas.

Los tutores académicos calificaron de forma global las practicas con un valor de 9,10 sobre 10.

Se dispone ademas de los resultados del estudio de satisfaccion de estudiantes de grado en Ingenieria
Alimentaria para el curso 2022-23. En el ambito 7, correspondiente al programa de practicas externas y
movilidad de los estudiantes, estos valoran con un 6,47 (frente a 5,96 de media de la UPM) la informacién que el
centro ofrece sobre los programas de practicas externas, y valoran con un 6,52 (frente a 6,76 de media UPM) el
cumplimiento de sus expectativas sobre los programas de practicas externas. Ademas, valoran con un 6,59 (frente
a 6,22 de media de la UPM) los programas de practicas externas y de movilidad de los estudiantes.

De todo ello se desprende la buena valoracién de todas las partes implicadas en la realizacién de las practicas.
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4.3 Movilidad

4.3.1 Analisis del estado de implantacion del proceso de movilidad

Implantado

El SAIC del titulo tiene establecidos e implantados para la Gestion de la Movilidad, los procedimientos PR/CL/004
(Movilidad-OUT) y PR/CL/005 (Movilidad- IN).

En la web de la ETSIAAB, en el perfil Estudiantes, se encuentra toda la informacién relativa a la movilidad y
programas de intercambio.

La comisién de movilidad esta formada por los Coordinadores de movilidad de cada uno de los Grados y del
Master habilitante y la Subdirectora de Practicas, Movilidad y Empleabilidad, que se relinen mensualmente para
aprobar los acuerdos de aprendizaje y tratar cualquier otro tema relativo al intercambio de estudiantes. Los
coordinadores de movilidad supervisan los programas de las asignaturas obligatorias que solicitan ser
reconocidas, para comprobar que aproximadamente el 80% de las competencias son comunes. En caso de duda
los coordinadores consultan con los profesores o el Departamento encargado de la docencia. Finalmente, la
comision decide el reconocimiento en base a la informacién disponible, manteniendo criterios comunes entre las
distintas titulaciones.

En el curso 2022-23 la ETSIAAB tenia firmados 217 acuerdos bilaterales con Universidades de 40 paises lo que
da lugar a mas de 450 plazas de movilidad. La distribucion es la siguiente:

Europa: 135 Universidades con convenios de 24 paises

Ameérica: 65 Universidades con convenios de 11 paises

Asia: 17 universidades con convenios de 5 paises.

La mayoria de estas Universidades pertenecen al programa Erasmus (63%).
Erasmus: 137 universidades con convenio de 23 paises

Bilaterales: 68 universidades con convenio de 17 paises

Magalhaes: 12 universidades con convenio de 6 paises
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4.3.2 Analisis de los resultados del proceso de movilidad

Satisfactorios

Durante el curso 2022-23, 8 alumnos realizaron movilidad en Europa (ltalia, Republica Checa, Eslovenia,
Alemania, Paises Bajos y Croacia), 5 de ellos por un tiempo de un semestre y 3 de ellos por 2 semestres. La
media de ECTS cursados fue de 26,5 para un semestre y 37,3 para dos semestres.

Se dispone de los resultados del estudio de satisfaccion de estudiantes de grado en Ingenieria Alimentaria
para el curso 2022-23. En el &mbito 7, correspondiente al programa de practicas externas y movilidad de los
estudiantes, estos valoran con un 6,67 (frente a 6,19 de media de la UPM) la informacién que el centro ofrece
sobre los programas de movilidad de estudiantes, y valoran con un 6,62 (frente a 6,57 de media UPM) el
cumplimiento de sus expectativas sobre los programas de movilidad. Ademas, valoran con un 6,59 (frente a 6,22
de media de la UPM) los programas de practicas externas y de movilidad de los estudiantes.

4.4 Satisfaccion de los colectivos implicados en el titulo

4.4.1 Anélisis de la implantacion del proceso de medida de la satisfaccion de los colectivos implicados en
el titulo (estudiantes, profesores, personal de administracién y servicios, egresados y empleadores)

Implantado

El Observatorio Académico de la UPM es el responsable de la valoracion de la satisfaccion de los colectivos
implicados en el titulo (estudiantes, profesores, personal de administracion y servicios, egresados y empleadores)
mediante el procedimiento del SGIC PR/SO/008.

En la ETSIAAB es la Unidad de Calidad la responsable del proceso PR/SO/005 del SAIC, en lo referente a la
"Medicion de la Satisfaccion e Identificacion de Necesidades".

4.4.2 Analisis de los resultados de la satisfaccion de los colectivos implicados en el titulo (estudiantes,
profesores, personal de administracion y servicios, egresados y empleadores)

Satisfactorios
Satisfaccion de estudiantes

Se dispone de los datos de la Encuesta de Satisfaccién de los Estudiantes matriculados en el Grado en Ingenieria
Alimentaria correspondientes al curso 2022-23, realizada por el Observatorio Académico de la UPM, que consta
de 38 preguntas agrupadas en 8 ambitos, con una escala de valoracién de 1 a 10. El nimero de respuestas
obtenido en esta encuesta fue de 88, superior al nUmero minimo de respuestas requerido para inferir resultados
con significancia estadistica (61 estudiantes), de un total de 524 matriculados.

En el Ambito 1. Metodologias de las ensefianzas (3 items) se obtiene una media de 7,25 frente al 6,47 de media
de la UPM. Esto supone una mejora con respecto al resultado del curso anterior, en que se alcanzé un 6,97. La
tendencia es que los estudiantes valoran cada vez mejor los métodos didacticos de los profesores.

Ambito 2. Evaluacion del aprendizaje. (5 items) 7,40/ 6,96 de media UPM.

Ambito 3. Sistemas de orientacion profesional de los estudiantes (3 items): 6,41/6,55 media UPM.
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Ambito 4. Sistema de alegaciones, reclamaciones y sugerencias (4 items), 6,36/5,77 media UPM.

Ambito 5. Recursos materiales y servicios (6 items): 7,95/7,35 media UPM.

Ambito 6. Informacion ofrecida por la UPM (7 items): 7,70/7,35 media UPM.

Ambito 7. Programas de préacticas externas y de movilidad de los estudiantes (4 items): 6,59/6,22 media UPM.
Ambito 8. Sistemas de apoyo y orientacion al estudiante (3 items): 7,07/6,47 media UPM.

Satisfaccion global (4 items): 7,63/7,25 media UPM.

Ademas, los alumnos valoran con un 7,73 su satisfaccion con el titulo que estan cursando.

Estos datos han servido para confeccionar el Plan anual de Calidad del centro para implementar mejoras en su
valoracion.

Se observa que, salvo en el ambito 3 sobre sistemas de orientacion profesional de los estudiantes, las
puntuaciones son siempre superiores a la media de la UPM. Cabe destacar que en todos los &mbitos, excepto en
7 sobre préacticas externas y de movilidad, ha habido un incremento con respecto a los resultados de evaluacion

del curso anterior, que a su vez mejoraban los resultados del curso previo, lo que se considera muy positivo y un
reflejo del buen funcionamiento de los procesos de mejora continua en el grado.

Satisfaccion de profesorado

Se dispone de los datos de la Encuesta de Satisfaccion de todo el PDI asignado a la ETSIAAB, realizada por
el Observatorio Académico de la UPM, que consta de 59 preguntas agrupadas en 9 ambitos, con una escala de
valoracion de 1 a 10. La encuesta fue cumplimentada por 121 miembros de PDI sobre 277, valor superior a las 55
respuestas necesarias para poder inferir resultados significativos.

Ambito 1. Coordinacién y organizacion académica (4 items): 7,03/6,77 media UPM.
Ambito 2. Medios y recursos (5 items): 6,49/6,87 media UPM.

Ambito 3. Apoyo a la docencia (5 items): 6,24/6,49 media UPM.

Ambito 4. Apoyo a la investigacion (5 items) 5,72/5,78 media UPM.

Ambito 5. Calidad de titulos y del centro (8 items): 6,74/6,33 media UPM.
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Ambito 6. Formacion y apoyo al profesorado (5 items) 7,19/6,98 media UPM.

Ambito 7. Politicas sociales y de sostenibilidad (7 items): 6,06/5,92 media UPM.
Ambito 8. Politica institucional de la UPM (10 items): 5,35/5,11 media UPM.

Ambito 9. Docencia o gestion del doctorado (4 items): 6,41/5,46 media UPM.

Valoracion global (4 items): 7,40/7,20 media UPM.

En la mayor parte de los ambitos, los profesores de la ETSIAAB muestran mas satisfaccion que la media de la
UPM, y la valoracion global es positiva.

Se dispone ademas de los datos de la Encuesta de Satisfaccién del PDI que imparte docencia en el grado en
Ingenieria Alimentaria, realizada por el Observatorio Académico de la UPM en el curso 2022-2023, que consta
de 3 preguntas, con una escala de valoracion de 1 a 10. La encuesta fue cumplimentada por 45 miembros de PDI
sobre 129, valor superior a las 40 respuestas necesarias para poder inferir resultados significativos.

Pregunta 1. La coordinacion docente y la distribucién de las actividades durante el semestre es adecuada:
8,13/7,63 media UPM.

Pregunta 2. Considero que mi(s) asignatura(s) se esta(n) desarrollando de acuerdo a la Memoria de Verificacién
en cuanto a competencias adquiridas por los estudiantes y resultados de aprendizaje: 8,56/8,48 media UPM.

Pregunta 3. En general, estoy satisfecho con mi labor docente en el titulo: 8,78/8,52 media UPM.

Los profesores que imparten docencia en el grado se muestran muy satisfechos del desarrollo de su docencia y de
la coordinacion docente.

Satisfaccion del personal de administracion y servicios

Se dispone de los datos de la Encuesta de Satisfaccion del personal de administracion y servicios de la ETSIAAB,
realizada por el Observatorio Académico de la UPM en el curso 2022-23, que consta de 40 preguntas agrupadas
en 7 ambitos, con una escala de valoracion de 1 a 10. La encuesta fue cumplimentada por 55 miembros de PDI
sobre 175, valor superior a las 49 respuestas necesarias para poder inferir resultados significativos.
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Los resultados son los siguientes:

Ambito 1. Acceso y promocion (5 items): 3,95/3,96 media UPM.

Ambito 2. Evaluacion y reconocimiento (3 items): 6,38/6,40 media UPM.

Ambito 3. Formacion (4 items): 5,21/5,21 media UPM.

Ambito 4. Recursos materiales (4 items) 6,52/6,81 media UPM.

Ambito 5. Servicios (7 items): 6,23/6,13 media UPM.

Ambito 6. Informacion (4 items) 6,64/5,99 media UPM.

Ambito 7. Puesto de trabajo (7 items): 7,07/7,09 media UPM.

Valoracion global (6 items): 6,67/6,67 media UPM.

Todos los resultados se encuentran aproximadamente en la media de la UPM, siendo, por lo general, bajos. Sin

embargo, se observa un incremento en todos los ambitos con respecto a la encuesta anterior, realizada tres
cursos académicos antes. Ese incremento es considerable, siendo en muchos casos de una unidad.

Satisfaccion de egresados

Como consecuencia de los procesos de mejora continua que indica el sistema de acreditacién ABET, durante el
curso 2021-22 se puso en marcha en el grado en Ingenieria Alimentaria una encuesta destinada a las personas
recién egresadas con el fin de conocer su satisfaccion con distintos aspectos relacionados con el grado. Entre las
preguntas planteadas en dicha encuesta, los egresados deben indicar su grado de conformidad con la siguiente
afirmacién: "Mi formacion de grado me ha preparado adecuadamente para utilizar mis habilidades y técnicas para
resolver problemas y afrontar condiciones de estrés con creatividad, iniciativa, método adecuado y pensamiento
critico".

En el curso 2022-23 han respondido a la encuesta 45 egresados, de los cuales el 62,2% ha contestado
"Totalmente de acuerdo”, el 35,6% "Algo de acuerdo" y el 2,2% "Ni de acuerdo ni en desacuerdo”. Las respuestas
"Algo en desacuerdo" y "Totalmente en desacuerdo” no han sido elegidas por ninguno de los encuestados. Se
puede concluir que el 97,8% de los egresados esta satisfecho, en menor o mayor grado, con la formacion
alcanzada durante sus estudios de grado y considera que sus expectativas profesionales de futuro son positivas.

Satisfaccion de empleadores

IT_201A_2022-23 20lA Grado en Ingenieria Alimentaria Pagina 19 de 29



7 B 2 PR/ES/003
UNIVERSIDAD ANX-PR/ES/003-03
e B MABAID PROCESO DE SEGUIMIENTO DE INFORME ACADEMICO DE LA TITULACION
POLITECNICA TITULOS OFICIALES

E.T.S. de Ingenieria

y de Biosistemas

Como consecuencia de los procesos de mejora continua que indica el sistema de acreditacion ABET, durante el
curso 2021-22 se puso en marcha un sistema de encuestas para conocer la adecuacion de los objetivos
educativos de la titulacion, dirigida a los distintos colectivos implicados en el titulo (egresados, empresas,
estudiantes, profesores...). La pregunta a los empleadores sobre su conformidad con la afirmacién "Mi formacion
de grado me ha preparado adecuadamente para utilizar mis habilidades y técnicas para resolver problemas y
afrontar condiciones de estrés con creatividad, iniciativa, método adecuado y pensamiento critico" arroja un valor
de 9,4 sobre 10 como media de las 8 respuestas recibidas.

4.5 Orientacion e Insercion laboral
4.5.1 Analisis del estado de implantacion del proceso de orientacion e insercién laboral de los egresados

Implantado

Se lleva a cabo segun los procesos PR/CL/002 (Acciones de Orientacién y Apoyo al Estudiante) y PR/CL/006
(Crientacion e Insercion Laboral) del SAIC de la ETSIAAB, ya implantado. La UPM cuenta con el Centro de
Orientacion y Empleo (COIE) que se ocupa de informar y orientar a los egresados sobre sus posibilidades de
insercion laboral. La Unidad de Empleo del COIE ha desarrollado en su pagina web (www.coie.upm.es) el portal
"UPMPLEO" donde los estudiantes y titulados se inscriben para tener acceso a las ofertas recibidas on-line
(ofertas de empresas, foros de empleo, convocatorias de becas, oferta publica de empleo, planes de formacion
gue incluyen cursos sobre técnicas de busqueda de empleo, seminarios para jévenes emprendedores, programas
internacionales de empleo, etc.).

4.5.2 Analisis de los resultados de orientacion e insercion laboral de los egresados

Satisfactorios

Se dispone de los datos de un informe sobre la insercidn laboral de los egresados de la ETSIAAB del curso
2020-21, elaborado por el Observatorio Académico de la UPM. A la encuesta que dio origen al informe,
respondieron 75 alumnos de 247 titulados del centro, por lo que la encuesta tiene valor estadistico. Se trata de 19
preguntas agrupadas en 4 epigrafes, con puntuaciones de 1 a 10.

Valoracion del trabajo (6 items): 8,21 centro ETSIAAB/8,27 UPM.

Competencias (3 items): 4,99 centro ETSIAAB/5,48 UPM.

Informacién (4 items): 6,45 centro ETSIAAB/5,94 UPM.

Satisfaccion (6 items): 6,90 centro ETSIAAB/6,26 UPM.

En general, los resultados son mejores que los del curso académico anterior. Ademas, la ETSIAAB alcanza
mejores valoraciones que el global de la UPM en aspectos como la informacion y la satisfaccion de los egresados.
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En el informe de insercidon laboral realizado por la Universidad Politécnica de Madrid tras las encuestas
realizadas a 1.179 titulados, lo que supone el 29,45% del universo observado, realizadas mediante entrevista
telefonica (metodologia: proceso CATI) a los titulados en estudios de Grado en el curso académico 2020-21 se
indica que el 76,34% de los titulados de Grado en el curso 2020-21 cuentan con un empleo remunerado (un 1,24%
mas que el afio anterior). De ellos un 68,30% son hombres y un 31,70% son mujeres.

El 85,60% trabaja en la Comunidad de Madrid. De los que no trabajan en la Comunidad de Madrid, el 66,80% lo
hace en Espafia y el 33,20% fuera de Espafia. Del total de desempleados (23,66%), un 43,37% estan buscando
trabajo de forma activa.

Aunqgue no se dispone de resultados particularizados por titulacion, la encuesta a nivel global de la UPM refleja
una alta valoracion en la satisfaccion con el empleo obtenido (8,27 puntos sobre una escala de 10), asi como con
la titulacion cursada en la UPM (7,16 puntos sobre la misma escala mencionada). De la misma manera se valora
positivamente la concordancia entre el nivel de estudios y el empleo (7,66 puntos) y como el haber obtenido el
titulo en la UPM ha influido positivamente para conseguir el trabajo. Del total de las encuestas realizadas, 75

fueron de egresados de la Escuela de Ingenieria Agronémica, Alimentaria y de Biosistemas, lo que supone un
30,36% de encuestados sobre el universo.

Mediante la funcionalidad Talent Insights en LinkedIN, se ha realizado un andlisis de la base de datos
particularizado para los egresados del Grado en Ingenieria Alimentaria. En base a dicha informacién se ha
realizado una lista de empresas contratantes de los egresados con su grado de rotacion y evolucion de la
contratacion en el Ultimo afio.

Las principales empresas contratantes segun este andlisis se listan a continuacion:

Danone

Mahou San Miguel

Tragsatec

Universidad Politécnica de Madrid

Fl Group

ACIE ? Agencia de Certificacion Espafiola
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién
Universidad Complutense de Madrid

Grupo Tragsa

Mercadona
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Los cargos mas habituales entre estos profesionales son: Técnico de calidad (12 profesionales), Director de
proyecto (8 profesionales), Consultor (8 profesionales), Técnico (7 profesionales), Ingeniero de proyecto (7
profesionales), Jefe de aseguramiento de la calidad (6 profesionales), Manager (6 profesionales), Técnico de
control de calidad (6 profesionales), Consultor de desarrollo e investigacion (5 profesionales) e Investigador (5
profesionales). Las aptitudes mas demandadas son la capacidad de analisis (39% del total de profesionales),
ingenieria (38%), AutoCAD (37%), e industria alimentaria (35%).

De forma mas orientada, se ha realizado otro estudio en LinkedIN, aplicando filtros especificos para identificar
s6lo egresados de la titulacion entre los cursos 2018-19 y 2022-23, lo que ha permitido el seguimiento de 143
egresados, que representan el 72,6% del total. De estos egresados, sélo 9 no estan trabajando y 12 estan
estudiando estudios de Master, lo que se traduce en una elevada tasa de ocupacion (85,3%).

Por otra parte, el 56,6% de estos egresados ha cursado o esta cursando estudios de Master y de ellos, el 34,6%
han cursado o cursan Masteres en la propia ETSIAAB: 18 el Master en Ingenieria Agronémica, 6 el Master en
Ingenieria Agronémica y Economia Agraria 'y 7 el Master en Ingenieria Alimentaria aplicada a la Salud.

El andlisis de los sectores en los que desarrollan su actividad profesional se distribuyen de la siguiente manera: un
20,5% trabajan como técnicos o directivos de seguridad y/o calidad alimentaria, un 19,7% en gestién de proyectos,
un 19,7% como técnicos de produccion, un 9,0% en consultoria y un 4,1% como técnicos de I+D.

Los resultados del estudio de satisfaccion de estudiantes de grado en Ingenieria Alimentaria para el curso
2022-23, en el ambito 3, indican que los alumnos valoran con un 6,41 sobre 10 (frente a 6,55 de media en la UPM)
los sistemas de orientacion profesional de los estudiantes. Consideran que la universidad y/o el centro presentan
suficientes ofertas de empleo y/o actividades de orientacién profesional (6,07 sobre 10) , que estas son adecuadas
al perfil de sus estudios (6,62 sobre 10) y que dichas actividades han cubierto sus expectativas (6,36 sobre 10).
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4.6 Sistema de quejas, sugerencias y felicitaciones
4.6.1 Analisis de la implantacién del sistema de quejas, sugerencias y felicitaciones

Implantado

Se ha desarrollado segun el PR/SO/006 (Gestién de quejas, sugerencias y felicitaciones) del SAIC del Centro, y se
encuentra implantado, estando disponible en el pie de la pagina web de la ETSIAAB (www.etsiaab.upm.es) con la
denominacién "Buzén QSF"y en el punto 06 del apartado de "Calidad".

4.6.2 Analisis de los resultados del sistema de quejas, sugerencias y felicitaciones

Satisfactorios

En el Buzén QFS de la ETSIAAB, a lo largo del curso 2022-23 se han recibido 4 comunicaciones en el Grado de
Ingenieria Alimentaria, de las cuales 2 son quejas y 2 son felicitaciones. Las quejas estan relacionadas con la
docencia de la titulacion (organizacion docente/coordinacion/instalaciones implicadas en la actividad docente).
Entre las felicitaciones, 1 tiene que ver con la docencia de la titulacion y 1 con el gabinete de atencién psicoldgica.
Todas las incidencias estan cerradas y fueron respondidas en un plazo minimo, segun lo establecido en el
PR/SO/006.

El nimero de comunicaciones ha descendido considerablemente desde el curso anterior. Es especialmente
remarcable que las quejas han descendido de 7 a 2.

Los resultados del estudio de satisfaccién de estudiantes de grado en Ingenieria Alimentaria para el curso
2022-23, en el &mbito 4, reflejan que los estudiantes valoran con un 6,36 sobre 10 (frente a 5,77 de la media de la
UPM) los sistemas de alegaciones, reclamaciones y sugerencias. Los medios para plantear una sugerencia, queja
o reclamacion les parecen adecuados a sus necesidades (6,61 sobre 10), han quedado satisfechos con las
soluciones recibidas (6,02 sobre 10) y el tiempo de respuesta les ha parecido adecuado (6,41 sobre 10).
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5. Analisis de las propuestas de mejora de cursos anteriores

5.1 Andlisis de las mejoras propuestas en cursos anteriores.

Propuesta 1

Problema que se detect6 Carencias y/o duplicidades en los temarios de algunas asignaturas
Descripcion de la Propuesta : . . . N
de mejora Organizar reuniones entre los coordinadores de las asignaturas implicadas

¢Ha sido implantada? Si

Se han continuado realizando reuniones de coordinacién entre dos 0 mas
Valoracion de su eficienciay| asignaturas cuando asi se ha puesto de manifiesto en los informes de
viabilidad o razén de la no asignatura, de semestre o en las reuniones de coordinacion. Las reuniones
implantacién estén bien valoradas tanto por los profesores como por los estudiantes
involucrados.

Propuesta 2

Problema que se detect6 Numero de practicas de laboratorio inferior al que los estudiantes demandan
Descripcion de la Propuesta | Mejorar la coordinacion de las asignaturas y grupos de alumnos y mejorar la
de mejora disponibilidad de laboratorios y plantas piloto

¢Ha sido implantada? Si

En el curso 2022-23 se han incrementado las clases practicas en varias
asignaturas (entre ellas, en las asignaturas de Procesos y Tecnologia en la
Industria Enoldgica, de Cereales y Lactea), y las comisiones de coordinacion
horizontal han hecho esfuerzos por gestionar los grupos de practicas
correctamente, de forma que no existiesen solapamientos entre practicas de
distintas asignaturas para los mismos alumnos. Ademas, la Direccion de la
Escuela esta involucrada en un proceso de mejora de las instalaciones de
plantas piloto.

Valoracion de su eficienciay
viabilidad o razén de la no
implantacién

Propuesta 3

Dificultad para evaluar las competencias transversales, SO de ABET y RA
de EUR-ACE

Reducir el nimero de competencias asignadas a cada asignatura y facilitar
la evaluacion de las mismas aumentando la informacion a los profesores
involucrados

¢Ha sido implantada? Si

Problema que se detect6

Descripcion de la Propuesta
de mejora
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En el marco de un Proyecto de Innovacién Educativa, la Subdireccion de
Calidad junto con los coordinadores de grado han definido nuevas
competencias transversales, han realizado una asignacion de las mismas
Valoracion de su eficienciay| reduciendo el nimero asignado a cada asignatura, y han facilitado
viabilidad o razén de la no herramientas para trabajar y evaluar las competencias transversales.
implantacién Se han realizado reuniones con los coordinadores de las asignaturas del
grado y reuniones con los coordinadores de las asignaturas que comparten
competencia, con el fin de poner en comun toda la informacién relativa a
este proceso.

Propuesta 4

Problema que se detectd Poco conocimiento del grado por parte de los alumnos de Bachillerato
Descripcion de la Propuesta| Dar a conocer el grado por medio del programa AULA, la promocion del
de mejora grado en institutos y otras vias

¢Ha sido implantada? Si

Se ha asistido al Salén Internacional del Estudiante (AULA) para
Valoracion de su eficienciay| promocionar el grado en Ingenieria Alimentaria entre estudiantes de
viabilidad o raz6n de la no Bachillerato. También se han establecido contactos y se han realizado
implantacién talleres para acoger a los estudiantes de Bachillerato y acercarles a las
tematicas practicas relacionadas con la Ingenieria Alimentaria.
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6. Fortalezas y debilidades de la titulacion

6.1 Fortalezas de la titulacion

La principal fortaleza del titulo reside en que prepara a los alumnos para el desempefio de funciones relacionadas
con un sector industrial clave en el desarrollo de la economia espafiola. El sector alimentario es el segundo sector
econdmico del pais y el tercero en la UE. La doble capacidad de Tecnologia de Alimentos e Ingenieria con las que
se titulan los egresados les hacen ser destinatarios de puestos laborales altamente demandados, desde técnicos
de calidad hasta ingenieros de proyectos.

Como caracter distintivo, el grado en Ingenieria Alimentaria impartido en la Escuela Técnica Superior de Ingenieria
Agrondmica, Alimentaria y de Biosistemas tiene a su disposicidn unas instalaciones diferenciadoras en la docencia
en el sector alimentario: el centro experimental Rodriguez Delbecq, constituido por una bodega y una queseria a
escala semiindustrial. Ademas la Escuela dispone de otras instalaciones piloto en industrias carnicas y derivadas
de cereales. Estas instalaciones se emplean para el desarrollo de clases practicas y proyectos de investigacion en
el marco de las industrias enoldgicas y lacteas, pero ademas se emplean para promover, apoyar y realizar
actividades 1+D+i y de transferencia tecnoldgica.

En lo relativo a los aspectos organizativos del titulo, se considera una fortaleza la alta cualificacion del personal
PDI y PAS implicado y las instalaciones de las que se dispone (ademas de las plantas piloto semiindustriales, la
ETSIAAB dispone de campos de experimentacion, laboratorios, equipamientos, tecnologia, bibliotecas, etc) para el
desarrollo tanto teérico como préactico del plan de estudios. Esta cualificacién queda patente en el alto grado de
compromiso con la innovacion docente reflejado en la participacion del profesorado en grupos y proyectos de
innovacion docente.

Todo esto ha permitido que el grado en Ingenieria Alimentaria disponga de las acreditaciones otorgadas por las
agencias de acreditacion norteamericana ABET y europea EUR-ACE. La acreditacion de ABET ha sido renovada
recientemente por un periodo de cuatro afios mas, y la acreditacion EUR-ACE ha conseguido la renovacién por un
periodo de seis afios. Asimismo, se consideran como fortalezas de la titulacion todos los aspectos relacionados
con la gestion y seguimiento del plan de calidad del centro (Sistema de Aseguramiento Interno de la Calidad de la
ETSIAAB).
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6.2 Debilidades de la titulacion

Una debilidad del titulo es que, a pesar de que el nimero de preinscripciones es grande, las que se materializan
en matriculaciones no son tan elevadas y los estudiantes de primer curso tienen nivel de conocimientos de entrada
muy dispar. Se esta haciendo especial esfuerzo en dar a conocer el grado entre los estudiantes de bachillerato en
espacios como AULA y por diferentes medios de comunicacion, y se busca eliminar las desigualdades de
conocimiento mediante herramientas como Punto de Inicio.

Se considera una debilidad la tasa de abandono del titulo en primer curso, a pesar de que ha disminuido del 22,2
al 18,3% y esta por debajo del valor previsto en la memoria de verificacion (25%). También el absentismo y la
tendencia negativa en las tasas de resultados.

De cara a las salidas profesionales de los egresados, se observa todavia una falta de conocimiento de la titulacién.
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7. Propuestas de mejora para los cursos académicos siguientes

7.1 Propuestas de mejora fundamentales a adoptar en los cursos académicos siguientes

Propuesta 1

Problema detectado

Carencias y/o duplicidades en los temarios de algunas asignaturas

Breve descripcion de la
Propuesta de mejora

Continuar organizando reuniones entre los coordinadores de las asignaturas
implicadas

Agentes responsables

Comisién de Coordinacién

Grado de prioridad

Alto

Propuesta 2

Problema detectado

Dificultad para trabajar y evaluar competencias transversales y competencias
relacionadas con las acreditaciones ABET y EUR-ACE

Breve descripcién de la
Propuesta de mejora

Aportar documentacién e informacion que permita a los coordinadores el disefio de
actividades adecuadas para el desarrollo y evaluacién de la competencia

Agentes responsables

Comision de Coordinacion, Subdireccion de Calidad, coordinadores de asignatura

Grado de prioridad

Alto

Propuesta 3

Problema detectado

Bajo niumero de visitas a empresas e instituciones por parte de los estudiantes

Breve descripcion de la
Propuesta de mejora

Promover la organizacién de viajes de estudios al menos en los cursos superiores

Agentes responsables

Comisién de Coordinacion, coordinadores de asignaturas

Grado de prioridad

Medio

Propuesta 4

Problema detectado

Aumento del absentismo y disminucion de las tasas de resultados de la titulacion

Breve descripcion de la
Propuesta de mejora

Definir estrategias que fomenten la participacién, la asistencia a clases y la mejora
de los resultados académicos

Agentes responsables

Coordinadores, Comisiones de Coordinacion de grados, Equipo Directivo

Grado de prioridad

Alto

Propuesta 5
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Carencias en la formacién de temas especificos (programacion, digitalizacion,

Problema detectado AR
disefio higiénico...)

Breve descripcion de la
Propuesta de mejora

Agentes responsables Comision de Coordinacion, Equipo Directivo
Grado de prioridad Medio

Organizar talleres y/o seminarios impartidos por profesionales del sector
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ANEXO 1: Datos de seleccion y admision de estudiantes

E.T.S. de Ingenieria
Agronomica, Alimentaria
y de Biosistemas

Al.1. Tablaresumen del proceso de seleccion y admision de estudiantes

Oferta de plazas 143
N° de solicitudes en primera opcién en el proceso de preinscripcion 89
N° (_1e SO!iCiFL,JdeS en segunday sucesivas opciones en el proceso de 622
preinscripcion

N° de admitidos 194
N° de alumnos que inician estudios en primero (con sé6lo matricula en primero)* 118
N° de alumnos de nuevo ingreso por preinscripcion 119
N° de alumnos de nuevo ingreso por preinscripcion en primera opcion 50
N° de alumnos de promocion 113
Nota minima de admision a la titulacion (de los admitidos) 5.99
Nota media de admision a la titulacién (de los admitidos) 8.72

* En el caso de titulos que forman parte de un doble grado, este indicador puede no ser preciso.

Al.2. Tasa de cobertura de admision *

Relacién porcentual entre el nimero de alumnos admitidos y las plazas ofertadas para estudiantes de nuevo

ingreso en la titulacion.

Curso Oferta de Plazas N° de alumnos admitidos Tasa Cobertura (%)
2022-23 143 194 135.66
2021-22 143 176 123.08
2020-21 143 164 114.69
2019-20 143 170 118.88
2018-19 143 117 81.82

* Esta tasa no es estandar, pero se utiliza para valoracion.
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A1.3. Tasa de cobertura de la titulaciéon

Relacién porcentual entre el nimero de alumnos que inician estudios en primero y las plazas ofertadas para
estudiantes de nuevo ingreso de la titulacién.

Curso Oferta de Plazas N® 2;3'3;:;2?} gl:it;lgr'glan Tasa Cobertura (%)
2022-23 143 118 82.52
2021-22 143 102 71.33
2020-21 143 100 69.93
2019-20 143 115 80.42
2018-19 143 85 59.44
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ANEXO 2: Perfil de los alumnos matriculados

E.T.

S. de Ingenieria

onomica, Alimentaria
y de Biosistemas

A2.1. Matriculados y egresados en el curso objeto del presente informe de titulacion

Curso objeto del presente informe de titulacion NUimero
N° de alumnos matriculados en la titulacion 499
N° de alumnos de promocidn* matriculados por primera vez 113
Egresados 30

* Alumnos de promocién: Alumno que, no habiendo estado previamente matriculado en la UPM, inicia sus
estudios en una titulacién en primero y procede de alguna de estas vias de acceso: Pruebas de Acceso a la
Universidad o equivalentes, Formacion Profesional o equivalentes o mayores de 25 afios.

Alumnos cuyo curso mas alto en el i Alumnos cuyo curso més bajo en el que i
gue estan matriculados es: HLiere estan matriculados es: P

1° curso 130 1° curso 295

2° curso 118 2° curso 126

3° curso 101 3° curso 34

4° curso 150 4° curso 44

5° curso -- 5° curso --
Otros -- Otros --
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ANEXO 3: Tasas de resultados académicos de la titulacion por curso

académico

A3.1. Tasa de rendimiento de latitulacién (para el curso objeto del informe)

Relacion porcentual entre el nimero de créditos superados y el numero total de créditos matriculados en cada
curso académico en la titulacion.

Curso N° créditos superados | N° créditos matriculados | Tasa de Rendimiento (%)
2022-23 14559 26074 55.84
2021-22 14761 24229 60.92
2020-21 14595 22739 64.18
2019-20 11732 17186 68.26
2018-19 5722 11118 51.46

A3.2. Tasa de abandono del primer curso (segun fundacion Madri+d)

Relacién porcentual entre los estudiantes de una cohorte de entrada C matriculados en la titulacién en el curso
académico X, que no se han matriculado en dicha titulacién en los cursos X+1 y X+2 y el niUmero total de
estudiantes de la cohorte de entrada C que se matricularon en la titulacién en el curso académico X.

"c" N° de alumnos de|N° de alumnos de|N° de alumnos de
. . . Tasa de
Cohortede |N°de alumnos dejnuevo ingreso nojnuevo ingreso no| nuevo ingreso Abandono de
entrada nuevo ingreso en| matriculados en | matriculados en | que abandonan rimer curso (%)
el curso X* el curso X+1 el curso X+2 en 1° curso P
2020-21 93 17 28 17 18.28
2019-20 114 19 30 19 16.67

* En el caso de los titulos de Grado, no se trata de los alumnos de nuevo ingreso, sino de los alumnos de

promocion.
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A3.3. Tasa de abandono (segun RD 1393/2007) *

INFORME ACADEMICO DE LA TITULACION

No hay datos en la base de datos sobre la Tasa de Abandono RD para este plan

A3.4. Tasa de eficiencia de la promocion (segun Fundacion Madri+d)*

E.T.S. de Ingenieria

y de Biosistemas

Relacién porcentual entre el nimero total de créditos del plan de estudios de los que debieron haberse
matriculado a lo largo de sus estudios el conjunto de egresados* de un determinado afio académico y el nimero
total de créditos en los que realmente han tenido que matricularse.

Alumnos de promocién: Alumno que, no habiendo estado previamente matriculado en la UPM, inicia sus
estudios en una titulacién en primero y procede de alguna de estas vias de acceso: mayores de 25 afios, COU,

Selectividad de COU, Selectividad de LOGSE o Formacion Profesional de segundo grado.

N° de créditos

N° créditos

Cohorte de N° de egresados de tedricos de los matriculados de los | Tasa de Eficiencia
graduacién promocion** alumnos de alumnos de de la Promocion (%)
promocion promocion
2022-23 26 6324 8521 74.22
2021-22 11 2643 2989 88.42
2020-21 2 460 488 94.26
2019-20 - - - -

*El conjunto de los egresados a tener en cuenta son los considerados de promocién para las titulaciones de
Grado y los alumnos que inician en primero para las titulaciones de Master.

*Alumnos de promocién: Alumno que, no habiendo estado previamente matriculado en la UPM, inicia sus
estudios en una titulacién en primero y procede de alguna de estas vias de acceso: mayores de 25 afios, COU,

Selectividad de COU, Selectividad de LOGSE o Formacion Profesional de segundo grado.
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A3.5. Tasa de eficiencia de la titulacion

Relacién porcentual entre el nimero total de créditos superados del plan de estudios a lo largo de sus estudios
en el conjunto de egresados de un determinado afio académico y el nimero total de créditos en los que
realmente han tenido que matricularse.

En este caso, se consideran todos los graduados.

Cohorte de N° de créditos N° créditos Tasa de Eficiencia
N° de egresados*

graduacion tedricos matriculados (%)
2022-23 30 7179 9532 75.31
2021-22 12 2859 3222 88.73
2020-21 2 460 488 94.26

2019-20 0 -- -- --

*En este caso, se consideran todos los egresados.

A3.6. Tasa de graduacién de la titulacion *

Porcentaje de estudiantes que finalizan la ensefianza en el tiempo previsto en el plan de estudios o en un afio
académico mas en relacion a su cohorte de entrada.

N° de alumnos que | N° de alumnos que -
N° de alumnos de S : o Tasa de Graduacion
Cohorte de entrada . finalizan en tiempo |finalizan en un curso
nuevo ingreso** . . . (%)
previsto mas al previsto***

2021-22 98 0 0 0.00
2020-21 93 0 0 0.00
2019-20 114 0 0 0.00

* En determinadas titulaciones, los datos de la cohorte de entrada varian debido al traslado de alumnos que se
produce entre titulaciones del centro. Esto puede dar lugar a aparentes contradicciones, pero la tasa final se
considera correcta.

** En el caso de los titulos de Grado, no se trata de los alumnos de nuevo ingreso, sino de los alumnos de
promocion.

*** En el Gltimo curso mostrado, puede suceder que en la Tasa de Graduacion calculada falten “los alumnos
que finalizan en un curso mas al previsto” y que por lo tanto sea incompleta, pero se ha preferido incluirla para
gue se pueda considerar ese dato en el andlisis.
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ANEXO 4: Tasas de resultados académicos de las asignaturas por semestre
y curso academico

La tasa de cada semestre se ha calculado del siguiente modo:

N
(tasa_asig(i) -n? creditos(i) - n® matriculados(i))
=1

]

N
Z:(ng creditos(i) - n® matriculados(i))

=1
A4.1. Tasa de rendimiento

Relacién porcentual entre el n° de alumnos aprobados y el n® de alumnos matriculados.

Convocatoria Ordinaria:

Semestre * 2019-20 2020-21 2021-22 2022-23
1 26.30 26.27 28.49 32.00
2 67.16 49.44 55.33 44.28
3 59.60 78.01 56.89 52.88
4 61.66 29.34 29.57 27.34
5 59.60 77.30 43.21 38.20
6 91.39 67.27 63.56 50.88
7 -- 88.41 80.69 63.06
8 -- 96.82 96.94 90.21

*Se refiere a la ordenacion numérica que reciben los semestres incluyendo todas las asignaturas organizadas
en su secuencia temporal.
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E.T.S. de Ingenieria
Agronomica, Alimentaria
y de Biosistemas

Semestre 2019-20 2020-21 2021-22 2022-23
1 46.36 41.53 48.49 46.79
2 73.84 58.04 61.81 52.35
3 74.27 82.16 64.58 60.76
4 72.78 46.17 43.75 43.36
5 73.00 85.27 58.83 50.89
6 92.56 71.69 69.18 55.74
7 -- 95.54 89.56 83.61
8 -- 98.21 97.73 92.91

*En los titulos en los que se imparte docencia de las asignaturas en los dos semestres, debe tenerse en cuenta

esta circunstancia en la interpretacion de las tasas.

A4.2. Tasa de éxito

Relacion porcentual entre el n° de alumnos aprobados y el n® de alumnos presentados.

Convocatoria Ordinaria:

Semestre 2019-20 2020-21 2021-22 2022-23
1 36.03 36.42 37.63 42.96
2 78.35 64.10 70.93 61.87
3 72.26 83.66 70.33 62.57
4 70.07 36.98 39.24 34.09
5 73.62 80.69 49.30 50.58
6 95.13 78.04 73.59 61.11
7 -- 91.05 85.68 68.38
8 -- 97.73 97.96 97.14
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Relacion porcentual entre el n° de alumnos aprobados y el n® de alumnos presentados.

Convocatoria Ordinaria y extraordinaria*:

PR/ES/003

PROCESO DE SEGUIMIENTO DE
TITULOS OFICIALES

ANX-PR/ES/003-03
INFORME ACADEMICO DE LA TITULACION

E.T.S. de Ingenieria
Agronomica, Alimentaria
y de Biosistemas

Semestre 2019-20 2020-21 2021-22 2022-23
1 38.39 36.12 59.66 58.34
2 73.84 57.73 75.81 68.28
3 68.53 81.43 74.35 69.94
4 69.34 38.49 55.60 51.51
5 63.85 79.09 66.52 58.82
6 92.61 73.47 79.06 66.36
7 - 91.04 93.30 88.27
8 -- 97.20 98.73 98.88

*En los titulos en los que se imparte docencia de las asignaturas en los dos semestres, debe tenerse en cuenta
esta circunstancia en la interpretacion de las tasas.

A4.3. Tasa de absentismo

Relacién porcentual entre el n° de alumnos NO presentados y el n® de matriculados.

Convocatoria Ordinaria:

Semestre 2019-20 2020-21 2021-22 2022-23

1 27.63 29.61 25.83 25.55
2 15.22 24.12 22.82 29.81
3 17.34 6.99 19.40 16.13
4 12.89 24.99 31.44 25.44
5 17.60 4.98 15.73 25.34
6 4.19 18.07 17.63 24.48
7 -- 3.02 6.48 8.75

8 -- 0.91 1.02 7.22
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Semestre** 2019-20 2020-21 2021-22 2022-23

1 15.90 20.54 19.16 20.40
2 12.34 19.45 18.80 24.65
3 8.08 5.81 13.67 13.48
4 7.54 19.99 25.56 21.34
5 3.80 3.32 12.14 15.46
6 3.49 15.29 15.16 21.80
7 -- 1.98 4.25 5.62

8 -- 0.89 0.97 6.08

*Se consideran "NO presentados" a los alumnos que no se han presentado ni en la convocatoria ordinaria ni en

la extraordinaria.

**En |os titulos en los que se imparte docencia de las asignaturas en los dos semestres, debe tenerse en cuenta
esta circunstancia en la interpretacion de las tasas.
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ANEXO 5: Propuestas a la COA por parte de los Coordinadores de
asignatura

Las siguientes propuestas de mejora han sido elaboradas por los Coordinadores de Asignatura en los
respectivos Informes de Asignatura de la titulacion.

A5.1. Propuestas ala COA por parte de los Coordinadores de asignatura

Asignatura Propuesta
205000136 - Matematicas | La coordinacioén es correcta
205000139 - Calculo Numérico y Programacién La asignatura permite un enfoque independiente de las

competencias adquiridas en otras asignaturas, incluso
del mismo &rea, como es las matematicas. Se puede
construir el aprendizaje de la asignatura con los
conocimientos basicos en matematicas adquiridos en
bachillerato. De esta forma, la asignatura es un
oportunidad para afianzar ciertos contenidos de las
asignaturas de matematicas del grado. En este lado se
encuentran, por ejemplo, los procedimientos iterativos
para el calculo de nociones como la integral o la solucion
de un problema de valores iniciales para una ecuacién
diferencial ordinaria.

205000140 - Estadistica No se realizan propuestas a la COA.
205000141 - Fisica General No se realizan propuestas a la COA
205000145 - Biologia Aplicada a la Ingenieria No se realizan sugerencias al respecto
Alimentaria
205000146 - Expresion Grafica No se realizan propuestas a la COA.
205000148 - Introduccioén a la Administracién de No hay propuestas para la Coordinacién Académica ya
Empresas que para cursar esta asignatura no se requiere que los

estudiantes hayan adquirido previamente ciertas
competencias.
205000151 - Biogquimica La coordinacion vertical es correcta.
205000154 - Estructuras de Hormigén y de Acero Se espera que las propuestas implantadas en relacion
con la Coordinacion vertical permitan observar mejoria
en los resultados a partir del curso 2023_24

205000159 - Procesos y Gestion de Subproductos en la| Importante coordinacion de contenidos con algunas
Industria Agroalimentaria materias. Hay aspectos generales de las reacciones del
metabolismo animal (postmorten) y vegetal (deterioro
postcosecha) que el alumno no recuerda y deberian

tener para avanzar en los procesos de la Industria

Alimentaria.
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205000162 - Inglés para la Comunicacion Académica y No se realizan propuestas a la COA.
Profesional
205000164 - Elementos de Edificacién y Geotecnia e Recomendar a los alumnos que sean realistas en

sus previsiones y se matriculen exclusivamente
de los ECTS correspondientes a aquellas
asignaturas a cuyas clases vayan a poder asistir
y cuyas actividades vayan a poder realizar.

e Analizar y estudiar los calendarios de las pruebas
de evaluacion para tratar de evitar una
concentracién excesiva de examenes en pocos
dias y distanciar entre si las pruebas de aquellas
asignaturas que a los alumnos les resultan mas
complicadas de aprobar.

205000166 - Ingenieria del Frio Ninguna.
205000167 - Gestion y Aprovechamiento de Residuos No se realizan sugerencias.
205000169 - Operaciones Unitarias | Se consideran adecuadas las reuniones de coordinacion

vertical realizadas. No hay propuestas de mejora.
205000173 - Técnicas Emergentes de Conservacion y |Consideramos que la coordinacion vertical es adecuada.

Envasado
205000174 - Gestion de la Calidad y Seguridad No se sugieren.
Alimentaria
205000175 - Procesos y Tecnologia en la Industria No se realizan sugerencias. El funcionamiento de la
Cérnica COA nos parece correcto.
205000181 - Disefio de Nuevos Alimentos No se proponen.
205000185 - Tecnologia de Zumos y Vegetales No hay propuestas
205000186 - Logistica y Gestion de Stock No se realizan propuestas a la Comision Académica ya

que la coordinacion se considera correcta
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