GRADO EN INGENIERIA ALIMENTARIA (PLAN 2017)

CURSO: 3¢

SEGUNDO SEMESTRE

GRUPO1 AULA A6

MANANA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
08:30-09:30 Técnicas
Estructuras de emergentes de Andlisis de .
o -, . Ingenieria del calor
hormigén y acero conservaciéony alimentos
09:30-10:30 envasado o, B
Ingenieria del Frio
Gestién de la Técnicas
10:30-11:30 Gestioén de la calidady la emergentes de
calidad y Ia seguridad conservaciony
seguridad alimentaria envasado
11:30-12:30 alimentaria Ingenieria del calor Estr.uclturas de
hormigdn y acero
— Estructuras de Analisis de
Seminarios: hormigdn y acero Alimentos
12:30-13:30 Empleo o
Investigacion
GRUPO 2 AULA A6
MARNANA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
14:30-15:30 Técnicas
Estructuras de emergentes de Andlisis de L
. - . Ingenieria del calor
hormigdn y acero conservaciény alimentos
15:30-16:30 envasado o )
Ingenieria del Frio
Técnicas Gestion de la
16:30-17:30 emergent§§ de cahdad yla Estrgc{turas de
conservaciéon y seguridad hormigén y acero
envasado alimentaria
| jeria del cal
17:30.18:30 Gestion de Ia ngenieria del calor
calidady la Estructuras de Analisis de
seguridad hormigodn y acero Alimentos
18:30-19:30 alimentaria

Horas de docencia que la Comisidn de Coordinacion Académica de Curso distribuird seglin convenga para la correcta marcha
del semestre




